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IMPORTANT SAFETY
INFORMATION

FOR OUTDOOR USE ONLY

1. For outdoor use only.

2. Do not use indoors or for commercial cooking.
3. Use appliance only in well-ventilated space.

SAFETY SYMBOLS

DANGER, WARNING, and CAUTION statements are used through-
out this Owner’s Manual to emphasize critical and important infor-
mation. Read and follow these statements to help ensure safety and
prevent property damage.

The statements are defined below.

@) WARNING

1. Do not store or use petrol or other flammable liquids
or vapors in the vicinity of this or any other barbe-
cue.

& cauTion

CAUTION: Indicates a potentially hazardous situation
or unsafe practice which, if not avoided, may result in
minor or moderate injury.

¢) WARNING

WARNING: Indicates a potentially hazardous situation
yvhich, if not avoided, could result in death or serious
injury.

€ oancer

DANGER: Indicates an imminently hazardous situa-
tion which, if not avoided, will result in death or serious
injury.

Uhar-Bl%il,

INSTALLER/ASSEMBLER:

Leave this manual with consumer.
CONSUMER:

Keep this manual for future reference.

It is the responsibility of the assembler/owner to as-
semble, install and maintain the barbecue.
Questions:

If you have questions during assembly or use of this
barbecue contact your local dealer.

CHARBROIL.EU



FOR YOUR SAFETY - BEFORE USING YOUR BARBECUE

A WARNING

* This instruction manual contains important information
necessary for the safe use of the appliance.

+ Read and follow all safety statements, assembly instruc-
tions, and use and care directions before attempting to
assemble and cook. Failure to follow all manufacturer’s
instructions could result in serious personal injury and/or
property damage.

* This appliance complies with technical standards and
safety requirements for electrical appliances.

ELECTRIC SHOCK POSSIBLE

* This appliance is rated for: 220-240 Volts, 6.5 Amps,
50/60HZ, Power Output:1500 W

+ Connect only to socket-outlet having an earthing ground
and protected by circuit breaker with a rated fault oper-
ating current (RCD) having a maximum rating of 30 mA.

* Regularly inspect power cord sign of damage or wear. Do
not use if cord is damaged.

+ Supply cord must be replaced by a special cord or assem-
bly available for the manufacturer or its service agent.

* Replace damaged part(s) only with Char-Broil supplied
replacement parts. Do not attempt to repair damaged
parts.

* To avoid the possibility of burns be sure barbe-

cue is cool before removing and/or clean-
ing electric controller and heating element.
Do not modify this product.

+ Use appliance only as specified in this manual.

+ Do not use in a traffic area where tripping over the cord
is possible.

+ This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowl-
edge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and under-
stand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by Children without
supervision.

 This barbecue is not intended for and should never be
used as a heater.

* Apartment Dwellers: Check with management to learn
the requirements and fire codes for using barbecue in
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your apartment complex. If allowed, use outside on the
ground floor with a 60 cm clearance from walls or rails.
Do not use on or under balconies.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
Safety Tips

* The grease tray must be inserted into appliance and
emptied after each use.

* Ifyouhave an appliance problem see the “Troubleshooting
Section”.

+ Clean barbecue often, preferably after each cookout. If a
bristle brush is used to clean any of the barbecue cooking
surfaces, ensure no loose bristles remain on cooking
surfaces prior to barbecueing. It is not recommended to
clean cooking surfaces while barbecue is hot.

KEEP AREA ABOVE
THE BARBECUE
CLEAR!

CHARBROIL.EU



FOR YOUR SAFETY - BEFORE USING YOUR BARBECUE

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed including the following:

READ ALL INSTRUCTIONS

+ Do not touch hot surfaces with unprotected hands. Use
handles and knobs provided for operation.

+ To protect against electrical shock, do not immerse cord,
_Iugg, controller or heating element in water or any other
iquid.

* Do not leave appliance unattended.

* Close supervision is necessary when any appliance is
used by or near children. Keep children and pets away
from the appliance at all times.

+ This appliance is not a toy.
* Never leave barbecue unattended when ON.

* Unplug from outlet when not in use and before moving
or cleaning.

+ Allow to cool before putting on or taking off parts.Do not
oPerate any appliance with a damaged cord or plug or
aiter the appliance malfunctions or has been damaged
in any manner.

* The use of accessory attachments not recommended by
the appliance manufacturer may cause injuries. Use only
accessory attachments recommended by manufacturer.

* Do not let cord hang over edge of table or counter, or
touch hot surfaces.

+ Do not use appliance for other than intended use. This
appliance is not intended for and should never be used
as a heater.

* To prevent barbecue from being splashed or falling into
water, do not use barbecue within 3 meters of a pool,
pond or other body of water.

+ Keep barbecue and electric controller dry and out of rain
at all times.

* Keep electric plugs off ground and dry.

* Do not use water or other liquid spray to clean product
without first unplugging electric controller and removing
heating element.

WARNING:

¢ Charcoal or similar combustible fuels must not be used
with this appliance.

* Fuel, such as charcoal briguettes, is not to be used with
appliance or any other liquid.

* This appliance will be hot during and after use. Use insu-
lated oven mitts or gloves and long-handled barbecue
utensils for protection from hot surfaces or splatter from
cooking liquids.
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+ Do not use or store gasoline, kerosene or other flamma-
ble liquids within 7 meters of this barbecue when in use.
Eeep appliance area clear and free from materials that

urn.

+ Do not move the appliance when in use.

+ When cooking, the appliance must be on a level, stable
surface in an area clear of combustible material.

* The use of alcohol, prescription or non-prescription drugs
may impair the consumer’s ability to properly assemble
or safely operate the appliance.

+ To avoid electrical shock disconnect electric cord and
remove electric controller before removing heating
element and cleaning barbecue. Never immerse electric
controller or heating element in any liquid.

+ Don’'timmerse the appliance in water for cleaning

* Do not use this appliance on the same circuit as other
high powered appliances.

A WARNING

+ Putting out grease fires by closing the lid is not possible.
This appliance is well ventilated for safety reasons.

* Do not leave appliance unattended while burning off food
residue. If appliance has not been regularly cleaned, a
grease fire can occur that may damage the product.

Extension Cord Use and Safety

* For best barbecue performance use of extension cord is
not recommended.

For your safety - If you must use an extension cord:

* Use only outdoor type cord rated for 10 amperes or
higher.

+ Use the shortest length extension cord required. Do not
connect 2 or more extension cords together.

+ Keep connections dry and off ground.

* Do not let cord hang over edge of table top or other items
where it can be pulled by children or tripped over.

This product must not be disposed together with domestic
waste. This product has to be disposed at an authorized
place for recycling of electrical and electronic appliances.
By collecting and recycling waste you help save natural
resources, and make sure the product is disposed in an
environmental friendly and healthy way.

CHARBROIL.EU



USE AND CARE

Before first use of barbecue:
+ Remove all packaging and sale labels from the barbecue. Do not use A CAUTION
sharp tools to remove stickers.
+ Wash cooking grate with warm soapy water, rinse and dry thoroughly.

Do not use sharp or pointed tools to clean barbecue.
Do not use abrasive oven cleaners, steel wool or metal brushes

Before each use of barbecue: to clean porcelain grates or barbecue body. They will damage the
+ Use barbecue only on a firm and level surface to prevent tipping finish.
over.

Repl rt ly with Char-Broil certifi I t
+ To prevent household circuit breakers from tripping, keep electric eplace damaged part(s) only with Char-Broil certfied replacemen
controller dry and do not use other electrical products on the same

parts. Do not attempt to repair damaged parts.
circuit.

+ Check grease tray to make sure it is empty and is mounted under ° DANGER

the drain hole. . . In case of fire unplug barbecue from outlet and allow fire to burn

* For stick-free cooking, apply a thorough coating of vegetable oil or out. Do not use water to put out a fire in this or another electrical
vegetable oil based spray to the cooking grate. appliance.

Turn barbecue on: To avoid electrical shock disconnect electric cord before removing

» Ensure electrical controller is turned fully counterclockwise to the heating element and cleaning barbecue. Never immerse electric
OFF position. controller or heating element in any liquid.

» Plug power supply cord into a properly grounded, GFI protected To avoid the possibility of burns be sure barbecue is cool before
outlet. If extension cord must be used refer to “Extension Cord Use cleaning electric controller and heating element.
and Safety”.

+ Turn knob clockwise, Indicator light should come on. Barbecueing:

+ Fuel, such as charcoal briquettes, is not to be used with appliance. « For best results, cook with the lid closed to hold in heat and

provide complete cooking.
+ Controller setting for various foods are dependant upon outdoor
conditions and personal cooking preferences.

Turn barbecue off:
+ Turn controller knob fully counterclockwise to OFF position.
IMPORTANT NOTICE + Unplug cord from outlet.

Your Electric Barbecue requires a full 10 amp Type E/F electric Cleaning electrical controller and heating
power outlet to operate properly. Running it on a lower current element bracket:

outlet/circuit breaker may cause the barbecue and/or circuit to trip. + Clean controller case by wiping with a damp cloth using a mild

To prevent power loss: o . detergent or hot soapy water.
* An exterior outlet with a standard 10-amp circuit breaker is « It is not necessary to clean the heating element. However, the

recommended. element bracket may be cleaned with a damp cloth using a mild
* Unplug any other electrical devices, like patio lights, powered by detergent or hot soapy water.
the exterior outlet 10 amp circuit breaker before plugging in your + Dry electrical controller and heating element before use.
barbecue. Controlling grease fires:
If power is lost during use: To aid in controlling grease fires use the following precautions:
* Identify and unplug any other electrical devices that lost power at ~ « Keep barbecue free from grease; chance of fire is greatly increased
the same time and reset the breaker. by grease buildup.
* Try using a different electrical outlet, if available. Check your + Trim excess fat off meat and use less fatty cuts of meat to reduce
owner’s manual for recommended use of extension cords. chance of grease fires.
If your circuit breaker continues to trip during use, consult a + Ifflare-up occurs during cooking reduce controller setting and close
qualified electrician. lid.
+ If flare-up continues turn off the controller and unplug the power
cord.

¢ Clean the reflector plate assembly under the heating element at
least once a season, more often with heavy use.

Char-Bl%i]a 5 CHARBROIL.EU



USE AND CARE

Cleaning your barbecue:
Excess build up of burned grease and food particles will reduce the
barbecue’s cooking performance. To obtain optimum performance:

Clean the reflector plate assembly and frame at least once a
season, more often with heavy use.

Best results are obtained by brushing particle buildup downward
and through drain hole in bottom of barbecue.

Using a mild detergent or hot soapy water, moderately scrub surface
of the reflector plate assembly with a plastic or brass bristle brush.
Clean cooking grates regularly with warm soapy water or a baking
soda and water solution. Use non-abrasive scouring powder
for stubborn stains. If a bristle brush is used to clean any of the
barbecue cooking surfaces, ensure no loose bristles remain on
cooking surfaces prior to barbecueing. It is not recommended to
clean cooking surfaces while barbecue is hot. Do not clean the
cooking grate with a scraper, sharp tool or putty knife.

Itis not recommended to clean the cooking grates in a dishwasher.

Storing your barbecue:

Clean cooking grate.

Store barbecue in weather protected area or under barbecue cover
when not in use.

Always unplug your barbecue prior to storage.

Safety Tips

The grease tray must be inserted into appliance and emptied after
each use.

If you have an appliance problem see the “Troubleshooting Section”.
Clean barbecue often, preferably after each cookout. If a bristle
brush is used to clean any of the barbecue cooking surfaces, ensure
no loose bristles remain on cooking surfaces prior to barbecueing.
It is not recommended to clean cooking surfaces while barbecue
is hot.

8)

rqr Safe Use of Your appliance and to Avoid Serious
njury:

+ The use of alcohol, prescription or non-prescription drugs may

impair the consumer’s ability to properly assemble or safely
operate the appliance.

When cooking, the appliance must be on a level, stable surface in
an area clear of combustible material.

Do not leave appliance unattended. Keep children and pets away
from the appliance at all times.

Do not move the appliance when in use.

This appliance is not intended for and should never be used as
a heater.

This appliance will be hot during and after use. Use insulated oven
mitts or gloves and long-handled barbecue utensils for protection
from hot surfaces or splatter from cooking liquids.

Keep appliance area clear and free from materials that burn.

Keep appliance area clear and free from combustible materials,
gasoline and other flammable vapors and liquids.

Use appliance only in well-ventilated space.

A CAUTION

Putting out grease fires by closing the lid is not possible. This
appliance is well ventilated for safety reasons.

Do not leave appliance unattended while burning off food residue.
If appliance has not been regularly cleaned, a grease fire can
occur that may damage the product.

J

Char-Brail.
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USE AND CARE

Food Safety

Food safety is a very important part of enjoying the outdoor cooking
experience. To keep food safe from harmful bacteria, follow these four
basic steps:

Clean: Wash hands, utensils, and surfaces with hot soapy water before
and after handling raw meat and poultry.

Separate: Separate raw meats and poultry from ready-to-eat foods
to avoid cross contamination. Use a clean platter and utensils when
removing cooked foods.

Cook: Cook meat and poultry thoroughly to kill bacteria. Use a
thermometer to ensure proper internal food temperatures.

Chill: Refrigerate prepared foods and leftovers promptly.

How To Tell If Meat Is Cooked Thoroughly

+ Meat and poultry cooked in the appliance often browns very fast on
the outside. Use only thawed meat and a meat thermometer to be
sure food has reached a safe internal temperature, and cut into food
to check for visual signs of doneness.

+ We recommend food to be at least 40°F before cooking in your
appliance.

+ Whole poultry should reach 165° F. Juices should run clear and flesh
should not be pink.

+ Beef, veal and lamb steaks, roasts and pork chops can be cooked to
145° F with 3 minute rest.

+ NEVER partially cook meat or poultry and finish cooking later. Cook
food completely to destroy harmful bacteria.

+ Use ameat thermometer to ensure proper internal food temperatures.

Recommeded Internal Cooking Temperatures

Ground Meat
Beef, Pork, Veal, Lamb. . . . ... ... ..... 71°C 160°F
Turkey, Chicken. . . ... ............. 71°C 160°F
Fresh Beef, Veal, Lamb
MediumRare. . . .. ............... 63°C 145°F
(let stand 3 minutes before cutting)

Medium. . . .. ... 71°C 160°F
WellDone. . . . ....... ... ........ 77°C 170°F
Poultry
Chicken & Turkey,whole . . . . . ... ... ... 74°C 165°F
PoultryParts . . . .. ............... 74°C 165°F
Duck&Goose . ... ............... 74°C 165°F
Fresh Pork
MediumRare. . . . ................ 63°C 145°F

(let stand 3 minutes before cutting)
Medium . ... ... ... 71°C 160°F
WellDone . .. .................. 77°C 170°F

[]har-Bl%iL
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RENSEIGNEMENTS DE
SECURITE IMPORTANTS

SYMBOLES DE SECURITE

Tout au long de ce mode d’emploi, des énoncés de DANGER,
d’AVERTISSEMENT et de MISE EN GARDE servent a souligner des
renseignements critiques et importants. Lisez et respectez ces énon-
cés pour assurer votre sécurité et prévenir tout dommage matériel.

Les énoncés sont définis ci-apres.

RESERVE A L’'USAGE EXTERIEUR

1. Réservé a l'usage extérieur.

2. Ne pas utiliser a I'intérieur ou pour la cuisson
professionnelle.

3. Nutiliser 'appareil que dans un espace bien
ventilé.

¢) AVERTISSEMENT

1. Ne pas entreposer ou utiliser d’'essence ou d’autres
liquides ou vapeurs inflammables a proximité de ce
barbecue ou de tout autre barbecue.

&\ VISE EN GARDE

MISE EN GARDE : Indique une situation potentielle-
ment dangereuse ou une pratique dangereuse qui, Si
elle n'est pas évitée, pourrait entrainer des blessures
de gravité Iégére ou moyenne.

@) AVERTISSEMENT

AVERTISSEMENT : Indique une situation potentielle-
ment dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, pourrait
entrainer la mort ou des blessures graves.

€ oancer

DANGER : Indique une situation dangereuse immi-
nente qui, si elle n'est pas évitée, entrainera la mort ou

des blessures graves.

Uhar-Bl%il,

INSTALLATEUR/MONTEUR :

Remettez ce manuel au consommateur.
CONSOMMATEUR :

Conservez ce manuel pour pouvoir le consulter ultérieu-
rement.

Il incombe a I'assembleur/propriétaire d’assembler,
d’installer et d’entretenir le barbecue.

Questions :

Si vous avez des questions pendant le montage ou I'uti-
lisation de ce barbecue, contactez votre revendeur local.

CHARBROIL.EU



POUR VOTRE SECURITE - AVANT UTILISATION DE VOTRE BARBECUE

Q AVERTISSEMENT

Q AVERTISSEMENT

Ce manuel d'instructions contient des renseignements importants qui
sont nécessaires pour utiliser I'appareil sans danger.

Lisez et suivez toutes les consignes de sécurité, les instructions de
montage et les directives d'utilisation et d'entretien ci-aprés avant de
tenter de monter I'appareil et de cuisiner. Le non-respect de 'ensemble
des consignes du fabricant peut entrainer des blessures graves ou des
dommages matériels importants.

Cet appareil est conforme aux normes techniques et aux exigences de
sécurité des appareils électriques.

RISQUE DE DECHARGE ELECTRIQUE

Cet appareil est congu pour : 220-240 volts, 6,5 ampéres, 50-60 Hz,
Puissance de sortie : 1500 W

Ne branchez le cordon que sur une prise de courant ayant une mise a la
terre et protégée par un disjoncteur ayant un courant de défaut nominal
(RCD) maximal de 30 mA.

Inspectez regulierement le cordon d alimentation pour détecter tout signe
de dommage ou d'usure. Ne pas utiliser le cordon s'il est endommagé.

Le cordon d'alimentation doit étre remplacé par un cordon ou un ensemble
spécial disponible aupres du fabricant ou de son agent de service.

Remplacez les pieces endommagées uniquement par des piéces de
rechange fournies par Char-Broil. Ne pas tenter de réparer les piéces
endommageées.

En cas d'incendie, tournez le contrdleur sur la position OFF, débranchez
le barbecue de la prise et laissez le feu s'éteindre. Ne pas utiliser d'eau
pour éteindre un feu dans cet appareil ou un autre appareil électrique.

Pour éviter tout risque de brilure, assurez-vous que le barbecue est froid
avantd'enleveroudenettoyerlecontroleurélectriqueetl élémentchauffant.
Ne pas modifier ce produit.

N'utilisez cet appareil que de la fagon indiquée dans ce manuel.

Ne pas l'utiiser dans une zone de circulation ol il est possible de
frébucher sur le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou qui manquent d'expérience et de connaissances, Si quelqu’un
les supervise ou leur a fourni des instructions concernant ['utilisation
sécuritaire de 'appareil et 'ils comprennent les dangers associés.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et
lentretien par ['utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants
sans surveillance.

Ce barbecue n'est pas congu pour servir d'appareil de chauffage et ne
doit jamais étre utilisé ainsi.
Résidents d’appartements : consultez le gestionnaire pour vous

Char-Bl%iL

renseigner sur les exigences et les codes de prévention des incendies
relatifs & lutilisation d'un barbecue dans votre complexe d'appartements.
Si une telle utilisation est permise, utilisez le barbecue a I'extérieur, au
rez-de-chaussée, avec un dégagement de 60 cm des murs ou des mains
courantes. Ne pas utiliser le barbecue sur ou sous un balcon.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Conseils de sécurité

* Le bac a graisse doit étre inséré dans I'appareil et vidé aprés chaque
utilisation.

+ Si vous avez un probleme avec votre appareil, consultez la section
« Dépannage ».

* Nettoyez le barbecue souvent, de préférence aprés chaque emploi. Si
vous utilisez une brosse en soies pour nettoyer les surfaces de cuisson
du barbecue, assurez-vous qu'il ne reste aucune soie sur les surfaces
avant duiliser le barbecue. Il n'est pas recommandé de nettoyer les
surfaces de cuisson quand le barbecue est chaud.

GARDEZ LIBRE
L’ESPACE AU-DESSUS
DU BARBECUE!

CHARBROIL.EU




POUR VOTRE SECURITE - AVANT UTILISATION DE VOTRE BARBECUE

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Lors de [utiisation d'appareils électriques, des précautions de base doivent
toujours étre prises, y compris les suivantes :

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS

* Ne pas toucher les surfaces chaudes avec des mains non protégées.
Utilisez les poignées et les boutons fournis pour le fonctionnement.

+ Pour vous protéger contre les chocs électriques, nimmergez pas le
cordon, les prises, le controleur ou [€lément chauffant dans 'eau ou tout
autre liquide.

* Ne pas laisser I'appareil sans surveillance.

+ Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est utilisé
par des enfants ou & proximité. Gardez les enfants et les animaux de
compagnie loin de I'appareil en tout temps.

+ Ce appareil n'est pas un jouet.
* Nejamais laisser le barbecue sans surveillance lorsqu'il est EN MARCHE.

+ Débranchez 'appareil de la prise lorsque vous n'utilisez pas 'appareil et
avant de le déplacer ou de le nettoyer.

+ Laissez I'appareil refroidir avant de mettre ou d’enlever des piéces. Ne
faites jamais fonctionner un appareil dont le cordon ou la fiche sont
endommageés, aprés avoir constaté une défectuosité ou si appareil a
subi des dommages quelconques.

+ Lutiisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de
l'appareil peut entrainer des blessures. N'utilisez que les accessoires
recommandés par le fabricant.

* Ne pas laisser le cordon pendre au-dessus du bord de la table ou du
comptoir ni toucher des surfaces chaudes.

* Ne pas utiiser [appareil a des fins autres que celles pour lesquelles
il a eté congu. Cet appareil n'est pas congu pour servir d'appareil de
chauffage et ne doit jamais étre utilisé ainsi.

* Pour éviter que I’apg)areil soit éclaboussé ou tombe dans ['eau, ne pas
[utiliser & moins de 3 m d'une piscine, d'un étang ou d'une autre étendue
d'eau.

+ Gardez le barbecue et le controleur électrique au sec et a l'abri de la pluie
en tout temps.

+ Gardez les prises électriques au-dessus du sol et au sec.

* Ne pas utiliser d'eau ou un autre liquide & pulveriser pour nettoyer le
produit sans d'abord avoir débranché le controleur electrique et avoir
enleve [¢lément chauffant.

* NE PAS UTILISER DE CHARBON DE BOIS. Un feu de charbon de bois
en résulterait et le barbecue n'est pas congu pour le charbon de bois. Le
feu créera une situation dangereuse et endommagera le barbecue.

* AVERTISSEMENT : Il ne faut pas utiliser de charbon de bois ou d’autres
combustibles semblables avec cet appareil;

* II'ne faut pas utiliser de combustibles tels que les briquettes de charbon
de bois ou tout autre liquide avec cet appareil.

» Cet appareil sera chaud pendant et apres ['utiisation. Utilisez des gants
de cuisine isolants et des ustensiles de barbecue & long manche pour
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vous protéger des surfaces chaudes ou des éclaboussures de liquides
de cuisson.

* Ne pas utiliser ou conserver d'essence, de kéroséne ou d'autres
liquides inflammables a moins de 7 métres de ce barbecue lorsquiil est
en marche. Gardez les alentours de 'appareil dégagés et exempts de
matériaux combustibles.

* Ne pas déplacer 'appareil pendant I'utilisation.

+ Lors de la cuisson, Iappareil doit étre placé sur une surface de niveau et
stable, dans une zone exempte de tout matériau combustible.

* La consommation d'alcool, de medicaments avec ou sans ordonnance
peut nuire a la capacite de ['uilisateur d'assembler correctement et
d'utiliser I'appareil en toute sécurité.

* Pour éviter les chocs électriques, débranchez le cordon d'alimentation
et enlevez le controleur électrique avant d'enlever '€lément chauffant et
de nettoyer le barbecue. Ne jamais immerger le controleur électrique ou
[élément chauffant dans un liquide.

* Ne pas immerger 'appareil dans I'eau pour le nettoyer.

* Ne pas utiliser cet appareil sur le méme circuit que d'autres appareils
électriques a haute puissance.

A

+ Il n'est pas possible d'éteindre un feu de graisse en fermant le couvercle.
Cet apparell est bien ventilé pour des raisons de sécurite.

* Ne pas laisser I'appareil sans surveillance pendant la combustion de
résidus alimentaires. Si [appareil n'a pas été nettoyé régulierement, un
feu de graisse qui pourrait endommager le produit est possible.

MISE EN GARDE

Utilisation de rallonges et sécurité

+ Pour obtenir un fonctionnement optimal du barbecue, il n’est pas recommandé
d'utiliser une rallonge.

Pour votre sécurité - si vous devez utiliser une rallonge :

+ Nutilisez qu'un cordon pour l'extérieur d'une capacité nominale de 10 ampéres
ou plus.

+ Utilisez la rallonge la plus courte possible. Ne pas brancher 2 rallonges ou plus
ensemble.

+ Gardez les raccords secs et au-dessus du sol.

* Ne pas laisser le cordon pendre du bord d'une table ou d’autres articles, ou des
enfants pourraient tirer dessus ou il pourrait causer des chutes.

Ce produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets domestiques. Ce produit
doit étre éliminé dans un lieu autorisé pour le recyclage des appareils électriques
et électroniques. En recueillant et en recyclant les déchets, vous contribuez &
préserver les ressources naturelles et vous vous assurez que le produit est éliminé
d’'une maniére saine et respectueuse de I'environnement.
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UTILISATION ET ENTRETIEN

Avant d'utiliser le barbecue pour la premiére fois :
+ Enlevez la totalité¢ de I'emballage et des étiquettes de vente présents sur le
barbecue. Ne pas utiliser d'outils pointus pour enlever les étiquettes.
+ Lavez la grille de cuisson & l'aide d'eau chaude savonneuse, rincez-la et
séchez-la a fond.

Avant chaque utilisation du barbecue :

+ Nutilisez le barbecue que sur une surface ferme et de niveau pour éviter qu'il
bascule.

* Pour éviter que les disjoncteurs domestiques se déclenchent, gardez le
contrdleur électrique au sec et n'utilisez pas d'autres produits électriques sur
le méme circuit.

+ Vérifiez le bac a graisse afin de vous assurer qu'il est vide et fixé sous le trou
de vidange.

+ Pour que la cuisson ne colle pas, appliquez une bonne couche d'huile végétale
ou d'aérosol & base d'huile végétale sur la grille de cuisson.

AIIumez le barbecue :
+ Sassurer que le controleur électrique est complétement tourné dans le sens
antihoraire jusqu'a la position OFF.

+ Branchez le cordon d'alimentation sur une prise de courant correctement mise
ala terre et protégée par un disjoncteur de fuite de terre. Si vous devez utiliser
une rallonge, consultez la section « Utilisation et sécurité des rallonges ».

+ Tourner le bouton dans le sens horaire; le voyant devrait s'allumer.

* Ne pas utiliser de combustibles tels que les briquettes de charbon de bois
avec I'appareil.

AVIS IMPORTANT

Pour fonctionner correctement, votre barbecue électrique a besoin d’une
prise de courant de 10 ampéres de type EIF. Si vous le faites fonctionner sur
une prise/un disjoncteur a faible courant, le barbecue ou le circuit pourrait se
déclencher.

Pour éviter toute panne de courant :

¢ Une prise extérieure avec un disjoncteur standard de 10 ampéres est
recommandée.

+ Débranchez de la prise extérieure tout autre appareil électrique, comme les
lampes de patio, alimenté par le disjoncteur de 10 ampéres avant de brancher
votre barbecue.

En cas de panne de courant pendant I'utilisation :

+ Trouvez et débranchez tout autre appareil électrique ayant subi une panne de
courant au méme moment et réinitialisez le disjoncteur.

¢ Essayez dutiliser une autre prise électrique, si possible. Consultez votre
manuel du propriétaire pour connaitre ['utilisation recommandée des rallonges.

Si votre disjoncteur continue a se déclencher pendant I'utilisation, consultez
un électricien qualifié.

Char-Bl%il :

O MISE EN GARDE

Ne pas utiliser d'outils pointus ou tranchants pour nettoyer le barbecue.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs pour four, de laine d'acier ou de
brosses métalliques pour nettoyer les grilles en porcelaine ou le corps du
barbecue. lls endommageront la finition.

Remplacez les piéces endommagées uniquement par des piéces de
rechange certifiées Char-Broil. Ne pas tenter de réparer les piéces
endommagées.

© DANGER

En cas d'incendie, débranchez le barbecue de la prise et laissez le feu
s'éteindre. Ne pas utiliser d'eau pour éteindre un feu dans cet appareil ou
un autre appareil électrique.

Pour éviter les chocs électriques, débranchez le cordon d'alimentation
avant d’enlever 'élément chauffant et de nettoyer le barbecue. Ne jamais
immerger le controleur électrique ou 'élément chauffant dans un liquide.

Pour éviter tout risque de brilure, assurez-vous que le barbecue est froid
avant de nettoyer le contrbleur électrique et I'élément chauffant.

Cuisson au barbecue :
+ Pour de meilleurs résultats, cuisez avec le couvercle fermé pour retenir la
chaleur et assurer une cuisson compléte.
+ Le réglage du controleur pour les différents aliments dépend des
conditions extérieures et des préférences personnelles de cuisson.

Eteignez le barbecue :
+ Tournez complétement le bouton du contrleur dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'a la position OFF.
+ Débranchez le cordon de la prise.

Nettoyage du controleur électrique et du support
de I'élément chauffant :
+ Nettoyez le boitier du contrdleur en I'essuyant avec un chiffon humide, en
utilisant un détergent doux ou de 'eau chaude savonneuse.

* |l n'est pas nécessaire de nettoyer 'élément chauffant. Toutefois, le
support de I'élément peut étre nettoyé avec un chiffon humide, en utilisant
un détergent doux ou de I'eau chaude savonneuse.

+ Séchez le controleur électrique et I'élément chauffant avant I'utilisation.

Pour contréler les feux de graisse :

Pour aider & contrdler les feux de graisse, prenez les précautions suivantes :

+ Veillez & ce que le barbecue soit libre de graisse; les risques d'incendie
sont considérablement accrus par 'accumulation de graisse.

+ Parez I'excés de graisse de la viande et utilisez des morceaux de viande
moins gras pour réduire les risques de feu de graisse.

+ Si une flambée se produit pendant la cuisson, réduisez le réglage du
controleur et fermez le couvercle.

+ Si la flambée continue, éteignez le contrdleur et débranchez le cordon
d'alimentation.

+ Nettoyez la plaque réflectrice située sous 'élément chauffant au moins une
fois par saison, plus souvent en cas d'utilisation intensive.

"
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UTILISATION ET ENTRETIEN

Nettoyage du barbecue :

L'accumulation excessive de graisse brilée et de particules d'aliments

réduira la performance de cuisson du barbecue. Pour obtenir un

rendement optimal :

+ Nettoyez I'assemblage et le chéssis de la plaque réflectrice
au moins une fois par saison, plus souvent en cas d'utilisation
intensive.

+ Les meilleurs résultats sont obtenus en brossant I'accumulation de
particules vers le bas et a travers le trou de vidange au fond du
barbecue.

+ ATaide d'un détergent doux ou d’eau chaude savonneuse, récurez
modérément la surface de la plaque réflectrice avec une brosse en
plastique ou en laiton.

+ Nettoyez réguliérement les grilles de cuisson avec de 'eau chaude
savonneuse ou une solution de bicarbonate de soude et d’eau.
Utilisez une poudre a récurer non abrasive pour les taches tenaces.
Si vous utilisez une brosse en soies pour nettoyer les surfaces de
cuisson du barbecue, assurez-vous qu'il ne reste aucune soie sur
les surfaces avant d'utiliser le barbecue. Il n'est pas recommandé
de nettoyer les surfaces de cuisson quand le barbecue est chaud.
Ne pas nettoyer la grille de cuisson avec un grattoir, un outil pointu
ou un couteau a mastic.

+ Ilestdéconseillé de nettoyer les grilles de cuisson au lave-vaisselle.

Entreposage de votre barbecue :
* Nettoyez la grille de cuisson.
+ Rangez le barbecue dans un endroit a 'abri des intempéries ou
sous une housse de barbecue lorsque vous ne I'utilisez pas.
+ Débranchez toujours votre barbecue avant de le ranger.

Conseils de sécurité

+ Le bac & graisse doit étre inséré dans I'appareil et vidé aprés
chaque utilisation.

+ Sivous avez un probléme avec votre appareil, consultez la section
« Dépannage ».

+ Nettoyez le barbecue souvent, de préférence apres chaque emploi.
Si vous utilisez une brosse en soies pour nettoyer les surfaces de
cuisson du barbecue, assurez-vous qu'il ne reste aucune soie sur
les surfaces avant d'utiliser le barbecue. Il n’est pas recommandé
de nettoyer les surfaces de cuisson quand le barbecue est chaud.

Char-Bl%il :

8)

Pour utiliser votre appareil de fagon sécuritaire et
éviter les blessures graves :

« La consommation d'alcool, de médicaments avec ou sans
ordonnance peut nuire a la capacité de I'utilisateur d’assembler
correctement et d'utiliser I'appareil en toute sécurité.

+ Lors de la cuisson, I'appareil doit étre placé sur une surface
de niveau et stable, dans une zone exempte de tout matériau
combustible.

* Ne pas laisser I'appareil sans surveillance. Gardez les enfants et
les animaux de compagnie loin de I'appareil en tout temps.

* Ne pas déplacer I'appareil pendant I'utilisation.
+ Cet appareil n’est pas congu pour servir d’appareil de chauffage et
ne doit jamais étre utilisé ainsi.

+ Cet appareil sera chaud pendant et aprés I'utilisation. Utilisez
des gants de cuisine isolants et des ustensiles de barbecue a
long manche pour vous protéger des surfaces chaudes ou des
éclaboussures de liquides de cuisson.

« Gardez les alentours de l'appareil dégagés et exempts de
matériaux combustibles.

+ Gardez les alentours de I'appareil dégagés et exempts de
matériaux combustibles, d’essence et d’'autres vapeurs et liquides
inflammables.

+ Nutiliser 'appareil que dans un espace bien ventilé.

O MISE EN GARDE

« |l n'est pas possible d'éteindre un feu de graisse en fermant le
couvercle. Cet appareil est bien ventilé pour des raisons de
sécurité.

* Ne pas laisse I'appareil sans surveillance pendant la combustion
de résidus alimentaires. Si I'appareil n'a pas été nettoyé
régulierement, un feu de graisse qui pourrait endommager le
produit est possible.
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UTILISATION ET ENTRETIEN

Salubrité alimentaire

La salubrité alimentaire est une partie trés importante de I'expérience
de cuisson en plein air. Pour protéger les aliments contre les bactéries
nocives, suivez ces quatre étapes fondamentales :

Nettoyez : Lavez vos mains, les ustensiles et les surfaces a 'eau
chaude savonneuse avant et apres avoir manipulé de la viande et de
la volaille crues.

Séparez : Séparez les viandes et volailles crues des aliments préts a
consommer pour éviter toute contamination croisée. Utilisez un plateau
et des ustensiles propres lorsque vous retirez les aliments cuits.

Cuisez : Cuisez la viande et |a volaille a fond afin de tuer les bactéries.
Utilisez un thermométre pour vous assurer que la température interne
des aliments est correcte.

Réfrigérez : réfrigérez rapidement les aliments préparés et les restes.

Comment savoir si la viande est bien cuite?

+ Laviande et la volaille cuites dans I'appareil brunissent souvent tres
vite a I'extérieur. Utilisez uniquement de la viande décongelée et un
thermometre a viande pour vous assurer que les aliments ont atteint
une température interne sécuritaire, et coupez les aliments pour
vérifier les signes visuels de cuisson.

+ Nous recommandons que les aliments soient a une température
d’au moins 40 °F avant de les cuire dans votre appareil.

+ La volaille entiére doit atteindre 165 °F. Les jus doivent étre clairs et
la chair ne doit pas étre rose.

+ Les steaks, les rétis et les cotelettes de porc de bceuf, de veau et
d’agneau peuvent étre cuits a 145 °F avec un repos de 3 minutes.

+ Ne JAMAIS cuire partiellement la viande ou la volaille pour terminer
la cuisson plus tard. Faites cuire completement les aliments pour
détruire les bactéries nocives.

+ Utilisez un thermométre & viande pour vous assurer que la
température interne des aliments est correcte.

Char-Bl%il :

Températures de cuisson internes recommandées

Viande hachée
Beeuf, porc, veau,agneau. . . . ... 71°C (160 °F)
Dinde, poulet. . . ... ... . 71°C (160 °F)

Beeuf, veau, agneau frais
Apoint. . ... 63 °C (145 °F)
(laisser reposer 3 minutes avant de trancher)
Moyen . ............ ... . . ..., 71°C (160 °F)
Biencuit . . ........... .. .. ... 77°C (170 °F)
Volaille
Dinde et poulet, entiers . . .. ........ ..., ... 74 °C (165 °F)
Morceaux devolaille . . . . .. ... ... ... ... 74°C (165 °F)
Canardetoie. . . ......... ... ... . ...... 74°C (165 °F)
Porc frais
Apoint. . ... 63 °C (145 °F)
(laisser reposer 3 minutes avant de trancher)
Moyen . ............ .. . . .. ... 71°C (160 °F)
Biencuit . . ........ ... . . ... 77°C (170 °F)
CHARBROIL.EU



WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

SICHERHEITSSYMBOLE

In dieser Bedienungsanleitung werden die Begriffe GEFAHR,
WARNHINWEIS und VORSICHT verwendet, um kritische und
wichtige Informationen hervorzuheben. Lesen und beachten
Sie diese Hinweise, um die Sicherheit zu gewahrleisten und
Sachschaden zu vermeiden.

Die Erklarungen sind nachstehend aufgefiihrt.

£\ VoRsicHT

VORSICHT: Weist auf eine potenziell gefahrliche
Situation oder unsichere Handlungsweise hin, die,
wenn sie nicht vermieden wird, zu leichten oder
mittelschweren Verletzungen fiihren kann.

@) WARNHINWEIS

WARNHINWEIS: Weist auf eine potenziell gefahrliche
Situation hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zum
Tod oder zu schweren Verletzungen flihren kann.

€ ocEFAHR

GEFAHR: Weist aufeine unmittelbare Gefahrensituation
hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zum Tod oder
zu schweren Verletzungen flhren wird.

Uhar-Bl%il,

NUR FUR DIE VERWENDUNG IM FREIEN

1. Nur fur die Verwendung im Freien.

2. Nicht in Innenbereichen oder zum gewerblichen
Grillen verwenden.

3. Gerét nurin gut belufteten Rdumen verwenden.

@) WARNHINWEIS

1. Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere
brennbare Flissigkeiten oder Dampfe in der Nahe
dieses oder eines anderen Girills.

INSTALLATEUR/MONTEUR:

Lassen Sie diese Anleitung beim Verbraucher.
AN DEN VERBRAUCHER:

Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren
Nachschlagen auf.

Es liegt in der Verantwortung des Monteurs/Besitzers,
den Grill zusammenzubauen, zu installieren und zu
warten.

Fragen:

Falls Sie bei der Montage oder Verwendung dieses
Grills Fragen haben, wenden Sie sich bitte an Ihren
Handler vor Ort.
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ZU IHRER SICHERHEIT - VOR DER BENUTZUNG DES GRILLS

¢) WARNHINWEIS

Q WARNHINWEIS

Diese Bedienungsanleitung enthélt wichtige Informationen fir den
sicheren Gebrauch des Gerats.

Lesen und befolgen Sie alle Sicherheitshinweise, Montageanweisungen
sowie Gebrauchs- und Pflegeanweisungen, bevor Sie mit dem
Zusammenbau und dem Grillen beginnen. Die Nichtbeachtung aller
Anweisungen des Herstellers kann zu schweren Verletzungen und/oder
Sachschaden fuhren.

Dieses  Gerat entspricht den  technischen
Sicherheitsanforderungen fr Elektrogerate.

ELEKTROSCHOCK MOGLICH

Dieses Gerat ist fir Folgendes ausgelegt: 220-240 Volt, 6,5 Ampere,
50-60HZ, Leistungsabgabe: 1500 W

SchlieRen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an, die durch
einen Schutzschalter mit einem Nennfehlerstrom (RCD) von maximal 30
mA geschiitzt ist.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelméRig auf Anzeichen von Schéden
oder VerschleiB. Nicht benutzen, wenn das Kabel beschadigt ist.

Das Netzkabel muss durch ein spezielles Kabel oder eine spezielle
Baugruppe ersetzt werden, die beim Hersteller oder seinem Kundendienst
erhaltlich ist.

Ersetzen Sie beschadigte Teile nur durch Char-Broil-Ersatzteile.
Versuchen Sie nicht, beschadigte Teile zu reparieren.

Im Falle eines Brandes das Steuergerét auf OFF schalten, den Stecker
aus der Steckdose ziehen und das Feuer ausbrennen lassen. Verwenden
Sie kein Wasser, um ein Feuer in diesem oder einem anderen elektrischen
Gerat zu loschen.

Um eventuelle Verbrennungen zu vermeiden sollten Sie sich
vergewissern, dass der Grill abgekhlt ist, bevor Sie das elektrische
Steuergerdt und das Heizelement entfernen und/oder reinigen.
Verander Sie dieses Produkt nicht.

Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser Anleitung beschrieben.

Verwenden Sie das Gerat nicht in einem belebten Bereich, in dem man
Uber das Kabel stolpern kann.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Gerats
eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung
durch den Benutzer darf nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefihrt
werden.

Dieser Grill ist nicht als Heizgerat gedacht und sollte niemals als solches

Normen  und

Char-Bl%iL

verwendet werden.

Wohnungsbewohner: Erkundigen Sie sich bei der Hausverwaltung nach
den Anforderungen und Brandschutzbestimmungen fiir die Verwendung
eines Gasgrills in Ihrer Wohnanlage. Falls erlaubt, benutzen Sie ihn im
Freien im Erdgeschoss mit einem Abstand von 60 cm zu Wanden oder
Gelandern. Nicht auf oder unter Balkonen verwenden.

DIESE ANWEISUNGEN SPEICHERN

Sicherheitstipps

Die Fettauffangschale muss nach jedem Gebrauch in das Gerat
eingesetzt und entleert werden.

Falls Sie ein Problem mit dem Gerat haben, lesen Sie den Abschnitt
"Fehlersuche”.

Reinigen Sie den Grill haufig, am besten nach jedem Grillen. Falls eine
Borstenbirste zum Reinigen der Grillflachen verwendet wird, stellen Sie
sicher, dass vor dem Grillen keine losen Borsten auf den Grillflachen
verbleiben. Es wird nicht empfohlen, die Grillflachen zu reinigen, solange
der Grill heil ist.

HALTEN SIE DEN BE-
REICH OBERHALB DES
GRILLS FREI!
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ZU IHRER SICHERHEIT - VOR DER BENUTZUNG DES GRILLS

WICHTIGE SICHERUNGSMASSNAHMEN

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, darunter die folgenden:

ALLE ANWEISUNGEN LESEN

* HeiBe Oberflachen nicht mit ungeschitzten Handen beriiren. Zur
Bedienung die mitgelieferten Griffe und Knopfe verwenden.

» Zum Schutz vor Elektroschock diirfen Kabel, Stecker, Steuergerét oder
Heizelement nichtin Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.

+ Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen.

+ Wenn ein Gerat von Kindern oder in der Nahe von Kindern benutzt
wird, ist eine strenge Uberwachung erforderlich. Halten Sie Kinder und
Haustiere stets vom Gerat fern.

+ Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
* Den Grill niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn er auf ON geschaltet ist.

* Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen und bevor Sie es bewegen oder reinigen.

» Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist oder wenn das Gerat eine Fehlfunktion aufweist oder in
irgendeiner Weise beschadigt wurde.

+ Die Verwendung von Zubehérteilen, die nicht vom Hersteller des Gerats
empfohlen werden, kann zu Verletzungen fiihren. Vierwenden Sie nur die
vom Hersteller empfohlenen Anbaugerate.

+ Lassen Sie das Kabel nicht iber die Tischkante oder den Tresen hangen,
oder heilte Oberflachen berthren.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht fiir einen anderen als den vor?esehenen
Zweck. Dieses Gerat ist nicht als Heizgerat gedacht und sollte niemals
als solches verwendet werden.

* Um zu verhindern, dass der Grill mit Wasser bespritzt wird oder ins
Wasser fallt, sollte er nicht in einem Abstand von weniger als 3 Metern zu
ginem Pool, Teich oder anderen Gewassern benutzt werden.

+ Den Grill und das elekirische Steuergerat stets trocken und vor Regen
geschitzt halten.

+ Elektrische Stecker vom Boden fern und trocken halten.

* Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats kein Wasser oder andere
Flissigkeiten, ohne vorher den Stecker des elektrischen Steuergeréts zu
ziehen und das Heizelement zu entfernen.

+ KEINEHOLZKOHLE VERWENDEN. Dies fiihrt zu einem Holzkohlebrand
und der Grill ist nicht fiir Holzkohle ausgele?t. Das Feuer schafft einen
unsicheren Zustand und beschadigt den Grill.

+ WARNHINWEIS: Holzkohle oder &hnliche brennbare Brennstoffe diirfen
mit diesem Gerat nicht verwendet werden:

* Brennstoffe wie Holzkohlebriketts dirfen nicht mit dem Gerat oder
irgendeiner anderen Flussigkeit verwendet werden.

+ Das Gerat ist wahrend und nach dem Gebrauch heiR. Verwenden Sie
isolierte Topflappen oder Handschuhe und langstieliges Grillbesteck zum
Schutz vor heillen Oberflachen oder Spritzern von Kochflussigkeiten.

Char-Bl%iL

* Verwenden oder Iagern Sie kein Benzin, Kerosin oder andere
entflammbare FIUssig giten in einem Umkreis von 7 Metern um diesen
Grill, wenn er in Betrieb ist. Halten Sie den Bereich des Gerats frei von
brennbaren Materialien.

» Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

+ Beim Kochen muss das Gerat auf einer ebenen, stabilen Flache stehen,
die frei von brennbaren Materialien ist.

* Der Konsum von Alkohol und von verschreibungspflichtigen oder
nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit
des Verbrauchers beeintrachtigen, das Gerat ordnungsgemal
zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

+ Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, ziehen Sie das Stromkabel
ab und entfernen Sie das elekirische Steuergerét, bevor Sie das
Heizelement entfernen und den Grill reinigen. Das elektrische Steuergerat
oder das Heizelement niemals in Flissigkeit tauchen.

+ Das Gerat zur Reinigung nicht in Wasser eintauchen.

+ Dieses Gerat nichtim selben Stromkreis wie andere Hochleistungsgerate
verwenden.

A VvorsicHT

+ Das Loschen von Fettbranden durch SchlieRen des Deckels ist nicht
mdglich. Dieses Gerat ist aus Sicherheitsgrinden gut beliiftet.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des Abbrennens von Speiseresten nicht
unbeaufsichtigt. Wenn das Gerat nicht regelmaRig gereinigt wird, kann
ein Fettbrand entstehen, der das Gerat beschadigen kann.

Verwendung und Sicherheit von Verlangerungskabeln

* Fireine optimale Grillleistung wird die Verwendung eines Verlangerungskabels
nicht empfohlen.

Zu lhrer Sicherheit - Falls Sie ein Verlangerungskabel verwenden miissen:

+ Verwenden Sie nur Kabel fiir den Aultenbereich, die fiir 10 Ampere oder mehr
ausgelegt sind.

+ Verwenden Sie das kiirzeste erforderliche Verlangerungskabel. SchlieBen Sie
nicht 2 oder mehr Verldngerungskabel zusammen.

+ Halten Sie die Anschliisse trocken und vom Boden fem.

+ Lassen Sie das Kabel nicht (ber Tischkanten oder andere Gegenstande
héngen, wo Kinder an dem Kabel ziehen oder liber es stolpemn konnten.

Dieses Produkt darf nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden. Dieses Produkt muss
bei einer autorisierten Stelle fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten entsorgt werden. Durch das Sammeln und Recyceln von Abfallen tragen
Sie dazu bei, natirliche Ressourcen zu schonen, und stellen sicher, dass das
Produkt auf umweltfreundliche und gesunde Weise entsorgt wird.
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ANWENDUNG UND PFLEGE

Vor dem ersten Gebrauch des Grills:

+ Alle Verpackungen und Verkaufsetiketten vom Grill entfernen. Zum
Entfernen von Aufklebern keine scharfen Werkzeuge verwenden.

¢ Crillrost mit warmem Seifenwasser waschen, abspiilen und griindlich
trocknen.

Vor jedem Gebrauch des Grills zu beachten:
+ Verwenden Sie den Grill nur auf einem festen und ebenen Untergrund, um
ein Umkippen zu vermeiden.

+ Um das Ausldsen von Schutzschaltern im Haushalt zu verhindern, halten
Sie das elektrische Steuergerat trocken und verwenden Sie keine anderen
elektrischen Gerate im selben Stromkreis.

+ Uberpriifen Sie, ob die Fettauffangwanne leer ist und unter der Ablasséffnung
angebracht ist.

« Fir ein klebfreies Garen den Grillrost griindlich mit Pflanzendl oder
Pflanzendlspray beschichten.

Gr|II einschalten:
+ Stellen Sie sicher, dass die elektrische Steuerung vollstandig gegen den
Uhrzeigersinn in die AUS-Position gedreht ist.

+ Das Netzkabel in eine ordnungsgemaR geerdete, GFI-geschiitzte
Steckdose stecken. Wenn ein Verldngerungskabel verwendet werden
muss, lesen Sie den Abschnitt ,Verwendung und Sicherheit von
Verlangerungskabeln®,

+ Drehen Sie den Knopfim Uhrzeigersinn, die Kontrollleuchte sollte
aufleuchten.

+ Kraftstoff, wie Holzkohlebriketts, darf nicht mit dem Gerat verwendet
werden.

WICHTIGER HINWEIS

lhr Elektrogrill bendtigt fiir den ordnungsgeméafen Betrieb eine
10-Ampere-Steckdose vom Typ E/F. Der Betrieb an einer Steckdose/einem
Stromkreisunterbrecher mit geringerer Stromstérke kann dazu fiihren,
dass der Grill und/oder der Stromkreis ausgeldst wird.

Zur Vermeidung von Stromverlusten:

o Es wird eine AuBensteckdose mit einem Standard-10-Ampere-
Schutzschalter empfohlen.

+ Bevor Sie den Grill anschlieBen, stecken Sie alle anderen elektrischen
Gerate aus, wie z. B. Terrassenlampen, die (ber den 10-Ampere-
Schutzschalter der AuRensteckdose versorgt werden.

Bei Stromausfall wahrend der Benutzung:

+ Stellen Sie fest, ob andere elektrische Gerate zur gleichen Zeit ausgefallen
sind. Wenn dies der Fall ist, ziehen Sie den Stecker und setzen Sie den
Unterbrecher zurtick.

+ Versuchen Sie, eine andere Steckdose zu verwenden, falls vorhanden.
Schauen Sie in der Bedienungsanleitung nach, ob die Verwendung von
Verlangerungskabeln empfohlen wird.

Wenn Ihr Schutzschalter wahrend des Betriebs weiterhin auslost, wenden
Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.

Char-Bl%il :

4 VORSICHT

Zum Reinigen des Crills keine scharfen Werkzeuge verwenden.

Verwenden Sie keine scheuernden Ofenreiniger, Stahiwolle oder
Metallbirsten, um Porzellanroste oder das Grillgehause zu reinigen. Diese
beschadigen die Oberflache.

Ersetzen Sie beschadigte Teile nur durch von Char-Broil zertifizierte
Ersatzteile. Versuchen Sie nicht, beschédigte Teile zu reparieren.

© GEFAHR

Im Falle eines Brandes den Grill aus der Steckdose ziehen und das Feuer
ausbrennen lassen. Verwenden Sie kein Wasser, um ein Feuer in diesem
oder einem anderen elektrischen Gerat zu [6schen.

Zur Vermeidung von Elektroschock ziehen Sie das Stromkabel ab, bevor
Sie das Heizelement entfernen und den Grill reinigen. Das elekirische
Steuergerat oder das Heizelement niemals in Fliissigkeit tauchen.

Um eventuelle Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie sich vergewissern,
dass der Grill abgekihlt ist, bevor Sie das elektrische Steuergerat und das
Heizelement reinigen.

Grillen:

+ Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie den Deckel geschlossen
halten, um die Hitze zu speichemn und ein volistandiges Garen zu
gewahrleisten.

+ Die Einstellung des Steuergerats fiir verschiedene Lebensmittel hangt
von den AuRenbedingungen und den persénlichen Grillvorlieben ab.

Grill ausschalten:
+ Drehen Sie den Reglerknopf vollstandig gegen den Uhrzeigersinn in die
AUS-Position.
+ Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Reinigung des elektrischen Steuergerats und der

Helzelementhalterung
+ Reinigen Sie das Gehduse des Steuergerats, indem Sie es mit einem
feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel oder heilem
Seifenwasser abwischen.

+ Das Heizelement muss nicht gereinigt werden. Die Elementhalterung
kann jedoch mit einem feuchten Tuch unter Verwendung eines milden
Reinigungsmittels oder heiBer Seifenlauge gereinigt werden.

+ Das elektrische Steuergerdt und das Heizelement vor dem Gebrauch
trocknen.

Einddammung von Fettbranden:

Zur Einddmmung von Fettbranden sollten die folgenden Vorsichtsmalnahmen

getroffen werden:
+ Den Cirill frei von Fett halten; die Gefahr eines Brandes wird durch
Fettansammlungen stark erhoht.

+ Schneiden Sie Uberschiissiges Fett vom Fleisch ab und verwenden Sie
weniger fette Fleischstlicke, um die Gefahr von Fettbrdnden zu verringern.

+ Falls wahrend des Garens ein Aufflammen auftritt, die Einstellung am
Steuergerat reduzieren und den Deckel schlieRen.

« Wenn das Aufflackern anhélt, das Steuergerat ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

+ Die Reflektorplattenmontage unter dem Heizelement mindestens einmal
pro Saison reinigen, bei starker Beanspruchung auch ofter.
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ANWENDUNG UND PFLEGE

8)

Fiir den sicheren Gebrauch lhres Gerats und zur Vermeidung
von schweren Verletzungen:

+ Der Konsum von Alkohol und von verschreibungspflichtigen oder
nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit
des Verbrauchers beeintrachtigen, das Gerdt ordnungsgeman
zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

Reinigung des Grills:

UbermaRige Ablagerungen von verbranntem Fett und Speiseresten

vermindern die Garleistung des Grills. Um eine optimale Leistung zu erzielen:

+ Die Montage und den Rahmen der Reflektorplatte unter dem Heizelement
mindestens einmal pro Saison reinigen, bei starker Beanspruchung auch
ofter.

+ Die besten Ergebnisse werden erzielt, wenn die Partikel nach unten und
durch das Abflussloch im Boden des Grills gebiirstet werden.

+ Verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel oder heilles Seifenwasser
und schrubben Sie die Oberflache der Reflektorplattenmontage mit einer
Birste mit Kunststoff- oder Messingborsten unter mittelméRigem Druck ab.

+ Reinigen Sie die Grillroste regelmafRig mit warmer Seifenlauge oder
einer Ldsung aus Backpulver und Wasser. Bei hartndckigen Flecken
nicht abrasives Scheuerpulver verwenden. Falls eine Borstenbiirste zum
Reinigen der Grillflachen verwendet wird, stellen Sie sicher, dass vor dem
Grillen keine losen Borsten auf den Grillfldchen verbleiben. Es wird nicht
empfohlen, die Grillfldchen zu reinigen, solange der Grill heilt ist. Reinigen
Sie den Grillrost nicht mit einem Schaber, einem scharfen Werkzeug oder
einer Spachtel.

+ Es wird nicht empfohlen, die Grillroste in der Spiilmaschine zu reinigen.

Lagerung des Grills:
+ Grillrost reinigen.
« Wenn der Grill nicht in Gebrauch ist, lagern Sie ihn an einem
wettergeschiitzten Ort oder unter einer Grillabdeckung.
+ Vor der Lagerung des Grills stets den Netzstecker ziehen.

Beim Kochen muss das Gerat auf einer ebenen, stabilen Flache stehen,
die frei von brennbaren Materialien ist.

Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen. Halten Sie Kinder und Haustiere
stets vom Gerat fern.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

Dieses Gerat ist nicht als Heizgerat gedacht und sollte niemals als
solches verwendet werden.

Das Gerét ist wahrend und nach dem Gebrauch heiRl. Verwenden Sie
isolierte Topflappen oder Handschuhe und langstieliges Grillbesteck zum
Schutz vor heifen Oberflachen oder Spritzermn von Kochflissigkeiten.

Halten Sie den Bereich des Gerats frei von brennbaren Materialien.

Halten Sie den Bereich um das Gerét frei von brennbaren Materialien,
Benzin und anderen entziindlichen Dampfen und Flissigkeiten.

Gerat nur in gut belifteten Raumen verwenden.

& VORSICHT

Das Ldschen von Fettbranden durch Schliefen des Deckels ist nicht

Sicherheitstipps

+ Die Fettauffangschale muss nach jedem Gebrauch in das Gerét eingesetzt .

und entleert weren.

+ Falls Sie ein Problem mit dem Gerét haben, lesen Sie den Abschnitt
,Fehlersuche’.

Reinigen Sie den Grill hdufig, am besten nach jedem Grillen. Falls eine

mdéglich. Dieses Gerat ist aus Sicherheitsgriinden gut belliftet.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Abbrennens von Speiseresten nicht
unbeaufsichtigt. Wenn das Geréat nicht regelmaRig gereinigt wird, kann ein
Fettbrand entstehen, der das Gerat beschadigen kann.

Borstenbiirste zum Reinigen der Grillflachen verwendet wird, stellen Sie
sicher, dass vor dem Grillen keine losen Borsten auf den Grillflachen
verbleiben. Es wird nicht empfohlen, die Grillfldchen zu reinigen, solange
der Grill hei ist.

Char-Bl%il :
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ANWENDUNG UND PFLEGE

Lebensmittelsicherheit

Die Lebensmittelsicherheit ist ein sehr wichtiger Bestandteil des
Grillerlebnisses im Freien. Um Lebensmittel vor schadlichen Bakterien
zu schitzen, sollten Sie diese vier grundlegenden Schritte befolgen:

Reinigung: Waschen Sie Hande, Utensilien und Oberflachen vor
und nach dem Umgang mit rohem Fleisch und Gefligel mit heiBem
Seifenwasser.

Trennung: Trennen Sie rohes Fleisch und Gefligel von verzehrfertigen
Lebensmitteln, um eine Kreuzkontamination zu vermeiden. Verwenden
Sie einen sauberen Teller und saubere Utensilien, wenn Sie gegrillte
Speisen entnehmen.

Garen: Garen Sie Fleisch und Gefliigel grindlich, um Bakterien
abzutdten. Verwenden Sie ein Thermometer, um die richtige
Innentemperatur der Lebensmittel sicherzustellen.

Kiihistellen: Stellen Sie zubereitete Speisen und Essensreste
umgehend in den Kiihischrank..

So erkennen Sie, ob das Fleisch griindlich

gegart ist

* Fleisch und Gefliigel, das im Gerét gegart wird, braunt oft sehr
schnell von aufen. Verwenden Sie nur aufgetautes Fleisch und
ein Fleischthermometer, um sicherzustellen, dass die Lebensmittel
eine sichere Innentemperatur erreicht haben, und schneiden Sie die

Lebensmittel an, um sie auf sichtbare Anzeichen fiir den Garzustand
zu priifen.

« Wir empfehlen, dass die Speisen eine Mindesttemperatur von 40 °F
haben sollten, bevor sie in Ihrem Geréat gegart werden.

+ Ganzes Gefliigel sollte eine Temperatur von 165 °F erreichen. Der
Saft sollte klar sein und das Fleisch sollte nicht rosa sein.

* Rinder-, Kalbs- und Lammsteaks, Braten und Schweinekoteletts
kénnen bei einer Ruhezeit von 3 Minuten auf 145 °F gegart werden.

+ Garen Sie Fleisch oder Gefligel NIEMALS nur teilweise zum
spateren Fertigstellen. Kochen Sie Lebensmittel vollstandig durch,
um schédliche Bakterien abzutdten.

* Verwenden Sie ein Fleischthermometer, um die
Innentemperatur der Lebensmittel sicherzustellen.

richtige

Char-Bl%il :

Empfohlene Innentemperaturen beim Garen

Hackfleisch
Rind, Schwein, Kalb, Lamm . . . .. ... ... ... 71°C 160 °F
Truthahn,Hahnchen . . . ... . ... .. ... ... 71°C 160 °F

Frisches Rindfleisch, Kalbfleisch, Lamm

Halbgar. . . .......... ... .. ........ 63 °C 145 °F
(vor dem Schneiden 3 Minuten stehen lassen)

Mittel . .. ... ... . .. 71°C 160 °F
Durchgebraten . . . . . ........ ... ... .. 77°C170 °F
Gefliigel
Hahnchen und Truthahn, ganz. . . .. ... ... .. 74°C 165 °F
Geflligelteile . . ... ......... ... ..... 74°C 165 °F
EnteundGans . . .. ................. 74°C 165 °F
Frisches Schweinefleisch
Halbgar. . . .......... .. ... ... .... 63 °C 145 °F

(vor dem Schneiden 3 Minuten stehen lassen)
Mittel . .. ... ... 71°C 160 °F
Durchgebraten . . . . . . ....... ... ... .. 77°C170 °F
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INFORMAZIONI
IMPORTANTI SULLA
SICUREZZA

SIMBOLI DI SICUREZZA

| messaggi di PERICOLO, AVVERTIMENTO e ATTENZIONE in tutto

il Manuale utente servono per evidenziare informazioni importanti
e critiche. Leggere e rispettare tali indicazioni per garantire la
sicurezza ed evitare danni alle cose.

Le indicazioni sono definite qui di seguito.

H ATTENZIONE

ATTENZIONE: si riferisce a una situazione di rischio
potenziale o a una procedura non sicura che, se non
evitata, potrebbe causare danno minore 0 moderato
alla salute.

¢) AVVERTIMENTO

AVVERTIMENTO: si riferisce a una situazione di
rischio potenziale che, se non evitata, pud causare
morte 0 danno grave alla salute.

€ rericoLo

PERICOLO: si riferisce a una situazione di rischio
imminente che, se non evitata, causa morte o danno
grave o permanente alla salute.

Uhar-Bl%il,

SOLO PER USO ALL'APERTO

1. Solo per uso all'aperto.

2. Non utilizzare all'interno o per la ristorazione
commerciale.

3. Utilizzare il barbecue solo in spazi ben ventilati.

@) AVVERTIMENTO

1. Non riporre o utilizzare benzina o altri liquidi o
vapori inflammabili nelle vicinanze di questo o di
qualsiasi barbecue.

INSTALLATORE/MONTATORE:

Lasciare questo manuale all'utilizzatore.
UTILIZZATORE:

Conservare il manuale per riferimento futuro.

E responsabilitd del montatore/proprietario montare,
installare e curare la manutenzione del barbecue.
Domande:

In caso di domande durante il montaggio o I'uso di
questo barbecue, contattare il rivenditore locale.

20
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PER LA VOSTRA SICUREZZA - PRIMA DI UTILIZZARE IL BARBECUE

¢) AVVERTIMENTO

¢) AVVERTIMENTO

Questo manuale d'uso contiene importanti - informazioni,
necessarie per 'uso in sicurezza del barbecue.

Leggere e rispettare tutte le avvertenze di sicurezza, le istruzioni
di montaggio e le indicazioni d'uso e manutenzione prima di
assemblare e mettere in funzione I'apparecchio. |l mancato
rispetto delle istruzioni del produttore potrebbe causare gravi
lesioni alle persone e/o danni alle cose.

Questo barbecue & conforme alle norme tecniche e ai requisiti
di sicurezza per gli apparecchi elettrici.

POSSIBILI SCOSSE ELETTRICHE

Questo apparecchio & previsto per: 220-240 Volt, 6,5 A, 50-60
HZ, Potenza in uscita: 1500 W

Collegare solo a una presa dotata di messa a terra e protetta da
interruttore differenziale con una corrente di guasto nominale
(RCD) di massimo 30 mA.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione per
identificare segni di danni o usura. Non utilizzare il cavo se
danneggiato.

Sostituire il cavo di alimentazione esclusivamente con un cavo
0 un insieme speciale disponibile presso il produttore o il suo
agente di servizio.

Sostituire le parti danneggiate esclusivamente con parti di
ricambio certificate Char-Broil. Non tentare di riparare le parti
danneggiate.

In caso di incendio girare il regolatore su OFF, scollegare
il barbecue dalla presa di corrente e lasciare che il fuoco si
spenga. Non utilizzare acqua per spegnere un incendio in
questo o in altri apparecchi elettrici.

Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima
di rimuovere elo pulire il regolatore elettrico e
l'elemento riscaldante per evitare il rischio di ustioni.
Non modificare il prodotto.

Utilizzare il barbecue solo nel modo specificato in questo
manuale.

Non utilizzare in aree di passaggio, in cui & possibile inciampare
sul cavo.

Spiegare il funzionamento in sicurezza dell'apparecchio e
i pericoli correlati a bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o
con nessuna esperienza e conoscenza del prodotto prima che
utilizzino il barbecue.

Non consentire ai bambini di giocare con il barbecue. Non
consentire ai bambini di eseguire interventi di pulizia e

Char-Bl%iL

manutenzione senza supervisione.

+ Questo barbecue non & e non deve essere utilizzato come
riscaldatore.

* Abitazioni in condominio: Verificare con 'amministratore i
requisiti e le regole antincendio per utilizzare un barbecue a gas
nel condominio. Se consentito, utilizzare il barbecue all'esterno,
tenendolo a una distanza di almeno 60 cm da pareti o ringhiere.
Non utilizzarlo sopra o sotto le terrazze.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Suggerimenti di sicurezza

* Inserire sempre la vaschetta raccogli grasso nel barbecue e
svuotarla dopo ogni utilizzo.

* In caso di problemi con il barbecue, consultare la sezione
“Problemi e soluzioni”.

* Pulire spesso il barbecue, preferibilmente dopo ogni cottura. Se
si usa una spazzola di setole per la pulizia dei piani di cottura
del barbecue, prima del successivo utilizzo accertarsi che non
siano rimaste setole sui piani di cottura. Non e consigliato pulire
i piani di cottura mentre il barbecue € ancora caldo.

LASCIARE LIBERA
L'AREA SOPRA IL
BARBECUE!

CHARBROIL.EU




PER LA VOSTRA SICUREZZA - PRIMA DI UTILIZZARE IL BARBECUE

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, seguire sempre le
precauzioni di sicurezza di base, comprese le seguenti:

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI

* Non toccare le superfici calde senza proteggere le mani.
Utilizzare le apposite maniglie e manopole.

* Non immergere cavo di alimentazione, spine elettriche,
regolatore o elemento riscaldante in acqua o altri liquidi per
evitare scosse elettriche.

* Non lasciare il barbecue incustodito.

+ Enecessariaunastretta supervisione quando un elettrodomestico
viene utilizzato da o vicino a bambini. Tenere bambini e animali
domestici lontani dal barbecue.

* Questo elettrodomestico non € un giocattolo.

+ Non lasciare mai il barbecue incustodito quando é acceso.

+ Scollegare dalla presa di corrente quando non € in uso e prima
di spostarlo o pulirlo.

+ Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di montare o smontare
parti. Non utilizzare il Earbecue con spine elettriche o cavi di
alimentazione danneggiati, 0 dopo un malfunzionamento o
danneggiamento.

* L'uso di accessori non consigliati dal produttore del barbecue
pud causare lesioni. Utilizzare solo accessori consigliati dal

roduttore.

+ Non lasciare che il cavo di alimentazione penzoli dal bordo del

k‘iano 0 tavolo, o che tocchi superfici calde.
on utilizzare l'apparecchio per un uso diverso da quello

previsto. Questo barbecue non & e non deve essere utilizzato
come riscaldatore.

* Non utilizzare il barbecue a meno di 3 metri da piscine, laghetti
0 altri specchi d'acqua per evitare che cada in acqua o che sia
colpito da schizzi d'acqua.

+ Tenere sempre il barbecue e il regolatore elettrico asciutti e al
riparo dalla pioggia.

* Tenere le spine elettriche asciutte e non a contatto con il

avimento.

+ Non utilizzare acqua o altri spray liquidi per pulire il barbecue
f)rima di aver scollegato il regolatore elettrico e aver rimosso
‘elemento riscaldante.

* NON USARE CARBONE. Il barbecue non & progettato per il
carbone. Potrebbero crearsi fiamme e una situazione pericolosa,
con possibile danneggiamento del barbecue.

* AVVERTIMENTO: Non utilizzare carbone o combustibili simili
con questo elettrodomestico;

* Non utilizzare combustibile, come bricchetti di carbone o liquidi,
con il barbecue.

* Questo barbecue € caldo durante e dopo l'uso. Usare giuanti
da barbecue e apFositi utensili per barbecue a manico lungo
per protegPersi dalle superfici calde o dagli schizzi di liquidi di
cottura bollenti.

* Non utilizzare o0 immagazzinare benzina, cherosene o altri Iiguidi
infiammabili a meno di 7 metri da questo barbecue quando €
in uso. Lasciare I'area del barbecue pulita e libera da materiali
infiammabili.

Char-Bl%iL

* Non muovere il barbecue durante ['uso.

* Durante la cottura, il barbecue deve trovarsi su una superficie

Eiana e stabile in un'area libera da materiale combustibile.

'uso di alcolici o farmaci, da prescrizione o meno, puo
compromettere la capacita di montare o utilizzare il barbecue
correttamente o in sicurezza.

+ Scollegare il cavo elettrico e rimuovere il regolatore elettrico
prima di rimuovere |'elemento riscaldante e pulire il barbecue per
evitare il rischio di scosse elettriche. Non immergere mai in liquidi
il regolatore elettrico o I'elemento riscaldante.

+ Nonimmergere I'apparecchio in acqua per pulirlo

+ Non utilizzare questo elettrodomestico sullo stesso circuito di altri
apparecchi ad alta potenza.

A

* Non sEegnere gli incendi provocati da grassi chiudendo il
coperchio. Questo barbecue & ben ventilato per motivi di
sicurezza.

* Non lasciare il barbecue incustodito mentre brucia residui di
cibo. Se non si pulisce regolarmente il barbecue, pud verificarsi
un incendio provocato da grassi che potrebbe danneggiare il
prodotto.

ATTENZIONE

Uso e sicurezza di cavi di prolunga

» Per ottenere le migliori prestazioni dal barbecue si sconsiglia
['uso di cavi di prolunga.

Per la vostra sicurezza - Se & necessario usare un cavo di
prolunga:

+ Utilizzare esclusivamente un cavo di prolunga per uso all'aperto
da 10 ampere o piu.

» Utilizzare un cavo di prolunga della minor lunghezza possibile.
Non collegare 2 o pit cavi di prolunga tra loro.

* Mantenere i punti di collegamento asciutti e non a contatto con
il pavimento.

* Non lasciare che il cavo di prolunga penzoli dal bordo del piano
d'appoggio per evitare che i bambini possono tirarlo o che esista
un pericolo di inciampo.

Non smalltire il prodotto insieme ai rifiuti domestici. Smaltire il prodotto
in un centro autorizzato al riciclo di apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Raccogliendo e riciclando i rifiuti, aiutate a risparmiare
risorse naturali e siete certi che il prodotto sara smaltito in modo
ecologico.
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USO E MANUTENZIONE

Prima del primo utilizzo del barbecue:
+ Rimuovere tutti gli imballaggi e le etichette di vendita dal barbecue. Non
utilizzare amesi affilati per rimuovere gli adesivi.
+ Lavare la griglia di cottura con acqua tiepida e detergente, sciacquare e
asciugare accuratamente.

Pr|ma di ogni utilizzo del barbecue:

¢ Collocare il barbecue su una superficie stabile e piana per evitare che si
ribalti.

Mantenere asciutto il regolatore elettrico e non utilizzare altri apparecchi
elettrici sullo stesso circuito per evitare I'intervento degli interruttori generali.
Verificare che la vaschetta raccogli grasso sia vuota e posizionata sotto il
foro di scolo.

Applicare uno strato di olio vegetale o spray a base di olio vegetale su tutta la
griglia di cottura per evitare che gli alimenti si attacchino durante la cottura.

Accendere il barbecue:

+ Accertarsi che il regolatore elettrico sia completamente ruotato in senso
antiorario sulla posizione OFF.

Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente protetta da
un salvavita con messa a terra. Se & necessario utilizzare un cavo di
prolunga, consultare "Uso e sicurezza di cavi di prolunga”.

Ruotare la manopola in senso orario; la spia luminosa dovrebbe
accendersi

Non utilizzare combustibile, come bricchetti di carbone, con questo
apparecchio.

AVVISO IMPORTANTE

Il barbecue elettrico richiede una presa di corrente elettrica di tipo E/F
da 10 A per funzionare correttamente. L'utilizzo di una presa di corrente/
salvavita inferiore potrebbe far scattare il barbecue e/o il salvavita.
Per evitare perdite di potenza:
+ Si consiglia una presa esterna con salvavita standard da 10 A.
+ Scollegare tutti gli altri dispositivi elettrici, come luci esterne, collegati al
salvavita della presa esterna da 10 A prima di collegare il barbecue.
Se la corrente salta durante I'uso:
+ |dentificare e scollegare tutti gli altri dispositivi elettrici che si sono trovati
senza alimentazione nello stesso momento e resettare il salvavita.
* Provare a utilizzare una