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INSTALLER/ASSEMBLER:
Leave this manual with consumer.

CONSUMER:
Keep this manual for future reference.

QUESTIONS:
If you have questions during assembly or use of this appliance contact
your local dealer.

If you smell gas:

1. Shut off gas to the appliance.

2. Extinguish any open flame.

3. Open lid.

4. If odor continues, keep away from the appliance and imme-
diately call your gas supplier or your fire department.

8)

8)

1. Do not store or use petrol or other flammable liquids in the
vicinity of this or any other appliance.

2. An LP cylinder not connected for use shall not be stored in
the vicinity of this or any other appliance.

4\ CAUTION

* Read and follow all safety statements, assembly instructions, and use and care
directions before attempting to assemble and cook.

* Some parts may contain sharp edges. Wearing protective gloves is recommended.

Grease Fires

* Putting out grease fires by closing the lid is not possible. Barbecues are well
ventilated for safety reasons.

* Do not use water on a grease fire. Personal injury may result. If a persistent
grease fire develops, turn knobs and gas cylinder off.

* |f appliance has not been regularly cleaned, a grease fire can occur that may
damage the product. Pay close attention while preheating or burning off food
residue to insure that a grease fire does not develop. Follow instructions on
general appliance cleaning and cleaning the burner assembly to prevent grease
fires. The best way to prevent grease fires is regular cleaning of the appliance.

* Do not Ieave barbecue unattended while preheating or burning off food residue
on HI. If barbecue has not been regularly cleaned, a grease fire can occur that
may damage the product.

For Safe Use of Your Appliance and to Avoid Serious Injury:

» USE OUTDOORS ONLY. NEVER USE INDOORS.
Read the instructions before using the appliance. Always follow these

instructions.

* Do not move the appliance during use.

* Accessible parts may be very hot. Keep young children away. Do not let children
operate or play near appliance.

» Turn off the gas supply at the cylinder after use.

» This appliance must be kept away from flammable materials during use.

* Do not block holes in sides or back of appliance.

* Check burner flames regularly.

* Do not block venturi openings on burner.

* Use appliance only in well-ventilated space. NEVER use in enclosed space such as
carport, garage, porch, covered patio, or under an overhead structure of any kind.

* Do not use charcoal or ceramic briquets in a gas appliance.

* DO NOT cover grates with aluminum foil or any other material. This will block
burner ventilation and create a potentially dangerous condition resulting in
property damage and/or personal injury.

» Use appliance at least 1Tm from any wall or surface.

* Maintain 3m clearance to objects that can catch fire orsources of ignition such as
pilot lights on water heaters, live electrical appliances, etc.

NEVER attempt to light burner with lid closed. A buildup of non-ignited gas inside
a closed appliance is hazardous.

Always turn off gas at cylinder and disconnect regulator before moving gas
cylinder from specified operating position.

Never operate appliance with gas cylinder out of correct position specified.

Do not modify the appliance. Any modifications of the appliance may be dangerous.
Sealed parts are not to be manipulated by the user. Do not disassemble injectors.
Do not obstruct the openings of the cylinder department.
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Safety Tips

* Before opening gas cylinder valve, check the regulator for tightness.

* When appliance is not in use, turn off all control knobs and gas.

* Use long-handled barbecue utensils and oven mitts to avoid burns and splatters.
Use protective gloves when handling hot components.

* Maximum load for hot plate, if equipped, and side shelf is 4.5 Kg. Cooking vessel
minimum dia 200mm and maximum dia. 260 mm. NOTE: Your barbecue may NOT
be equipped with a Hot plate!

* The grease cup (if equipped) must be inserted into appliance and emptied after
each use. Do not remove grease cup until appliance has completely cooled.

* Be very careful when you open the lid, since hot steam may escape.

* Be very careful when children, the elderly, or pets are nearby.

* |f you notice grease or other hot material dripping from appliance onto valve, hose
or regulator, turn off gas supply at once. Determine the cause, correct it, then
clean and inspect valve, hose, and regulator before continuing. Perform a leak test.

* Do not store objects or materials inside the appliance cart enclosure that would
block the flow of combustion air to the underside of either the control panel or the
firebox bowl.

* DO NOT disconnect or change gas container within 3m of an open flame or other
ignition source.

Cylinder Placement

Cylinders placed in the appliance shall have a maximum diameter of 340mm and
maximum height, including regulator, of 450mm. Larger cylinders are to be placed
under side shelf or behind the barbecue only. Cylinders placed on the ground shall not
be placed under the hot plate. It must be carried out away from any source of ignition
when changing the gas cylinder.

Regulator Requirements

A regulator must be used with this appliance. Use only gas regulator supplied
with your barbeque. If a regulator is not supplied then use only regulator certified
according to EN16129 (Flow rate max. 1.5 kg/h) and approved for your country and
gas specified in Technical Data.

Hose Requirements

Use only approved hose which is certified to appropriate EN standard and does not
exceed 1.5m length. For Finland, the hose length shall not exceed 1.2m.

Before each use, check to see if hoses are cut or worn. Make sure hose is not kinked.
Replace damaged hoses before using appliance. Replace hose as required by national
requirements or its validity.

Ignitor Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. To ignite, push and turn burner knob to J HIGH. Immediately, push and hold
ELECTRONIC IGNITOR button until the burner lights.

5. Ifignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner controls off Q) , wait
5 minutes and repeat the lighting procedure.

6. Repeat steps 4 and 5 to light other main burners.

A)

Turn controls and gas cylinder OFF when not in use.
Make sure that when connected hose does not touch any warm surfaces.

4l CAUTION

If ignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner controls O off, wait 5
minutes and repeat the lighting procedure. If the burner does not ignite with the
valve open, gas will continue to flow out of the burner and could accidently ignite
with risk of injury.

Match-Lighting

* Do not lean over harbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Place match into match holder (hanging from side panel of barbecue). Light
match; then light burner by placing match through the match light hole on
side of harbecue. Immediately push in and turn burner knob to the |§ HIGH
position. Be sure burner lights and stays lit.

9. Light adjacent burners in sequence by pushing knobs in and turning to the |§
HIGH position.
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NOTE: Your barbecue may NOT be equipped with a Hot plate!

Hot plate Ignitor Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Turn hot plate knob to the « HIGH position, push and hold ELECTRONIC
IGNITOR button.

5. If hot plate does NOT light within 5 seconds, turn knob to O (off), wait 5

minutes, then repeat lighting procedure.

ot plate Match Lighting

Do not lean over barbecue while lighting.

Turn gas burner control valves to O (off).

Open lid during lighting or re-lighting.

Turn ON gas at LP cylinder.

Place lit match near burner. Immediately turn hot plate knob to the Q HIGH
position. Be sure burner lights and stays lit.

Soopo— o

Leak Testing Valves, Hose and Regulator

Leak test before first use, at least once a year, and every time the cylinder is changed

or disconnected.

1. Turn all appliance control knobs to OFF.

2. Be sure regulator is tightly connected to gas cylinder.

3. Turn on Gas. If you hear a rushing sound, turn gas off immediately. There is a major
leak at the connection. Gorrect before proceeding.

4. Brush soapy solution (mixture of half soap and half water) onto hose connections.

5. If “growing” bubbles appear, there is a leak. Turn off gas at cylinder immediately
and check tightness of connections. If leak cannot be stopped do not try to
repair. Call for replacement parts.

6. Always turn off gas at cylinder after performing leak test.

IF APPLIANCE FAILS TO LIGHT
* Make sure gas is turned on at cylinder.
* Make sure there is gas in the cylinder.
* Does the ignitor make a sparking noise?
If yes check for spark at burner.
If no spark check for damaged or loose wires.
* |f wires are OK check for cracked or broken electrode, replace if needed.
* |f wire or electrodes are covered by cooking residue, clean electrode tip with
alcohol wipe if needed.
If needed replace wires.
If no sound check battery.
Make sure battery is installed correctly.
Check for loose wire connection at module and switch.
If ignitor continues to not work then use match.

4 CAUTION

SPIDER ALERT!

SPIDER AND WEBS
INSIDE BURNER

If your barbeque is getting hard to light or the flame is weak, check and clean the
venturis and burners.

Spiders or small insects are known to create “flashback” problems by building nests
and laying eggs in the barbeque’s venturi or burner obstructing the flow of gas. The
back-up gas can ignite behind the control panel. This flashback can damage your
barbeque and cause injury. To prevent flashbacks and ensure good performance,
the burner and venturi tube assembly should be removed and cleaned whenever the
barbeque has been idle for an extended period of time.
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Cleaning the Burner Assembly

Follow these instructions to clean and/or replace parts of burner assembly or if you
have trouble igniting barbecue.

g,

Turn gas off at control knobs and LP cylinder.

Remove cooking grates and heat tents.

Remove carryover tubes and hardware securing burners.

Detach electrode from burner.

NOTE: Removal/Detachment method will depend on the burner configuration.
See different configurations in illustrations below.

Carefully lift each burner up and away from valve openings.

We suggest three ways to clean the burner tubes. Use the one easiest for you.

(A) Bend a stiff wire (a light weight coat hanger works well) into a small hook.
Run the hook through each burner tube several times.

> =

(B) Use a narrow bottle brush with a flexible handle (do not use a brass wire
brush). Run the brush through each burner tube several times.

(C) Wear eye protection: Use an air hose to force air into the burner tube and
out the burner ports. Check each port to make sure air comes out each hole.
Wire brush entire outer surface of burner to remove food residue and dirt.
Clean any blocked ports with a stiff wire such as an open paper clip.

Check burner for damage due to normal wear and corrosion, some holes may
become enlarged. If any large cracks or holes are found, replace burner.

VERY IMPORTANT: Burner tubes must
reengage valve openings. See illustrations
at right.

Correct burner-to-valve
engagement

Attach electrode to burner.

10. Carefully replace burners.
11. Attach burners to brackets on firebox.
12. Reposition carryover tubes and attach to burners. Replace heat tents and

cooking grates.

13.Before cooking again on barbecue, perform a “Leak Test” and “Burner Flame

Check”.

Firebox

=

Electrode

Pry off electrode with a flat blade screwdriver

Storing Your Appliance

* (lean cooking grates.

* Store in dry location.

*  When gas cylinder is connected to grill, store outdoors in a well-ventilated
space and out of reach of children.

*  Cover appliance if stored outdoors.

* Store appliance indoors ONLY if gas cylinder is turned off and disconnected,
removed from appliance and stored outdoors.

*  When removing appliance from storage, check for burner obstructions.

General Appliance Cleaning

Periodic cleaning of this appliance is necessary, as fires can occur when grease

and food debris collect in the bottom of the appliance. After each use, remove any

remaining food particles from the cooking grate and inside of the appliance using a

Char-Broil Cool-Clean Brush. Afterwards you could spray Char-Broil Grate Cleaner

generously onto the grate, allow it work for 10 minutes and wipe off with a wet

cloth or brush. Perform cleaning after the appliance has cooled down.

* Do not mistake brown or black accumulation of grease and smoke for paint.
Interiors of gas barbecues are not painted at the factory (and should never be
painted). Apply a strong solution of detergent and water or use an appliance
cleaner with scrub brush on insides of appliance lid and bottom. Rinse and
allow to completely air dry. Do not apply a caustic appliance/oven cleaner to
painted surfaces.

* Plastic parts: Wash with warm soapy water and wipe dry. Do not use abrasive
cleaners, degreasers or a concentrated appliance cleaner on plastic parts.
Damage to and failure of parts can result.

* Porcelain surfaces: Because of glass-like composition, most residue can be
wiped away with baking soda/water solution or specially formulated cleaner.
Use nonabrasive scouring powder for stubborn stains.

* Painted surfaces: Wash with mild detergent or cleaner and warm soapy
water or Char-Brail Grill Cleaner. Wipe dry with a soft nonabrasive cloth.

* (Cooking surfaces: Ensure no loose bristles remain on cooking surfaces prior
to grilling. While appliance is hot, it is only recommended to clean cooking
surfaces using the Char-Broil Hot-Clean Replacement head (on the Char-Broil
Gool-Clean Premium Brush).

§
4t CLEAN Setting

Your appliance is equipped with an innovative CLEAN setting that allows for hassle-

free cleaning. The high heat generated from the burners will turn all remaining food

debris to ash. Follow these steps:

* After you are done barbecue, adjust all main burners to CLEAN setting and
remain for approximately 12 - 15 minutes.

e After approximately 12 - 15 minutes, adjust all main burners to OFF setting and
allow appliance to cool.

*  Once the appliance is cool, use a Char-Broil Cool-Clean Brush to remove any
remaining debris and dispose of the ash.

* To get extra-shiny results, use the Char-Broil Grate Cleaner as a last step. Spray
generously onto the grate, allow it work for 10 minutes and wipe off with a wet
cloth or brush.
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IMPORTANT! PLEASE READ!

A regulator must be used with this appliance. Use only the gas
regulator supplied with your barbeque. If a regulator is not supplied
then use only a regulator certified according to EN16129 (Flow rate
max. 1.5 kg/h) and approved for your country and gas specified in
Technical Data.

For Switzerland Only

There is a danger of fire and explosion with gas appliances which are
equipped with foreign pressure regulators and are not compatible with
the gas tanks and gas regulators available in Switzerland.

Due to the different sealing systems, it is impossible to properly seal
the regulator to the gas tank. Gas will escape here and can be ignited
by flame or sparks. A lifethreatening explosion, and/or property
damage can result. Swiss and German tanks and regulators cannot be
intermixed.

For safety reason, please check your grill regulator and gas tank
connection and make sure it follows in one of the allowed cases shown
in the pictures.

Perform a leak check each time you connect your grill to the gas tank.

Foreign Gas Cylinder + CH Regulator

Char-Bl%i], 6 CHARBROIL.EU



TECHNICAL DATA

TECHNICAL DATA
CHAR-BROIL, LLC
Appliance Name Gas Barbeque/Gas Girill
Total Nominal Heat Imput 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)
Gas Category 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Model No. 468922525, 468922725 468923525
Gas Type Butane Propane Butane, Propane or their Butang, P_ropane or
mixtures their mixtures
Gas Pressure 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
Barbecue
Injector Size (Dia. mm) 0,74 x4 pcs 0,74 x4 pcs 0,65 x 4 pcs
Side Burner Injector Size
(Dia. mm) 0,88 x 1 pcs 0,88 x 1 pcs 0,76 x 1 pcs
Sgar Burner Injector Size N/A N/A N/A
(Dia. mm)
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Destination Countries BEES FCF:( lg,ZLE"I'”(E),HGz,I ?_5 .II:.’; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
T T T T T e NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Stainless Steel
There are many different types (alloys) of materials that are regarded as stainless steel.

A common trait of these different types is that they may corrode (oxidize), depending on the conditions they are subjected
to.

This applies to your new barbecue as well.
To ensure your barbecue retains its looks and functionality for many years, please follow the advice below.
1. If the barbecue has become wet or damp, make sure to wipe it dry using a cloth in order to prevent surface corrosion.

2. Stainless steel can rust under certain conditions. This can be caused by environmental conditions such as chlorine or
salt water, or improper cleaning tools such as wire or steel wool. It can also discolor due to heat, chemicals, or grease
build-up.

3. To maintain your appliance's high quality appearance, wash with mild detergent and warm soapy water and wipe dry
with a soft cloth after each use. Baked-on grease deposits may require the use of an abrasive plastic cleaning pad.
Use only in direction of brushed finish to avoid damage. Do not use abrasive pad on areas with graphics.

4. Grease the internal parts of the barbecue and the grids with cooking oil.
Please note:
When cleaning, work in the same direction the stainless steel was brushed in - ‘with the grain'. Cleaning with abrasives may
leave scratches.
Storing the barbecue near a coast, swimming pool or spa will cause the barbecue to corrode (oxidize).
Cover your barbecue for rust protection.
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INSTALLATEUR/ASSEMBLEUR :

Remettez ce manuel au consommateur.

CONSOMMATEUR :

Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

QUESTIONS :

Si vous avez des questions pendant I'assemblage ou l'utilisation de cet
appareil, contactez votre revendeur local.

Si vous sentez une odeur de gaz:

1. Goupez I'alimentation en gaz de I'appareil.

2. Eteignez toute flamme nue.

3. Ouvrez le couvercle.

4. Si 'odeur persiste, tenez-vous a I'écart de I'appareil et ap-
pelez immédiatement votre fournisseur de gaz ou la caserne
de pompiers la plus proche.

A)

1. N’entreposez pas ou n’utilisez pas de I'essence ou d’autres
liquides inflammables a proximité de cet appareil ou de
tout autre appareil.

2. Une bonbonne de gaz non raccordée ne doit pas étre
entreposée a proximité de cet appareil ou de tout autre
appareil.

4 MISE EN GARDE

v Lisez et suivez toutes les consignes de sécurité, les instructions d’assemblage et
consignes d'utilisation et d’entretien avant d’essayer d’assembler et de cuisiner.

* Certaines piéces peuvent contenir des rebords tranchants. Il est recommandé de
porter des gants de protection.

Feux de graisse

* |l n’est pas possible d’éteindre les feux de graisse en fermant le couvercle. Les
barbecues sont bien ventilés pour des raisons de sécurité.

 Nutilisez pas d’eau sur un feu de graisse, cela peut entrainer des blessures. Si
un feu de graisse persistant se développe, fermez les boutons de réglage et la
bonbonne de gaz.

« Sil'appareil n'a pas été nettoyé réguligrement, un feu de graisse peut se produire
et il pourrait endommager le produit. Faites particulierement attention pendant le
préchauffage ou lorsque vous briilez des résidus alimentaires pour vous assurer

* qu'un feu de graisse ne démarre pas. Suivez les instructions sur le nettoyage
général de 'appareil et sur le nettoyage de 'ensemble du brileur pour éviter

* les feux de graisse. La meilleure fagon d’éviter les feux de graisse est de nettoyer
régulierement I'appareil.

* Ne laissez pas le barbecue sans surveillance pendant le préchauffage ou lorsque
vous brillez des résidus alimentaires sur HI. Si le harbecue n'a pas été nettoyé
régulierement, un feu de graisse peut se produire et il pourrait endommager le
produit.

4)

Pour une utilisation siire de I'appareil et afin d’éviter de graves

blessures :

UTILISEZ UNIQUEMENT A LEXTERIEUR. NE LUTILISEZ JAMAIS A LINTERIEUR.

Lisez les instructions avant d'utiliser 'appareil. Suivez toujours ces instructions.

* Ne déplacez pas I'appareil pendant son utilisation.

* Les parties accessibles peuvent &tre trés chaudes. Tenez les enfants en bas 4ge a
I'écart. Ne laissez pas les enfants manipuler ou jouer prés de I'appareil.

* Coupez I'alimentation en gaz au niveau de la bonbonne de gaz aprés utilisation.

» (et appareil doit &tre tenu a écart des matiéres inflammables pendant I'utilisation.

* Nobstruez pas les trous dans les cotés ou a l'arriere de I'appareil.

» Vérifiez régulierement les flammes des brileurs.

* Nobstruez pas les ouvertures venturi sur le brileur.

* Utilisez 'appareil uniquement dans des espaces bien ventilés. Ne ['utilisez JAMAIS
dans un espace clos comme un abri pour voiture, un garage, un porche, une
terrasse couverte ou sous une structure suspendue de toute sorte.

» Nutilisez pas de briquettes en charbon de bois ou en céramique dans un appareil
agaz.

» NE COUVREZ PAS les grilles avec du papier aluminium ou tout autre matériau.
Cela bloquera la ventilation du brleur et créera un environnement potentiellement
dangereux pouvant causer des dégats matériels et/ou des blessures.

» Utilisez 'appareil a au moins 1 m de tout mur ou de toute surface.

* Maintenez un espace de 3 m avec les objets qui peuvent s’enflammer ou des
sources d'ignition comme des voyants lumineux sur les chauffe-eau, des appareils
électriques sous tension, etc.

* Ne tentez JAMAIS d’allumer un briileur avec le couvercle fermé. Une accumulation
de gaz non allumé a l'intérieur d’un appareil fermé est dangereux.

* Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne et déconnectez le régulateur
avant de déplacer la bonbonne de gaz de sa position.

* Nutilisez jamais I'appareil avec une bonbonne de gaz en dehors de sa bonne
position.

* Ne modifiez pas 'appareil. Toute modification est strictement interdite. Les parties
soudées ne doivent pas étre manipulées par ['utilisateur. Ne démontez pas les
injecteurs.
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Conseils de sécurité

* Avant d'ouvrir la vanne du gaz, vérifiez I'étanchéité du régulateur.

* Lorsque l'appareil n'est pas en cours d'utilisation, fermez tous les boutons de
réglage ainsi que le gaz.

» Utilisez des ustensiles & long manche et des gants de cuisine pour éviter les
brillures et les éclaboussures. Utilisez des gants de protection lorsque vous
manipulez des composants chauds.

* La charge maximale pour la plaque chauffante (si I'appareil en est équipé) et le
plateau latéral est de 4,5 kg. Diamétre minimum de 200 mm et diamétre maximum
de 260 mm pour le récipient de cuisson. REMARQUE : Votre barbecue peut ne PAS
étre équipé d’une plaque chauffante!

* Le récipient a graisse (si équipé) doit étre inséré dans I'appareil et vidé aprés
chaque utilisation. Ne retirez pas le récipient & graisse tant que I'appareil n'a pas
complétement refroidi.

» Soyez trés prudent lorsque vous ouvrez le couvercle, puisque de la vapeur chaude
peut s’échapper.

* Soyez trés prudent lorsque des enfants, des personnes dgées ou des animaux
domestiques sont a proximité.

* Si vous remarquez de la graisse ou toute autre matiére chaude qui coule sur la
vanne, le tuyau ou le régulateur, coupez toute I'alimentation en gaz. Déterminez
la cause, corrigez-la, puis nettoyez et vérifiez la soupape, le tuyau et le régulateur
avant de continuer. Effectuez un test d’étanchéité.

» N’entreposez pas d'objets ou de matériaux a I'intérieur du chariot de 'appareil qui
pourraient bloguer la circulation de I'air de combustion vers le dessous du panneau
de commande ou de la chambre de combustion.

* NE déconnectez ou NE changez PAS la bonbonne de gaz a moins de 3 m d’'une
flamme nue ou de toute autre source d'ignition.

Position de la honbonne

In das Gerét eingesetzte Zylinder diirfen einen maximalen Durchmesser von 340 mm
und eine maximale Hahe einschlieBlich Regler von 450 mm haben. GriBere Zylinder
diirfen nur unter die Seitenablage oder hinter den Grill gestellt werden. Auf den Boden
gestellte Zylinder diirfen nicht unter die Heizplatte gestellt werden.

Exigences relatives au régulateur

Un régulateur doit étre utilisé avec cet appareil. Utilisez uniquement un régulateur
a gaz fourni avec votre barbecue. Si un régulateur n’est pas fourni, utilisez alors
uniquement un régulateur certifié selon EN16129 (Débit max. 1,5 kg/h) et approuvé
pour votre pays et votre gaz indiqués dans les Données techniques.

Exigences relatives au tuyau

Utilisez uniquement un tuyau approuvé qui est certifié selon les normes EN et qui
ne dépasse pas 1,5 m de long. Pour la Finlande, la longueur du tuyau ne doit pas
dépasser 1,2 m. Avant chaque utilisation, vérifiez si les tuyaux sont coupés ou usés.
Assurez-vous que le tuyau n’est pas entortillé. Assurezvous qu'une fois connecté, le
tuyau ne touche aucune surface chaude. Remplacez les tuyaux endommagés avant
d’utiliser I'appareil. Remplacez le tuyau tel que requis par les exigences nationales.

Dispositif d’allumage

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en procédant

a I'allumage.

Tournez les vannes de régulation du brileur en position O (off).

Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle tentative d’allumage.

Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

Pour allumer, appuyez et tournez le bouton du briileur vers la position )

HIGH. Appuyez ensuite immédiatement et maintenez le bouton ’ALLUMAGE

ELECTRONIQUE jusqu'a ce que le brileur s’allume.

5. Sil n'y a PAS d’allumage dans les 5 secondes, fermez les boutons de réglage
, attendez 5 minutes et répétez la procédure.

6. Reépétez les étapes 4 et 5 pour allumer les autres brileurs principaux.

A)

Eteignez les commandes et la bouteille de gaz lorsqu’elles ne sont pas utilisées.
Assurez-vous que lorsque le tuyau connecté ne touche aucune surface chaude.

4 MISE EN GARDE

S'il n’y a PAS d’allumage dans les 5 secondes, fermez les boutons de réglage, attendez
5 minutes et répétez la procédure. Si le brileur ne s’allume pas avec la vanne ouverte,
le gaz continuera de s’échapper du briileur et pourrait accidentellement s’enflammer
et causer des hlessures.

Allumage par allumette

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en procédant a
I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brdleur en position O (off).

2. Ouvrez le couvercle pendant 'allumage ou la nouvelle tentative d’allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Placez 'allumette dans le porte-allumettes (qui est suspendu au panneau
latéral du barbecue). Allumez I'allumette; puis allumez le brileur en plagant
I'allumette a travers le trou d’allumage par allumette sur le coté du barbecue.
Appuyez immédiatement sur le bouton du brileur et tournez-le vers la position
b HIGH. Assurez-vous que le brilleur sallume et reste allumé.

5. Allumez les brilleurs adjacents dans Iordre en appuyant sur les boutons de
réglage et en les tournant vers la position ¢ HIGH.

Uhar-Bl%il,
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REMARQUE: Votre barbecue peut ne PAS étre équipé
d’une plaque chauffante!

Dispositif d’allumage de la plaque chauffante
* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

. Tournez les vannes de régulation du brlleur en position O (OFF).

1

2. Ouvrez le couvercle pendant 'allumage ou la nouvelle tentative
d’allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Tournez le bouton de la plaque chauffante vers la position
,6 HIGH, appuyez et maintenez le bouton ¢ ALLUMAGE
ELECTRONIQUE.

5. Sila plaque chauffante ne s'allume PAS dans les 5 secondes,
tournez le bouton vers la position O (OFF), attendez 5 minutes,
puis répétez la procédure d’allumage.

Allumage de la plaque chauffante par allumette
Do not lean over barbecue while lighting.

Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle tentative
d’allumage.

Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

Placez I'allumette allumée prés du brileur. Tournez
immédiatement le bouton de la plaque chauffante vers la position
& HIGH. Assurez-vous que le brileur s'allume et reste allumé.

oo PO e

Tournez les vannes de régulation du briileur en position O (OFF).

Test d’étanchéité des vannes, du tuyau et du régulateur
Effectuez un test d'étanchéité avant la premiére utilisation, au moins une fois par an
et a chaque fois que vous changez ou déconnectez la bonbonne.

1.
2,
3.

Mettez tous les houtons de commande en position OFF.

Assurez-vous que le régulateur est solidement relié a la bonbonne de gaz.

Ouvrez le gaz. Si vous entendez un bruit strident, coupez immédiatement le
gaz. Il'y a une fuite importante au niveau du raccordement. Corrigez avant de
poursuivre.

. Passez une solution savonneuse (mélange constitué a moitié de savon et a moitié

d’eau) sur les raccords des tuyaux.

. Si des bulles apparaissent, il y a une fuite. Coupez immédiatement le gaz au niveau

de la bonbonne et vérifiez I'étanchéité des raccordements. Si la fuite ne peut
pas étre arrétée, n'essayez pas de la réparer. Appelez pour obtenir des piéces de
rechange.

. Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne aprés avoir effectué le test de

fuite.

SI LAPPAREIL NE SALLUME PAS

Assurez-vous que la bonbonne de gaz est ouverte.

Vérifiez qu'il y a du gaz dans la bonbonne.

Lallumeur fait-il un bruit d’étincelles?

Si oui, vérifiez s'il y a des étincelles au niveau du brileur.

Sil 'y pas d’étincelles, vérifiez s'il y a des cables endommagés ou laches.

Si les cables sont en bon état, vérifiez s'il y a une électrode fendue ou cassée,
procédez a un remplacement si nécessaire.

Siles cables ou les électrodes sont couverts par des résidus de cuisson, nettoyez la
pointe de I'électrode a I'aide d’un chiffon imbibé d’alcool, si nécessaire.

Au besoin, remplacez les cables.

S'il 'y a pas de bruit, vérifiez la batterie.

Assurez-vous que la batterie est correctement installée.

Vérifiez s'il y a des connexions laches des cables au niveau du module et de
linterrupteur.

Si 'allumeur continue a ne pas fonctionner, utilisez une allumette.

4\ MISE EN GARDE

ALERTE CONTRE LES ARAIGNEES!

ARAIGNEES ET
TOILES D’ARAIGNEE

Si votre barbecue s'allume difficilement ou si la flamme est faible, vérifiez et nettoyez
les briileurs et les venturis.

Des araignées ou de petits insectes sont connus pour créer des problémes de retour
de flamme en construisant des nids et en pondant des oeufs dans le venturi ou le
briileur du barbecue, obstruant la circulation du gaz. Le gaz bloqué peut s'enflammer
derriére le panneau de commande. Ce retour de flamme peut endommager votre
barbecue et causer des blessures. Pour éviter les retours de flamme et garantir de
bonnes performances, le briileur et 'ensemble tube venturi doivent étre retirés et
nettoyés a chaque fois que le barbecue reste inutilisé pendant une longue période.

Uhar-Bl%il,
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Nettoyage de 'ensemble briileur

Suivez ces instructions pour nettoyer et/ou remplacer les piéces de I'ensemble

brileur ou si vous avez des difficultés a allumer le barbecue.

1. Coupez le gaz avec les boutons de commande et au niveau de la bonbonne GPL.

2. Retirez les grilles de cuisson et les tentes thermiques.

3. Retirez les tuyaux de transfert et les fixations des brileurs.

4. Détachez électrode du brileur.
REMARQUE: La méthode de retrait/détachement dépendra de la configuration
du brileur. Consultez les différentes configurations dans les illustrations ci-
dessous.

5. Soulevez délicatement chaque briileur et éloignez des ouvertures des vannes.
Nous suggérons trois facons de nettoyer les tuyaux du brleur. Utilisez la
méthode qui vous semble la plus simple.

(A) Pliez un fil rigide (un léger cintre fonctionne bien) pour former un petit
crochet. Insérez le crochet dans chaque tuyau du briileur a plusieurs reprises.

> =

(B) Utilisez un écouvillon étroit avec un manche flexible (n’utilisez pas de brosse
en laiton). Insérez le crochet dans chaque tuyau du briileur a plusieurs reprises.

(C) Portez des lunettes de protection: Utilisez un tuyau d’air pour forcer
Iair dans le tuyau du brdleur et le faire sortir par les orifices du brileur. Vérifiez
chaque orifice pour vous assurer que I'air sort de chague trou.

6. Utilisez une brosse métallique sur toute la surface extérieure du brileur pour
enlever les résidus alimentaires et la saleté.

1. Nettoyez tous les orifices bloqués a 'aide d’un fil rigide comme un trombone
déplie.

8. Vérifiez si le brileur présente des dommages dus a I'usure et a la corrosion,
certains trous pouvant s'élargir. Si vous constatez de grosses fissures ou des
trous, remplacez le brileur.

TRES IMPORTANT: Les tuyaux du brileur doivent
s'imbriquer avec les ouvertures des vannes.
Consultez les illustrations a droite.

Bonne imbrication
brilleur a vanne

9. Fixez Mélectrode au brileur.

10. Repositionnez délicatement les brileurs.

11. Fixez les brilleurs aux supports de la chambre de combustion.

12. Repositionnez les tuyaux de transfert et fixez-les aux briileurs. Replacez les
tentes thermiques et les grilles de cuisson.

13. Avant de réutiliser le barbecue, procédez a un « Test de fuite » et une «
Vérification de la flamme du briileur ».

=

Chambre de
combustion

Electrode

Rangement de votre appareil

* Nettoyez les grilles de cuisson.

* (Conservez dans un endroit sec.

* Lorsque la bonbonne de gaz est raccordée a I'appareil, rangez I'appareil dans un
espace hien ventilé et hors de portée des enfants.

* Recouvrez I'appareil s'il est entreposé a I'extérieur.

* Rangez 'appareil & l'intérieur seulement si la bonbonne de gaz est fermée et
débranchée, retirée de I'appareil et rangée a I'extérieur.

* En sortant I'appareil de I'endroit ol il était rangé, vérifiez si le briileur est
obstrué.

Nettoyage général de I'appareil

Un nettoyage périodique de ce gril est nécessaire, car des incendies de gril peuvent

survenir lorsque la graisse et les débris alimentaires s’accumulent au bas du gril.

Aprés a chaque utilisation, retirez les restes de nourriture de la grille de cuisson et

a l'intérieur du gril & 'aide d’une brosse Char-Broil Cool-Clean. Ensuite vous pouvez

vaporiser généreusement du nettoyant pour grille Char-Broil sur la grille, laissez agir

10 minutes et essuyez avec un chiffon humide ou une brosse. Nettoyez le gril une

fois le gril refroidi.

* e confondez pas I'accumulation brune ou noire de graisse et fumée pour la
peinture. Intérieurs de gaz les barbecues ne sont pas peints en usine (et ne
doivent jamais peint). Appliquez une solution forte de détergent et d’eau ou
utilisez un nettoyant pour appareil avec une brosse a récurer a lintérieur du
couvercle de I'appareil et bas. Rincer et laisser sécher complétement a I'air. Ne
pas appliquer nettoyant caustique pour appareil / four sur les surfaces peintes.

* Piéces en plastique: laver a I'eau tiede savonneuse et essuyer. Faire ne pas
utiliser de nettoyants abrasifs, de dégraissants ou de concentré nettoyant pour
appareil ménager sur les pigces en plastique. Dommages et échecs de des
pieces peuvent en résulter.

* Surfaces en porcelaine: en raison de leur composition semblable au verre,
la plupart les résidus peuvent étre essuyés avec une solution de bicarbonate de
soude / eau, nettoyant pour vitres ou nettoyant pour grille Char-Brail. Utilisez
non abrasif poudre a récurer pour les taches tenaces.

* Surfaces peintes: laver avec un détergent doux ou un nettoyant et de I'eau
savonneuse chaude ou du nettoyant pour gril Char-Broil. Essuyez avec un
chiffon doux non abrasif.

* Surfaces de cuisson: assurez-vous qu'il ne reste pas de poils laches
pendant la cuisson surfaces avant de griller. Tant que le gril est chaud, il
recommandé pour nettoyer les surfaces de cuisson a 'aide du Char-Broil Téte
de remplacement Hot-Clean (sur le Char-Broil Cool-Clean Brosse Premium).

+
4 Réglage CLEAN

Votre gril est équipé d’un réglage CLEAN innovant qui permet nettoyage sans tracas

du gril. La chaleur élevée générée par les briileurs transformera tous les débris

alimentaires restants en cendres. Suivez ces étapes:

*  Une fois la cuisson terminée, réglez tous les brileurs principaux sur CLEAN et
rester pendant environ 12 & 15 minutes.

* Aprés environ 12 a 15 minutes, réglez tous les brileurs principaux OFF et
laisser refroidir le gril.

*  Une fois le gril refroidi, utilisez une brosse Char-Broil Cool-Clean pour enlever
les débris restants et jeter les cendres.

*  Pour obtenir des résultats extra-brillants, utilisez le nettoyant pour grille Char-
Broil comme une derniére étape. Vaporisez généreusement sur la grille, laissez
agir 10 minutes et essuyez avec un chiffon humide ou une brosse.

Soulevez I'électrode a l'aide d’un tournevis
tournevis a lame plate

CHARBROIL.EU
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IMPORTANT! LISEZ S'IL VOUS PLAIT!

Un régulateur doit étre utilisé avec cet appareil. N'utilisez que le
régulateur de gaz fourni avec votre barbecue. Si un détendeur n’est pas
fourni, utilisez uniquement un détendeur certifié conforme a la norme
EN16129 (débit max. 1,5 kg / h) et approuvé pour votre pays et le gaz
spécifié dans les données techniques. Vous devez utiliser une bouteille
de gaz a essence compatible avec votre régulateur.

Uniquement Pour La Suisse

Il existe un risque d’incendie et d”explosion avec les appareils
ménagers a gaz qui sont équipés avec des détendeurs étrangers, qui
ne sont pas compatibles avec les réservoirs de gaz et les détendeurs
disponibles en Suisse.

A cause des différents systémes de fermeture, il est presque impossible
de sceller proprement le détendeur avec le réservoir de gaz. Le gaz va
ensuite s"échapper et peut étre enflammé par flamme ou étincelles.
Une explosion mortelle, et/ou dommages matériels peuvent en
résoudre. Réservoirs, détendeurs suisses et allemands ne peuvent pas
étre raccordés.

Pour des raisons de sécurité, veuillez vérifier le régulateur de votre
barbecue, le Kit de raccordement de bouteilles et assurez-vous que ¢a
correspond avec I'un des cas permis illustré dans les images.

Effectuez une vérification de fuite chaque fois que vous connectez votre
barbecue au réservoir.

Bonbonne de gaz étrangére + CH Détendeur

Char-Bl%i], 12 CHARBROIL.EU



DONNEES TECHNIQUES

DONNEES TECHNIQUES
CHAR-BROIL, LLC
Nom de I'appareil Barbecue au gaz / Gril au gaz
Débit calorifique
nominal total 12,60 KW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)
Catégorie de gaz 13+(28-30/37) 13B/P(30) I3B/P(50)
N° de modéle 468922525, 468922725 468923525
Type de gaz Butane Propane Butane, Pfopane ou Butane, Ptopane ou
leurs mélanges leurs mélanges
Pression du gaz 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Taille de l'injecteur
taille (@ mm) 0,74 x4 pcs 0,74 x4 pcs 0,65 x 4 pcs
Plaque chauffante :
Taille de l'injecteur 0,88 x 1 pcs 0,88 x 1 pcs 0,76 x 1 pcs
taille (¢ mm)
Brdleur a saisir
Taille de l'injecteur N/A N/A N/A
taille (@ mm)
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Pays de destination BEES FCR;( l(-:r’zulf"l'”é,HGES;’l (?_5 _IIZ_’; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK
T T T T e e HR, RO, IT, HU, LV, GR

Acier inoxydable
Il existe de nombreux types differents (alliages) de materiaux qui sont consideres comme de I'acier inoxydable.
Une caracteristique commune de ces differents types est qu'ils peuvent se corroder (oxydation), en fonction des conditions de leur environnement.
Cela s'applique egalement a votre nouveau barbecue.

Veuillez suivre les conseils ci-dessous pour vous assurer que votre barbecue conserve son apparence et ses fonctionnalites durant de nombreuses
annees.

1. Sile barbecue devient mouille au humide, veillez a le secher a I'aide d'un chiffon afin d'eviter que la surface ne se corrode.

2. L'acier inoxydable peut rouiller sous certaines conditions. Ceci peut etre cause par les conditions environnementales, comme la presence
de chlore au d'eau salee, au en utilisant des outils de nettoyage inappropries, comme de la laine de verre au d'acier. Il peut egalement se
decolorer en raison de la chaleur, de produits chimiques au d'une accumulation de graisse.

3. Pour conserver l'apparence superbe de votre appareil, lavez-le avec un detergent doux et de I'eau chaude savonneuse puis essuyez-le avec
un chiffon doux apres chaque utilisation. Les depots de graisse s'etant colles sous I'effet de la chaleur peuvent necessiter !'utilisation d'un
tampon de nettoyage abrasif en plastique. Utilisez-le uniquement dans la direction de la finition brossee pour eviter de I'endommager. N'utilisez
pas de tampon abrasif sur les zones comportant des graphismes.

4. Graissez les pieces internes du barbecue et les grilles avec de I'huile de cuisson.
Veuillez noter:
Pour eviter de rayer la surface ainsi que la formation de rouille, n'utilisez jamais de laine d'acier au similaire lors du nettoyage de I'acier inoxydable.
Lars du nettoyage, effectuez des mouvements dans le meme sens que I'effet brosse de I'acier inoxydable, dans le« sens du grain ».
Le nettoyage au moyen de produits abrasifs peut provoquer des rayures.
Le stockage du barbecue pres de la mer, d'une piscine au d'un spa entrainera sa corrosion ( oxydation ).
Couvrez votre barbecue pour le proteger de la rouille.
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INSTALLATEUR/MONTEUR:
Dieses Handbuch ist zum Verbleib beim Verbraucher bestimmt.

VERBRAUCHER:
Bewahren Sie dieses Handbuch zum sp.teren Nachschlagen auf.

FRAGEN:
Wenn Sie w.hrend der Montage oder bei der Nutzung dieses Ger ts
Fragen haben, wenden Sie sich an lhren H ndler vor Ort.

Wenn Sie Gas riechen:

1. Schalten Sie die Gaszufuhr des Ger ts ah.

2. L schen Sie jegliches offenes Feuer.

3. Deckel ffnen.

4. Wenn der Geruch weiterhin anh It, bleiben Sie dem Ger t
fern und rufen Sie Ihren Gaslieferanten oder lhre Feuerwa-
che umgehend an.

A)

1. Lagern Sie weder Benzin noch andere brennbare Fliis-
sigkeiten in der Nahe dieser oder anderer Haushaltsgerite
auf.

2. Eine Gasflasche, die nicht zur Nutzung angeschlossen ist,
soll nicht in der Nahe dieser oder anderer Haushaltsgerate
aufbewahrt werden.

{\ ACHTUNG

* Lesen und befolgen Sie vor der Montage oder Inbetriebnahme zum Kochen
alle  Sicherheitshinweise, Montage- und Nutzungsanweisungen sowie
Plegeanleitungen.

* FEinige Teile kinen scharfe Kanten aufweisen. Wir empfehlen, Schutzhandschuhe
Zu tragen.

Fetthrande

* Einen Fettbrand durch SchlieBen des Deckels zu ldschen, ist nicht mdglich.
Grillgerate sind aus Sicherheitsgriinden sehr gut beliiftet.

* Lischen Sie einen Fettbrand nicht mit Wasser, dies kinnte zu Verletzungen
fiihren. Wenn sich ein fortdauernder Fettbrand entwickelt, schlieBen Sie die
Drehkndpfe und die Gasflasche.

* Wenn dieses Gerat nicht regelmdBig gereinigt wurde, kann ein Fettbrand
auftreten, der das Produkt beschédigen kinnte. Achten Sie daher sehr darauf,
wenn Sie vorheizen oder Lebensmittelriicksténde abbrennen, sicherzustellen,
dass sich kein Fettbrand entwickelt. Befolgen Sie die Anweisungen der iiblichen
Geratereinigung und Reinigung des Brennerautomaten, um Fettbrdnde zu
verhindern. Der beste Weg, Fettbrdnde zu verhindern, besteht in der regelméaBigen
Reinigung des Gerits.

+ Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt, wahrend Sie vorheizen oder
Lebensmittelriickstande auf hoher Stufe abbrennen. Wenn der Grill nicht
regelmaBig gereinigt wurde, kann ein Fettbrand auftreten, der das Produkt
beschadigen kinnte.

4)

Zur sicheren Verwendung lhres Ger ts und zur Vermeidung

ernsthafter Verletzungen:
* NUR IM FREIEN VERWENDEN. NIEMALS IN GESCHLOSSENEN REUMEN

VERWENDEN.
Lesen Sie die Anweisungen vor Inbetriehnahme des Gerits. Befolgen Sie

stets folgende Anweisungen:

* Bewegen Sie das Gerét wahrend der Nutzung nicht.

* Zugangliche Teile kinnen sehr heiB sein. Halten Sie kleine Kinder fern. Lassen Sie
Kinder nicht in der Nahe des Geréts herumtollen oder spielen.

* Drehen Sie die Gaszufuhr an der Flasche nach Gebrauch ab.

* Dieses Gerdt muss von brennbarem Material wahrend des Gebrauchs ferngehalten

werden.

Verdecken Sie nicht die Lacher an den Seiten oder im hinteren Bereich des Geréts.

Priifen Sie die Brennerflammen regelméBig.

Blockieren Sie den Venturi-Ventilauslass am Brenner nicht.

Benutzen Sie das Gerat nur an einem gut beliifteten Ort. Benutzen Sie das Gerat

NIEMALS in einem geschlossenen Raum wie einem Carport, einer Garage, einer

Veranda, einem iiberdachten Hof oder unter einer Uberdachung jeglicher Art.

* Benutzen Sie weder Holzkohle noch Keramik-Briketts in einem Gas-Grillgerét.

» Bedecken Sie die Grillroste NICHT mit Aluminiumfolie oder anderem Material. Dies
blockiert die Brenner-Ventilation und schafft einen potentiell gefahrlichen Zustand,
der in Sach- oder Personenschaden resultieren kinnte.

* Benutzen Sie das Gerét mindestens einen Meter von jeder Wand oder Oberflache
entfernt.

* Halten Sie 3 m Abstand zu Gegenstdnden ein, die Feuer fangen kdnnten, oder
2u Ziindquellen wie Kontroll-Leuchten von Wasserkochern, angeschalteten
Elektrogeraten usw.

* Versuchen Sie NIEMALS, den Brenner mit geschlossenem Deckel anzuziinden.
Eine Ansammlung von nicht-entziindetem Gas innerhalb eines geschlossenen
Gerats ist gefahrlich.

» Schalten Sie das Gas an der Flasche immer ab und unterbrechen Sie die
Verbindung zum Regler, bevor Sie die Gasflasche von ihrem bestimmungsméBigen
Einsatzort weghewegen.

* Nehmen Sie das Gerét mit Gasflasche nicht auBerhalb seines bestimmungsmaBig
korrekten Einsatzorts in Betrieb.

* Nehmen Sie keine Verdnderungen am Gerdt vor. Jegliche Verdnderung ist
strengstens untersagt. Versiegelte Bauteile diirfen nicht vom Benutzer manipuliert
werden. Demontieren Sie die Injektoren nicht.
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Sicherheits-Tipps

* Bevor Sie ein Gasflaschen-Ventil dffnen, priifen Sie den Regler auf Dichtigkeit.

» Wenn das Gerét nicht in Gebrauch ist, stellen Sie die Gaszufuhr mit den Drehreglern
ah.

* Benutzen Sie Grillwerkzeug mit langem Griff und Topflappen, um Verbrennungen
und Brandblasen zu vermeiden. Verwenden Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie mit
heiBen Bauteilen hantieren.

* Die maximale Belastung fiir die Heizplatte, sofern vorhanden, und die Seitenablage
betrdgt 4,5 kg. Der Mindestdurchmesser des Kochkessels betrdgt 200 mm
und maximal 260 mm. HINWEIS: Ihr Grill kinnte NICHT mit einer Heizplatte
ausgestattet sein!

* Eine Fettwanne (sofern vorhanden) muss in das Gerét eingeschoben werden und
nach jedem Gebrauch geleert werden. Entfernen Sie die Fettwanne nicht, bevor
das Gerét sich komplett abgekiihlt hat.

= Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den Deckel dffnen, da heiBer Dampf
entweichen kinnte.

= Seine Sie besonders vorsichtig, wenn Kinder, Senioren oder Haustiere in der Néhe
sind.

« Wenn sie bemerken, dass Fett oder anderes heifies Material vom Gerat auf das
Ventil, den Schlauch oder den Regler tropft, schalten Sie sofort die Gaszufuhr ab.
Bestimmen Sie die Ursache, beheben Sie sie, saubern und inspektieren Sie dann
das Ventil, den Schlauch und den Regler, bevor Sie fortfahren. Machen Sie einen
Dichtigkeitstest.

» Lagern Sie keine Gegensténde oder Materialien im Geratewagen-Gehéuse, das den
Verbrennungsluft-Durchsatz zur Unterseite von entweder der Bedienleiste oder der
Wanne des Brennraums blockieren wiirde.

» Unterbrechen Sie den Anschluss NICHT oder wechseln Sie NICHT die Gasflasche,
wenn Sie weniger als 3 m von einer offenen Flamme oder einer anderen Ziindquelle
entfernt sind.

Unterbringung der Gasflasche

In das Gerét eingesetzte Zylinder diirfen einen maximalen Durchmesser von 340 mm
und eine maximale Hihe von 450 mm haben. GriBere Zylinder diirfen nur unter die

Seitenablage oder hinter den Grill gestellt werden. Auf den Boden gestellte Zylinder
diirfen nicht unter die Heizplatte gestellt werden.

Anforderungen an den Regler

Ein Regler muss zusammen mit diesem Gerdt verwendet werden. Nutzen Sie
nur Gasregler, die zusammen mit lhrem Grill geliefert wurden. Wenn kein Regler
mitgeliefert wird, dann benutzen Sie nur gemaB EN 16129 zertifizierte Regler
(maximaler Durchfluss 1,5 kg/h) und die, die fiir Ihr Land und gemaB technischer
Daten fiir Gas zugelassen sind.

Anforderungen an Schlauche

Nutzen Sie nur zugelassene Schlduche, die nach ordnungsgeméBen EN-Normen
zertifiziert sind und die eine Lange von 1,5 m nicht iiberschreiten. In Finnland darf die
Schlauchlange 1,2 m nicht iiberschreiten.

Priifen Sie vor jeder Nutzung, ob die Schlduche Risse oder Abnutzungen aufweisen.
Vergewissern Sie sich, dass der Schlauch nicht geknickt ist. Sorgen Sie dafiir, dass
der angeschlossene Schlauch nicht mit heiBen Oberfléchen in Beriihrung kommt.
Ersetzen Sie beschédigte Schiduche, bevor Sie das Gerét verwenden. Ersetzen Sie
den Schlauch, wie es die Richtlinien in lhrem Land erfordern.

Ziindbrenner anziinden

* Lehnen Sie sich nicht iiber den Grill, wahrend Sie ihn

ziinden.

Drehen Sie das Gasbrenner-Regelventil auf O (aus).

Offnen Sie den Deckel wéhrend des Anziindens oder des erneuten Ziindens.

Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

Zum Ziinden driicken und drehen Sie den Brenner-Drehknopf auf 1) HOCH.

Driicken und halten Sie sofort den ELEKTRONISCHEN ZUNDBRENNER-Knopf,

bis der Brenner ziindet.

5. Wenn die Zindung NICHT innerhalb von 5 Sekunden eintritt, drehen Sie den
Brenner-Regler aus O , warten Sie 5 Minuten und wiederholen Sie den
Ziindungsvorgang.

6. Wiederholen Sie die Schritte 4 und 5, um weitere Hauptbrenner anzuziinden.

A)

Schalten Sie die Bedienelemente und die Gasflasche aus, wenn Sie sie nicht
benutzen.

Stellen Sie sicher, dass der angeschlossene Schlauch keine warmen Oberflachen
beriihrt.

4\ ACHTUNG

Wenn die Ziindung NIGHT innerhalb von 5 Sekunden eintritt, drehen Sie den Brenner-
Regler aus O , warten Sie 5 Minuten und wiederholen Sie den Ziindungsvorgang.
Wenn der Brenner nicht mit gedffnetem Gas-Ventil ziindet, wird weiterhin Gas
aus dem Brenner austreten und kinnte versehentlich geziindet werden, wobei ein
Verletzungsrisiko besteht.

Gasflasche auf AN.

Lehnen Sie sich nicht iiber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

. (ffnen Sie den Deckel wahrend des Anziindens oder des erneuten Ziindens.

. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

. Legen Sie die Streichhdlzer in den Streichholz-Halter (hangt an der
Seitenverkleidung des Grills). Ziinden Sie das Streichholz an; ziinden Sie dann
den Brenner an, indem Sie das Streichholz durch das Streichholz-Loch an der
Seite des Grills halten. Driicken und drehen Sie den Brenner-Drehknopf sofort
auf die Stellung ¢ HOCH. Vergewissern Sie sich, dass der Brenner brennt und
angeziindet bleibt.

5. Ziinden Sie angrenzende Brenner der Reihe nach an, indem Sie die Drehkniipfe

eindriicken und auf die Stellung ¢ HOCH drehen.

SCWhN— o
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HINWEIS: lhr Grill konnte NICHT mit einer Heizplatte

ausgestattet sein!

Ziinden des Ziindbrenners der Heizplatte

» Lehnen Sie sich nicht tiber den Grill, wahrend Sie
ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Anziindens oder des
erneuten Zlindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Drehen Sie den Heizplatten-Drehknopf auf die Position J
HOCH, driicken und halten Sie den ELEKTRONISCHEN
ZUNDBRENNER-Knopf.

5. Wenn sich die Heizplatte NICHT innerhalb von 5 Sekunden
entziindet, drehen Sie den Knopf auf O (aus), warten Sie 5
Minuten und wiederholen Sie dann den Anziindvorgang.

Ziinden der Heizplatte mit Streichholz

* Lehnen Sie sich nicht tiber den Grill, wahrend Sie
ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile aufO (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Anziindens oder des
erneuten Ziindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Halten Sie das angeziindete Streichholz direkt an den Brenner.
Drehen Sie den Heizplatten-Drehknopf sofort auf die Position
& HOCH. Vergewissern Sie sich, dass der Brenner brennt und
angeziindet bleibt.

Dichtigkeitstestung fiir Ventile, Schlauch und Regler

Fiihren Sie einen Dichtigkeitstest vor der Erstinbetriebnahme aus, mindestens einmal

pro Jahr und jedes Mal, wenn die Gasflasche gewechselt wurde oder die Verbindung

getrennt war.

1. Drehen Sie alle Drehregler des Gerits auf O

2. Vergewissern Sie sich, dass der Regler mit der Gasflasche fest verbunden ist.

3. Drehen Sie das Gas an. Falls Sie ein zischendes Gerdusch hiren, stellen Sie das
Gas sofort ab. Es gibt eine groBere Undichtigkeit in der Verbindung. Reparieren Sie
diese, bevor Sie fortfahren.

4. Biirsten Sie eine seifige Losung auf die Schlauchverbindungen (Mischung aus halb
Seife und halb Wasser).

5. Wenn Blasen auftauchen, die immer groBer werden, ist dort eine Undichtigkeit.
Stellen Sie das Gas an der Flasche sofort ab und priifen Sie, ob die Verbindungen
fest sind. Wenn die Leckage nicht abgedichtet werden kann, versuchen Sie nicht,
sie zu reparieren. Fordern Sie Ersatzteile an.

6. Stellen Sie stets das Gas an der Flasche ab, nachdem Sie einen Dichtigkeitstest
ausgefiihrt haben.

WENN DAS GERAT NICHT ZUNDET

» Vergewissern Sie sich, dass das Gas an der Flasche aufgedreht ist.

» Vergewissern Sie sich, dass sich Gas in der Flasche befindet.

* Macht der Ziinder ein Gerausch wie bei einer Funkenbildung??

Falls ja, priifen Sie, ob am Brenner Funken entstehen.
Falls keine Funken vorhanden sind, priifen Sie, ob die Kabel beschadigt oder locker
sind.

» Wenn die Kabel in Ordnung sind, priifen Sie, ob Elektroden gerissen oder

zerbrochen sind, ersetzen Sie sie bei Bedarf.

* Wenn Drihte oder Elektroden von Essensriickstanden bedeckt sind, reinigen Sie
die Elektrodenspitze mit einem in Alkohol getrankten Tuch, wenn es erforderlich
ist.

Ersetzen Sie die Kabel bei Bedarf.

Wenn keine Gerausche auftreten, priifen Sie die Batterie.

Vergewissern Sie sich, dass die Batterie korrekt eingebaut ist.

Priifen Sie, ob sich die Kabelverbindungen am Modul und Schalter gelockert haben.
Falls die Ziindung weiterhin nicht funktioniert, verwenden Sie ein Streichholz.

A ACHTUNG

SPINNEN-ALARM!

SPINNEN UND SPINNENNETZE
IM BRENNER

Wenn Ihr Grill schwer anzuziinden ist oder die Flamme schwach ist, priifen und
reinigen Sie die Venturi-Schlduche und die Brenner.

Spinnen oder kleine Insekten sind dafiir bekannt, Riickstau-Probleme zu schaffen,
indem sie Nester bauen und Eier in die Venturi-Schlduche oder Brenner des Grills
legen, was den Gasdurchfluss verhindern kann. Das riickgestaute Gas kann sich
hinter dem Bedienfeld entziinden. Dieser Riickstau kann Ihren Grill beschadigen und
Verletzungen verursachen. Um Riickstau zu verhindern und fiir eine gute Leistung zu
sorgen, sollten der Brenner und die Venturi-Schlauch-Elemente entfernt und gereinigt
werden, wenn der Grill fiir einen langeren Zeitraum unbenutzt war.
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Reinigung der Brennerelemente
Folgen Sie dieser Anweisung, um Teile der Brennerelemente zu reinigen und/oder zu
ersetzen, oder wenn Sie Schwierigkeiten haben, den Grill zu ziinden.
Stellen Sie das Gas an den Drehreglern der Gasflasche ab.
Entfernen Sie die Grillroste und den Flammschutz.
Entfernen Sie die Schlauchfiihrung und die Schrauben, die den Brenner sichern.
Entnehmen Sie die Elektrode aus dem Brenner.
HINWEIS: Die Methode, wie entfernt/entnommen wird, ist abhéngig von der
Brennerkonfiguration. Bitte betrachten Sie hierzu verschiedene Konfigurationen
in den Abbildungen unten.
5. Heben Sie vorsichtig jeden Brenner hoch und von den Ventildffnungen weg.
Wir empfehlen drei Methoden, die Brennerschlduche zu reinigen. Verwenden Sie
diejenige, die fiir Sie am leichtesten ist.

(A) Biegen Sie einen festen Draht (ein Leichtmetall-Kleiderbiigel ist fiir diesen
Zweck gut geeignet) in einen schmalen Haken. Fiihren Sie den Haken mehrere
Male durch jeden Brennerschlauch.

C—— = .
(B) Verwenden Sie eine schmale Flaschenhiirste mit einem flexiblen Griff

(verwenden Sie keine Messingdrahtbiirste). Fiihren Sie die Biirste mehrere Male
durch jeden Brennerschlauch.

(C) Tragen Sie eine Schutzbrille: Treiben Sie unter Druck mittels eines
Luftschlauchs Luft in den Brennerschlauch und aus den Brennerdffnungen
wieder hinaus. Priifen Sie jede Offnung, um sich zu vergewissern, dass aus jedem
Loch Luft stromt.

6. Biirsten Sie die gesamte duBere Oberflache des Brenners mit einer Drahthiirste,
um Essensriicksténde und Schmutz zu entfernen.

1. Reinigen Sie alle verstopften Offnungen mit einem steifen Draht wie
beispielsweise einer aufgebogenen Biiroklammer.

8. Priifen Sie, b der Brenner aufgrund von normaler Abnutzung oder Korrosion
beschédigt ist, einige Ldcher kinnen geweitet sein. Wenn irgendwelche groBen
Risse oder Locher gefunden werden, ersetzen Sie den Brenner.

SEHR WICHTIG: Die Brennerschléduche miissen
wieder in die Ventiloffnungen einrasten. Sehen
Sie hierzu die Abbildung rechts.

Die korrekte Verhindung vom
Brenner zum Ventil

9. Befestigen Sie die Elektrode am Brenner.

10.Ersetzen Sie die Brenner vorsichtig.

11.Befestigen Sie die Brenner an den Klammern des Brennraums.

12.Bringen Sie die Schlauchfiihrung wieder an und verbinden Sie sie mit dem
Brenner. Bringen Sie den Flammenschutz und die Grillroste wieder an.

13.Bevor Sie erneut kachen oder grillen, filhren Sie einen , Dichtigkeitstest® und
eine ,,Brennerflammenpriifung” durch.

Hebeln Sie die Elektrode mit einem

Elektrode flachen Schraubenzieher aus.

Lagerung lhres Gerits

* Reinigen Sie den Grillrost.

* Lagern Sie ihn an einem trockenen Ort,

* Wenn eine Gasflasche an das Gerat angeschlossen ist, lagern Sie es im Freien
an einem gut beliifteten Ort und auBerhalb der Reichweite von Kindern.

* Decken Sie das Gerét ab, wenn es im Freien gelagert wird.

* Lagern Sie das Gerdt NUR in einem geschlossenen Raum, wenn die Gasflasche
abgedreht ist und vom Gerét getrennt im Freien gelagert wird.

* Wenn Sie das Ger4t aus dem Lager holen, priifen Sie, ob der Brenner verstopft
ist. Entfetter oder konzentrierte Gerétereiniger an Plastikteilen.

Allgemeine Geratereinigung

Eine regelméBige Reinigung dieses Grills ist erforderlich, da es zu Grillbranden

kommen kann wenn sich Fett und Speisereste am Boden des Grills ansammeln.

Nach Entfernen Sie bei jedem Gebrauch alle verbleibenden Speisereste vom Rost

und im Inneren des Grills mit einer Char-Broil Cool-Clean-Biirste. Danach Sie kinnen

Char-Broil Grate Cleaner groBziigig auf den Rost spriihen, 10 Minuten einwirken

lassen und mit einem feuchten Tuch oder einer Biirste abwischen. Fiihren Sie die

Grillreinigung durch, nachdem der Grill abgekiihlt ist.

* \Verwechseln Sie nicht die braune oder schwarze Ansammlung von Fett und
Rauch fiir Farbe. Innenrdume aus Gas Grills werden im Werk nicht gestrichen
(und sollten es auch nie sein) gemalt). Tragen Sie eine starke Ldsung aus
Reinigungsmittel und Wasser auf oder verwenden Sie sie ein Geratereiniger
mit Biirste an den Innenseiten des Geratedeckels und Unterseite. Spillen
und vollsténdig an der Luft trocknen lassen. Nicht bewerben Atzgerat /
Backofenreiniger auf lackierten Oberflachen.

* Kunststoffteile: Mit warmem Seifenwasser waschen und trocken wischen.
Machen Verwenden Sie keine Scheuermittel, Entfetter oder konzentrierten
Mittel Gerétereiniger auf Kunststoffteilen. Beschadigung und Ausfall von Teile
kénnen entstehen.

* Porzellanoberflachen: Meistens aufgrund der glasartigen Zusammensetzung
Riickstande konnen mit Backpulver / Wasser-Ldsung abgewischt werden,
Glasreiniger oder Char-Broil-Rostreiniger. Verwenden Sie nicht abrasiv
Scheuerpulver fiir hartnéckige Flecken.

* Lackierte Oberflachen: Mit einem milden Reinigungsmittel oder
Reinigungsmittel waschen und warmes Seifenwasser oder Char-Braoil Grill
Cleaner. Mit einem trocken wischen weiches nicht abrasives Tuch.

* Kochflachen: Stellen Sie sicher, dass beim Kochen keine losen Borsten
zuriickbleiben Oberfléchen vor dem Grillen. Wahrend der Grill heiB ist, ist es nur
mpfohlen, Kochflachen mit dem Char-Brail zu reinigen Hot-Clean-Ersatzkopf
(beim Char-Broil Cool-Clean Premium Pinsel).

§
<4 SAUBERE Einstellung

Ihr Grill ist mit einer innovativen CLEAN-Einstellung ausgestattet, die dies ermdglicht

problemlose Grillreinigung. Die hohe Wérme, die von den Brennern erzeugt wird

verwandelt alle verbleibenden Speisereste in Asche.

Folge diesen Schritten:

e Stellen Sie nach dem Grillen alle Hauptbrenner auf SAUBER einstellen und ca.
12 - 15 Minuten einwirken lassen.

* Stellen Sie nach ca. 12 - 15 Minuten alle Hauptbrenner auf ein AUS-Einstellung
und Grill abkiihlen lassen.

* Wenn der Grill abgekiihlt ist, verwenden Sie eine Char-Broil Cool-Clean-Biirste,
um Entfernen Sie alle verbleibenden Riickstande und entsorgen Sie die Asche.

* Um besonders glénzende Ergebnisse zu erzielen, verwenden Sie den Char-Broil-
Rostreiniger als ein letzter Schritt. GroBziigig auf den Rost spriihen, einwirken
lassen 10 Minuten und mit einem feuchten Tuch oder Pinsel abwischen.

Uhar-Bl%il,

CHARBROIL.EU



WICHTIG! BITTE LESEN SIE!

Ein Regler muss mit diesem Gerét verwendet werden. Verwenden

Sie nur den mit lhrem Grill gelieferten Gasregler. Wenn kein Regler
geliefert wird, verwenden Sie nur einen Regler, der nach EN16129
(Durchflussrate max. 1,5 kg / h) zertifiziert und fiir Ihr Land und Gas
zugelassen ist, wie in den Technischen Daten angegeben. Sie miissen
eine Gasflasche verwenden, die mit Ihrem Druckminder kompatibel ist.

Nur fiir die Schweiz

Es besteht die Gefahr von Feuer und Explosion mit Gasgeraten, welche
mit einem auslandischen Druckminder reguliert werden. Diese sind
nicht kompatibel mit den Gastanks und Gasdruckminderer, die in der
Schweiz verfiigbar sind.

Durch die unterschiedlichen Dichtungssysteme ist es unmdglich, den
Regler ordnungsgemaB mit den Gastank zu versiegeln. Hier wird Gas
entweichen und kann durchaus durch Flammen oder Funken Feuer
fangen und sich entziinden. Ein Lebensbedrohliche Explosion und/
oder Schiden ihres Eigentums kinnten entstehen. Schweizerische
und deutsche Gasflasche und Druckregler konnen nicht miteinander
zusammengefiihrt werden.

Aus Sicherheitsgriinden, iiberpriifen Sie bitte den Druckminderer Ihres
Grills und Ihr Gastank-Anschluss und vergewissern Sie sich, dass es
den abgebildeten Gebrauchsanweisungen entspricht. Fiihren Sie jedes
Mal eine

Leckagepriifung durch, wenn Sie ihren Grill mit dem Gastank verbinden
wollen.

Ausland Gasflasche + CH Druckregler
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN
CHAR-BROIL, LLC

Geratebezeichnung Gas-Grill

Gesamtnennwarmezufuhr 12,60 KW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)

Gas-Kategorie |3+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)

Modell-Nr. 468922525, 468922725 468923525
Butan, Propan oder Butan, Propan oder

Gas-Art Butan Propan deren Gemische deren Gemische

Gasdruck 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Grill

InjektorgroRe (Durchm. mm) 0,74 x4 pcs 0,74 x 4 pcs 0,65 x4 pcs

Heizplatte

InjektorgrdRe (Durchm. mm) 0,88 x 1 pcs 0,88 x 1 pcs 0,76 x 1 pcs

Heilester Brenner N/A N/A N/A

InjektorgroRe (Durchm. mm)

LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
EE, LT, MT, SK, S|, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK
HR, RO, IT, HU, LV, GR

BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT,

Bestimmungslander ES, CY.CZ, LT, CH, SI, LV, TR

Edelstahl

Es gibt viele verschiedene Materialarten (Legierungen), die als Edelstahl bezeichnet werden. Eine gemeinsame Eigenschaft dieser verschiedenen
Materialarten ist, dass sie abhangig von den Bedingungen, denen sie ausgesetzt sind, rosten (oxidieren).

Dies gilt auch fur lhren neuen Girill.

Damit 1hr Grill sein Aussehen und seine Funktionalitat fur viele Jahre behalt, befolgen Sie bitte diesen

Rat:

1. Wenn 1hr Grill nass oder feucht geworden ist, wischen Sie ihn mit einem Tuch grOndlich trocken, um zu verhindern, dass die Oberflache
rostet.

2. Edelstahl kann unter bestimmten Bedingungen rosten. Dies kann durch Umweltbedingungen, wie zum Beispiel Chlor oder Salzwasser, oder
aber auch durch ungeeignete Reinigungstools, wie zum Beispiel DrahtbOrsten oder Stahlwolle, verursacht werden. Edelstahl kann sich auch
durch die Einwirkung von Hitze, Chemikalien oder Schmierfettablagerungen verfarben.

3. Um das hochwertige Erscheinungsbild Ihres Gerats beizubehalten, waschen Sie es mit einem milden Reinigungsmittel und warmem
Seifenwasser ab und wischen es mit einem weichen Tuch nach jedem Gebrauch trocken. Um angebrannte Schmierfettreste zu entfernen,
verwenden Sie eventuell einen rauen Kunststoffschwamm. Benutzen Sie diesen nur in Richtung der lackierten Flache, um Schaden zu
vermeiden. Verwenden Sie keine scheuernden Schleifpads auf bedruckten Bereichen.

4. Schmieren Sie die innenliegenden Teile des Grills und den Grillrost mit Speiseol bzw. Bratfett ein .

Bitte beachten Sie:

Verwenden Sie zum Reinigen von Edelstahl niemals Stahlwolle oder ahnliches, um Kratzer auf der Oberflache zu vermeiden und eine Grundlage
fir Rost zu schaffen.

Beim Reinigen arbeiten Sie in dieselbe Richtung, in der das Edelstahl gebOrstet wurde - ,in Faserrichtung'.

Das Reinigen mit Schieifmitteln konnte zu Kratzern fOhren.

Das Aufbewahren des Grills in KOstennahe, neben einem Swimmingpool oder Whirlpool wird Rostbefall (Oxidierung) beim Grill hervorrufen.
Deeken Sie Ihren Grill ab, um Ihn vor Rost zu schotzen.
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INSTALLATORE/ASSEMBLATORE: e
Lasciare il presente manuale al consumatore.

Per un utilizzo sicuro del proprio Apparecchio e per evitare

CONSUMATORE: lesioni gravi:

Conservare il presente manuale per riferimenti futuri. » UTILIZZARE SOLO ALUAPERTO. NON PER USO INTERNO. _
Leggere le istruzioni prima di utilizzare Fapparecchio. Attenersi sempre alle
istruzioni.

DOMANDE: * Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

Se avete domande durante il montaggio o I'utilizzo di questo apparec- * Le parti accessibili potrebbero essere surriscaldate. Tenere lontano dalla portata
chio contattare il rivenditore locale dei bambini. Non permettere ai bambini di utilizzare o giocare nelle vicinanze

dell'apparecchio.
* Chiudere il rubinetto del gas in prossimita della bombola dopo I'uso.
* Questo apparecchio deve essere tenuto lontano da materiali infiammabili durante

l'uso.
° PERI co I'n * Non ostruire i fori ai lati o sulla parte posteriore dell’apparecchio.

* Controllare le fiamme del bruciatore regolarmente.

Se s'_se"te odu_re di ga_s: . * Non ostruire le aperture del tubo di Venturi poste sul bruciatore.
1. Chiudere I'alimentazione del gas all’apparecchio. » Utilizzare I'apparecchio solo in uno spazio ben ventilato. Non utilizzare mai in uno
2 Spegnere le eventuali fiamme libere. spazio chiuso, come posti auto coperto, garage, portici, patio coperti o al di sotto

.. . di una struttura sopraelevata di qualsiasi tipo.

3. Aprlr_e il c(.lperchm. . . . * Non utilizzare carbone o bricchette di ceramica in un apparecchio a gas.

4. Se si continua ad avvertire odore, mantenersi lontani * NON coprire le griglie con un foglio di alluminio o di qualsiasi altro materiale. In
dall’apparecchio e chiamare immediatamente il proprio forni- questo modo, si ostruira la ventilazione del bruciatore e si creera una condizione

. . . potenzialmente pericolosa causando danni a cose o beni e/o lesioni personali.
tore di gas o il comando locale dei vigili del fuoco. » Utilizzare I'apparecchio entro una distanza di almeno 1 metro da qualsiasi parete

0 superficie.
* Mantenere 3 metri di spazio libero da oggetti che possono incendiarsi o da fonti
G di accensione, come fiamme pilota di scaldaacqua, dispositivi elettrici vitali ecc.
1. Non conservare o utilizzare benzina o altri liquidi infiam- S~

mabili in prossimita di questo o di altri elettrodomestici.
2. Non conservare alcuna hombola di gas non collegata per
l'uso in prossimita di questo o di altri elettrodomestici.

{\ ATTENZIONE

* Leggere e sequire tutte le istruzioni di sicurezza, le istruzioni di montaggio e le
indicazioni per I'uso e la manutenzione prima di assemblare e cucinare.

* Alcune parti possono contenere bordi taglienti. Indossare guanti di protezione,
se consigliato.

Grasso in fiamme
» Se il grasso inizia a bruciare, non & possibile spegnerlo chiudendo semplicemente .

) , - S NON tentare MAI di accendere il bruciatore con il coperchio chiuso. Un accumulo
il coperchio. | barbecue sono ben ventilati per motivi di sicurezza.

di gas non acceso all'interno di un apparecchio chiuso & pericoloso.

* Non utilizzare acqua sul grasso in fiamme, onde evitare possibili lesioni personali. » Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola e scollegare il regolatore
Se un incendio si sviluppa dal grasso in fiamme, rutare le manopole e la prima di spostare la bombola del gas dalla posizione di funzionamento specificata.
bompula del gas in posizione spenta (OFF). o , , * Non utilizzare mai Papparecchio con una bombola di gas mal posizionata rispetto

» Se l'apparecchio non viene pulito regolarmente, & possibile che il grasso si alla sede corretta specificata

incendi, con il rischio di danneggiare il prodotto. Fare molta attenzione durante .
il preriscaldamento o lo spegnimento di residui di alimenti in fiamme, al fine
di garantire che il grasso non si incendi. Seguire le istruzioni per la pulizia
generale dell’apparecchio e la pulizia del gruppo bruciatore, al fine di impedire
che il grasso si incendi. Il modo migliore per impedire che il grasso si incendi &
eseguire una pulizia regolare dell’apparecchio.

* Non lasciare incustodito il barbecue durante il preriscaldamento o lo spegnimento
di residui di alimenti in fiamme. Se il barbecue non viene pulito regolarmente, &
possibile che il grasso si incendi, con il rischio di danneggiare il prodotto.

Non modificare I'apparecchio. Qualsiasi modifica & severamente vietata. Le parti
sigillate non devono essere manipolate dall'utilizzatore. Non smontare gli iniettori.
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Suggerimenti per la sicurezza

* Prima di aprire la valvola della hombola del gas, controllare la tenuta del regolatore.

= Se I'apparecchio non & in uso, spegnere tutte le manopole di controllo e il gas.

» Utilizzare utensili da barbecue con manico lungo e guanti da forno per evitare
ustioni e schizzi. Utilizzare guanti protettivi quando si maneggiano componenti
caldi.

* |l carico massimo per la piastra calda, se presente, e il ripiano laterale & di 4,5
kg. Recipiente di cottura con diametro minimo di 200 mm e diametro massimo di
260 mm NOTA: Il barbecue dell'utente potrebbe NON essere dotato di una piastra
calda!

* La coppa raccogli grassi (se presente) deve essere inserita nell'apparecchio e
svuotata dopo ogni utilizzo. Non rimuovere la coppa raccogli grassi prima del
completo raffreddamento dell’apparecchio.

* Fare molta attenzione quando si apre il coperchio, in quanto potrebbe fuoriuscire
del vapore caldo.

* Fare molta attenzione quando sono presenti bambini, anziani o animali nelle
vicinanze.

= Se si nota grasso o altro materiale caldo gocciolare dall'apparecchio sulla valvola,
sul tubo o sul regolatore, spegnere immediatamente I'alimentazione del gas.
Determinare la causa, correggerla, quindi pulire e ispezionare la valvola, il tubo
flessibile e il regolatore prima di continuare. Eseguire una prova di tenuta.

* Non riporre oggetti o materiali all'interno del mobile carrello dell'apparecchio
che potrebbero bloccare il flusso dell’aria di combustione sulla parte inferiore del
pannello di controllo o della ciotola del focolare.

* NON scollegare o sostituire il contenitore di gas entro una distanza di 3 metri da
una fiamma libera o altra fonte di accensione.

Posizionamento della bomhola

Le bombole posizionate nell’apparecchio devono avere un diametro massimo di 340
mm e un'altezza massima, compreso il regolatore, di 460 mm. Le bombole pit grandi
devono essere posizionate solo sotto il ripiano laterale o dietro il barbecue. Le bombole
appoggiate a terra non devono essere poste sotto la piastra calda.

Requisiti del regolatore

Con questo apparecchio deve essere utilizzato un regolatore. Utilizzare solo il
regolatore del gas fornito in dotazione con il barbecue. Se il regolatore non fa parte
della dotazione, utilizzare solo un regolatore certificato secondo la norma EN16129
(portata massima 1,5 kg/ora) e approvato per il proprio Paese e il gas specificato nei
Dati Tecnici.

Requisiti dei tubi flessibili

Utilizzare solo un tubo flessibile approvato che sia certificato secondo i requisiti della
normativa EN e che non superi 1,5 metri di lunghezza. Per la Finlandia, la lunghezza
del tubo flessibile non deve superare 1,2 metri.

Prima di ogni utilizzo, verificare che i tubi flessibili non presentino tagli o segni di
usura. Accertarsi che il tubo flessibile non sia piegato. Accertarsi che una volta
collegato il tubo flessibile non venga a contatto con superfici calde. Sostituire i tubi
flessibili danneggiati prima di utilizzare I'apparecchio. Sostituire il tubo flessibile come
richiesto dalle normative nazionali.

Accensione dell'accenditore

* Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in posizione “spenta” O

(off).

Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas propano liquido (PL).

Per accendere, spingere e ruotare il bruciatore in posizione “alte” § HIGH.

Immediatamente, premere e tenere premuto il pulsante del’ACCENDITORE

ELETTRONICO fino ad accensione avvenuta.

5. Se Paccensione NON avviene entro 5 secondi, ruotare le manopole di controllo
del bruciatore in posizione “spenta” O , attendere 5 minuti e ripetere la
procedura di accensione.

6. Ripetere i passaggi 4 e 5 per accendere gli altri bruciatori principali.

A)

Spegnere i comandi e la bombola del gas quando non vengono utilizzati.
Assicurarsi che quando & collegato il tubo flessibile non tocchi le superfici calde.

0\ ATTENZIONE

Se I'accensione NON avviene entro 5 secondi, ruotare le manopole di controllo del

bruciatore in posizione “spenta” attendere 5 minuti e ripetere la procedura di
accensione. Se il bruciatore non si accende con la valvola aperta, il gas continuera
a fluire fuori dal bruciatore e potrebbe accidentalmente incendiarsi con rischio di
|esioni.

Accensione con fiammiferi

* Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in posizione “spenta” O

(off).

Aprire il coperchio durante 'accensione o la riaccensione.

Accendere (ON) il gas in prossimita della hombola di gas propano liquido (PL).

Mettere un fiammifero nel supporto per fiammiferi (appeso al pannello laterale

del barbecue). Accendere il fiammifero; quindi, accendere il bruciatore

mettendo facendo passare il fiammifero all'interno del foro di accensione sul

lato del barbecue. Spingerlo immediatamente all'interno e ruotare la manopola

del bruciatore in posizione “alto” ¢ (HIGH). Accertarsi che 'accensione sia

avenuta e rimanga accesa.

5. Accendere i bruciatori adiacenti in sequenza spingendo le manopole e
ruotandole in posizione “alto” § (HIGH).
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NOTA: Il barbecue dell’'utente potrebbe NON essere
dotato di una piastra calda!

Accensione della piastra calda con accenditore

* Non sporgersi sopra il barbecue durante
I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in posizione
“spenta” Q) (OFF).

2. Aprire il coperchio durante 'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas propano
liquido (PL).

4. Ruotare la manopola della piastra calda in posizione “alto” $
(HIGH), premere e tenere premuto il pulsante ACCENDITORE
ELETTRONICO.

5. Se la piastra calda non si accende entro 5 secondi, ruotare la
manopola su “spento” O (OFF), attendere 5 minuti, quindi
ripetere la procedura di accensione.

Accensione della piastra calda con fiammiferi

* Non sporgersi sopra il barbecue durante
I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in posizione
“spenta” Q) (OFF).

2. Aprire il coperchio durante 'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas propano
liquido (PL).

4. Awvicinare il fiammifero al bruciatore. Spegnere immediatamente
la manopola della piastra calda portandola in posizione “alto”
o (HIGH). Accertarsi che 'accensione sia avvenuta e rimanga
accesa.

Prove di tenuta delle valvole, del tubo flessibile e del regolatore
Eseguire una prova di tenuta prima del primo utilizzo, almeno una volta I'anno e ad
ogni sostituzione o disconnessione della bombola.

1.
2,
3.

Ruotare tutte le manopole di controllo dell’apparecchio in posizione O
Accertarsi che il regolatore sia strettamente collegato alla bombola del gas.
Accendere il gas. Se si sente un suono impetuoso, spegnere immediatamente il gas.
In tal caso, si & in presenza di una grande perdita in prossimita del collegamento.
Correggere il problema prima di procedere.

. Spazzolare i collegamenti del tubo flessibile con una soluzione saponata (miscela

per meta di acqua e sapone).

. Se compaiono holle d’aria, significa che & presente una perdita. Spegnere

immediatamente il gas in prossimita della bombola e verificare la tenuta dei
collegamenti. Se non & possibile arrestare la perdita, non tentare di riparare.
Ordinare le parti di ricambio.

. Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola dopo avere eseguito la prova

di tenuta.

IN CASO DI MANCATA ACCENSIONE DELLAPPARECCHIO

Accertarsi che il gas sia acceso in prossimita della hombola.

Accertarsi che il gas sia presente all'interno della bombola.

Laccenditore produce un rumore di scintille?

In presenza di scintille, controllare la presenza di scintille in prossimita del
bruciatore.

In assenza di scintille, controllare I'eventuale presenza di fili danneggiati o allentati.
Se i cavi sono integri, controllare che gli elettrodi non siano incrinati o rotti,
sostituire se necessario.

Se i fili o gli elettrodi sono coperti da residui di cottura, pulire gli elettrodi con un
batuffolo imbevuto di alcool, se necessario.

Se necessario, sostituire i cavi.

In assenza di rumori, controllare la batteria.

Accertarsi che la batteria sia installata correttamente.

Controllare I'eventuale presenza di collegamenti di fili allentati in prossimita del
modulo e dell'interruttore.

Se 'accenditore continua a non funzionare, utilizzare un fiammifero.

4\ ATTENZIONE

PRESENZA DI RAGNI E RAGNATELE
ALLINTERNO DEL BRUCIATORE

ALLERTA RAGNI!

Se I'apparecchio per barbecue & sempre difficile da accendere o la fiamma & debole,
controllare e pulire il tubo di Venturi e i bruciatori.

Ragni o piccoli insetti sono noti per creare problemi di “ritorno di fiamma” costruendo
nidi e deponendo le uova all'interno del tubo di Venturi dell’apparecchio per barbecue
o del bruciatore ostacolandone il flusso di gas. Il gas di un ritorno di fiamma puo
incendiarsi dietro il pannello di controllo. Il ritorno di fiamma pud danneggiare
I'apparecchio per barbecue e causare lesioni. Per evitare ritorni di fiamma e garantire
una buona prestazione, il gruppo del bruciatore e del tubo di Venturi deve essere
rimosso e pulito ogni volta che I'apparecchio per barbecue rimane inattivo per un
periodo di tempo prolungato.

N
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Pulizia del gruppo bruciatore

Sequire queste istruzioni per pulire /o sostituire le parti del gruppo bruciatore o in

caso di problemi con I'accensione del barbecue.

1. Spegnere il gas in prossimita delle manopole di controllo e della
hombola di PL.

2. Rimuovere le griglie di cottura e i diffusori di calore a tenda.

3. Rimuovere le minuterie di fissaggio dai tubi diffusori e dai bruciatori.

4. Scollegare I'elettrodo dal bruciatore.
NOTA: Il metodo di rimozione/scollegamento dipendera dalla configurazione del
bruciatore. Vedere le diverse configurazioni nelle illustrazioni riportate di seguito.

5. Sollevare delicatamente ogni bruciatore verso Ialto e lontano dalle aperture
delle valvole.
Suggeriamo tre modi per pulire i tubi del bruciatore. Utilizzare il metodo ritenuto
pit facile.
(A) Piegare un filo metallico rigido (ad esempio, un appendiabiti sottile aperto) a
forma di piccolo uncino. Far passare I'uncino attraverso ogni tubo del bruciatore
diverse volte.

C——— o0

(B) Utilizzare una spazzola per la pulizia delle bottiglie stretta con un manico
flessibile (non utilizzare una spazzola metallica a setole di ottone). Far passare la
spazzola attraverso ogni tubo del bruciatore diverse volte.
(C) Indossare occhiali protettivi: Utilizzare un tubo flessibile per I'aria
compressa per forzare l'aria all'interno del tubo del bruciatore e le fessura del
bruciatore. Controllare ogni porta per assicurarsi che I'aria fuoriesca da ogni foro.

6. Spazzolare con la spazzola metallica tutta la superficie esterna del bruciatore
per rimuovere i residui di cibo e sporco.

1. Pulire eventuali porte otturate con un filo metallico rigido, ad esempio una
graffetta aperta.

8. Controllare che il bruciatore non presenti segni di danneggiamento, alcuni fori
potrebbero allargarsi a causa della normale usura e corrosione. In presenza di
grandi crepe o fori sostituire il bruciatore.

MOLTO IMPORTANTE: | tubi del bruciatore deveno

essere perfettamente agganciati alle aperture delle
valvole. Vedere l'illustrazione riportata a destra.

Gorretto aggancio del
bruciatore alla valvola

9. Collegare 'elettrodo al bruciatore.

10.Ricollocare accuratamente | bruciatori.

11.Fissare i bruciatori alle staffe poste sul focolare.

12. Riposizionare i tubi diffusori e fissarli ai bruciatori. Riposizionare i diffusori di
calore a tenda e le griglie di cottura.

13.Prima di cuocere di nuovo sul barbecue, eseguire una “Prova di tenuta” e un
“Controllo di fiamma dei bruciatori”.

Focolar% ot~

Elettrodo

Staccare I'elettrodo con un cacciavite a lama piatta

Im

magazzinaggio del barbecue

Pulire le griglie di cottura.

Conservare in luogo asciutto.

Quando la bombola del gas & collegata all'apparecchio, immagazzinare
all'aperto in uno spazio ben ventilato e fuori dalla portata dei bambini.

Chiudere I'apparecchio con il coperchio, se immagazzinato all'aperto.
Immagazzinare I'apparecchio in ambiente interno SOLO se la bombola del gas &
scollegata, rimossa dall’apparecchio e immagazzinata all'aperto.

Al 'momento di riutilizzare 'apparecchio dopo 'immagazzinaggio, controllare la
presenza di eventuali ostruzioni del bruciatore.

Pulizia generale degli apparecchi

E necessaria una pulizia periodica di questa griglia, poiché possono verificarsi
incendi quando grasso e residui di cibo si raccolgono sul fondo della griglia. Dopo ad
ogni utilizzo, rimuovere eventuali residui di cibo dalla griglia di cottura e all'interno
della griglia utilizzando una spazzola Cool-Clean Char-Broil. In seguito puoi spruzzare
generosamente Char-Broil Grate Cleaner sulla griglia, lasciare agire per 10 minuti e
pulire con un panno umido o una spazzola. Eseguire la pulizia della griglia dopo che
la griglia si & raffreddata.

Non confondere I'accumulo marrone o nero di grasso e fumo per la vernice.
Interni di gas i barbecue non sono verniciati in fabbrica (e non dovrebbero
mai esserlo dipinto). Applicare una soluzione forte di detergente e acqua o
utilizzare un detergente per elettrodomestici con una spazzola per pulire le
parti interne del coperchio dell'apparecchio e parte inferiore. Risciacquare e
lasciare asciugare completamente all'aria. Non applicare detergente caustico
per elettrodomestici / forni su superfici verniciate.

Parti in plastica: lavare con acqua calda e sapone e asciugare. Fare

non utilizzare detergenti abrasivi, sgrassanti o concentrati detergente per
elettrodomestici su parti in plastica. Danni e guasto di possono risultare parti.
Superfici in porcellana: a causa della composizione simile al vetro, la
maggior parte i residui possono essere rimossi con una soluzione di bicarbonato
di sodio / acqua, Detergente per vetri o Char-Broil Grate Cleaner. Usa non
abrasivo polvere abrasiva per macchie ostinate.

Superfici verniciate: lavare con un detergente delicato o un detergente e
acqua calda e sapone o detergente per grill Char-Broil. Asciugare con un panno
morbido non abrasivo.

Superfici di cottura: assicurarsi che non rimangano setole sciolte durante la
cottura superfici prima di grigliare. Mentre il grill & caldo, lo & solo consigliato
per pulire le superfici di cottura utilizzando il Char-Broil Hot-Clean Testina di
ricambio (sul Char-Broil Cool-Clean Pennello Premium).

+
4% Impostazione CLEAN

La tua griglia & dotata di un’innovativa impostazione PULIZIA che consente pulizia
della griglia senza problemi. Lelevato calore generato dai bruciatori trasformera in
cenere tutti i residui di cibo rimanenti.

Sequi questi passi:

Dopo aver finito di grigliare, regolare tutti i bruciatori principali su CLEAN
impostazione e rimanere per circa 12 - 15 minuti.

Dopo circa 12 - 15 minuti, regolare tutti i bruciatori principali su Impostazione
OFF e lasciare raffreddare il grill.

Una volta che la griglia & fredda, utilizzare una spazzola Cool-Clean Char-Braoil
per rimuovere i detriti rimasti e smaltire la cenere.

Per ottenere risultati extra brillanti, utilizzare il detergente per griglia Char-Brail
come un ultimo passaggio. Spruzzare generosamente sulla griglia, lasciare agire
10 minuti e asciugare con un panno o una spazzola bagnati.
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IMPORTANTE! SI PREGA DI LEGGERE!

Un regolatore deve essere usato con questo apparecchio. Utilizzare
solo il regolatore del gas fornito con il barbecue. Se non si fornisce un
regolatore, utilizzare solo il regolatore certificato secondo EN16129
(portata max 1,5 kg / h) e approvato per il proprio paese e gas
specificato in Dati tecnici. E necessario utilizzare una bombola di gas
compatibile con il regolatore.

Solo per la Svizzera

C’e pericolo di incendio e di esplosione se si utilizzano apparecchi a
gas con un regolatore di pressione straniero e non compatibile con le
bombole a gas e regolatori disponibili in Svizzera.

A causa del diverso sistema di connessione, & impossibile adattare il
regolatore straniero alla bombola di gas chiudendolo correttamente.
Di conseguenza, il gas fuoriuscirebbe e potrebbe incendiarsi venendo
a contatto con fiamme o scintille. Un’esplosione cosi generata pud
causare morte e danni a persone e cose. Le bombole a gas e i
regolatori svizzeri e tedeschi non sono intercambiabili.

Per ragioni di sicurezza, si invita a controllare il regolatore del vostro
grill e la connessione con la bombola di gas ed assicurarsi che rientri in
uno dei casi illustrati a fianco.

Si raccomanda di eseguire un test di perdita del gas ogni volta che si
connette il grill alla bombola.

Bombola straniera + regolatore svizzero
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DATI TECNICI

DATI TECNICI
CHAR-BROIL, LLC

Denominazione

dell'apparecchio Barbecue a gas/Grill a gas

Portata termica nominale totale 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)

Categoria gas 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)

Modello n. 468922525, 468922725 468923525

Tipo di gas Butano Propano Butano, propano o loro Butano, propano o loro
miscele miscele

Pressione del gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Dimensioni iniettore (dia. mm) 0,74 x 4 pcs 0,74 x 4 pcs 0,65 x 4 pcs

Piastra calda
Dimensioni iniettore (dia. mm)

Bruciatore ardente
Dimensioni iniettore (dia. mm)

0,88 x 1 pcs 0,88 x 1 pcs 0,76 x 1 pcs

N/A N/A N/A

LU, NL, DK, Fl, SE, CY, CZ,
EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT,

Paesi di destinazione ES, CY, CZ, LT, CH, SI, LV, TR

Acciaio inossidabile

Esistono molti tipi diversi (leghe) di materiali che vengono considerati come acciaio inossidabile.

Un elemento che tutti questi tipi diversi di materiali hanno in comune & che si potrebbero corrodere (ossidare), a seconda delle condizioni alle quali
vengono sottoposti.

Questo vale anche per il tuo nuovo barbecue.
Per fare in modo che la tua griglia preservi il proprio aspetto e funzionalita per molti anni, segui attentamente i consigli elencati qui sotto.
1. Se la griglia si & inumidita 0 bagnata, assicurati di asciugarla utilizzando un panno per evitare che la superficie si corroda.

2. L'acciaio inossidabile potrebbe arrugginirsi in certe condizioni. Ad esempio, condizioni atmosferiche o elementi come il cloro o l'acqua salata,
oppure in seguito all'utilizzo di strumenti di pulizia inadeguati, come ad esempio filo di ferro o lana d'acciaio. Potrebbe anche scolorarsi dovuto
a temperature elevate, prodotti chimici o I'accumulo di grasso sulla superficie.

3. Per mantenere l'aspetto di alta qualita della tua griglia, & necessario lavarla con un detergente non abrasivo e acqua tiepida con sapone e
asciugarla con un panno soffice dopo ogni utilizzo. La rimozione del grasso accumulato potrebbe richiedere I'utilizzo di un tampone di pulizia
di plastica abrasivo. Utilizzare soltanto nella direzione della finitura della spazzola per evitare danni alla griglia. Non utilizzare le imbottiture
nelle aree dove ci sono elementi grafici.

4. Oliare le parti interne del barbecue e delle griglie con olio da cucina.
Attenzione:
Per evitare di graffiare la superficie e fornire una base per la ruggine, non usare mai lana d'acciaio o simili durante la pulizia dell'acciaio inossidabile.
Durante la pulizia della griglia, spazzolare nella stessa direzione verso la quale l'acciaio inossidabile ¢ stato pitturato - "verso il senso della fibra".
L'utilizzo di prodotti abrasivi potrebbe produrre graffi sulla superficie.
Lo stoccaggio del barbecue nelle vicinanze di una costa, una piscina o Spa potrebbe causare la corrosione (ossidazione) dello stesso.
Coprire il barbecue per evitare che si arrugginisca.
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INSTALLATEUR/MONTEUR:
Laat deze handleiding bij de consument achter.

CONSUMENT:
Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik.

VRAGEN:
Indien u vragen heeft gedurende de montage of het gebruik van dit
apparaat, neem dan contact op met uw plaatselijke dealer.

€© GEVAAR

Indien u gas ruikt:

1. Draai de gaskraan dicht.

2. Doof open vuur.

3. Open de deksel.

4. Als de stank aanhoudt, blijf op afstand van het apparaat en
bel onmiddellijk uw gasleverancier of de plaatselijke brand-
weer.

A)

1. Sla geen benzine of licht ontvlambare vloeistoffen in de
buurt van dit of enig ander apparaat op.

2. Een niet aangesloten gasfles mag nooit in de buurt van dit
of enig ander apparaat opgeslagen worden.

4 WAARSCHUWING

* Lees zorgvuldig en volg alle veiligheidsinstructies, montage handleiding en
gebruiks- en onderhoudsinstructies op voordat u begint met monteren en koken.

* Sommige onderdelen kunnen scherpe randen hebben. Het gebruik van
beschermende handschoenen wordt aanbevolen.

Vetbrand

* Een vetbrand uitmaken door de deksel te sluiten in niet mogelijk. Om redenen
van veiligheid zijn de grillen goed geventileerd.

« Vermijd gebruik van water in geval van een vetbrand, aangezien dit kan leiden
tot persoonlijk letsel.

* Indien het apparaat niet regelmatig wordt schoongemaakt, kan een vetbrand
ontstaan dat het product kan beschadigen. Let erop in geval van voorverhitten of
verbranden van voedselresten dat geen vetbrand kan ontstaan. Volg de Algemene
Reingingsinstructies en Instructies voor het Reinigen van de Branders op om
z0 vetbrand te voorkomen. De beste manier om vetbrand te voorkomen is het
regelmatig reinigen van het apparaat.

* Laat de barbecue niet onbeheerd achter tijdens het voorverwarmen of afbranden
voedselresten op HI. Als de barbecue niet regelmatig wordt schoongemaakt, kan
een vetbrand ontstaan wat het product kan beschadigen.

A)

Voor Veilig Gebruik van Uw apparaat en om Ernstig Letsel te

Voorkomen:

* ALLEEN BUITEN TE GEBRUIKEN. GEBRUIK NOOIT BINNENSHUIS.
Lees de instructies zorgvuldig voordat u het apparaat in gebruik neemt. Volg

altijd de onderstaande instructies op.

* Verplaats het apparaat nooit tijdens gebruik.

* Toegankelijke onderdelen kunnen erg warm worden. Houd jonge kinderen uit

de buurt. Laat kinderen nooit het apparaat bedienen of in de omgeving van het

apparaat spelen.

Schakel de gastoevoer van de gasfles uit na gebruik.

Houd dit apparaat ver van brandbare materialen tijdens gebruik.

Blokkeer geen van de gaten aan de zijkanten of achterkant van het apparaat.

Controleer de brander viammen regelmatig.

Blokkeer geen van de venturi buisjes van de brander.

Gebruik het apparaat uitsluitend in een goed geventileerde ruimte. Gebruik NOOIT

in een afgesloten ruimte zoals een carport, garage, veranda, overdekte patio, of

onder een onder wat voor een overdekking dan ook.

* Gebruik nooit houtskool of keramische briketten in een gastoestel.

* Roosters NOOIT met aluminiumfolie of een ander materiaal afdekken. Dit blokkeert
ventilatie van de brander en kan tot een mogelijk gevaarlijke situatie leiden met
materiéle schade en/of persoonlijk letstel als gevolg.

* Gebruik het apparaat minstens 1 m van elke wand of oppervlak.

* Zorg voor een afstand van minstens 3 m van objecten die viam kunnen vatten
of ontstekingsbronnen zoals waakvlammen van waterboilers, ingeschakelde
elektrische apparaten, enz.

* Probeer NOOIT om een brander aan te steken met een gesloten dekstel. Een
cumulatie van niet-ontbrand gas in een afgesloten apparaat is gevaarlijk.

» Schakel altijd gas van de gasfles uit en koppel de regelaar los voordat u de gasfles
van diens specifieke positie verwijderd.

* Gebruik het apparaat nooit met een gasfles in een incorrecte positie.

* Maak geen aanpassingen aan het apparaat. Elke aanpassing of verandering is
streng verboden. Afgedichte onderdelen mogen door de gebruiker niet aangepast
worden. De injectoren niet demonteren.
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Veiligheidstips

* Voordat u de gasfles opent, controleer of de regelaar goed vast zit.

* Wanneer het apparaat niet in gebruik is, schakel dan alle regelknoppen en gas uit.

* Gebruik barbecue gereedschap met lange stelen en ovenwanten om brandwonden
en spatten te voorkomen. Gebruik beschermende handschoenen bij het hanteren
van hete onderdelen.

* De maximale belasting voor een kookplaat en zijblad is 4,5kg. De kookpan heeft
een minimum diameter van 200mm en een maximum diameter van 260 mm. NB:
Uw barbecure kan mogelijkerwijs NIET zijn uitgerust met een KOOKPLAAT.

* De vetopvangbak (indien aanwezig) moet moet in het apparaat aangebracht
worden en na gebruik geleegd worden. Verwijder de vetopvangvbak alleen dan
wanneer het apparaat volledig afgekoeld is.

* Wees voorzichtig wanneer u de deksel opent, aangezien hete stoom kan
ontsnappen.

* Wees heel voorzichtig als er kinderen, bejaarden of huisdieren in de buurt zijn.

* Indien u ziet dat vet of een andere hete substantie uit het apparaat druipt op
ventiel, slang of regelaar, schakel dan onmiddellijk het gas uit. Vind de oorzaak,
corrigeer het, en inspecteer en reinig ventiel, slang en regelaar voordat u doorgaat.
Voer een lekkagetest uit.

* Sla geen voorwerpen of materialen op in de apparatenwagen behuizing wat de
verbrandingsluchttoevoer naar de onderkant van zowel het controlepaneel of van
de vuurhaard kan blokkeren.

* Ontkoppel of vervang de gasfles NOOIT binnen 3 meter van een open vuur of een
andere ontstekingsbron.

Plaatsen Gasfles

Gilinders die in het apparaat worden geplaatst, hebben een maximale diameter van
340 mm en een maximale hoogte, inclusief regelaar, van 450 mm. Grotere cilinders
mogen alleen onder de zijplank of achter de barbecue worden geplaatst. Cilinders
die op de grond worden geplaatst, mogen niet onder de kookplaat worden geplaatst.

Vereisten Regelaar

Een regelaar moet met dit apparaat gebruikt worden. Gebruik uitsluitend de
gasregelaar die met uw barbecue geleverd wordt. Als deze regelaar niet geleverd is,
dan mag alleen een regelaar gebruikt worden die is gecertificeerd volgens EN126129
(Stroomsnelheid maximaal 1,5kg per uur) en is goedgekeurd voor uw land en gas
zoals gespecificeerd in Technische Gegevens.

Slang Vereisten

Gebruik uitsluitend een goedgekeurde slang die voldoet aan de betreffende EN-
standaard en die niet langer is dan 1,5m. Voor Finland, de lengte van de slang mag
niet langer zijn dan 1,2m.

Voor elk gebruik,dient u te controleren dat de slangen niet gebroken of versleten zijn.
Zorg ervoor dat de slang niet geknikt is. Zorg ervoor dat de aangesloten slang niet
in aanraking komt met warme oppervlakken. Vervang beschadigde slangen voordat
u het apparaat gebruikt. Vervang de slang overeenkomstig nationale voorschriften.

Aansteker aansteken

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai de gasbrander regelkleppen aan tot O (uit).

2. Open de deksel gedurende het aansteken en opnieuw aansteken.

3. Draai gas AAN op de gasfles.

4. Om aan te steken, draai de branderknop naar 1) HOOG en houdt deze
ingedrukt totdat de brander is aangestoken.

5. Ais het aansteken NIET hinnen 5 seconden gebeurt, draai aan de
branderknoppen O , wacht 5 minuten en herhaal de aansteekprocedure.

6. Om de overige branders aan te steken, herhaal stappen 4 en 5.

A)

Schakel de bedieningselementen en de gasfles uit als ze niet worden gebruikt.
Zorg ervoor dat de aangesloten slang geen warme oppervlakken raakt.

O WAARSCHUWING

Als het aansteken NIET binnen 5 seconden gebeurt, draai de branderknoppen uit,
wacht b minuten en herhaal de aansteekprocedure. Als de brander niet gaat branden
met de klep open, dan kan gas uit de brander lekken en ontbranden wat letsel kan
veroorzaken.

Aansteken met Lucifers

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controleklep naar O (uit).

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.

3. Draai gas op de glasfles AAN.

4. Plaats lucifer in luciferhouder (bevindt zich aan de zijkant van de barbecue).
Steek lucifer aan en steek de branderopening aan door de lucifer
aansteekopening aan de zijkant van de barbecue. Duw de branderknop
onmiddellijk in en draai deze naar ¢ HOOG. Zorg ervoor dat de branders aan
blijven.

. Steek de aangrenzende branders in volgorde aan door op de knoppen te duwen
en te draaien naar ¢§ HOOG.

o
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NB: Uw barbecue kan mogelijkerwijs NIET zijn
uitgerust met een KOOKPLAAT!

Kookplaat aansteker aansteken

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

Draai het gasbrander controlekleppen naar O (uit).

Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.
Draai gas op de gasfles AAN.

Draai de kookplaatknop naar i HOOG en druk op de
ELEKTRONISCHE AANSTEKER knop en houd deze ingedrukt.
Als de kookplaat NIET binnen 5 seconden aansteekt, draai

aan de knop naar Q) (uit), wacht 5 minuten en herhaal de
aansteekprocedure.

Kookplaat Aansteken met Lucifers

Lektest Kleppen, Slang en Regelaar
Leak test before first use, at least once a year, and every time the cylinder is changed
or disconnected.

1.
2,
3.
4,

5,

6.

Draai alle bedieningsknoppen van het apparaat naar O

Zorg ervoor dat de regelaar nauw verbonden is met de gasfles.

Draai gas aan. Indien u een ruisend geluid hoort, gas onmiddellijk uitdraaien. Er is
dan een substantieel lek bij de verbinding. Corrigeer dit voordat u doorgaat.
Bestrijk met een zeepoplossing (mengsel van half zeep en half water) de
slangverbindingen en de plaatsen op de slangverbindingen.

Alis luchtbellen verschijnen, is er een lek. Draai het gas van de gasfles onmiddellijk
uit en controleer de afsluitingen van de verbindingen. Indien het lek niet verholpen
kan worden, probeer het in geen geval zelf te repareren. Bel voor vervangende
onderdelen.

Draai altijd het gas van de gasfles uit nadat een lektest is uitgevoerd.

* Leun niet over het apparaat bij aansteken. ALS APPARAAT NIET AANGESTOKEN KAN WORDEN
1. Draai het gasbrander controlekleppen naar O (uit). » Controleer of gas in de gasfles aangesloten is.
2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken. » Zorg ervoor dat gas in de gasfles is.
3. Draai gas op de gasfles AAN. _ » Maakt de ontsteker een vonkend Geluid?
4. Plaats de brandende lucifer in de buurt van de brander. Draai de Indien ja, controleer de brander voor vanken.
knop van de kookplaat onmiddelljk naar de & HOGE stand. Zorg Indien er geen vonk is, zoek voor beschadigde of losse draden.
ervoor dat de brander aangaat en blijft branden * Indien de draden in orde zijn, controleer gescheurde of gebroken elektrode, en
vervang indien nodig.
* Wanneer draden of elektrodes met kookresten bedekt zijn, reinig dan indien nodig
de elektrode met een alcoholdoekie.
* Indien nodig, vervang draden.
* Indien geen geluid, controleer dan de batterij.
= Zorg ervoor dat de batterij correct geinstalleerd is.
* Controleer of er losse verbindingen hij de module of schakelaar zijn.
* Indien de aansteker weigert te werken, gebruik dan een lucifer.
PAJEK OPOZORILO!
SPINNEN EN SPINNENWEBBEN
IN DE BRANDER
Wanneer uw barbecue moeizaam aangaat of de vlam zwak is, controleer en reinig de
venturi buisjes en branders.
Spinnen en kleine insecten staan erom bekend dat zj “flashback” problemen
veroorzaken doordat zij nesten bouwen en eieren leggen in de venturi buisjes en
branders van de barbecue, waardoor de toevoer van gas wordt belemmerd. Het
gecumuleerd gas kan achter het controlepaneel ontvlammen. Deze flashback kan uw
barbecue beschadigen en letsel veroorzaken. Om flashbacks te voorkomen en voor
een goede prestatie zorg te dragen, dienen brander en de venturi buisjes verwijderd
en schoongemaakt te worden wanneer de barbecue geruime tijd ongebruikt is.
“. 28 CHARBROIL.EU
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Reinigen van de Brander

Volg deze instructies op voor het reinigen en/of vervangen van onderdelen van de

brander of indien u problemen heeft met het aansteken van het apparaat.

1. Draai gas uit van de bedieningsknoppen en de gasfles.

2. Verwijder kookroosters en viammendempers.

3. Verwijder elektrode van brander.

4. Verwijder slangen en branders.
NB: Verwijdering / Ontkoppeling methode zal afhangen van de brander
configuratie. Zie verschillende configuraties in de onderstaande afbeeldingen.

5. Til elke brander voorzichtig op en weg van de klepapeningen.

(A) Buig een stevige metalen draad (een lichtgewicht kleerhanger werkt goed)
in de vorm van een een kleine haak. Voer de haak verschillende keren door elke
brander.

D o

(B) Gebruik een smalle flessenborstel met een flexibel handvat ( gebruik geen
staaldraadborstel), voer de borstel verschillende malen door elke brander.

(C) Draag een veiligheidsbril: Gebruik een luchtslang om lucht in branderbuis
en uit branderopeningen te persen. Controleer iedere opening om er zeker van de
zijn dat lucht uit elk gat komt.

6. Borstel de gehele buitenkant van brander om voedselresten en vuil te
verwijderen.

1. Reinig geblokkeerde openingen met een stevige metalen draad zoals een
uitgebogen paperclip.

8. Controleer brander op schade; ten gevolge van dagelijks gebruik en corrosie
kunnen sommige gaten vergroot zijn. Indien grote scheuren of gaten worden
gevonden, vervang brander.

HEEL BELANGRIJK: Branderslangen moeten
klepopeningen opnieuw inschakelen. Zie
illustratie aan de rechterkant.

Juiste verhinding van brander
naar klep

9. Bevestig elektrode aan brander.
10.Vervang branders voorzichtig.

11. Bevestig branders aan beugels op vuurhaard.

12. Plaats slangen en verbind met branders. Vervang viammendempers en
kookroosters.

13.Voor het opnieuw gebruiken vna de barbecue, voer een “Lektest” en een
“Brander Vlam Controle Test” uit.

Elektrode

Wrik de elektrode los met een platte
schroevendraaier

Op

slaan van uw Apparaat

Reinigen kookroosters.

Opslaan op een droge plek.

Wanneer een gasfles is aangesloten op het apparaat, dan buiten opslaan in een
goed geventileerde ruimte en buiten het bereik van kinderen houden.

Dek het apparaat af indien buiten opgeslagen.

Sla het apparaat ALLEEN DAN binnenshuis op indien de gasfles is afgesloten en
losgekoppeld, alsmede verwijderd van het apparaat en buiten opgeslagen.
Wanner het apparaat uit de opslag wordt gehaald, dient het op brander
obstructies gecontroleerd te worden

Algemene reiniging van het apparaat

Deze grill moet regelmatig worden schoongemaakt, omdat grilloranden kunnen
ontstaan wanneer vet en voedselresten zich op de bodem van de grill verzamelen.
Verwijder na elk gebruik alle achtergebleven voedseldeeltjes van het grillrooster en
binnenkant van de grill met een Char-Broil Cool-Clean Brush. Daarna kunt u Char-
Broil Roosterreiniger royaal op het rooster spuiten, 10 minuten laten inwerken en
afnemen met een natte doek of borstel. Reinig de grill nadat de grill is afgekoeld.

Verwar bruine of zwarte vetophopingen niet en rook voor verf. De binnenkant
van gasharbecues is in de fabriek niet geverfd (en mag nooit worden geverfd).
Gebruik een sterke oplossing van afwasmiddel en water of gebruik een
apparaatreiniger met schrobborstel aan de binnenkant van het apparaatdeksel
en de onderkant. Spoel af en laat volledig aan de lucht drogen. Gebruik geen
bijtend apparaat / ovenreiniger op geverfde oppervlakken.

Plastic onderdelen: wassen met warm zeepsop en droog wrijven. Gebruik
geen schuurmiddelen, ontvetters of een geconcentreerde apparaatreiniger op
kunststof onderdelen. Dit kan schade aan en uitval van onderdelen veroorzaken.
Porseleinen oppervlakken: vanwege de glasachtige samenstelling kunnen
de meeste resten worden weggeveegd met een oplossing van zuiveringszout

[ water, glasreiniger of Char-Broil roosterreiniger. Gebruik een niet-schurend
schuurpoeder voor hardnekkige vlekken.

Geverfde oppervlakken: wassen met een mild schoonmaakmiddel of
schoonmaakmiddel en warm zeepachtig water of Char-Brail Grill Cleaner. Veeg
droog met een zachte doek niet-schurende doek.

Kookoppervlakken: zorg ervoor dat er geen losse haren bij het koken
achterblijven oppervlakken voordat u gaat grillen. Terwijl de grill heet is, wordt
het aanbevolen om kookoppervlakken alleen te reinigen met de Char-Broil Hot-
Clean vervangende kop (op de Char-Broil Cool-Clean Premium Brush).

+
4 CLEAN-instelling

Uw grill is uitgerust met een innovatieve CLEAN-instelling die dit mogelijk
maakt probleemloze grillreiniging. De hoge warmte die door de branders wordt
gegenereerd zal al het resterende voedselresten in as veranderen. Volg deze
stappen:

Nadat u klaar bent met grillen, zet u alle hoofdbranders op CLEAN en laat u ze
ongeveer 12 - 15 minuten staan.

Zet na ongeveer 12 - 15 minuten alle hoofdbranders op OFF en laat de grill
afkoelen.

Zodra de grill is afgekoeld, gebruikt u een Char-Broil Cool-Clean Brush om
eventueel achtergebleven vuil te verwijderen en de as weg te gooien.

Gebruik voor extra glanzende resultaten de Char-Broil Roosterreiniger als
laatste stap. Royaal op het rooster sproeien, 10 minuten laten inwerken en met
een natte doek of borstel afnemen.
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TECHNISCHE GEGEVENS

TECHNISCHE GEGEVENS
CHAR-BROIL, LLC
Apparaatnaam Gasbarbecue/Gas Grill
Totale nominale
warmtebelasting 12,60 KW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)
Gas Categorie 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Model No. 468922525, 468922725 468923525
Gas Type Butaan Propaan Butaan., Propaan of een Butaan., Propaan of een
menging van de twee menging van de twee
Gasdruk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
Hoofdbrander
Injector Grootte (Diameter in mm) 0.74x4st 0.74x4st 065x4 st
Kookplaat:
Injector Grootte (Diameter in mm) Y e Y e Lo e
Schroeiende brander
Injector Grootte (Diameter in mm) N/A N/A N/A
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, |LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,

Bestemmingslanden PT, ES, CY, CZ, LT,CH, SI, | EE, LT, MT, SK, S|, BG, IS, DE, AT, CH, SK

LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Roestvrij Staal
Er zijn veel verschillende soorten materialen (legeringen) die als roestvrij staal beschouwd worden.

Een gemeenschappelijk kenmerk van deze verschillende soorten is dat zij kunnen roesten (corroderen of oxideren), afhankelijk van de
omstandigheden.

Dit geldt ook voor uw nieuwe barbecue.
Om te zorgen dat uw barbecue zijn uiterlijk en functionaliteit voor vele jaren behoudt, dient u de onderstaande adviezen te volgen.
1. Als de barbecue nat of vochtig is geworden, maak het droog met een doek om het opperviakte roest te voorkomen.

2. Roestvrij staal kan onder bepaalde omstandigheden gaan roesten. Roest kan worden veroorzaakt door omgevingsfactoren, zoals chloor
of zout water, of gebruik van ongeschikte schoonmaakmiddelen zoals staalborstel of staalwol. Het kan ook verkleuren als gevolg van hitte,
chemicalién, of vetopbouw.

3. Om het hoogwaardig uiterlijk van uw apparaat te behouden, reinig na elk gebruik met een mild schoonmaakmiddel en warm zeepwater. Droog
met een zacht doekje. Voor het verwijderen van ingebakken vet kan gebruik van een schuursponsje nodig zijn. Gebruik alleen in de richting
van geborstelde afwerking om schade te voorkomen. Gebruik geen schuursponsjes op plaatsen met een afbeelding.

4. Vet de interne onderdelen van de barbecue en de roosters in met bakolie.
NB:
Om krassen op het opperviak en een basis voor roesten te voorkomen, gebruik nooit staalwol of iets dergelijks bij het reinigen van roestvrij staal.
Bij het schoonmaken, werk in dezelfde richting als het roestvrij staal is geborsteld - “in de vezelrichting”.
Reinigen met schuurmiddelen kan krassen veroorzaken.
Het opslaan van de barbecue in de buurt van een kust, zwembad of spa zal roesten (corroderen of oxideren) van de barbecue veroorzaken.
Dek uw barbecue af om roesten te voorkomen.
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INSTALLATOR/MONTOR:
L4mna denna bruksanvisning till konsumenten.

KONSUMENT:
Spara denna bruksanvisning for framtida referens.

FRAGOR:
Kontakta din lokala &terfdrsaljare om du har négra fragor om monter-
ing eller anvindning av anordningen.

Om du kénner lukten av gas:

1. Sténg av gasen till anordningen.

2. Slick eventuella oppna lagor.

3. Oppna locket.

4. Om lukten kvarstar bir du omedelbart ringa din gas-
leverantir eller brandkaren och halla dig pa avstand fran
anordningen.

A)

1. Forvara inte och anvind inte bensin eller andra brand-
farliga vitskor i narheten av denna eller nagon liknande
anordning.

2. En gasolflaska som inte 4r ansluten for anvandning far inte
forvaras i narheten av denna eller nagon liknande anord-
ning.

A\ |AKTTA FORSIKTIGHET

» Lds och filj alla sakerhetsanvisningar, monteringsinstruktioner och bruks- och
underhallsanvisningar innan du monterar grillen och bérjar grilla.

» Vissa delar kan ha vassa kanter. Du rekommenderas att anvanda skyddshandskar.

Fetthbrander

» Det gér inte att sldcka fettbrdnder genom att stdnga locket. Grillar &r
vélventilerade av sékerhetsskal.

* Anvind inte vatten pa en fettbrand, da det kan leda till personskador Om en
ihdllande fettbrand utvecklas ska du vrida av vreden och gasolflaskan.

* Om anordningen inte har rengjorts regelbundet kan fettbrédnder uppsta, vilket
kan skada produkten. Var uppmarksam vid farvarmning eller vid bortbrénning av
matrester for att sékerstalla att en fettbrand inte utvecklas. Filj anvisningarna
angaende allman rengdring av anordningen och rengiring av brannaren for att
forhindra fettbrénder. Fettbrander firebyggs bést genom regelbunden rengiring
av anordningen.

* Lamna inte grillen obevakad under farvarmning eller bortbranning av matrester
pa HI. Om anordningen inte har rengjorts regelbundet kan fettbrénder uppsta,
vilket kan skada produkten.

4)

Fir saker anvandning av anordningen och fir att undvika

allvarliga skador:

» ANVAND ENDAST UTOMHUS. ANVAND ALDRIG INOMHUS.

Las anvisningarna innan du anvénder grillen. Félj alltid dessa anvisningar.

* Flytta inte grillen nér den anvénds.

* Atkomliga delar kan bli mycket varma. Hall sma barn borta frén grillen. Lat inte
barn anvénda grillen eller leka i narheten av den.

» Stéing av gastillfdrseln frén gasolflaskan efter anvandning.

* Denna anordning méste hallas borta frén brandfarliga material under anvéndning.

* Blockera inte hél pa grillens sidor eller baksida.

* Hall brannarlagorna under uppsikt.

* Blockera inte brénnarens venturirdr.

* Anvénd endast pé valventilerade platser. Anvand ALDRIG i slutna utrymmen sasom
carport, garage, veranda, inglasad altan eller under négon takfdrsedd struktur av
nagot slag.

* Anvénd inte trakol eller keramiska briketter i en gasolgrill.

= INTE dver gallret med aluminiumfolie eller nagot annat material. Det blockerar
brénnarens ventilation och skapar ett potentiellt farligt tillstand, som kan leda till
skador p& egendom och/eller personskador.

* Anvénd grillen pa ett avstand pa minst 1 m frén végg eller annan yta.

» Hall ett sikerhetsavstind pd 3 m fran foremdl som kan fatta eld eller
antandningskéllor, sdsom kontrollampor pa varmvattenberedare, igéngsatta
elektriska apparater 0.s.v.

* Firsok ALDRIG att tanda brénnaren med locket sténgt. En ansamling av ej anténd
gas inuti en sluten anordning ar farlig.

« Sténg alltid av gasen pa gasolflaskan och koppla fran regulatorn innan du flyttar
gasolflaskan frén den angivna anvandningsplatsen.

* Anvind aldrig anordningen om gasolflaskan inte ar pa rétt plats enligt vad som
har specificerats.

* Modifiera inte anordningen. Alla typer av modifieringar ar stréngt forbjudna. Slutna
delar far inte manipuleras av anvandaren. Montera inte isdr injektorerna.
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Sakerhetstips

* Kontrollera regulatorns tathet innan du dppnar gasventilen.

» Sténg av alla kontrollvred och gasen nér anordningen inte anvénds.

* Anvénd grillredskap med langt skaft och grytvantar for att undvika brannskador
och stank. Anvind skyddshandskar nar du hanterar varma komponenter.

» Maximal belastning p& varmeplattan, om sadan finns, och sidohyllan ar 4,5 kg.
Kokkérl med en minsta diameter pa 200 mm och en maximal diameter p& 260 mm.
0BS! Det kan handa att din grill INTE &r utrustad med en vérmeplatta!

* Droppskélen (om sédan finns) maste fdras in i anordningen och témmas efter
varje anvandning. Ta inte bort droppskélen firrdn anordningen har svalnat helt
och hallet.

» Var mycket forsiktig ndr du 6ppnar locket, da het &nga kan uppsta.

» Var mycket forsiktig ndr barn, aldre personer eller husdjur ar i nérheten.

* Om du upptécker att fett eller ndgot annat hett droppar fran anordningen ner pé
ventilen, slangen eller regulatorn maste du omedelbart sténga av gastillfdrseln.
Faststall orsaken, &tgérda problemet och rengdr och inspektera ventilen, slangen
och regulatorn innan du fortsatter. Genomfir ett lickagetest.

* Firvara inte firemal eller material inuti anordningens hlje, som skulle blockera
forbrénningsluftens flode till undersidan av antingen kontrollpanelen eller
brannarhuset.

* Koppla INTE frén eller byt gashehallare pa ett avstdnd kortare &n 3 m fran en
tppen laga eller annan anténdningskilla.

Gasflaskans placering

Cylindrar placerade i apparaten ska ha en maximal diameter pa 340 mm och en
maximal hdjd, inklusive regulator, pa 450 mm. Stdrre cylindrar fir endast placeras
under sidohyllan eller bakom grillen. Cylindrar placerade pa marken far inte placeras
under varmeplattan.

Krav for regulator

En regulator maste anvindas med denna anordning. Anvénd endast den gasregulator
som medfiljer grillen. Om det inte medfdljer ndgon regulator ska du endast anvénda
en regulator som certifierats enligt EN16129 (flideshastighet pd max. 1,5 kg/tim.)
och som &r godkénd for ditt land och for den gas som specifieras i avsnittet Tekniska
data.

Krav for slang

Anvind endast en godkénd slang som certifierats enligt [amplig EN-standard och som
inte &r langre &n 1,5 m. For Finland ska slangen inte vara léngre dn 1,2 m.

Kontrollera att slangen inte &r skadad eller utsliten. Se till att slangen inte har snott
sig. Se till att slangen inte vidrdr négra varma ytor nér den &r ansluten. Byt ut skadade
slangar innan du anvénder anordningen. Byt ut slangen i enlighet med nationella krav.

Téanda grillen

* Luta dig inte dver grillen ndr du tander den.

1. Vrid gashrénnarens kontrollvred till O (av).

2. Oppna locket nér du tander grillen.

3. St PA gasen pa LP-flaskan.

4. Tand genom att trycka in och vrida brénnarens vred till & HIGH. Tryck
omedelbart in och hall inne knappen ELECTRONIC IGNITOR tills brannaren
ténds.

5. Om grillen INTE ténds inom fem sekunder vrider du av brinnarens kontrollvred

, vantar fem minuter och upprepar sedan tandningsproceduren.

6. Upprepa steg 4 och 5 nar du vill tinda andra huvudbrénnare.

A)

Sténg av reglage och gasflaska nér de inte anvénds.
Se till att nér ansluten slang inte vidrdr nagra varma ytor.

A\ IAKTTA FORSIKTIGHET

Om grillen INTE ténds inom fem sekunder vrider du av brénnarens kontrollvred O
, véntar fem minuter och upprepar sedan tandningsproceduren. Om brénnaren inte
tands med ventilen dppen kommer gas att fortsétta flida ur brannaren och kan
oavsiktligt antdndas, vilket kan orsaka skador.

Tanda med tandstickor

* Luta dig inte dver grillen nér du tander den.

1. Vrid gashrénnarens kontrollvred il O (av).

2. Oppna locket nér du tander grillen.

3. Satt PA gasen pa LP-flaskan.

4. Placera tindstickan i tindstickshallaren (som hénger fran sidopanelen pa
grillen). Tand tandstickan. Tand sedan brénnaren genom att fdra in téndstickan
genom halet pa sidan av grillen. Tryck omedelbart in och vrid pa brannarens
kontrollvred till positionen ¢ HIGH. Se till att brénnaren tinds och fortsitter
att vara ténd.

5. Ténd angrénsande brénnare i turordning genom att trycka in och vrida pa
vreden till positionen i§ HIGH.
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OBS! Det kan handa att din grill INTE ar utrustad med
en varmeplatta!

Tanda varmeplattan med tandaren

* Luta dig inte over grillen nar du tander den.

Vrid gasbréannarens kontrollvred till O (av).

Oppna locket nar du tander grillen.

Satt PA gasen pa LP-flaskan.

Vrid varmeplattans kontrollvred till positionen & HIGH, tryck in
och hall inneELECTRONIC IGNITORknappen.

Om varmeplattan INTE tands inom 5 sekunder vrider du

vredet till § (av), vantar 5 minuter och upprepar sedan
tandningsproceduren.

Tanda varmeplattan med tandstickor

Do not lean over barbecue while Iighting.
Luta dig inte 6ver grillen nar du tander den.
Vrid gasbrénnarens kontrollvred il O (av).
Oppna locket nar du ténder grillen.
Satt PA gasen pa LP-flaskan.
Placera en tand tandsticka nara brénnaren. Vrid omedelbart
varmeplattans kontrollvred till positionen & HIGH. Se ill att
brannaren tands och fortsétter att vara tand.

P-CADN-—‘. L]

Lackagetest for ventiler, slang och regulator

Genomfir ett lackagetest fore firsta anvandning, minst en gang per &r och varje géng

gasolflaskan byts ut eller kopplas fran.

1. Vrid alla kontrollvred till O

2. Se till att regulatorn &r ordentligt ansluten till gasolflaskan.

3. Sitt pa gasen. Stang omedelbart av gasen om du hr ett susande ljud tryck. Det
betyder att anslutningen lécker. Atgérda detta innan du fortsitter.

4. Pensla med en tvéllasning (en blandning av hélften tval, haften vatten) pa slangens
anslutningar.

5. Om det uppstér bubblor finns det en ldcka. Stdng omedelbart av gasen pa
gasolflaskan och kontrollera att anslutningarna &r tita. Om ldckan inte kan
atgérdas ska du inte firsoka att reparera skadan. Ring efter reservdelar.

6. Sténg alltid av gasen pa gasolflaskan ndr du har utfort ett lickagetest.

OM ANORDNINGEN INTE TANDS
» Se till att gasen r paslagen pd gasolflaskan.
» Se till att det finns tilliackligt med gas i gasolflaskan.
* Hir du ett gnistljud fran tandaren?
0Om du hir det kontrollerar du om det finns gnistor vid brannaren.
Om du inte ser nagra gnistor letar du efter skadade eller dsa ledningar.
* Om ledningarna ér ok letar du efter spruckna eller trasiga elektroder och byter ut
dessa om sa kravs.
* Om ledningar eller elektroder &r tickta av rester frdn matlagningen rengdr du
elektrodspetsen med alkohol om s& krévs.
Om sa krévs byter du ut ledningarna.
Om du inte hdr nagot gnistljud kontrollerar du batteriet.
Se till att batteriet har ar ordentligt isatt.
Leta efter ldsa ledningar vid modulen och brytaren.
Om téndaren fortfarande inte fungerar anvander du en tandsticka istéllet.

A\ IAKTTA FORSIKTIGHET

VARNING FOR SPINDLAR!

SPINDLAR OCH SPINDELNAT
| BRANNAREN

Om grillen & svér att tdnda eller om ldgan 4r svag kontrollerar du och rengdr
venturirdren och brénnarna.

Spindlar eller sma insekter skapar ofta “bakeldsproblem” genom att bygga bon
och l4gga &gg i grillens venturirdr eller brannare, vilket kan hindra gasflidet. Den
ansamlade gasen kan antdndas bakom kontrollpanelen. Denna bakeld kan skada
grillen och orsaka skador. Firebygg bakeld och sakerstall god prestanda genom att
ta bort och rengdr brénnaren och venturirdren nér apparaten har statt oanvind under
en langre tid.
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Rengdra brannaren

Folj dess anvisningar for att rengdra och/eller byta ut delar av brédnnaren eller om du

har problem med att ténda grillen.

1. Stiing av gasen med kontrollvreden och pa LP-flaskan.

2. Tabort grillgaller och virmetalt.

3. Ta bort tverféringsror och kamponenter som héller fast brannare.

4. Koppla fran elektrod fran brénnare.
0BS! Metod fiir avldgsnande/frankoppling beror p& brénnarkonfiguration. Se
olika konfigurationer i illustrationerna nedan.

5. Lyft forsiktigt upp bréannama bort fran ventildppningarna. Vi fireslar tre olika
satt for att rengdra brénnarrdren. Anvand det satt som du tycker &r enklast.

(A) Bdj en styv staltrdd (en l4tt galge fungerar bra) till en liten krok. Kr kroken
genom varje brannarrir flera ganger.

D o

(B) Anvdnd en smal flaskborste med ett bjligt skaft (anvénd inte en borste i
massing). Kir borsten genom varje brannarrir flera ganger.

(C) Anviind skyddsglasiigon: Anvind en luftslang for att blasa in luft i
brénnarrdret och ut genom brénnarportarna. Kontrollera varje port fir att
sakerstalla att luften kommer ut genom alla hal.

6. Borsta hela den yttre ytan pé brénnaren med en stalborste fir att fa bort
matrester och smuts.

1. Rengdr eventuella blockerade portar med en styv staltrad, som till exempel ett
dppnat gem.

8. Kontrollera att brénnaren inte r skadad. P4 grund av normalt slitage och
korrosion kan vissa hél fiirstoras. Om du upptacker négra stora sprickor eller hél
byter du ut brannaren.

MYCKET VIKTIGT: Brinnarror maste ater-
anslutas till ventiloppningar. Se illustra-
tioner till hoger.

Korrekt forbindelse mellan
brannare och ventil

9. Fst elektrod till brannare.

10. Byt fiirsiktigt ut brannare.

11.Montera brénnare till fastena i brénnarhuset.

12. Siitt tillbaka dverfaringsrir och fast till brannare. Satt tillbaka virmetalt och
grillgaller.

13.Innan du anvander grillen igen bir du genomfiira ett "lackagetest” och en
"kontroll av brannarlaga”.

=

Brannarhus

Elektrod

Béind loss elektroden med en sparskruvmejsel

Firvara grillen

* Rengir grillgaller.

* Firvara pa en torr plats.

* Nar gasflaskan ar ansluten till grillen ska den firvaras utomhus pa en
vélventilerad plats, utom réckhall for barn.

* Tack dver grillen om den fdrvaras utomhus.

*  Fiirvara grillen inomhus ENDAST om gasflaskan ér avsténgd och frankopplad,
har avlagsnats frén grillen och firvaras utomhus.

* Nér du tar fram grillen igen kontrollerar du att inga brénnare &r igentéppta.

Allmén rengdring av apparaten

Regelbunden rengdring av denna grill & nddvéandig, eftersom grillbrénder

kan uppsta nér fett och matrester samlas i grillens botten. Ta bort eventuella

kvarvarande livsmedelspartiklar fran kokgallret och insidan av grillen efter varje

anvandning med en Char-Broil Cool-Clean-borste. | efterhand Du kan spraya Char-

Broil Grate Cleaner generdst pa gallret, ldta det fungera i 10 minuter och torka av

med en vét trasa eller borste. utfiira grillrengdring efter att grillen har svalnat.

* Forvixla inte brunt eller svart ansamling av fett och rik for farg. Inredning
av gasgrillar malas inte p fabriken (och bir aldrig mélas). Applicera en
stark ldsning av tvattmedel och vatten eller anvénd en rengdringsmedel med
skrubbborste pd insidan av apparatens lock och botten. Skilj och It den
ufttorka helt. Applicera inte fratande apparater /ugnsrengirare pa mélade ytor.

* Plastdelar: Tvétta med varmt tvalvatten och torka av dem. Anvand
inte slipande rengdringsmedel, avfettningsmedel eller ett koncentrerat
rengdringsmedel pé plastdelar. Skador pa och fel pa delar kan uppsta.

* Porslinsytor: Pa grund av glasliknande komposition kan de flesta rester torkas
bort med natron / vattenldsning, glasrengdringsmedel eller Char-Broil Grate
Cleaner. Anvand icke-slipande skurpulver for envisa fléckar.

* Malade ytor: Tvatta med milt rengiringsmedel eller rengdringsmedel och
varmt tvalvatten eller Char-Broil Grill Cleaner. Torka av med en mjuk icke-
slipande trasa.

* Tillagningsytor: Se till att inga ldsa borstar finns kvar p4 matlagningsytorna
fire grillning. Medan grillen &r varm rekommenderas det bara att rengira
matlagningsytorna med Char-Broil Hot-Clean ersattningshuvudet (p& Char-Brail
Cool-Clean Premium-borsten).

*

4% RENA instillning

Din grill &r utrustad med en innovativ GLEAN-instélining som mdjliggdr problemfri

grillrengdring. Den hiiga varmen som genereras fran brénnarna kommer att giira allt

aterstéende matrester till aska.

Filj dessa steg:

*  Nar du ar klar med att grilla, justera alla huvudbrannare till CLEANinstéliningen
och stanna kvar i cirka 12 - 15 minuter.

e Stillin alla huvudbrannare pa OFF efter cirka 12 - 15 minuter och It grillen
svalna.

*  Nar grillen &r sval, anvand en Char-Broil Cool-Clean-borste fir att ta bort
kvarvarande skrap och kassera askan.

* Fir att f4 extra glansande resultat, anvand Char-Broil Grate Cleaner som ett
sista steg. Spraya generdst pa gallret, 14t det fungera i 10 minuter och torka av
med en vét trasa eller borste.
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TEKNISKA DATA

TEKNISKA DATA
CHAR-BROIL, LLC
Anordningens namn Gasolgrill
Total nominell
varmetillférsel 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)
Gaskategori 13+(28-30/37) 13B/P(30) [3B/P(50)
Modellnr 468922525, 468922725 468923525
Butan, propan och Butan, propan och
Gastyp Butan Propan blandningar av dessa blandningar av dessa
Gastryck 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
Grill
Injektorstorlek (dia. i mm) 0,74 x 4 st 0,74 x 4 st 0,65 x 4 st
Varmeplatta:
Injektorstorlek (dia. i mm) 0,88 x 1 st 0,88 x 1 st 0,76 x 1 st
Hetaste brannare:
Injektorstorlek (dia. i mm) NIA NIA N/A
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Destinationer BEES FCR;( Ig’ZLE"I'”(EJ’HGES;’I ?_5 _IIZ_’; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK
T T T T e HR, RO, IT, HU, LV, GR

Rostfritt stal

Det finns manga typer (legeringar) av material som anses vara rostfritt stal.
En egenskap som de olika typerna har gemensamt ar att de kan korrodera (oxidera), beroende pa vilka forhallanden de utsétts for.
Detta galler aven din nya grill.
F6lj rekommendationerna nedan fér att sékerstalla att din grill bibehaller utseendet och funktionaliteten i manga ar.
1. Om grillen har blivit blét eller fuktig maste du torka av den med en trasa for att forhindra att ytorna korroderar.

2. Rostfritt stal kan rosta under vissa forhallanden. Detta kan orsakas av férhallanden dar grillen utsétts for klorin eller saltvatten, eller vid
anvandning av fel rengéringsverktyg som till exempel stalull. Grillen kan ocksa missfargas pa grund av varme, kemikalier eller ansamling av
fett.

3. Bibehall grillens hogkvalitativa utseende genom att, efter varje anvandning, tvatta ytor av rostfritt stal med ett milt rengéringsmedel och varmt
tvalvatten.Torka sedan av med en mjuk trasa. Fettavlagringar fran tillagningen kan krava att du anvander en skursvamp. Anvand endast i den
borstade ytans riktning for att undvika skador. Anvand inte en skursvamp pa omraden med bilder.

4. Smorj de inre delarna av grillen och gallren med matlagningsolja.
Observera:
Anvéand aldrig stalull eller liknande vid rengdring av rostfritt stal, da detta kan repa ytan och ge underlag for rost.
Vid rengéring ska du arbeta i samma riktning som det rostfria stalet har borstats i — "med strommen”.
Rengdring med slipmedel kan repa grillen.
Forvaring av grillen néra kusten, en swimmingpool eller ett spa kan leda till att den korroderar (oxiderar).
Tack over grillen for att skydda den mot rost.
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ASENTAJA/KOKOAJA:
Jiitd tdma kisikirja kuluttajalle.

KULUTTAJA:
Silyta kayttdohje mydhempaa tarvetta varten.

KYSYMYKSET:
Jos sinulla on kysymyksia asennuksen aikana tai laitteen kéyttoon
liittyen, ota yhteytta paikalliseen myyjaén.

(' 3 VAARA

Jos tunnet kaasun hajua:

1. Sammuta laitteen kaasu.

2. Avotulet sammutettava.

3. Avaa kansi.

4. Jos haju jatkuu, pysy poissa laitteen ldheisyydesti ja soita
vilittomasti kaasun toimittajallesi tai palokunnalle.

A)

tamin tai muiden laitteiden laheisyydessa.
2. Kaasupulloa, jota ei ole yhdistetty kayttodn, ei saa sailyttda
tamin, tai muiden laitteiden laheisyydessa.

{\ VAROITUS

* Lue ja noudata kaikkia turvallisuuslupia, asennusohjeita seké kdyté ja noudata
ohjeita ennen kuin yritdt koota ja kokata.

 Joissakin osissa saattaa olla terdvia reunoja. Pukeutuminen suojakésineisiin
suotavaa.

Rasvapalot

» Rasvapalon sammuttaminen sulkemalla kansi ei ole mahdollista. Grillit ovat hyvin
tuuletettavia turvallisuussyisté.

« Al kdytd vettd on rasvapaloon, seurauksena saattaa olla Jos sitked rasvapalo

kehittyy, kaanna saatimid ja kaasupullo pois paalta.

Jos laitetta ei ole puhdistettu sadnnallisesti, rasva voi alkaa palaa ja vahingoittaa

tuotetta. Kiinnitd huomiota, kun esilimmityksen tai pohjaanpalaneen ruoan

yhteydessa rasvapalo ei padse kehittymddn. Seuraa laitteen yleisia siivoukseen

sekd polttimen kokoonpanon puhdistukseen liittyvid ohjeita estééksesi

mahdolliset rasvapalot. Paras tapa estdd rasvapalot laitteen saannollinen

puhdistus.

Al jatd grilli valvomatta esilimmityksen aikana tai polttaessasi pois ruoan

jaamid Hl:lla. Jos grillia ei ole puhdistettu saanndllisesti, rasva voi alkaa palaa

ja vahingoittaa tuotetta,

4)

Laitteesi turvalliseen kdyttoon seka vakavien vahinkojen
vilttamiseksi:

+ KAYTA AINOASTAAN ULKONA. ALA KOSKAAN KAYTA SISATILOISSA.

Lue ohjeet ennen laitteen kayttionottoa. Noudata aina niita ohjeita.

Al siirrd laitetta kéytdn aikana. )

Osat saattavat olla hyvin kuumia. Pid pienet lapset poissa. Ald anna lasten kéyttéé
tai leikkid laitteella.

Katkaise kaasun tulo kaasupullosta kéytin jalkeen.

Laite on pidettava erilldén palavista materiaaleista kaytdn aikana.

Al4 tuki laitteen sivuilla tai takana olevia reiki.

Tarkista poltin liekit saénnallisesti.

NI peitd polttimen venturin aukkoja. L

Kaytd laitetta ainoastaan hyvin ilmastoidussa tilassa. ALA KOSKAAN kaytd
suljetussa tilassa, kuten autokatos, autotalli, kuisti, katetulla terassilla tai minka
tahansa ylrakenteen alla.

Ala kayta hiiltd tai keraamisia brikettejd kaasulaiteessa.

ALA peité ritilgita alumiinifoliolla tai millaan muullakaan materiaalilla. Tamé estdd
polttimen ilmanvaihdon ja aiheuttavat mahdollisen vaarallisen tilanteen joka voi
johtaa omaisuusvahinkoon ja / tai henkildvahinkoon.

Kéyta laitetta vahintadn 1 m mistd tahansa seindsta tai pinnasta.

Sailytd 3m etdisyys esineistd, jotka voivat syttya palamaan, tai sytytyslahteen
kuten veden limmittimien sytytysliekin, eldvén sahkolaitteen, jne.

« ALA KOSKAAN yritd sytyttid poltinta kansi suliettuna. Eisytytetyn kaasun
kertyminen suljetussa laitteessa on vaarallista.

» Katkaise aina kaasu kaasupullosta ja irrota séddin ennen kaasupullon siirtdmista
m'ziéiriteltyyn toiminta-asentoon.

* Al koskaan kéyté laitetta kaasupullon ollessa pois oikeasta asennostaan.

M3 tee muutoksia laitteeseen. Kaikki tmén laitteen muuntelut on ehdottomasti
kielletty. Kayttdjin ei tule Ksitells sinetdityja osia. Ald pura suuttimia.
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Turvallisuusvinkkeja

* Ennen kaasupullon venttiilin avaamista, tarkista saatimen tiiviys.

* Kun laite ei ole kiytissd, sammuta kaikki saatimet ja kaasu.

» Kéytd pitkévartisia grilliastioita ja patakintaita palovammojen seké roiskeiden
vélttdmiseksi. Kayta suojakésineitd késitellessasi kuumia osia.

» Suurin keittolevyn kuormitus, jos sellainen on, ja sivuhyllyn, on 4,5 Kg.
Kypsennysastian  minimihalkaisijia  200mm ja suurin halkaisija  260mm.
HUOMAUTUS: Grilliasi EI VOI varustaa Keittolevylla!

* Rasvakuppi (jos varusteena) on asetettava laitteeseen ja tyhjennettavé jokaisen
kéyttdkerran jalkeen. Al poista rasvakuppia ennenkuin laite on téysin jaghtynyt.

* Qle varovainen, kun avaat kannen, koska avatessa saattaa tulla kuumaa hiyrya.

* Qle varovainen, kun avaat kannen, koska avatessa saattaa tulla kuumaa hiyrya.

= 0le hyvin varovainen lasten, vanhusten, tai eldinten ollessa laheisyydessa.

* Jos huomaat rasvan tai muiden kuumien materiaalien tippuvan laitteesta venttiilin,
letkun tai sdatimen pédlle, katkaise kaasu heti. Méaéritd syy, korjaa se, sitten
puhdista ja tarkasta ventiili, letku, ja sdédin ennen jatkamista. Suorita vuototesti.

» N3 siilytd esineitd tai materiaaleja laitteen sisalld kérryssd, jotka estdisivat
palamisilman virtauksen alapintaan joko ohjauspaneeliin tai tulipesén kulhoon.

» Ald irrota tai vaihda kaasuséiliotd vahintddn 3 m avotulesta tai muusta
sytytyslahteesta.

Kaasupullon Sijoittaminen

Laitteeseen sijoitettujen sylintereiden enimmaishalkaisijan on oltava 340 mm ja
enimméiskorkeuden saatimen mukaan lukien 450 mm. Suuremmat sylinterit on
sijoitettava vain sivuhyllyn alle tai grillin taakse. Maalle asetettuja sylintereité ei saa
asettaa keittolevyn alle.

Saddinta koskevat vaatimukset

Saadintd on kdytettdvd laitteen kanssa. Kdytd ainoastaan kaasusaadintd, joka on
toimitettu laitteen mukana. Jos saadintd ei ole toimitettu, kdyta vain sertifioitua
saddinta EN 16129 (virtausnopeus maks. 1,5 kg / h) ja joka on hyvaksytty maassasi
ja tayttaa kaasun maaritykset Teknisissd Tiedoissa.

Letkua koskevat Vaatimukset

Kayta vain hyvaksyttya letkua ja joka on sertifioitu EN standardin mukaisesti ja on
enintddn 1,5 m pitkd. Suomen osalta letkun pituus saa olla enintdén 1,2 m.

Ennen jokaista kéyttdd, tarkista onko ettd letku katkennut tai kulunut. Varmista ettd
letku ei ole mutkalla. Varmista, etté yhdistettyna letku ei osu kuumiin pintoihin, Vaihda
vaurioituneet letkut ennen laitteen kayttda. Vaihda letku kansallisten vaatimusten
mukaan.

Sytyttimen sytytys

Ald kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

Kéénna kaasupolttimen séétoventtiilit O (pois).

Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttdess.

Kytke kaasu péélle kaasupullosta.

Syttyakseen, tydnna ja kddnna polttimen sddinta kohtaan & HIGH.
Valittmasti, tydnna ja pidé alhaalla ELECTRONIC IGNITOR painiketta, kunnes
poltin syttyy.

Jos syttymisti ei tapahdu 5 sekunnissa, kaanna polttimen ohjaimet pois O
paaltd, odota 5 minuuttia ja toista sytytysmenettely.

6. Toista vaiheet 4 ja b sytyttaaksesi muut pagpolttimet.

=ooro— e

o

A)

Sammuta saétimet ja kaasupullo, kun niita ei kdyteta.
Varmista, ettd liitetty letku ei koske [Ampimia pintoja.

4\ VAROITUS

Jos syttymista ei tapahdu 5 sekunnissa, kaanna polttimen ohjaimet pois O paalts,
odota 5 minuuttia ja toista sytytysmenettely. Jos poltin ei syty venttiilin ollessa auki,
kaasu virtaa edelleen ulos polttimesta ja voi vahingossa syttya ja timé aiheuttaa
loukkaantumisriskin.

Sytytys tulitikulla

*  Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. Kéénna kaasupolttimen saatéventtiilit Q) (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu padlle kaasupullosta.

4. Aseta tulitikku tulitikkupidikkeeseen (roikkuu grillin sivupaneelissa). Sytyté
tulitikku; Sytyta sitten poltin asettamalla tulitikku lapi grillin sivussa olevasta
tulitikkureiésta. ja kanna polttimen nuppia valittomésti & HIGH -asentoon.
Varmista, et poltin syttyy ja palaa tasaisesti.

5. Sytyta vierekkdiset polttimet jarjestyksessd painamalla nuppeja ja kiantamalla

o HIGH -asentoon.
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HUOMAUTUS: Grilliasi EI VOI varustaa Keittolevylla!

Keiftolevyn Sytyttimen Sytytys

« Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. K&anna kaasupolttimen séétéventtiilito (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu paalle kaasupullosta.

4. Kaanna keittolevyn nuppi § HIGH -asentoon, tynna ja pida
ELECTRONIC IGNITOR -painiketta alhaalla.

5. Jos keittolevy ei syty 5 sekunnin kuluessa, kaanna nuppi O
(pois), odota 5 minuuttia, sitten toista sytytysmenettely.

Keittolevyn Sytytys Tulitikulla

« Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. K&anna kaasupolttimen séétéventtiilito (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu paalle kaasupullosta.

4. Aseta tulitikun liekki lahelle poltinta. K&ann valittomasti
keittolevyn nuppi & HIGH -asentoon. Varmista, etté poltin syttyy
ja palaa tasaisesti.

Venttiilien, Letkun ja Saatimen Vuototestaus

Vuototesti ennen ensimmaistd kayttdd, vahintadn kerran vuodessa, ja joka kerta

kaasupullo vaihdettaessa tai irrotettaessa.

1. Kadnna laitteen kaikki ohjausnupit O

2. Varmista, etta sdddin on tiiviisti kytketty kaasupulloon.

3. Kytke Kaasu. Jos kuulet kohisevaa aant4, kd&nnd kaasu pois paalta valittomasti.
Liitoksessa on suuri vuoto. Korjaa ennen jatkamista.

4. Harjaa saippualiuoksella (sekoitus puolet saippuaa ja puolet vettd) letkuliitannat.

5. Jos kuplia alkaa kehittyd, on siind vuoto. Katkaise kaasupullosta valittémasti ja
tarkista liitosten pitdvyys. Jos vuotoa ei voida pyséyttéa ala yritd korjata. Edellyttdd
varaosia.

6. Katkaise aina kaasu kaasupullosta vuototestin suorittamisen jalkeen.

JOS LAITE EI SYTY
* Varmista ett kaasu on kytkettyna paélle kaasupullosta.
* \Varmista ettd kaasupullossa on kaasua.
» Tekeekd sytytin kipindinti&anta?
Jos tekee, tarkista polttimen kipindinti.
Ellei kipindi, tarkista onko vahingoittuneita tai irtonaisia johtoja.
* Jos johdot ovat kunnossa, tarkista onko vaurioituneita elektrodeja, vaihda
tarvittaessa
* Jos johdossa tai elektrodeissa on ruoanlaitosta jamia, pyyhi elektrodin kérki
alkoholilla tarvittaessa.
Tarvittaessa vaihda johdot.
Jos dént ei kuulu tarkistaa akku.
Varmista, ettd akku on asennettu oikein.
Tarkista, ovatko moduulin ja kytkimen johtojen liitéannat loysia.
Jos sytytin ei edelleenkéén toimi, kdyta tulitikkuja.

A VAROITUS

HAMAHAKKIHALYTYS!

HAMAHAKKI JA VERKOT
POTTIMEN SISALLA

Jos grillisi sytyttdminen vaikeutuu tai liekki on heikko, tarkista ja puhdista venturit
ja polttimet.

Hamahékkien tai pienten hyonteisten tiedetddn aiheuttavan “flashback” -ongelmia
rakentamalla pesid ja laskemalla munia grillin ventureihin tai polttimiin estéden kaasun
virtausta. Tiivistynyt kaasu voi syttyd ohjauspaneelin takana. Taméd “flashback” voi
vahingoittaa grillid ja aiheuttaa vammoja. Estimaan “flashback” ja varmistamaan
hyva suorituskyky, poltin ja venturiletkun asennus tulisi poistaa ja puhdistaa aina, kun
grilli on ollut kdyttamattomana pitkaan.
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Polttimen asennuksen puhdistus

Noudata néité ohjeita puhdistaessa ja/tai vaihtaessa osia polttimen asennuksessa tai
jos sinulla on ongelmia grillia sytyttdessa.

1.
2.
3.
4,

g.

HYVIN TARKEAA: Poltinputket taytyy jilleen
kytked esisadtoarvoilla. Katso kuvat oikealla.

Korjaa poltinventtiilin
kytkennit

Katkaise kaasu pois saadinnupeista ja kaasupullosta.

Poista grilliritil ja limmanjakopelti.

Poista siirtohormet ja polttimien turvaamisen tydkalut.

Irrota elektrodi polttimesta.

HUOMAUTUS: Poisto- / Irrotusmenetelma riippuu polttimen kokoonpanosta.
Katso eri kokoonpanot alla olevista kuvista.

Nosta kukin poltin varovasti yls ja poispain venttiilien. aukoista. Ehdotamme
kolme tapaa puhdistaa polttimen putket. Kayté yhté helpointa sinulle.

(A) Taivuta jaykk johto (kevyt vaateripustin toimii hyvin) pieneen koukkuun. Aja
koukku jokaisen poltinputken lpi useita kertoja.

D o

(B) Kaytd kapeaa pulloharjaa jossa joustava kahva (dld kaytd messinkistd
terdsharjaa). Aja harja jokaisen poltinputken lapi useita kertoja.

(C) Kéyta suojalaseja: Kayta ilmaletkua pakottamaan ilma polttimen putkeen
ja ulos polttimen porteista. Tarkista kukin portti ja varmista ilman ulostulo
kustakin reidsta.

Puhdista tukossa olevat portit jaykélla johdolla kuten aukaistulla paperiliittimella.
Tarkista, onko polttimeen syntynyt normaalin kulumisen ja korroosion
aiheuttamia vahinkoja, jotkut reidt voivat olla laajentuneita. Jos suuria
halkeamia tai reikia loytyy, vaihda poltin.

Kiinnité elektrodi polttimeen.

10.Vaihda polttimet varovasti.

11.Kiinnitd polttimet tulipesén kannakkeisiin.

12. Siirrd siirtohormet ja liité polttimiin. Vaihda limmanjakopellit ja grilliritiléit.

13. Ennen seuraavaa kypsennysti grilllls, suorita "Vuototesti” ja “Polttimen Liekin

Tarkistus”.

Tulipesa

Elektrodi

Laitteesi Varastoiminen

* Puhdista grilliritilat.

* Siilyta kuivassa tilassa..

*  Kun kaasupullo on liitettyn4 laitteeseen, varastoi ulkona hyvin tuuletettavassa
tilassa ja poissa lasten ulottuvilta,

* Peiti laite, jos sitd sailytetddn ulkona.

 Siilytd laitetta sisatiloissa VAIN, jos kaasupullo on kytketty pois pééltd ja
irrotettu, poistettu laitteesta ja varastoituna ulkona.

* laitetta siirtéessé pois varastoinnista tarkista, ettd polttimessa ei ole tukoksia.

Yieinen laitteen puhdistus

Tamén grillin saanndllinen puhdistus on valttamatontd, koska grillipaloja voi ilmet3,

kun rasva ja ruokajitteet kerdantyvat grillin pohjaan. Poista jokaisen kdyttikerran

jélkeen kaikki jaljelld olevat ruokahiukkaset grilliritilasta ja grillin sisapuolelta Char-

Broil Cool-Clean -siveltimelld. Jalkeenpéin voit suihkuttaa Char-Broil Grate Cleaner

-tuotetta runsaasti ritilalle, antaa sen vaikuttaa 10 minuuttia ja pyyhkia pois mérlla

liinalla tai harjalla. Suorita grillin puhdistus grillin jaahtymisen jélkeen.

* A4 erehdytd ruskeaa tai mustaa rasvan ja savun kertymistd maaliksi.

Kaasugrillien sisétiloja ei maalata tehtaalla (eiké niité pitdisi koskaan maalata).

Levitd vahva pesu- ja vesiliuos tai kiytd puhdistusaineella puhdistusainetta

laitteen kannen ja pohjan sisdpuolelle. Huuhtele ja anna kuivua kokonaan, Ald

levita sydvyttavéd laitetta / uuninpuhdistusainetta maalatuille pinnoille.

Muoviosat: Pese limpimélla saippuavedelld ja pyyhi kuivaksi. Ald

kéytd hankaavia puhdistusaineita, rasvanpoistoaineita tai tiivistettya

laitepuhdistusainetta muoviosissa. Seurauksena voi olla osien vaurioituminen tai

vikaantuminen.

* Posliinipinnat: Lasimaisen koostumuksen takia suurin osa jaénnoksisté
voidaan pyyhkid pois sooda / vesiliuoksella, lasinpuhdistusaineella tai Char-Brail
Grate Cleanerilla. Kaytd hankaamatonta hankausjauhetta itsepintaisiin tahroihin.

* Maalatut pinnat: Pese miedolla pesuaineella tai puhdistusaineella ja
[dmpimélla saippuavedelld tai Char-Broil Grill Cleanerilla. Pyyhi kuivaksi
pehmealld hankaamaton kangas.

* Keittopinnat: Varmista, ettd kypsennyspinnoilla ei ole ldysia harjakset ennen
grillaamista. Grillin ollessa kuuma on suositeltavaa puhdistaa ruoanlaittopinnat
vain Char-Broil Hot-Clean -vaihtopéalla (Char-Broil Cool-Clean Premium Brush
-harjalla).

7S
4% CLEAN-asetus

Grillisi on varustettu innovatiivisella CLEAN-asetuksella, joka mahdollistaa vaivaton

grillin puhdistus. Polttimien tuottama korkea lampd muuttaa kaikki jéljella olevat

ruokajitteet tuhkaksi.

Toimi seuraavasti:

*  Kun olet grillannut, sd&da kaikki paapolttimet CLEAN-asetukseen ja pida niita
noin 12 - 15 minuutin ajan.

*  S4éda noin 12 - 15 minuutin kuluttua kaikki pa4polttimet OFF-asentoon ja anna
grillin j&&htya.

*  Kun grilli on jaghtynyt, poista kaikki roskat Char-Broil Cool-Clean - siveltimella
ja havita tuhka.

 Saadaksesi erittdin kiiltavia tuloksia, kdyté vimeisend vaiheena Char-Broil Grate
Cleaner -puhdistusainetta. Suihkuta runsaasti ritilalle, anna sen vaikuttaa 10
minuuttia ja pyyhi pois méralla liinalla tai harjalla.

Vaanna elektrodi pois urataltalla

hi D)
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TEKNISET TIEDOT

TEKNISET TIEDOT
CHAR-BROIL, LLC
Laitteen Nimi Kaasugrilli/Grilli
Nimellislampoteho 12,60 kW (917 g/h) 12,60 KW (917 g/h)
Kaasukategoria 13+(28-30/37) 13B/P(30) [3B/P(50)
Mallinro. 468922525, 468922725 468923525
Kaasut i Butaani Propaani Butaani, Propaani tai Butaani, Propaani tai
yypp P niiden seokset niiden seokset
Kaasun Paine 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Grilli
Suuttimen Koko (Halk. mm) 0,74 x4 pcs 0,74 x4 pcs 0,65 x 4 pcs
Keittolevy
Suuttimen Koko (Halk. mm) 0,88 x 1 pcs 0,88 x 1 pcs 0,76 x 1 pcs
Keittolevy
Suuttimen Koko (Halk. mm) N/A NIA N/A
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Kohdemaat ?EES I;F; Ig,ZLLIf',I'I%HGES;,I Cli_l\?/ .lF.); EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
S NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Ruostumaton teras

On olemassa monia erilaisia (seoksia) materiaaleja, joita kutsutaan ruostumattomaksi terakseksi.
Yhteinen piirre naille eri seostyypeille on, etta ne saattavat sydpya (hapettua), riippuen olosuhteista joihin ne altistetaan.
Témé koskee mydskin uutta grillidsi.
Voit varmistaa, etta grilli sailyttaa ulkonakdnsa ja toiminnallisuutensa monta vuotta noudattamalla seuraavia ohjeita.
1. Jos grilli on kastunut tai kostea, muista kuivata se liinalla pinnan korroosion estdmiseksi.

2. Ruostumaton terds voi ruostua tietyissa olosuhteissa. Tdma voi johtua ymparistddn liittyvistd olosuhteista, kuten kloorista tai suolaisesta
vedessa tai vaarista siivousvalineistd kuten terésvilla. Se voi myds varjaytya johtuen 1ammasta, kemikaaleista tai rasvan kertymisesta.

3. Laittteen korkealaatuinen ulkonako voidaan sailyttda pesemalla miedolla pesuaineella ja lampiméalla saippuavedella ja pyyhi kuivaksi
pehmedlla liinalla jokaisen kayton jalkeen. Tarttunut rasva voi vaatia kaytettavaksi hiovaa muovista puhdistustyynya. Kayta vain harjatun
viimeistelyn suuntaan vahinkojen valttdmiseksi. Ala kayta hankaustyynyja alueille, joissa grafiikkaa.

4. Rasvaa grillin sisiosat ja ritilat ruokadljylla.
Huomaa:
Véltad naarmuttamasta pintaa joka luo pohjan ruosteen synnylle, joten &l& koskaan kayta terésvillaa tai vastaavaa ruostumatonta terasta
puhdistettaessa.
Kun puhdistat, tydskentele samaan suuntaan kuin ruostumaton terés on harjattu eli ‘syidensuuntaisesti’. Hankausaineilla puhdistus voi jattda
naarmuja.
Grillin séilytys 1&helld rannikkoa, uima-allasta tai kylpylad aiheuttaa grillin sydpymisté (hapettuu).
Peita grilli ruosteen estdmiseksi.
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INSTALADOR/ENSAMBLADOR: e
Entregue este manual al consumidor.

Para el uso seguro de su aparato y evitar lesiones serias:

CONSUMIDOR: » SO UNICAMENTE EN EXTERIORES. NUNCA LO USE EN INTERIORES.
Conserve este manual para futura referencia Lea las instrucciones antes de usar este aparato. Siga siempre estas
) instrucciones.
* No mueva el aparato cuando estd en uso.
PREGUNTAS: » Las partes accesibles pueden estar muy calientes. Mantenga los nifios menores

alejados. No permita que los nifios operen o jueguen cerca del aparato.
s * Cierre el suministro de gas en el cilindro luego de usarlo.
tacte a su distribuidor local. * Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables durante su uso.
* No bloquee los agujeros a los lados o respaldo del aparato.
* Revise periddicamente la llama de los quemadores.
° PE l.l G H 0 * No bloguee las aberturas de los venturis del quemador.
* Use el aparato solo en un lugar bien ventilado. NUNCA lo use en un espacio
. cerrado, tal como una cochera, garaje, veranda, patio cubierto o debajo de una
Si huele a gas: estructura cubierta de cualquier tipo.
1. Cierre el suministro de gas del aparato. * No use briquetas de carbon o ceramica en el aparato de gas.

2, Apague todas las Ilamas abiertas. * NO lcub.r’a las parrillas con papel alumln!o nl.’otru matferlal. Esto pluquea la
ventilacion de los quemadores y crea una situacion potencialmente peligrosa que

Si tiene preguntas durante el ensamble o uso de este aparato con-

3. Abra la tapa. puede ocasionar dafios a la propiedad y/o lesiones personales.
4. Si el olor persiste, aléjese del aparato e inmediatamente + Use el aparato al menos a 1 metro de cualquier pared o superficie.
llame a su proveedor de gas o al departamento de homb- * Mantenga un espapin libre de 3 metros de los objetos que pue_den encenderse,
eros ta;les como luces piloto de calentadores de agua, electrodomésticos conectados,
. etc.

A)

1. No almacene ni use petréleo u otros liquidos inflamables
cerca de este u otro aparato.

2. Cuando el cilindro de gas no esta en uso no debe almace-
narse cerca de este ni de otro aparato.

{\ PRECAUCION

* Leay siga todas las declaraciones de seguridad, instrucciones de ensamble, uso
y cuidado antes de intentar ensamblar o cocinar.

* Algunas partes pueden contener hordes afilados. Se recomienda usar guantes

protectores. , .
* NUNCA intente encender los quemadores con la tapa cerrada. La acumulacion de

gas sin encender dentro del aparato cerrado es peligrosa.

Fllegﬂ de grasa . _ « Siempre cierre el gas en el cilindro y desconecte el regulador antes de cambiar el
* No es posible apagar los incendios de grasas cerrando la tapa. Las barbacoas cilindro de la posicidn de operacidn especificada.

estan bien ventiladas por motivos de seguridad. . _ * Nunca opere el aparato con el cilindro de gas por fuera de la posicién correcta
* No use agua en un fuego de grasa, puede ocasionar lesiones personales. Si se especificada.

desarrolla un fuego de grasa persistente, apague los botones y cierre el cilindro * No modifique el aparato. Todas las modificaciones estan estrictamente prohibidas.

d? gas. o . . Las piezas selladas no deben ser manipuladas por el usuario. No desarme los
» Si el aparato no se ha limpiado periddicamente, puede ocurrir un fuego de grasa inyectores.

que puede dafiar el producto. Ponga especial cuidado al precalentar o quemar
residuos de comida, para asegurarse que no se desarrolle un fuego de grasa.
Siga las instrucciones generales de limpieza del aparato y limpieza del conjunto
de quemadores para prevenir los fuegos de grasa. La mejor forma de prevenir los
fuegos de grasa es la limpieza periédica del aparato.

* No deje la barbacoa en HIGHT (alto) desatendida mientras se precalienta o
quema residuos de comida. Si la barbacoa no se limpia regularmente, puede
ocurrir un incendio de grasas que puede dafiar el producto.
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Consejos de seguridad

* Antes de abrir la vélvula del cilindro de gas, revise que el regulador esté apretado.

* CGuando no use el aparato, apague todas las perillas de control y cierre el gas.

* Use utensilios para barbacoa largos y guantes para horno para evitar quemaduras
y salpicaduras. Use guantes protectores cuando manipule componentes calientes.

* La carga méaxima para la placa caliente, si cuenta con ella, y la bandeja lateral,
es 4,5 kilos. El recipiente de coccion debe tener un didmetro minimo de 200 mm
y méaximo de 260 mm. NOTA: iSu barbacoa puede NO tener una placa caliente!

* Lataza de grasas (si cuenta con ella) debe estar colocada en el aparato y se debe
desocupar después de cada uso. No retire la taza de grasas hasta que el aparato
se haya enfriado completamente.

* Sea muy cuidadoso al abrir la tapa, ya que el vapor caliente puede escapar.

* Sea muy cuidadoso cuando haya nifios, ancianos 0 mascotas cerca.

* Si nota que escurre grasa y otro material caliente del aparato, en la vélvula,
manguera o regulador, cierre el suministro de gas inmediatamente. Determine la
causa, corrijala, luego limpie e inspeccione la valvula, manguera y regulador antes
de continuar usandolo. Realice una prueba de fugas.

* No almacene objetos o materiales dentro de la canasta del carro del aparato, que
puedan bloquear el flujo del aire de combustion para la parte inferior, el panel de
control o la taza de la caja de fuego.

* NO desconecte o cambie el recipiente de gas a menos de 3 metros de una llama
abierta o fuente de ignicidn.

Ubicacion del cilindro

Los cilindros colocados en el aparato deberdn tener un didgmetro méximo de 340 mm
y una altura maxima, incluido el regulador, de 450 mm. Los cilindros mas grandes
deben colocarse debajo del estante lateral o solo detras de la barbacoa. Los cilindros
colocados en el suelo no deben colocarse debajo de la placa calefactora.

Requisitos del regulador

Se debe usar un regulador con este aparato. Use dnicamente el regulador de gas
suministrado con la barbacoa. Si no se suministra un regulador, entonces use
tinicamente un regulador certificado de acuerdo con EN16129 (Flujo méx. 1,5 kg/h),
aprobado para su pais y para el gas especificado en los datos técnicos.

Requerimientos de manguera

Unicamente use mangueras aprobadas que hayan sido certificadas al estandar
EN y que no excedan una longitud de 1,5 m. Para Finlandia, la longitud total de la
manguera no debe exceder 1,2 m.

Antes de cada uso, compruebe que las mangueras no estén cortadas o desgastadas.
Asegirese que la manguera no esté retorcida. Asegirese que cuando esta conectada,
la manguera no toque superficies calientes. Reemplace las mangueras dafiadas
antes de usar el aparato. Reemplace la manguera de acuerdo con los requerimientos
nacionales.

Encender con el encendedor

* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Para encender, gire y empuie la perilla del quemador a la posicion HIGH 1)
(Alto). Inmediatamente, presione y mantenga presionado el boton ELECTRONIC
IGNITOR (encendedor electronico) hasta que el quemador encienda.

5. Siel quemador NO enciende en 5 segundos, gire el control del quemador
a la posicion OFF O (apagado), espere 5 minutos y repita el proceso de
encendido.

6. Repita los pasos 4 a 5 para encender los demés quemadores principales.

A)

Apague los controles y el cilindro de gas cuando no esté en uso.

Asegiirese de que cuando la manguera conectada no toque ninguna superficie
caliente.

4\ PRECAUCION

Si el quemador NO enciende en 5 segundos, gire el control del quemador a la posicidn
OFF (apagado), espere 5 minutos y repita el proceso de encendido. Si el quemador
no enciende con la valvula abierta, el gas continuaré saliendo del quemador y puede
encenderse accidentalmente con riesgo de lesiones.

Encendido con cerilla

* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abrael gas en el cilindro de LP.

4. Ponga la cerilla en el soporte para cerillas (cuelga del panel lateral de la
barbacoa). Encienda la cerilla, luego encienda el quemador poniendo la cerilla
por el agujero para cerillas a un lado de la barbacoa. Inmediatamente presione
y gire la perilla del quemador a la posicion HIGH ¢ (alto). Asegiirese que el
quemador enciende y se mantiene encendido.

5. Encienda los quemadores adyacentes en secuencia, presionando las perillas y
girandolas a la posicion HIGH § (alto).
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NOTA: ;Su barbacoa puede NO tener una placa
caliente!

Encender la placa caliente con el encendedor

* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Gire la perilla de la placa caliente a la posicion ¥ HIGH (alto),
presione y mantenga presionado el boton ELECTRONIC IGNITOR
(encendedor electrénico).

5. Sila placa caliente NO enciende en 5 segundos, gire la perilla a
la posicion O OFF (apagado), espere 5 minutos y luego repita el
procedimiento de encendido.

Encender la placa caliente con cerillas

Do not lean over barbecue while lighting.

No se incline sobre la barbacoa al encenderla.
Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).
Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

Abra el gas en el cilindro de LP.

Encienda la cerilla cerca al quemador. Inmediatamente gire

la perilla de la placa caliente a la posicion  HIGH (alto).
Asegurese que el quemador enciende y se mantiene encendido.

P_CAD!\D_—K. L]

Prueba de fugas de valvulas, manguera y regulador

Revise que no haya fugas antes del primer uso, una vez al afio y cada vez que cambia

0 desconecta el cilindro de gas.

1. Ponga todas las perillas de control del aparato en la posicion.

2. Asegirese que el regulador esta firmemente conectado al cilindro de gas.

3. Cierre el gas. Si escucha un siseo, cierre el gas de inmediato. Hay una fuga de gas
grande en la conexion. Corrijala antes de continuar.

4. Aplique una solucion jabonosa (mezcla por mitad de jabon y agua) a las conexiones
de la manguera.

5. Si aparecen burbujas que crecen, hay una fuga. Cierre inmediatamente el gas en el
cilindro y compruebe que las conexiones estén apretadas. Si no se puede detener
la fuga, no intente una reparacidn. Llame para solicitar piezas de reemplazo.

6. Siempre cierre el gas en el cilindro antes de realizar la prueba de fugas.

S| EL APARATO NO ENCIENDE

* Asegirese que el gas esté abierto en el cilindro.

* Asegurese haya gas en el cilindro.

* {El encendedor hace un sonido de chispa?
Si lo hace, revise la chispa en el quemador.
Si no hay chispa, revise que no haya cables dafiados o sueltos.

* Si los cables estan bien, revise que el electrodo no esté fracturado o roto y
reemplécelo si es necesario.

* Silos cables o electrodos estan cubiertos por residuos de comida, limpie la punta
del electrodo con una toallita con alcohol, si es necesario.

= Si es necesario, reemplace los cables.

= Si no hay sonido, revise la bateria.

* Asegurese que la bateria esta instalada correctamente.

* Revise que no haya conexiones del cable sueltas en el mdadulo y el interruptor.

» Si el encendedor sigue sin funcionar, use cerillas.

4\ PRECAUCION
iALERTA CONTRA LAS ARARAS!

ARANAS Y TELARANAS
DENTRO DEL QUEMADOR

Si estd experimentando dificultades para encender su parrilla, o si la llama es débil,
inspeccione y limpie los quemadores y los tubos Venturi.

Se ha comprobado que las arafias y los pequefios insectos generan problemas de
“fogonazos” al construir sus nidos y poner huevos en los quemadores o los tubos
Venturi puesto que obstruyen el flujo de gas. El gas que se acumula puede encenderse
en la parte posterior del tablero de control. Estos fogonazos pueden dafiar su parrilla y
causar lesiones. Para evitar los fogonazos y garantizar un buen funcionamiento, retire
y limpie la unidad de quemador y tubo Venturi si no ha usado la parrilla durante un
tiempo prolongado.
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Limpiar el conjunto quemador

Siga estas instrucciones para limpiar y/o reemplazar piezas del conjunto quemador, o

si tiene problemas para encender la barbacoa.

1. Apague el gas en las perillas de control y cierre el cilindro de gas LP.

2. Retire las parillas de coccion y los difusores de calor.

3. Retire los tubos de transferencia y las piezas que aseguran los quemadores.

4. Quite el electrodo del quemador.
NOTA: El método para quitar/remover dependerd de la configuracion del
quemador. Vea a continuacion diferentes configuraciones en las ilustraciones.

5. Levante cuidadosamente cada quemador hacia arriba y alejando de las
aberturas de las valvulas.
Sugerimos tres formas de limpiar los tubos quemadores. Use la que le parezca
mas facil.
(A) Doble un alambre rigido (un gancho para la ropa ligero funciona bien)
formando un pequefio gancho. Pase el gancho varias veces por cada tubo
quemador.

C— = o0

(B) Use un cepillo de biberdn angosto con mango flexible (no use una brocha de
alambre de bronce). Pase el cepillo varias veces por cada tubo quemador.
(C) Use proteccion para los ojos: Use una manguera de aire para forzar aire
en el tubo quemador y hacia afuera de los puertos de los quemadores. Revise
todos los puertos para asegurarse que sale aire de todos.

6. Limpie con una brocha de alambre la superficie exterior del quemador para
eliminar los residuos de comida y tierra.

1. Limpie las partes blogueadas con un alambre rigido, tal como un clip de papel
abierto.

8. Revise que el quemador no tenga dafios debido al uso normal y corrosidn,
algunos agujeros se pueden agrandar. Si encuentra grietas grandes o agujeros,
reemplace el quemador.

MUY IMPORTANTE: Los tubos de los quemadores
deben acoplarse de nuevo en las aberturas de las
valvulas. Vea las ilustraciones a la derecha.

Acople correcto quemador
a valvula

9. Fije el electrodo al quemador.

10.Reemplace los quemadores cuidadosamente.

11.Fije los quemadores con soportes a la caja de fuego.

12. Posicione de nuevo los tubos de transferencia y acople los quemadores.
Reemplace los difusores de calor y las parillas de coccidn.

13. Antes de cocinar nuevamente en la barbacoa, realice una “Prueba de fugas” y
una “Comprobacion de llama del quemador”.

=

Tubo de transferencia .

Caja de fuego

Electrodo

Saque el electrodo con un atornillador de punta plana

Almacenar su aparato

* Limpie las parillas de coccidn.

* Almacene en un lugar seco.

* (Guando el cilindro de gas esta conectado al aparato, almacene en exteriores en
un lugar bien ventilado y lejos del alcance de los nifios.

* Cubra el aparato si lo almacena en exteriores.

* Almacene el aparato en interiores UNICAMENTE si el cilindro de gas esta
cerrado y desconectado, retirado del aparato y almacenado en exteriores.

* Al sacar el aparato del almacenamiento, revise que no haya obstrucciones en
los quemadores.

Limpieza general de electrodomésticos

Es necesaria una limpieza periddica de esta parrilla, ya que pueden ocurrir incendios

en la parrilla cuando la grasa y los restos de comida se acumulan en la parte

inferior de la parrilla. Después de cada uso, retire cualquier particula de comida
restante de la rejilla de coccidn y del interior de la parrilla con un cepillo Char-Broil

Gool-Clean. Después Puede rociar generosamente Char-Broil Grate Cleaner sobre la

rejilla, dejar actuar durante 10 minutos y limpiar con un pafio himedo o un cepillo.

Realice la limpieza de la parrilla después de que se haya enfriado.

* No confunda la acumulacidn de grasa y humo marrdn o negro con

* pintura. Los interiores de las barbacoas de gas no se pintan en fabrica (y nunca
se deben pintar). Aplique una solucion fuerte de detergente y agua o use un
limpiador de electrodomésticos con cepillo para fregar en el interior de la tapa
y la base del electrodoméstico. Enjuague y deje secar completamente al aire.
No aplique limpiador cdustico para horno /electrodomésticos sobre superficies
pintadas.

* Partes de plastico: lavar con agua tibia y jabon y secar. No utilice limpiadores
abrasivos, desengrasantes o un limpiador concentrado para electrodomésticos
en las piezas de plastico. Pueden producirse daios y fallas en las piezas.

* Superficies de porcelana: debido a su composicion similar al vidrio,
la mayoria de los residuos se pueden limpiar con una solucion de agua /
bicarbonato de sodio, limpiador de vidrios o limpiador de rejillas Char-Braoil. Use
un limpiador en polvo no abrasivo para las manchas rebeldes.

* Superficies pintadas: Lave con un detergente o limpiador suave y agua tibia
con jabdn o el Limpiador para parrillas Char-Broil. Secar con un pafio suave.
pafio no abrasivo.

* Superficies de coccidn: asegirese de que no queden cerdas sueltas en las
superficies de coccion antes de asar. Mientras la parrilla esté caliente, solo se
recomienda limpiar las superficies de coccidn con el cabezal de repuesto Char-
Broil Hot-Clean (en el cepillo Premium Char-Brail Cool-Clean).

+
4% hjuste de LIMPIEZA

Su parrilla esta equipada con un innovador ajuste de LIMPIEZA que permite
limpieza de la parrilla sin complicaciones. El alto calor generado por los quemadores
convertira todos los restos de comida restantes en cenizas.

Sigue estos pasos:

* Una vez que haya terminado de asar a la parrilla, ajuste todos los quemadores
principales a la configuracion de LIMPIEZA y permanezca durante
aproximadamente 12 a 15 minutos.

¢ Después de aproximadamente 12 a 15 minutos, ajuste todos los quemadores
principales a la posicion de APAGADO y deje que la parrilla se enfrie.

* Una vez que la parrilla esté fria, use un cepillo Char-Broil Cool-Clean para quitar
cualquier residuo restante y deseche la ceniza.

* Para obtener resultados mas brillantes, use el limpiador de rejilla Char-Brail
como Gltimo paso. Pulverizar generosamente sobre la rejilla, dejar actuar
durante 10 minutos y limpiar con un pafio himedo o un cepillo.
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DATOS TECNICOS

DATOS TECNICOS
CHAR-BROIL, LLC
Nombre del aparato Barbacoa a gas/parrilla a gas
Entrada de calor nominal 12,60 kW (917 g/h) 12,60 KW (917 g/h)
Categoria de gas 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Modelo No. 468922525, 468922725 468923525
Tipo de gas Butano Propano Butano, propano o sus Butano, propano o sus
mezclas mezclas
Presion del gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Barbacoa - - -
Tamafio de inyectores (Diém, en mm) 0,74 x 4 piezas 0,74 x 4 piezas 0,65 x 4 piezas
Placa caliente : , .
Tamafio de inyectores (Diém. en mm) 0,88 x 1 piezas 0,88 x 1 piezas 0,76 x 1 piezas
Quemador mas caliente N/A N/A N/A
Tamafio de inyectores (Diam. en mm)
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Paises destino BEES FCR;( lg,ZLtlj’Tllé’HGz’l ?_5 Ell EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK
T T T e HR, RO, IT, HU, LV, GR

Acero inoxidable

Hay muchos tipos diferentes de materiales (aleaciones) que se consideran acero inoxidable.
Una caracteristica comun de estos diferentes tipos, es que pueden corroerse (oxidarse) dependiendo de las condiciones a las que son sujetos.
Esto también aplica para su nueva barbacoa.
Para asegurar que la barbacoa conserve su apariencia y funcionalidad por muchos afios, por favor siga estos consejos.
1. Sila barbacoa se moja 0 humedece, asegurese de secarla usando un trapo, para evitar la corrosion de la superficie.

2. El acero inoxidable se puede oxidar en ciertas condiciones. Esto puede ser ocasionado por condiciones ambientales tales como el cloro o el
agua salada, o herramientas de limpieza inadecuadas, tales como alambres o esponjillas de acero. También se puede decolorar debido al
calor, quimicos o acumulacion de grada.

3. Para conservar la apariencia de alta calidad de su aparato, lave con un detergente suave y agua caliente jabonosa y seque con un trapo
suave luego de cada uso. Los depositos de grasa quemada pueden requerir el uso de una espuma limpiadora abrasiva de plastico. Use
solamente en direccion del acabado brufiido para evitar dafios. No use la espuma abrasiva en areas con dibujos.

4. Engrase las partes internas de la barbacoa y las parrillas con aceite de cocina.
Por favor tenga en cuenta:
Para evitar rayar la superficie y ayudar a la formacion de xido, nunca use esponjillas metalicas o similares al limpiar el acero inoxidable.
Al limpiar, trabaje en la misma direccion del brufiido del acero inoxidable, "con el grano". Limpiar con abrasivos puede ocasionar rayones.
Almacenar la barbacoa cerca de la costa, piscina o spa, ocasionara que la barbacoa se corroa (oxide).
Cubra la barbacoa para protegerla contra el 6xido.
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INSTALADOR/MONTADOR: e
Deixe este manual com o consumidor.

Para Um Uso Seguro do Seu Aparelho e para Evitar Lesdes
CONSUMIDOR: Graves:

Guarde este manual para referéncia futura. * USE SOMENTE NO EXTERIOR. NUNCA USE NO INTERIOR.
Leia as instrugdes antes de usar o aparelho. Siga sempre estas instrugdes.
. * Nao movimente o aparelho durante a sua utilizagéo.
PERGUNTAS: * As partes acessiveis podem estar muito quentes. Ndo deixe que as criangas
Se tiver alguma questéo durante a montagem ou utilizagéo deste operem ou brinquem perto do aparelho.
aparelho contacte o seu distribuidor local. * Desligue o fornecimento de gas no cilindro depois de usar.

» Este aparelho tem de ser afastado de materiais inflaméveis durante a sua utilizagéo.
* Nao bloqueie os furos nos lados ou na traseira do aparelho.

Verifique as chamas dos queimadores com regularidade.
° PEHIGO * Nio blogueie as aberturas de venturi no queimador.
« Use o aparelho somente em espagos bem ventilados. NUNCA use em espagos

Se Ihe cheirar a gas: fechados tais como estacionamentos cobertos, garagens, alpendres, pétios
) L cobertos, ou debaixo de qualquer estrutura de cobertura.
1. Desligue o gas do aparelho. » Nao use carvio ou briquetes de cerdmica num aparelho a gés.
2. Apague todas as chamas abertas. * NAO cubra as grelhas com folha de aluminio ou qualquer outro material. Isto ird
3. Abra a tampa. bloquear a ventilagéo do queimador e criar uma condigao potencialmente perigosa
que pode resultar em lesdes pessoais e/ou danos materiais.

4. Se o odor persistir, mantenha-se longe do aparelho e ligue » Use o aparelho a pelo menos 1m de distancia de qualquer parede ou superficie.
imediatamente para o seu distribuidor de gas ou para os * Mantenha 3m de distancia para objetos que possam pegar fogo ou de fontes
bombeiros. de ignigo, tais como chamas-piloto, aquecedores de dgua, aparelhos elétricos

acesos, etc.

A)

1. Nao guarde ou use gasolina ou outros liquidos inflamaveis
nas proximidades deste ou de qualquer outro aparelho.

2. Uma botija de gas que nao esteja ligada para ser usada ndo
deve ser guardada nas proximidades deste ou de qualquer
outro aparelho.

A ATENCAO

* Leia e siga todos os manifestos de seguranga, instrucdes de montagem e
indicacfes de manutencdo e utilizagdo antes de tentar montar o aparelho e
cozinhar.

* Algumas partes podem ter rebordos afiados. E recomendado que use luvas de Nunca tente ligar um queimador com a tampa fechada. Uma acumulagdo de gés
protegao. por queimar dentro de um aparelho fechado € perigosa.

Desligue sempre o gés na botija e desligue o regulador antes de mover a botija de

gés da posicéo de funcionamento especificada.

Nunca ponha o aparelho a funcionar com a botija de gas fora da correta posicao

especificada.

Nao modifique o aparelho. Quaisquer modificages sao estritamente proibidas.

As pecas seladas ndo séo para ser manipuladas pelo utilizador. Nao desmonte os

injetores.

Fogos de Gordura

» Nao é possivel apagar fogos de gordura ao fechar da tampa. Os grelhadores sdo
bem ventilados, por razdes de seguranca.

* Nao use agua com um fogo de gordura. Pode resultar em lesdes pessoais. Se se
der um fogo de gordura persistente, desligue os reguladores e a hotija de gas.

» Se o aparelho nao for limpo com regularidade, pode ocorrer um fogo de gordura
que o pode danificar. Tome muita atencdo durante o pré-aguecimento ou
enquanto queima residuos de comida para se assegurar que ndo se desenvolve
um fogo de gordura. Siga as gerais de limpeza do aparelho e de limpeza da
montagem dos queimadores para prevenir fogos de gordura. A melhor forma de
prevenir fogos de gordura é limpar regularmente o aparelho.

* Nao deixe o grelhador desacompanhado enquanto estiver a aquecer ou a queimar
residuos de gordura no HI. Se o grelhador nao for limpo regularmente, pode dar-
se um fogo de gordura que pode danificar o produto.

hi *D
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Dicas de Seguranga

* Antes de abrir a valvula da botija de gés, verifique a estanquicidade do regulador.

* Quando o aparelho nao esteja a ser usado, desligue todos os botdes de controlo
e 0 gés.

» Utilize utensilios de grelhador com pegas longas e luvas de forno para evitar
queimaduras e salpicos. Use luvas de protecdo quando estiver a manipular
componentes quentes.

* A carga méaxima do fogareiro, se equipada, e da prateleira lateral é de 4,5 Kg. 0
didgmetro minimo da superficie de cozedura é de 200mm e o méximo de 260mm.
NOTA: 0 seu grelhador pode NAO estar equipado com um Fogareiro!

* 0 copo de gordura (se equipado) deve ser inserido no aparelho e esvaziado
depois de cada utilizagao. Néo retire o copo de gordura até que o aparelho tenha
arrefecido completamente.

* Tenha muito cuidado quando abrir a tampa, uma vez que pode libertar-se vapor
quente.

* Tenha muito cuidado quando criangas, idosos ou animais de estimagao estejam
praximos.

» Se notar que gordura ou qualquer outro material quente esta a pingar do aparelho
para a valvula, mangueira ou regulador, desligue imediatamente o fornecimento de
gas. Determine a causa, corrija-a, e depois limpe e inspecione a valvula, mangueira
e regulador antes de prosseguir. Faca um teste de fugas.

* Nao guarde objetos ou materiais dentro da parte fechada do carrinho do aparelho
que possam bloquear o fluxo de combustao de ar para a parte de baixo tanto do
painel de controlo como da bacia da fornalha.

* NAO desligue ou troque o contentor de gds num raio de 3m de uma chama aberta
ou outra fonte de ignigéo.

Posicionamento da Botija

Os cilindros colocados no aparelho devem ter didmetro maximo de 340 mm e altura
méxima, incluindo regulador, de 450 mm. Os cilindros maiores devem ser colocados
sob a prateleira lateral ou atras da churrasqueira apenas. Gilindros colocados no solo
nao devem ser colocados sob a placa quente.

Requerimentos do Redutor

Deve ser utilizado um redutor com este aparelho. Use apenas o redutor de gés
fornecido com o seu grelhador. Se néo lhe for fornecido um redutor, entdo use um
certificado pela norma EN16129 (Caudal méx. 1,5kg/h) e aprovada para o seu pais e
0 gés especificados nos Dados Técnicos.

Requerimentos da Mangueira

Use apenas mangueiras aprovadas, que sdo certificadas pela norma EN padrdo
apropriada e que nao excedem os 1,5m de comprimento. Na Finlandia, o comprimento
da mangueira nao deve exceder os 1,2m.

Antes de cada utilizagdo, verifique se as suas mangueiras estdo cortadas ou gastas.
Assegure-se de que a mangueira nao esta dobrada. Assegure-se de que, quando
esteja ligada, a mangueira ndo toca em nenhuma superficie quente. Substitua as
mangueiras danificadas antes de usar o aparelho. Substitua a mangueira seguindo os
requerimentos nacionais.

Acender com dispositivo de ignicao

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as vélvulas de controlo dos queimadores em O (off - desligado)
2. Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gés na botija.

4. Para acender, pressione e rode o botdo do queimador para 1) HIGH.
Pressione e segure imediatamente o botdo de IGNICAD ELETRONICA até que o
queimador se acenda.

Se a ignicao NAO ocorrer em 5 segundos, desligue os controlos do queimador
na posicao ) , aguarde 5 minutos e repita o processo de ignico.

6. Repita os passos 4 e 5 para acender os outros queimadores principais.

o

A)

Desligue os controlos e a hotija de gas quando fora de uso. Desligue os controles e
o cilindro de gés quando nao estiverem em uso.

Certifique-se de que, quando conectada, a mangueira ndo toque em nenhuma
superficie quente.

A  ATENCAO

Se a ignicao NAD ocorrer em 5 segundos, desligue os controlos do queimador,
aguarde 5 minutos e repita o processo de ignicdo. Se o queimador ndo se acender
com a valvula aberta, o gas continuara a fluir e pode acender-se acidentalmente,
com risco de lesdes.

Acender com fasforos

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as vélvulas de controlo dos queimadores em O (off - desligado).

2. Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gés na botija.

4. Coloque o fdsforo no suporte de fésforas (pendurado no painel lateral do
grelhador). Acenda o fdsforo, e em seguida acenda o queimador ao introduzir o
fasforo através do furo de ignicao com fésforo na lateral do grelhador. Pressione
e rode imediatamente o botéo do queimador para a posicao § HIGH.
Assegure-se de que o queimador acendeu e se mantém aceso.

5. Acenda os queimadores adjacentes sequencialmente, ao pressionar os hotdes e
roda-los para a posicao § HIGH.
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NOTA: O seu grelhador pode NAO estar equipado com
um Fogareiro!

Acender o Fogareiro com DisI;')]ositivo de Ign(iigéo

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendeé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em
(off-desligado).

2. Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gés na botija.

4. Rode o botao do fogareiro para a posigao d HIGH, pressione e
segure o botdo de IGNICAO ELETRONICA.

5. Se o fogareiro NAO acender em 5 segundos, desligue botdo
na posi¢éo O (off — desligado), aguarde 5 minutos e repita o
processo de ignigéo.

Acender o Fogareiro com Fosforos

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em
(off-desligado).

Abra a tampa ao acender ou re-acender.

LIGUE o gas na boatija.

Coloque o fosforo aceso perto do queimador. Rode imediatamente
0 botdo do fogareiro para a posi¢do ¢ HIGH. Assegure-se de
que o queimador se acende e mantém aceso.

Testar Fugas em Valvulas, Mangueira e Redutor

Faga um teste de fugas antes da primeira utilizagéo, pelo menos uma vez por ano, e

a cada vez que trocar ou desligar uma hotija.

1. Rode todos os botdes de controlo do aparelho para O .

2. Assegure-se de que o redutor estd firmemente ligado a botija de gés.

3. Ligue o Gas. Se ouvir um som de vento, desligue imediatamente o gds. Existe uma
fuga importante na ligacdo. Corrija antes de prosseguir.

4. Esfregue uma solugdo de sabdo (mistura de uma parte de sabao e uma parte de
4gua) nas ligagdes da mangueira.

5. Se aparecerem holhas crescentes, existe uma fuga. Desligue o gas na botija
imediatamente e verifique a firmeza das ligagdes. Se ndo for possivel estancar a
fuga, ndo tente repara-la. Ligue a encomendar pegas de substituigao.

6. Desligue sempre 0 gas na hotija depois de fazer o teste de fugas.

SE 0 APARELHO NAO LIGAR

= Assegure-se que o gas esté ligado na botija.

» Assegure-se de que h gds na hotija.

» 0 dispositivo de ignigao faz um som de clique?
Se sim, verifique a faisca no queimador.
Se ndo houver faisca verifique se os fios estdo soltos ou danificados.

* Se os fios estiverem bem, verifique se o elétrodo estd rachado ou partido, e
substitua se necessario.

» Se os fios ou elétrodos estiverem cobertos por residuos de cozinhados, limpe a
ponta do elétrodo com um lengo embebido em élcool se necessério.

* Se necessario, substitua os fios.

* Se ndo houver som, verifique a hateria.

* Assegure-se de que a bateria esta corretamente instalada.

« Verifique se a ligagao dos fios esté froixa no médulo e no interruptor.

» Se o dispositivo de ignicdo continuar a ndo funcionar, use um fésforo.

A  ATENCAO

ALERTA DE ARANHAS

ARANHAS E TEIAS DENTRO
DO QUEIMADOR

Se o seu grelhador estd com dificuldades em acender-se ou se a chama estiver fraca,
verifique e limpe os venturis e queimadores.

Aranhas ou pequenos insetos sdo causas conhecidas de problemas de “flashback”,
ao constuir ninhos e por ovos dentro do venturi ou queimador dos grelhadores,
obstuindo assim a passagem do gds. 0 gds preso pode entrar em combustdo por
detras do painel de controlo. Este flashback pode danificar o seu grelhador e provocar
lesdes. Para prevenir flashbacks e assegurar um bom desempenho, a montagem do
queimador e tubo de venturi devem ser removidas e limpas sempre que o grelhador
tenha estado parado por um grande periodo de tempo.
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Limpeza do Conjunto do Queimador Guardar o Seu Aparelho

* Limpe as grelhas de cozinhar.

* (Guarde-o num sitio seco.

* (Quando a botija de gés estiver ligada ao aparelho, guarde-o no exterior, numa
area bem ventilada e fora do alcance das criancas.

* (Cubra o aparelho se o guardar no exterior.

* (Guarde o aparelho no interior SOMENTE se a hotija de gés estiver desligada
(nela propria e do aparelho), retirada do aparelho e guardada no exterior.

* (Quando retirar o aparelho do sitio onde estava guardado, verifique se ha
obstrucdes nos queimadores Al sacar el aparato del almacenamiento, revise que
no haya obstrucciones en los quemadores.

Siga estas instrugdes para limpar e/ou substituir pecas do conjunto do queimador, ou

se tiver problemas a ligar o grelhador.

1. Desligue o gas nos botdes de controlo e na btija de gés.

2. Remova as grelhas de cozinhar e os distribuidores de chama.

3. Remova os tubos de transporte e as ferragens que apertam os queimadores.

4. Desprenda o elétrodo do queimador.
NOTA: 0 método para remover/desprender ird depender da configuragdo do
queimador. Vieja as diferentes configuragdes nas ilustragdes abaixo.

5. Levante cuidadosamente cada queimador e afaste-o das aberturas das vélvulas.

Sugerimos-lhe trés formas de limpar os tubos dos queimadores. Use a que Ihe

for mais Técil Limpeza geral de eletrodomésticos
(A) Dobre um arame duro (um cabide leve funcionara bem) em forma de gancho Alimpeza periddica desta churrasqueira é necessaria, pois podem ocorrer incéndios
pequeno. Passe o gancho através de cada tubo de queimador varias vezes. na churrasqueira quando a gordura e os residuos de alimentos se acumulam no
E ~ fundo da churrasqueira. Apds cada uso, remova quaisquer particulas de alimentos
restantes da grelha de cozimento e de dentro da grelha usando uma escova Char-

Broil Cool-Clean. Mais tarde vocé pode borrifar o limpador de grelha Char-Brail

(B) Use escovilhdo de garrafas estreito com uma pega flexivel (ndo use uma
escova de latdo). Passe o escovilhdo através do tubo do queimador varias vezes.

(C) Use protec@o ocular: Use uma mangueira de ar para forgar o ar a entrar no
tubo do queimador e a sair pelas entradas do queimador. Verifique cada entrada
para assegurar que sai ar de cada furo.

6. Escove toda a superficie exterior do queimador para remover sujidades e
residuos de comida.

1. Limpe todas as entradas blogueadas com um arame duro, como, por exemplo,
um clipe de papel aberto.

8. Verifique se existem danos no queimador devido 4 sua normal utilizacdo e
corrosao. Alguns furos podem ter-se alargado. Se encontrar rachas ou buracos
grandes, substitua o queimador.

MUITO IMPORTANTE: Os tubos do queimador
devem reencaixar nas aberturas das valvulas.
Veja a ilustragao a direita.

Encaixe correto
Valvula-Queimador

9. Fije el electrodo al quemador.

10.Reemplace los quemadores cuidadosamente.

11. Fije los quemadores con soportes a la caja de fuego.

12. Posicione de nuevo los tubos de transferencia y acople los quemadores.
Reemplace los difusores de calor y las parillas de coccion.

13. Antes de cocinar nuevamente en la barbacoa, realice una “Prueba de fugas” y
una “Comprobacion de llama del quemador”.

Tubo de Transporte >

\ Z

Fornalha

Elétrodo

Levante o elétrodo com uma chave de fendas

generosamente na grelha, deixe agir por 10 minutos e limpe com um pano Gmido ou
escova, execute a limpeza da churrasqueira depois que ela esfriar.

Nao confunda o acimulo marrom ou preto de graxa e fumaga com tinta. Os
interiores das churrasqueiras a gds nao sao pintados na fabrica (e nunca
devem ser pintados). Aplique uma soluco forte de detergente e &gua ou use
um limpador de eletrodomésticos com escova na parte interna da tampa e na
parte inferior do eletrodoméstico. Enxdgiie e deixe secar completamente ao ar.
Néo aplique aparelho cdustico / limpador de forno em superficies pintadas.
Pecas de plastico: lave com dgua morna e sabdo e seque. Néo use produtos
de limpeza abrasivos, desengordurantes ou um produto de limpeza concentrado
para eletrodomésticos nas pegas de plastico. Podem ocorrer danos e falhas nas
pecas.

Superficies de porcelana: por causa da composicéo semelhante a do vidro, a
maioria dos residuos pode ser removida com solugdo de bicarbonato de sédio /
agua, limpador de vidro ou limpador de grelha para grelhar. Use po de limpeza
nao abrasivo para manchas dificeis.

Superficies pintadas: lave com detergente neutro ou limpador e dgua morna
com sahdo ou limpador de grelha para grelhar. Seque com um pano macio
pano nao abrasivo.

Superficies de cozimento: Certifique-se de que nenhuma cerda solta
permaneca nas superficies de cozimento antes de grelhar. Enquanto a grelha
estiver quente, é recomendado apenas limpar as superficies de cozimento
usando a cabeca de substituicao Char-Broil Hot-Clean (na escova Char-Broil
Cool-Clean Premium).

+
4+ Configuraggo LIMPA

Sua churrasqueira estd equipada com uma configuragao inovadora CLEAN que
permite limpeza da grade sem complicagdes. 0 alto calor gerado pelos queimadores
transformara todos os restos de comida em cinzas.

Siga esses passos:

Depois de terminar de grelhar, ajuste todos os queimadores principais para a
configuracdo LIMPO e permaneca por aproximadamente 12 - 15 minutos.
Apés aproximadamente 12 a 15 minutos, ajuste todos os queimadores
principais para a configuragao DESLIGADO e deixe a churrasqueira esfriar.
Assim que a grelha estiver fria, use uma escova Char-Broil Cool-Clean para
remover qualquer residuo restante e descarte as cinzas

Para obter resultados com brilho extra, use o limpador de grelha para grelhar
no carvao como (iltima etapa. Pulverize generosamente sobre a grelha, deixe
agir por 10 minutos e limpe com um pano Gmido ou escova.
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DATOS TECNICOS

DATOS TECNICOS
CHAR-BROIL, LLC
Nome do Aparelho Churrasqueira a Gas/Grelhador a gas
Caudal Térmico Nominal Total 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kKW (917 g/h)
Categoria de Gas 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Model No. 468922525, 468922725 468923525
Tipo de Gés Butano Propano Butaqo, Propano ou Butaqo, Propano ou
mistura deles mistura deles
Pressao de Gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Grelhador
Tamanho do Injetor (@. mm) 0,74 x 4 pcs 0,74 x4 pcs 0,65 x 4 pcs
Fogareiro
Tamanho do Injetor (@. mm) 0,88 x 1 pcs 0,88 x 1 pcs 0,76 x 1 pcs
Queimador Mais Quente
Tamanho do Injetor (@. mm) NIA N/A NIA
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Paises de destino BEES FCI? Ig’ZLE"I'”(EJ,HGz’I ?_5 'II:"F-IR- EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
T T T T m e NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Aco inoxidavel
Existem muitos tipos diferentes de materiais (ligas) que sdo consideradas ago inoxidavel.
Um trago comum a estes diferentes tipos é que eles podem corroer-se (oxidar), dependendo das condigdes a que estdo sujeitos.
Isto aplica-se também ao seu novo grelhador.
Para garantir que o seu grelhador mantém o seu aspeto e funcionalidade por muitos anos, por favor, siga os conselhos abaixo.
1. Se o grelhador ficou molhado ou himido, assegure-se de o secar usando um pano, para prevenir a corrosdo da superficie.

2. O aco inoxidavel pode enferrujar-se em certas condicdes. Isto pode ser causado por condigbes ambientais, tais como &gua salgada ou com
cloro, ou por ferramentas de limpeza inapropriadas, tais como arame ou palha-de-ago. Pode também descolorar-se devido ao calor, quimicos
ou acumulagao de gordura.

3. Para manter a aparéncia de alta qualidade do seu aparelho, lave-o com um detergente suave e agua com sab&o, secando-0 com um pano
macio depois de cada utilizagdo. Depositos de gordura cozinhada podem exigir que seja usado um pano de limpeza abrasivo de plastico.
Use somente na diregdo dos veios do acabamento escovado para evitar danos. Nao use panos abrasivos nas areas com graficos.

4. Unte as partes internas do grelhador e das grelhas com 6leo de cozinha.
Por favor, tenha em atengéo:
Para evitar arranhar a superficie, causando assim uma base para a ferrugem, nunca use palha-de-ago ou produtos semelhantes quando limpar ago
inoxidavel.
Quando limpar, trabalhe na mesma diregéo do acabamento escovado do ago inoxidavel —acompanhando o veio'.
Limpar com abrasivos pode deixar riscos.
Guardar o grelhador perto da costa, de uma piscina ou de um spa ira causar a corrosao (oxidagéo) do mesmo.
Cubra o seu barbecue para protege-lo da ferrugem.
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INSTALLATOR/MONTOR: e
Efterlad denne vejledning hos kunden.

For sikker brug af apparatet og for at undga

KUNDE: * KUN TIL UDENDGRS BRUG. MA ALDRIG BRUGES INDENDORS.

Opbevar denne vejledning til senere brug. Las anvisningerne fer du bruger apparatet. Felg altid anvisningerne.

* Flyt ikke apparatet under brug.

o * Tilgzngelige dele kan vare meget varme. Hold sma barn vak. Lad ikke barn
SPORGSMAL: betjene eller lege i narheden af apparatet.

Hvis du har spargsmél under monteringen eller om brugen af dette Sluk for gasforsyningen pa flasken efter brug.
apparat, skal du kontakte din lokale forhandler. Dette apparat skal holdes vak fra brendbare materialer under brug.
Tjek brenderflammer regelmassigt.
Bloker ikke venturirer pa branderen.
Brug kun apparatet i velventilerede rum. Ma ALDRIG bruges i lukkede rum sésom
Hvis du kan lugte gas: * Brug ikke kul eller keramiske briketter i et gasapparat.
1. Sluk for gassen til apparatet. = Tildek IKKE riste med aluminiumsfolie eller andet materiale. Dette vil blokere
branderventilation og udgare en potentielt farlig tilstand, der kan resultere i

Bloker ikke hullerne i siderne eller pa bagsiden af apparatet.
carport, garage, veranda,overdakket terrasse, eller anden overdakkede struktur.
materielskade og/eller personskade.

2. Sluk eventuelle flammer.

3. Abn laget. * Brug apparatet min. 1 m fra enhver vag eller overflade.

4. Hvis lugten fortsatter, skal du holde dig vak fra apparatet * Oprethold en sikkerhedsafstand pd 3 m til objekter, der kan antzndes eller
og sjeblikkeligt ringe til din gasleverandar eller brand- antandelseskilder sésom kontrollamper pa vandvarmere.
vasenet.

8)

1. Undga at opbevare eller anvende benzin eller andre brand-
bare vaesker i n@rheden af dette eller noget andet apparat.

2. En gasflaske, der ikke er tilsluttet til brug, ma ikke opbeva-
res i na@rheden af dette eller noget andet apparat.

{\ FORSIGTIG

» Lasog falg alle sikkerhedsanvisninger, monteringsvejledninger og retningslinjerne
for brug og pleje, inden du forsager at montere og tilberede mad.

» Nogle dele kan indeholde skarpe kanter. Det anbefales at ifare sig * Forsag ALDRIG at tende brender med Iaget lukket. af uantandt gas inde i et

beskyttelseshandsker. lukket apparat er farligt.
» Sluk altid for gassen pé flasken og framontér regulatoren, far gasflasken flyttes fra

den angivne betjeningsposition.

Fedthra_nde . ) _ . » Betjen aldrig apparatet, hvis gasflasken ikke er pa den korrekte angivne position.
" Det (?I’ IkkE mu“gt at.S|ul°(kB fedtbrande Ved at Iukke |aget. En grl“ er Ve|VentI|EI’et . Apparatet mé |kke m0d|f|ceres Enhver mndring er Strengt fnrhudt Forseglede dele
for sikkerhedsmzssige &rsager. mé ikke manipuleres af brugeren. Du m4 ikke adskille injektorer.

* Hald ikke vand pa en fedtbrand, det kan medfare Hvis en vedvarende fedtbrand
udvikles, skal du sl drejeknapper og gasflaske fra.

» Hvis apparatet ikke regelmassigt rengeres, kan der opsta en fedtbrand, der
kan beskadige produktet. Ver meget opmarksom under forvarmning eller
afbrending af madrester for at sikre, at en fedtbrand ikke Falg anvisningerne
om generel rengaring af apparatet og rengering af braenderanordningen for at
forhindre fedtbrande. Den bedste méde at forhindre fedtbrande er regelmassig
rengaring af apparatet.

» Efterlad ikke grillen uden opsyn under forvarmning eller afbrnding af madrester
pa HI. Hvis apparatet ikke regelmassigt rengares, kan der opsta en fedtbrand,
der kan beskadige produktet.
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Rad om sikkerhed

* For du &bner gasflaskeventilen, skal du tjekke, at regulatoren er tatsluttende.

* Nar apparatet ikke er i brug, skal alle knapper og gassen slas fra.

Brug langskaftede grillredskaber og grydelapper for at undga forbrendinger og

staenk. Brug beskyttelseshandsker ved handtering af varme dele.

» Maksimal belastning for varmeplade (hvis sadan findes) og sidehylde er 4,5 Gryde
dia. p4 minimum 200 mm and maksimum. BEM/ERK: Din grill er muligvis ikke
udstyret med en varmeplade!

* Fedtskalen (hvis sadan findes) skal indsattes i apparatet og tammes efter hvert
brug. Fjern kke fedtskalen, for apparatet er helt afkalet.

» Ver forsigtig nar du dbner laget, da der kan opsta varm damp.

« Ver forsigtig, nar barn, ldre, eller kaledyr er i nerheden.

* Hvis du bemarker fedt eller andet varmt materiale, der drypper fra apparatet pa
ventil, slange eller regulator, skal du slukke for gasforsyningen med det samme.
Find &rsagen, ret den, derefter renger og inspicer ventil, slange og regulator, far du
fortsatter. Udfar en lekagetest.

* Opbevar ikke genstande eller materialer inden i apparatets kabinet, der kan
blokere for strammen af forbr@ndingsluft pd undersiden af enten kontrolpanelet
eller brendkammerets skél.

* Framontér IKKE eller skift gasheholder indenfor en afstand pa 3 m fra &ben ild eller
andre antzndelseskilder.

Placering af flaske

Cylindre, der er anbragt i apparatet, skal have en maksimal diameter pa 340 mm og
en maksimal hejde inklusive regulator pa 450 mm. Starre cylindre skal kun placeres
under sidehylden eller bag grillen. Cylindre, der er anbragt pé jorden, ma ikke placeres
under kogepladen.

Krav for regulator

En regulator skal anvendes med dette apparat. Brug kun gasregulator der medfalger
grillen. Hvis en regulator ikke medfalger, skal du kun bruge en regulator, der er
certificeret i henhold til EN16129 (stremningshastighed maks. 1,5 kg/t) og godkendt
til dit land og gas, der angives i tekniske data.

Krav for slange

Brug kun godkendte slanger, der er certificeret til passende DA standard og ikke
overstiger en lngde pa 1,5 m. Slangens l2ngde ma ikke overstige 1,2 m i Finland.

Fer hver anvendelse skal du tjekke, om slangerne er beskadigede eller slidte. Sarg
for, at der ikke er knzk pa slangen. Sarg for at slangen ikke rarer nogen varme
overflader under tilslutning. Udskift beskadigede slanger, far du bruger apparatet.
Udskift slangen i henhold til nationale krav.

Antznding

* Lan ikke over grillen under antznding.

1. Sla gasbranderens kontrolventiler Q) (fra).

2. Abn lag under antznding eller genantznding.

3. Sl4 gassen TIL pa LP-flaskan.

4. For at antznde skal du skubbe og dreje brenderknappen til ) HIGH.
Omgaende tryk og hold ELECTRONIC IGNITORknappen nede, indtil br&nderen
tendes.

5. Huis antznding IKKE sker inden 5 sekunder, skal du sl3 brznderknapperne fra
O , vente b minutter og gentage antendelsesproceduren.

6. Gentag trin 4 og 5 for at tznde andre hovedbrandere.

A)

Sla knapper og gasflaske fra, nar den ikke er i brug. Sluk for betjeningselementer
og gasflasker, nér de ikke er i brug.

Sarg for, at nér tilsluttet slange ikke berarer varme overflader.

A FORSIGTIG

Hvis antnding IKKE sker inden 5 sekunder, skal du sl& brenderknapperne O fra,
vente 5 minutter og gentage antendelsesproceduren. Hvis braenderen ikke antendes
med ventilen &ben, vil der fortsat stremme gas ud af brnderen og kan ved et uheld
antendes med risiko for skader.

Tendstiksantznding

Len ikke over grillen under antznding.

Sla gasbranderens kontrolventiler O (fra).

Abn 1ag under antznding eller genantznding.

Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

Placér tendstik i tndstiksholderen (h@ngende fra grillens sidepanel).

Stryg tendstikken, derefter antend brenderen ved at placere tendstikken

gennem antandingshullet pé siden af grillen. skub og drej brenderhandtaget

til positionen ) HIGH. Ver sikker pé, at brenderen antzndes og forbliver

antendt.

5. Antend tilstadende brndere fortlabende ved at trykke knapperne ind og dreje
dem til positionen ¢ HIGH.

=N — e
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BEMZAERK: Din grill er muligvis ikke udstyret med en
varmeplade!

Antaending med varmeplade

* Lan ikke over grillen under antanding.

Sla gasbraenderens kontrolventiler Q (fra).

Abn 1ag under anteending eller genanteending.

Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

Drej varmepladens handtag til positionen J HIGH, skub og hold
ELECTRONIC IGNITOR-knappen nede.

Hvis anteending IKKE sker inden 5 sekunder, skal du sla
breenderknapperne O fra, vente 5 minutter og gentage
antaendelsesproceduren.

Tandstiksanteending med varmeplade

Lzen ikke over grillen under antanding.

Sla gasbreenderens kontrolventiler O (fra).

Abn lag under anteending eller genantaending.

Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

Placér den teendte teendstik naer breenderen. Drej omgaende
varmepladens handtag til positionen & HIGH. Ver sikker pa, at
breenderen antaendes og forbliver anteendt.

:I}_CAD!\D_—K L]

Lekagetestning af ventiler, slange og regulator
Lekagetest skal ske far farste ibrugtagning mindst en gang om aret, og hver gang
gasflasken udskiftes eller framonteres.

1.
2.
3.

4
5.

6.

Drej alle apparatets knapper til O .

Var sikker pa, at regulatoren tilsluttes tat pa gasflasken.

Tand for gassen. Hvis du herer en susende lyd, skal du slukke for gassen. Der
findes en starre lekage ved forbindelsen. Skaden skal udbedres, far du fortsatter.
Barst en s&beoplasning (blanding af halvt s&be og halvt vand.

Hvis der opstr bobler, findes der en lekage. pa flasken og tjek efter om,
forbindelserne er tatsluttende. lekagen ikke kan stoppes, skal du ikke preve at
reparere. Ring efter reservedele. Barst en s@beoplasning (blanding af halvt s&be
0g halvt.

Sluk altid for gassen pé flasken efter udferelse af lzkagetest.

HVIS APPARATET IKKE KAN ANTANDES

Var sikker pa, at der er tendt for gassen pé flasken.

Var sikker p4, at der er gas i flasken.

Kommer der lyde af gnister fra tendersystemet?

Hvis ja, se om der er gnister ved branderen.

Hvis der ikke er gnister, skal du tjekke efter, om der er beskadigede eller lase
ledninger.

Hvis ledningerne er 0K, skal du tjekke efter for revnede eller adelagte elektroder,
udskift hvis der er behov for det.

Hvis en ledning eller elektroder er fyldt med madrester, skal du, hvis der er behov
for det, rengare elektrodespidsen med en klud dyppet i sprit.

Udskift ledninger efter behov.

Hvis der ikke er nogen lyd, skal du tiekke batteriet.

Sarg for at batteriet er installeret korrekt.

Tjek efter for lase ledningsforbindelser pd modul og omskifter.

Hvis tendersystemet stadig ikke virker, skal du bruge tendstiksantnding.

4 FORSIGTIG

EDDERKOPPEVARSEL!

EDDERKOPPER 0G
SPINDELVAV INDE |

Hvis din grill er sveer at antande, eller flammen er svag, skal du kontrollere og rengare
venurierne og brandere.

Edderkopper eller sma insekter er kendte for at skabe “flashback” problemer ved
at opbygge reder og l®gge @g i grillens venturi eller brander, hvilket blokerer
gasstrammen. Den tilbageholdte gas kan antzndes bag kontrolpanelet. Denne
flashback kan skade din grill og medfare ulykker. For at forebygge flaskbacks og sikre
god funktion, ber brnderen og venturirarsamlingen tages af og renses, nar grillen
ikke er blevet brugt i l&ngere tid.
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Sadan rengeres breenderanordningen

Felg disse anvisninger for rengaring og/eller udskiftning af dele af brendersamlingen,
eller hvis du har problemer med at antende grillen.

1.

Sluk for gassen pa knapperne og LP-flasken.

2. Fiern tilberedningsriste og varmetelte.

3.
4,

5.

6.

g,

MEGET VIGTIGT: Breenderrar skal gentilsluttes
ventilabninger. Se illustrationerne til hajre.

Korrigér brenderens
tilslutning til ventil

Fiern overferingsrar og komponenter, der holder brenderne fast.

Afmonter elektrode fra brenderen.

BEMZRK: Fiernelses-/adskillelsesmetode afhanger af brenderkonfigurationen.
Se forskellige konfigurationer i nedenstéende illustrationer.

Loft forsigtigt hver brander op og vk fra ventilabninger. Vi anbefaler tre mader
at rengere brenderrarerne. Brug den metode, du finder lettest at anvende.

(A) Baj en stiv wire (en let bejle fungerer godt) Ker krogen igennem hvert
branderrer flere gange.

D o

(B) Brug en smal flaskebarste med et fleksibelt handtag (brug ikke en stalbarste).
Kar barsten igennem hvert brenderrar flere gange.

(C) Anvend gjenheskyttelse: Brug en luftslange til at tvinge luft ind i
brenderraret og ud af brenderudgangene. Tiek hver udgang for at sikre, at der
kommer luft ud af hvert hul.

Brug en stélbarste pa hele yderside af brnderen for at fierne madrester og
snavs.

. Rengar alle blokerede udgange med en stiv wire sdsom en udfoldet papirclips.

1
8.

Tjek brnderen efter for skader som felge af almindelig slitage og nedbrydning,
nogle huller kan blive udvidede. Hvis der findes store revner eller huller, skal du
udskifte brender.

Fastger elektrode til braender.

10. Udskift forsigtigt brendere.
11.Montér brendere p4 brezndkammerets beslag.
12. Flyt overfaringsrarene og tilslut dem til brendere. Udskift varmetelte og

grillriste.

13. For du griller igen, skal du udfere en "lzkagetest” og “Kontrol af

braenderflamme”

Elektrode

Opbevaring af dit apparat

* Renger grillriste.

* (pbevares pa et tart sted.

* Nar gasflasken tilsluttes apparatet, skal det opbevares udendars i et
velventileret omrade og uden for barns rakkevidde.

¢ Tildek apparatet, hvis det opbevares udendars.

* (pbevar KUN apparatet indendars, hvis der er slukket for gasflasken, og den er
framonteret og fiernet fra apparatet og opbevares udendars.

* Nar du henter apparatet fra opbevaringen, skal du tjekke efter for
branderblokeringer.

Generel rengering af apparater

Periodisk rengering af denne grill er nedvendig, da der kan opsta grillbrande, nar

fedt og madrester samles i bunden af grillen. Fjern alle resterende madpartikler

fra madristen og indersiden af grillen efter hver brug ved hjalp af en Char-Broil

Gool-Clean barste. Bagefter Du kan sprajte Char-Broil Grate Cleaner generast pa

risten, lade det arbejde i 10 minutter og terre af med en vad klud eller barste. udfar

grillrengering, efter at grillen er kelet af.

* Tag ikke fejl i brun eller sort ophobning af fedt og rag til maling. Interiar
af gasgrill er ikke malet pa fabrikken (og ber aldrig males). Péfer en
staerk oplasning af vaskemiddel og vand, eller brug et apparatrenser med
skrubbebarste pa indersiden af apparatets |ag og bund. Skyl og lad det lufttarre
helt. Anvend ikke kaustisk apparat / ovnrengeringsmiddel p4 malede overflader.

* Plastdele: Vask med varmt s@bevand og ter det af. Brug ikke slibende
rengaringsmidler, affedtningsmidler eller et koncentreret rengeringsmiddel pa
plastikdele. Det kan resultere i beskadigelse af og svigt af dele.

* Porcelenoverflader: P4 grund af glaslignende sammensztning kan de fleste
rester tarres vaek med bagepulver / vandoplasning, glasrenser eller Char-Brail
Grate Cleaner. Brug ikke-slibende skurepulver til stzedige pletter.

* Malede overflader: Vask med mildt rengeringsmiddel eller rengaringsmiddel
og varmt se&bevand eller Char-Broil Grill Cleaner. Ter af med en blad.

* Tilberedningsflader: Serg for, at der ikke er lase brstehér tilbage pa
tilberedningsfladerne far grillning. Mens grillen er varm, anbefales det
kun at rengare madlavningsflader ved hjalp af Char-Broil Hot-Clean
udskiftningshovedet (pa Char-Broil Cool-Clean Premium-barsten).

§
<4 RENE indstilling

Din grill er udstyret med en innovativ REN indstilling, der giver mulighed for

problemfri grillrengaring. Den haje varme, der genereres fra brenderne, vil gere alt

resterende madrester til aske.

Falg disse trin:

* Nar du er ferdig med at grille, skal du justere alle hovedbrandere til CLEAN-
indstillingen og forblive i cirka 12 - 15 minutter.

* Nar du er ferdig med at grille, skal du justere alle hovedbrandere til CLEAN-
indstillingen og forblive i cirka 12 - 15 minutter.

*  Nar grillen er kalig, skal du bruge en Char-Broil Cool-Clean barste til at fierne
resterende snavs og bortskaffe asken

* For at fa ekstra skinnende resultater skal du bruge Char-Broil Grate Cleaner
som et sidste trin, Sprajt generast pé risten, lad det arbejde i 10 minutter og ter
det af med en vad klud eller barste.

Lirk elektroden ud med en flad skruetrakker

hi (%)
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TEKNISKE DATA

TEKNISKE DATA
CHAR-BROIL, LLC
Apparat navn Gas Grill
Samlet nominel varmetilfarsel 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)
Gaskategori 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)
Modelnr. 468922525, 468922725 468923525
Butan, propan eller Butan, propan eller
Gastype Butan Propan blandinger blandinger
Gastryk A 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
mbar

Grill

: . 0,74 x 4 stk. 0,74 x 4 stk. 0,65 x 4 stk.
Injektorstarrelse (dia. mm)
VEIERERD 0,88 x 1 stk. 0,88 x 1 stk. 0,76 x 1 stk.
Injektorstarrelse (dia. mm)
Hgtteste breender _ N/A N/A N/A
Injektorstgrrelse (dia. mm)

LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Destinationslande BEES FCI? l(-Jr’ZLLIf'i'”é,HGES;,I ?_5 .T.’; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK
T T T T e e HR, RO, IT, HU, LV, GR

Rustfrit stal

Der er mange forskellige typer (legeringer) materialer, der betragtes som rustfrit stal.
Et feelles traek ved disse forskellige typer er, at de kan korrodere (oxidere), afhaengigt af de betingelser, de udsaettes for.
Dette geelder ogsa for din nye grill.
For at sikre at din grill bevarer sit udseende og funktionalitet i mange é&r, skal du felge nedenstaende rad.
1. Hvis grillen er blevet vad eller fugtig, sa serg for at terre den af med en klud for at forhindre overfladekorrosion.

2. Rustfrit stal kan ruste under visse betingelser. Dette kan vaere forarsaget af miljgmaessige forhold, sésom klor eller saltvand eller forkert
rengeringsveerktej som staltrad eller staluld. Den kan ogsa misfarves pa grund af varme, kemikalier eller fedtopbygning.

3. For at bevare dit udstyrs hgjkvalitetsudseende skal du vaske med mildt vaskemiddel og varmt seebevand og tarre efter med en bled klud efter
hver gang. Fastbreendte fedtaflejringer kan n@dvendiggere brug af en slibende plast renggringssvamp. Brug den kun i samme retning som
den barstede finish for at undga skader. Brug ikke skuresvamp pa omrader med grafik.

4. Smgr de indre dele af grillen og ristene med madolie.
Bemark venligst:
Brug aldrig staluld eller lignende til rengering af rustfrit stél for at undga at ridse overfladen og give et grundlag for rust.
Ved rengering ber du arbejde i samme retning, som det rustfrie stal blev barstet i "langs arerne".
Rengaring med slibemidler kan efterlade ridser.
Opbevaring af grill i nerheden af ??en kyst, svemmebasin eller spa vil fa grillen til at korrodere (oxidere).
Daek din grill til for bedst rustbeskyttelse.
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INSTALLATOR/MONTOR:
Legg igjen denne bruksanvisningen hos brukeren.

BRUKER:
Behold denne bruksanvisningen for fremtidig referanse.

SPORSMAL:
Ta kontakt med forhandleren hvis du har sparsmal mens du setter
sammen eller bruker apparatet.

Dersom du lukter gass:

1. Steng av stremmen til apparatet.

2. Slukk flammene.

3. Apne dekselet.

4. Dersom det fortsatt lukter gass, ma du holde deg pa
avstand fra apparatet og ringe stremleverandaren din eller
brannvesenet.

A)

1. Ikke oppbevar bensin eller andre brennbare vasker i
nzrheten av dette eller andre apparater.

2. En gassflaske som ikke er tilkoblet ma ikke lagres i
nzrheten av dette eller andre apparater.

£\ FORSIKTIG

* Les og felg sikkerhetserklringene, monteringsinstruksjonene og bruk- og
vedlikeholdsanvisningene far du monterer apparatet eller begynner 4 lage mat.

* Noen deler kan ha skarpe kanter. Vi anbefaler & bruke vernehansker.

Fettbrann

* Det er ikke mulig & slukke fettbranner ved a lukke lokket. Grillen er godt ventilert
av sikkerhetsmessige arsaker.

* Du ma ikke helle vann pa fettbrann, da dette kan fare til personskader. Dersom
en fettbrann utarter seg, ma du stenge av knappene og skru av gassflasken.

* Hvis apparatet ikke rengjeres regelmessig, kan det oppstd fettbrann som
potensielt kan skade produktet. Ver oppmerksom nar du forvarmer eller
brenner vekk matrester, for & forsikre deg om at det ikke oppstar fettbrann. Falg
instruksjonene for generell rengjering og rengjering av brenneren for & unnga
fettbrann. Den beste maten & unnga fettbrann pé, er ved a regelmessig rengjere
apparatet.

* Du ma ikke la grillen st& ubevoktet under forvarming eller mens du brenner vekk
matrester med Hlinnstillingen. Dersom grillen ikke har blitt regelmessig rengjort,
kan det oppsta en fettbrann som kan sdelegge produktet.

4)

For sikker bruk av apparatet og for 4 unnga serigse skader:

* KUN FOR UTENDG@RS BRUK. MA ALDRI BRUKES INNEND@RS.
Les instruksjonsheftet far du bruker apparatet. Disse instruksjonene skal

alltid felges.

* Du mé ikke flytte apparatet mens det er i bruk.

* De tilgjengelige delene kan bli veldig varme. Hold yngre barn pa avstand. Ikke la

barn bruke eller leke i nzrheten av apparatet.

Sla av gassflasken etter bruk.

Dette apparatet ma holdes unna brennbare materialer nar det er i bruk.

Hullene pé siden eller bak p& apparatet mé ikke dekkes til.

Sjekk flammene regelmessig.

Venturidpningene pa brenneren ma ikke dekkes til.

Grillen ma kun brukes i et godt ventilert omrade. Ma ALDRI brukes i avgrensede

omrader som garasjer, vestibyler, lukkede garder eller under noen form for

tildekket konstruksjon.

* Du kan ikke bruke trekull eller keramiske fyringsbriketter i et apparat som bruker
gass.

* |KKE DEKK TIL ristene med aluminiumsfolie eller andre materialer. Dette farer til
blokkering av ventilasjonen, og kan skape farlige situasjoner som kan fare til skade
pa eiendom og/eller personskade.

* Bruk apparatet minst én meter unna vegger eller andre overflater.

* Oppretthold minst tre meter til andre objekter som kan ta fyr, eller antenningskilder
som tennflammer pa varmtvannsheredere, paslatt elektrisk utstyr osv.

* Forsek ALDRI & sl& p& brenneren mens lokket er pa. En oppsamling av ikke-patent
gass inne i apparatet er farlig.

* Du md alltid huske & skru av gassflasken og koble fra regulatoren far du flytter
gassflasken fra den spesifiserte bruksposisjonen.

* Apparatet mé aldri brukes mens gassflasken er i feil stilling.

* Du mé ikke endre pa apparatet. Alle former for endringer er strengt forbudt.
Forseglede deler ma ikke manipuleres av brukeren. Du mé ikke demontere
injektoren.

Uhar-Bl%il,
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Sikkerhetstips

» Sjekk at regulatoren er tett far du apner gassflaske-ventilen.

* Nar apparatet ikke er i bruk, mé alle kontrollknapper og gass slas helt av.

* Bruk grillutstyr med lange handtak og grytekluter, slik at du unngar sprut og
brannsar. Bruk vernehansker nér du behandler varme deler.

» Maksimal total vekt for kokeplaten (hvis utstyrt) og sidehyllen er 4,5 kg. Kokekarets
ma ha en diameter pd minimum 200 mm og maksimum 260 mm. MERK: Grillen
din er kanskje IKKE utstyrt med en kokeplate!

= Smarekoppen (hvis utstyrt) ma bli satt inn i apparatet og temt etter hvert bruk. Du
ma ikke fierne smarekoppen fer apparatet har blitt helt nedkjalt.

» Ver sveert forsiktig nar du dpner lokket, da varm damp kan sige ut.

» Ver svert forsiktig nar det er barn, eldre eller dyr i nrheten.

* Hvis du ser at fett eller andre varme vasker fra apparatet drypper pa ventilen,
slangen eller regulatoren, ma du slé av gassen umiddelbart. Finn ut hvorfor det
drypper, fiks det og rengjer og inspiser ventilen, slangen og regulatoren fer du
fortsetter. Utfar en lekkasjetest.

* Du ma ikke lagre objekter eller andre ting inni grillen som kan blokkere strammen
av forbrenningsluft til undersiden av enten kontrollpanelet eller askeskuffen i
brennkammeret.

* Duma IKKE koble fra eller bytte gassflaske n@rmere enn tre meter unna den &pne
flammen eller andre tenningskilder.

Plassering av gassflasken

Sylindere plassert i apparatet skal ha en maksimal diameter pa 340 mm og maksimal
heyde, inkludert regulator, pd 450 mm. Starre sylindere skal bare plasseres under
sidehylle eller bak grillen. Sylindere plassert pa bakken skal ikke plasseres under
kokeplaten.

Krav for regulatorer

En regulator ma brukes sammen med dette apparatet. Bruk kun gassregulatoren
som kom med grillen. Dersom det ikke falger med en regulator, kan du bruke en
regulator som er sertifisert i henhold til EN16129 (Maks stremningshastighet p& 1,5
kg per time) og godkjent for landet ditt, sammen med gassen som er spesifisert i de
tekniske dataene.

Krav til slangen

Bruk kun godkjente slanger som er sertifiserte etter passende EN-standarder og ikke
er lengre enn 1,5 meter. For Finland ma ikke lengden overga 1,2 meter.

For hvert bruk ma du sjekke slangen for brudd eller slitasje. Pass pa at slangen ikke
er bayd. Pass pa at slangen ikke berarer varme overflater mens den er koblet til. Skift
ut edelagte slanger for du tar i bruk apparatet. Skift ut slanger etter hva nasjonale
krav tilsier.

Antenningslys

* lkke len deg over grillen mens du tenner den.

1. Skru gassbrennerens kontrollventil il O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nr du antenner pa nytt.

3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. Dyttinn og skru brennerknotten til & HIGH for 4 tenne. Trykk inn og holde
inne og holde ELECTRONIC IGNITORknappen umiddelbart, til brenneren slar
seg pa.

Dersom tenningen IKKE slar seg pa innen fem sekunder, mé du sla av O
brennerkontrollene, vente fem minutter og gjenta antenningsprosedyren.

6. Gjenta trinn fire og fem for & tenne andre hovedbrennere.

o

A)

Sl av kontrollene og gassflasken nér de ikke er i bruk.Sla av kontrollene og
gassflasken nar de ikke er i bruk.

Forsikre deg om at nér den tilkoblede slangen ikke bererer varme overflater.

4\ FORSIKTIG

Dersom tenningen IKKE slér seg pé innen fem sekunder, m& du sl av O
brennerkontrollene, vente fem minutter og gjenta antenningsprosedyren. Dersom
brenneren ikke tenner nar ventilen er &pen, vil gass fortsette & stramme ut av
brenneren, ta fyr ved et uhell og forérsake personskader.

Tenning av fyrstikker

* Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1. Skru gasshrennerens kontrollventil il O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nr du antenner pa nytt.

3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. Putt fyrstikken inn i fyrstikkholderen (som henger pa sidepanelet pé grillen).
Tenn fyrstikken, deretter tenner du pa brenneren ved & plassere fyrstikken
gjennom fyrstikkhullet pé siden av grillen. Trykk inn og drei brennerknotten til

b HIGH umiddelbart. Pass pa at brennerlyset er tent og forblir pé.

5. Tenn brennerne ved siden av i sekvens ved 4 trykke inn knappene og dreie dem

tili § HIGH.

Uhar-Bl%il,
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MERK: Grillen din er kanskje IKKE utstyrt med en
kokeplate!

Kokeplatens tenningslys

. gu ma ikke lene deg over grillen mens du tenner
en.

Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

Apne lokket under antenning eller nér du antenner pa nytt.

Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

Drei kokeplatens knott til den stéri  HIGH, trykk inn og hold

inne ELECTRONIC IGNITOR-knappen.

Dersom kokeplaten ikke tennes i lgpet av fem sekunder, ma du

dreie knotten til O (Av), og sa vente fem minutter fer du gjentar

opptenningsprosedyren.

Tenne kokeﬁlaten med fyrstikker

. (IZi)u ma ikke lene deg over grillen mens du tenner
en.

Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.

Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

Plassert den tente fyrstikken neer brenneren. Sla pa kokeplaten

med en gang og drei knotten til den star i § HIGH. Pass pa at

brennerlyset er tent og forblir pa.

Lekkasjetest av ventil, slange og regulator

Du ma teste for lekkasje for farste bruk, og deretter minst en gang i aret, samt hver

gang gassflasken blir skiftet ut eller koblet fra.

1. Drei alle kontrollknottene pé apparatet til O

2. Pass pé at regulatoren er godt festet til gassflasken.

3. Sla pa gassen. Hvis du herer en raslende lyd, ma du sla av gassen med en gang.
Det er en stor lekkasje ved koblingen. Fiks den far du fortsetter.

4. Barst speopplesningen (blanding av sape og vann) inn i slangekoblingene.

5. Dersom det oppstér bobler betyr det at det er en lekkasje. Skru av gassen pa
gassflasken umiddelbart og sjekk at koblingene er godt festet. Dersom lekkasjen
ikke kan stoppes, ma du ikke forsske & reparer den selv. Ring for & fa
reservedeler.

6. Du mé alltid sl& av gassen fra gassflasken etter & ha utfart en lekkasjetest.

DERSOM APPARATET IKKE SLAR SEG PA
* Pass pa at gassen er sldtt pa, pa gassflasken.
* Pass pa at det er gass pa gassflasken.
* Kommer det gnistrelyder fra tenneren?
Hvis det gjer det, ma du sjekke om det gnistrer ved brenneren.
Hvis ikke, ma du sjekke ledningene er adelagte eller lase.
* Dersom ledningene var i orden, kan du sjekke om elektrodene er sprukne eller
adelagte, og om nadvendig bytte dem.
* Dersom ledninger eller elektroder er dekket av matrester, rengjer du
elektrodespissen med alkoholserviett (om nadvendig).
Ledningene kan byttes ved behov.
Sjekk batteriet hvis det ikke kommer noen lyd.
Pass pa at batteriet er riktig installert.
Sjekk etter lase ledninger pa enheten og bryteren.
Bruk en fyrstikk hvis tenneren fortsatt ikke fungerer.

4 FORSIKTIG

EDDERKOPPVARSEL!

EDDERKOPPER 0G EDDERKOPPSPINN
INNI BRENNEREN

Dersom grillen blir vanskeligere & tenne, eller flammen er svak, kan du sjekke og
rense venturirarene og brenneren.

Edderkopper eller smé insekter er kjent for & skape problemer ved at flammene
slas tilbake, da de bygger reder og legger egg i grillens venturirar eller brenner som
hindrer gassflyten. Den overfladige gassen kan selvantenne bak kontrollpanelet.
Denne tilbakekastingen av flammer kan skade grillen og forérsake personskader.
For & forhindre tilbakekasting av flammer og sarge for god ytelse, bar brenneren og
venturirgrene fiernes og vaskes hver gang grillen ikke har vart i bruk pa en stund.

Uhar-Bl%il,
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Rengjering av brennerenheten Oppbevaring av apparatet
* Rengjer grillristene.

* (ppbevar dem pa et tert sted.

* Nar gassflasken er koblet til apparatet, m& den oppbevares utendars i et
omrade med god ventilasjon, og utenfor rekkevidde for barn,

*  Dekk til apparatet hvis det skal oppbevares utendars.

* (ppbevar apparatet innendars KUN dersom gassflasken er skrudd av og
frakoblet, fjernet fra apparatet og oppbevares utendars.

* Sjekk at ingenting blokkerer brenneren nar du tar frem apparatet igjen etter
lagring.

Folg disse anvisningene for & rengjere og/eller bytte deler av brennerenheten, eller

hvis du ikke far tent pa grillen.

1. Sla av gassen ved kontrollknottene og LP-gasstanken.

2. Fiern stekerister og varmetelt.

3. Fiern overfaringsrer og deler brenneren er festet med.

4. Koble elektroden fra brenneren.
MERK: Metoden for & fierne / koble fra avhenger av brennerens innstillinger. Se
de ulike konfigurasjonene i illustrasjonene nedenfor.

5. Left hver enkelt brenner forsiktig opp og vekk fra ventilapningene.

Vi foreslar tre méter & rengjere brennerrerene pa. Bruk den som er enklest for Generell rengjering av apparatet

deg. Regelmessig rengjering av denne grillen er nadvendig, siden grillbranner kan
oppsta nér fett og matrester samler seg i bunnen av grillen. Fiern alle gjenvarende
matpartikler fra kokegitteret og innsiden av grillen etter hver bruk med en Char-
Broil Cool-Clean barste. Etterpa Du kan spraye Char-Broil Grate Cleaner sjenerast

() Bay en stiv metalltrdd (en lett kleshenger vil fungere utmerket) til en liten
krok. Kjar kroken gjennom hver brennerrar flere ganger.

| > 2 pa risten, la den virke i 10 minutter og terke av med en vat klut eller berste. utfar

grillrengjering etter at grillen er avkjolt.

(B) Bruk en smal flaskebarste med fleksibelt handtak (ikke bruk en
messingstradbarste). Kjor barsten giennom hver brennerrar flere ganger.

(C) Bruk vernehriller: Bruk en luftslange for a tvinge luft inn i brennerraret og
ut av brennerapningene. Sjekk ved hver dar at det kommer ut luft fra alle hullene.

6. Bruk en stalherste pa hele utsiden av brenneren for & fierne matrester og
SMUSS.

1. Rens alle blokkerte darer med en stiv staltrad, som for eksempel en &pen
binders.

8. Sjekk brenneren for skade fra naturlig slitasje og rustangrep. Noen hull kan ha
blitt utvidet. Brenneren mé byttes hvis den har store sprekker eller hull.

VELDIG VIKTIG: Brennerrarene ma kobles
til ventilapningene igjen. Se illustrasjon til
hayre.

Riktig tilkobling mellom
brenneren og ventilen

9. Fest elektroden til brenneren.
10. Skift ut brennerne forsiktig.

11. Fest brennerne til festene pa brennkammeret.

12.Endre stillingen til overfaringsrarene og fest dem til brenneren. Skift ut
varmeteltene og grillristene.

13.For du lager mat igjen p grillen, m4 du utfare en «lekkasjetest» og «Kontroll av
brennerflammen».

Elektrode

Fiern elektroden med en flat skrutrekker

Ikke ta feil i brun eller svart opphopning av fett og rayk for maling. Interigr

av gassgrill er ikke malt pé fabrikken (og ber aldri males). Pafar en sterk
lasning av vaskemiddel og vann, eller bruk et apparatrengjeringsmiddel med
skrubbebarste pa innsiden av apparatlokket og bunnen. Skyll og la det lufttarke
helt. Ikke bruk etsende apparat / ovnsrenser pé malte overflater.

Plastdeler: Vask med varmt sapevann og tark av. Ikke bruk

slipende rengjeringsmidler, avfettingsmidler eller et konsentrert
apparatrengjaringsmiddel pé plastdeler. Det kan fare til skade pé og svikt i
deler.

Porselenoverflater: P4 grunn av glasslignende sammensetning kan de fleste
rester tarkes bort med natron / vannopplesning, glassrenser eller Char-Brail
Grate Cleaner. Bruk ikke-slipende skurepulver for sta flekker.

Malte overflater: Vask med mildt vaskemiddel eller rengjeringsmiddel og
varmt sapevann eller Char-Broil Grill Cleaner. Tork av med en myk ikke-slipende
klut.

Kokeflater: Forsikre deg om at det ikke er igjen lase barster pa
kokeoverflatene far du griller. Mens grillen er varm, anbefales det bare &
rengjere kokeflater med Char-Broil Hot-Clean erstatningshodet (p& Char-Brail
Cool-Clean Premium Brush).

+
4 RENGJBRE innstilling

Grillen din er utstyrt med en innovativ CLEAN-innstilling som gir mulighet for
problemfri grillrengjaring. Den haye varmen som genereres fra brennerne vil gjere
alt gjenvarende matrester til aske.

Folg disse trinnene:

Nar du er ferdig med & grille, ma du justere alle hovedbrennerne til RENGJOR-
innstillingen og vare i omtrent 12 - 15 minutter.

Etter ca 12 - 15 minutter, juster alle hovedbrennerne til OFF-innstilling og la
grillen avkjales.

Nér grillen er kjalig, bruk en Char-Broil Cool-Clean barste for & fjerne
gjenvarende seppel og kaste asken.

For & fa ekstra skinnende resultater, bruk Char-Broil Grate Cleaner som et siste
trinn. Spray sjenerast pa risten, la den virke i 10 minutter og tark av med en vt
klut eller barste.

Uhar-Bl%il,
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TEKNISKE DATA

TEKNISKE DATA
CHAR-BROIL, LLC
Apparatets navn Gassgrill
Total nominell varmetilfgrsel 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)
Gasskategori 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)
Modellnr. 468922525, 468922725 468923525
Butan, propan eller Butan, propan eller
Gasstype Butan Propan en blanding en blanding
Gasstrykk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
G.”" . 0,74 x 4 stk. 0,74 x 4 stk. 0,65 x 4 stk.
Injektorens starrelse (dia. mm)
Kokeplate | 0,88 x 1 stk. 0,88 x 1 stk. 0,76 x 1 stk.
Injektorens starrelse (dia. mm)
Hgtteste brenner _ N/A N/A N/A
Injektorens starrelse (dia. mm)
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Destinasjonsland BEES FCI? lg’ZLE"I'”(:_J,HG%I ?_5 'II:"F-li- EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
T T T T e e NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Rustfritt stal

Det finnes mange ulike typer (legeringer) materialer som regnes som rustfritt stal.
Et fellestrekk for disse ulike typene er at de kan korrodere (oksidere), avhengig av hva slags forhold de utsettes for.
Dette gjelder ogsa for den nye grillen din.
Felg radene nedenfor for a sikre at grillen vil se bra ut og fungere i mange &r fremover.
1. Hvis grillen har blitt vat eller fuktig, ma du terke av den med en klut for & hindre at overflaten ruster.

2. Rustfritt stal kan ruste under visse forhold. Dette kan veere forarsaket av miljgforhold, for eksempel klor og saltvann, eller av uegnet
rengjeringsutstyr som staltrad eller stalull. Den kan ogsa bli misfarget av varme, kjemikalier eller opphopning av fett.

3. Ivareta apparatets kvalitetsutseende ved & vaske med et mildt rengjeringsmiddel og varmt sapevann og terke med en myk klut etter hvert
bruk. Det er mulig du méa bruke en slipende rengjeringspute av plast for & bli kvitt innbakt fett. Barst kun i samme retning som overflaten for &
unnga skade. Ikke bruk skrubb pa overflater med grafikk.

4. Smer de indre delene av grillen og ristene med matolje.
Merk:
For & unnga & lage riper pa overflaten, noe som vil gi grobunn for rust, ma du aldri bruke stalull eller lignende nar du rengjer rustfritt stal.
Rengjer i samme retning som det rustfrie stalet ble berstet i — dvs. «med teksturen». Rengjering med slipemidler kan etterlate riper.

A oppbevare grillen i naerheten av havet, svemmebassenget eller en spa vil fare til at grillen ruster (oksiderer).

Dekk il grillen for & beskytte den mot rust.

CHARBROIL.EU
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SUBJEKT VYKONAVAJUCI INSTALACIU/MONTAZ:
Odovzdajte zakaznikovi uZivatel'ska prirucku.

ZAKAZNIK:
Uschovaijte tento névod pre budice pouZitie.

OTAZKY:
Ak méte otdzky tykajice sa montéZe alebo pouZitia zariadenia, kon-
taktujte svojho miestneho predajcu.

€ NEBEZPECENSTVO

Ak zacitite plyn:

1. Vypnite privod plynu do zariadenia.

2. Uhaste otvoreny ohen.

3. Otvorte poklop.

4. Ak zapach neprestava, odstipte od zariadenia a ihned’
zavolajte dodavatel'a plynu alebo hasiCov.

8)

8)

1. Neskladujte ani nepouZivajte benzin ani iné horl'avé tekuti-
ny v blizkosti tohto alebo iného zariadenia.

2. Neskladujte plynovi fl'asu, ktora nie je pripojena ku grilu, v
blizkosti tohto alebo iného zariadenia.

{\ UPOZORNENIE

* Predtym ako zaCnete s montaZou a grilovanim si precitajte a dodrZiavajte
bezpeCnostné upozornenia a pokyny na montdZ, pouZivanie a starostlivost’

» Niektoré Casti majii ostré hrany. OdporiCame pouZivat’ ochranné rukavice.

Horenie mastnych zvySkov

» Zatvorenim poklopu nie je mozZné uhasit’ horenie mastnych zvySkov. Grily maji z
bezpeCnostnych dévodov dobré odvetravanie.

* N a uhasenie horenia mastnych zvySkov nepouZivajte vodu, mdze ddjst’ k
zraneniu. Ak horenie neprestava, vypnite ovladacie tlaCidla a odstavte privod
plynu z plynovej fl'ase.

» 7 anedbavanim pravidelného Cistenia zariadenia mdZe ddjst’ k horeniu mastnych
2vySkov, Co mdie spdsobit’ poskodenie vyrobku. Pri predhrievani alebo
vypal'ovani zbytkov jedla dévajte pozor a zabezpecte, aby nedoSlo k poZiaru.
Predchadzajte takymto poZiarom tak, Ze budete dodrZiavat' vSeobecné pokyny
na Cistenie zariadenia a Casti horaku. NajlepSim spdsobom ako predchadzat’
takymto poZiaarom je pravidelné Cistenie zariadenia.

* Pri predhrievani alebo vypal'ovani zbytkov jedla na stupni HI nenechévajte
gril bez dozoru. Zanedbévanim pravidelného Cistenia zariadenia mdze dajst’ k
horeniu mastnych zvySkov, Go mdZe spasobit’ poskodenie vyrobku.

Bezpecné pouZivanie zariadenia a predchadzanie vaZznych

Zzranenl.

* ZARIADENIE JE URCENE IBA NA VONKAJSIE POUZITIE. NIKDY NEPOUZIVAJTE
VNUTRI.

Pred pouZitim zariadenia si precitajte pokyny. Tieto pokyny vZdy dodrZiavajte.

» PoCas prevadzky zariadenie nikdy nepremiestriujte.

* Pristupné Casti mozu byt' vel'mi horice. Malé deti udrZiavajte v bezpeCnej
vzdialenosti. Nedovol'te im, aby sa hrali v blizkosti zariadenia.

* Po pouZiti vypnite privod plynu na plynove; fl'asi.

» Zariadenie udrZiavajte v bezpecnej vzdialenosti od horf'avjch materialov.

* Neupchavajte otvory na bokoch a v zadnej Casti zariadenia.

* Pravidelne kontrolujte plamer hordka.

* Na horaku neupchavajte otvory Venturiho trubice.

» Zariadenie pouZivajte na dobre vetranych miestach. NIKDY nepouZivajte v
uzavretych priestoroch, napr. pod pristreSkom na auté, v garazi, verande, krytej
terase alebo pod inou stresnou konStrukciou.

* Plynové zariadenie nie je uréené na pouZtie s drevenym uhlim alebo keramickymi
briketami.

» NEPOKRYVAJTE rost hlinikovou fdliou alebo inym materidlom. MdZe to spdsobit’
zablokovanie odvetravania horéka, tym vytvorit’ potencionalne nebezpecni
situdciu, ktora moZe viest' k poSkodeniu majetku a/alebo zraneniu.

» Zariadenie pouZivajte najmenej 1 meter od steny alebo iného povrchu.

* Zariadenie udrZiavajte 3 metre od hor'avjch predmetov alebo zdrojov vznietenia,
ako sti napr. kontrolné Ziarovky na ohrievacoch vody, Zivé elektrické spotrebiCe,
atd’

» NIKDY sa nepokusSajte zapalit” horak so zatvorenym poklopom. Vo vniitri uzavretého
zariadenia mdZe ddjst’ k vytvoreniu nebezpecnych nezapélenych plynov.

* Pred premiestnenim plynovej flaSe z urCenej prevadzkovej pozicie vZdy vypnite
privod plynu na fl'asi a odpojte oviddac.

* Ak plynova flaSa nie je na urCenej prevadzkovej pozicii, nikdy zariadenie
nepouZzivajte.

* Na zariadeni nevykondvajte Ziadne dpravy. VSetky Gpravy si prisne zakazané.
UZivatel nie je opravneny manipulovat’ so zapecatenymi Cast'ami. Nevykonavajte
demontaz vstrekovacov.

Uhar-Bl%il,
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Bezpencostné tipy

* Pred otvorenim ventilu plynovej flase skontrolujte tesnost’ ovladaca.

* Ked nie je zariadenie v prevadzke, vypnite vSetky ovladacie tlacidla aj privod plynu.

* Popélenindm a obarenindm predchadzajte pouZitim rukavic a néradia na grilovanie
s dlhou rickou. Pri manipulécii s hortcimi ¢astami pouzivajte ochranné rukavice.

» Maximalna zataz ohrevnej platne, ak je sti¢astou vybavy, a bocnej poliCky je 4,5 kg.
Grilovacia nadoba méa minimalny priemer 200 mm a maximalny priemer 260 mm.
POZNAMKA: V4s gril NEMUS byt vybaveny ohrevnou platiiou!

» QOlejovy zasobnik (ak je sicastou vybavy) musite vioZit' do vnitra zariadenia a po
kazdom pouZiti ho vyprazdnit. Neodstrariujte olejovy zdsobnik, pokial zariadenie
tpine nevychladlo.

* Budte opatrni pri otvarani poklopu, pretoZe hrozi tnik hordcej pary.

* Postupujte velmi opatrne, ked sa v blizkosti nachadzajii deti, starSi fudia alebo
domace zvierata.

* Ak zstite, Ze olej alebo iny hortci materidl kvapka zo zariadenia na ventil, kabel
alebo ovlddac, ihned vypnite privod plynu. UrCite priCinu, zabezpeCte opravu,
nasledne pred pokradovanim vyCistite a skontrolujte ventil, kébel a ovladacC.
Vykonajte skiiSku tesnosti.

* Neskladujte Ziadne predmety alebo materidly vo vnditri krytého vozika zariadenia,
ktoré by mohli zamedzit' toku spalovacieho vzduchu smerom do spodnej Casti
riadiaceho panela alebo kotla.

* PRIPAJAJTE alebo vymieniajte plynovii nédobu maximélne do troch metrov od
otvorenéohniaho alebo iného zdpalného zdroja.

Vymena plynovej ffase

Flase umiestnené v pristroji musia mat' maximalny priemer 340 mm a maximdlnu
vysku vratane regulatora 450 mm. VacSie valce je mozné umiestnit iba pod bocni
policu alebo iba za gril. FfaSe umiestnené na zemi sa nesma umiestfiovat pod hordcu
platriu.

Poziadavky na ovladac

S tymto zariadenim sa musi pouZivat' ovladaC. PouZivajte iba plynovy ovladaC dodany
spolu s tymto grilom. Ak ovlddac nie je stcastou vybavy grilu, potom pouZivajte
certifikovany ovladaC v stlade s normou EN16129 (Max. rychlost toku 1,5 kg/hod.)
a schvaleny pre vaSu krajinu a plyn, ako je to podrobne. stanovené v Technickych
tdajoch.

Poziadavky na hadice

Pouzivajte iba schvalend hadicu, ktoré je certifikovand podfa prislusnej normy EN a
nepresiahne dlzku 1,5 metra. Vo Finsku dizka hadice nesmie presiahnut’ dizku 1,2
metra.

Pred kazdym pouZitim skontrolujte, Ci nie st hadice prerezané alebo opotrebované.
Uistite sa, Ze hadica nie je zauzlena. Zabezpecte, aby sa pripojend hadica nedotykala
Ziadnych zohriatych povrchov. Pred pouZitim zariadenia zabezpedte vymenu
poskodenych hadic. V'ymenu vykonajte v silade s vnitroStatnymi poZiadavkami.

Zapal'ovanie ignitorom

Pri zapal'ovani sa neopierajte o gril.

Otodte ventily ovlddaca plynového hordka do pozicie O (vypnuty).

Poas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte poklop otvoreny.
Zapnite privod plynu na LPG flai. )

Pri zapaleni stlaCte a otoCte gombik hordka do pozicie VYSOKY 1) (HIGH).
Okamfite stlaCte a drZte tlacidlo ELEKTRONICKEHO IGNITORA, pokial sa horak
nezapali.

Pokial sa oheri neobjavi do piatich sekiind, otoCte ovladaC horaka do pozicie O
(vypnuty), Cakajte pat' mindt a zopakuijte cely proces zapalovania znova.

6. Zopakuite kroky 4 a 5 a zapélite dalsie hlavné horaky.

=ooro— e

o

8)

Ak nepouZivate ovladacie prvky a plynovi flasu, vypnite ich.
Dbajte na to, aby sa pripojena hadica nedotykala Ziadnych teplych povrchov.

4\ UPOZORNENIE

Pokial sa ohei NEOBJAVI do piatich sekind, otoéte ovlddac horaka do pozicie O
(vypnuty), Cakajte pét' minit a zopakuite cely proces zapalovania znova. Ak sa horak
nezapali pomocou otvoreného ventilu, plyn bude nadalej unikat z hordka, mze sa
néhodne vznietit a spdsobit véZne zranenie.

Zapal'ovanie pomocou zapaliek

* Pri zapal'ovani sa neopierajte o gril.

1. Otocte ventily oviddaca plynového horaka do pozicie O (vypnuty).

2. Pocas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte pokolp otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG flai.

4. Umiestnite zapalky do drziaka zapaliek (je zaveseny na bocénom paneli grilu).
Zapélte zapalku; potom zapalte horak tak, Ze prestrCite zapalku cez otvor na
bocnej strane grilu. Ihned ju zasuiite do vniitra a otoCte gombik horaka do
pozicie VYSOKY § (HIGH). Uistite sa, Ze horak hori.

5. Postupne zapalte ved/ajsie horaky stladenim gombikov a otoGenim do pozicie
VYSOKY § (HIGH).

Uhar-Bl%il,
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POZNAMKA: Vas gril NEMUSI byt vybaveny ohrevnou Skiiska tesnosti ventilov, hadice a ovladaca

platﬁou! Vlykonajte skiiSku tesnosti pred prvym pouZitim, najmenej jedenkrét za rok a vzdy pri
Zapalenie ohrevnej platne pomocou ignitora vjmene a odpojeni ffase. O
e Pri zapal’ovani sa neopierajte o gri i 1. Otocte Ysetky tlacldlq zavrladema .do.pn;u:le Co
1. Otodte ventily ovladaca plynového horaka do pozicie O(vypnuty). 2. Zabezpecte, aby bol ovlédaC pevne pripojeny ku plynovej flasi. o
2. Potas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte pokolp 3. Zapnite privod plynu. Akyp(’)cqje_te zvyk ryghlehu tn'ku plynu, ihned' privod vplym’J
otvoreny. udstavtev. Buqe tam velky unik pri spoji. Predtym, ako budete pokraCovat,
3. Zapnite privod plynu na LPG flasi. zabezpeCte napravd. )
4. Otogte gombik ohrevnej platne do pozicie VYSOKY d (HIGH), 4. Naneste lnalhadlcorve spoje mydlovy roz’tok gzmeg mydla avody v pomere 1 :1).'
stlatte a drate tlacidlo ELEKTRONICKEHO IGNITORA. 5. Ak sa objavia rastice bubliny, znamend to, Ze unikd plyn. OkamZite vypnite privod
5. Pokial sa nezapali ohrevna platita do piatich sekiind, otocte plynu na fl'asi a skpptrnlujte_ tesnusvt_’ sp_ujov. Ak sa l'!nil_( plynu neda zastavit)
ovladat do pozicie O (vypnuty), Gakajte péat minit a zopakuijte nesnazte sa to 99rawt. Zavqlajvte a poz!adajtg 0 nahradné d',e[y.'
cely proces zapalovania znova. 6. Po vykonani skiisky tesnosti vzdy vypnite privod plynu na fl'asi.
AK SA VASEMU ZARIADENIU NEDARI HORIET
Zapalenie ohrevnej platne pomocou zapaliek + Uistite sa, Ze je 7a flasi zapnuty privod plynu.
* Pri zapalovani sa neopierajte o gril. + Uistite sa, 7e vo flasi je plyn.
1. Otocte ventily oviadaga plynového horaka do pozicie O(vypnuty). * Vydava ignitor iskrivy zvuk?
2. Pocas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte pokolp Ak &no, skontrolujte zapalovanie v horaku.
otvoreny. Ak to nie je zapalovanie, skontrolujte, &i nie st kable poskodené alebo uvolnené.
3. Zapnite privod plynu na LPG flasi. * Ak st kéble v poriadku, skontrolujte, i nie je elektrdda prasknutd alebo nefunkéna,
4. Prilozte zapalenu zapalku ku horaku. OkamZite otodte gombik v pripade potreby ju vymerite.
ohrevnej platne do pozicie VYSOKY § (HIGH). * Ak sa na kabloch a elektrddach nachédzajii zbytky jedla, v pripade potreby utrite

alkoholom hrot elektrddy.

V pripade potreby zabezpecte vymenu kablov.

V pripade Ziadneho zvuku skontrolujte batériu.

Uistite sa, Ze je batéria spravne namontovana.
Skontrolujte, Ci nie st pri module a spinaCi uvo/nené kable.
Ak ignitor nadalej nefunguje, potom pouZite zapalky.

4\ UPOZORNENIE
POZOR NA PAVUKOV

PAVUKY A PAVUCINY
VO VNUTRI HORAKA

Ak sa vam gril t'azko zapal'uje alebo je plamer slaby, skontrolujte a vyCistite Venturiho
trubicu a horaky.

Paviky aleho maly hmyz sii zndme tym, Ze svojimi pavucinami a nakladenymi
vajickami vo Venturiho trubici alebo horaku grila spasobujii problémy so spatnym
zaslahnutim plameria a tym brania pradeniu plynu. Zatladeny plyn méze zapalit' za
kontrolngm panelom. Spatné zaSlahnutie plamefia mdZe viest' k poSkodeniu grilu a
sposobit’ zranenie. Ked’ sa dihsi Cas gril nepouziva, musite demontovat' a vycCistit
horak a zostavu Venturiho trubice, aby sa predislo spétnému zaslahnutiu plamenia a
bol zabezpeCeny jeho dobry vykon.

hi D)
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Cistenie zostavy horika

Pri Cisteni a/alebo vymene Casti horaka alebo ak mate problémy so zapalenim grilu,

postupujte podra tychto pokynov.

1. Viypnite privod plynu na ovladacich tlacidldch a LPG fl'ai.

2. Odstrafite grilovacie rosty a ardma kol'ajnice.

3. Odstrarite pohyblivé trubice a vybavenie na monté horakov.

4. Odpoite elektrédu z hordka.
POZNAMKA: Spdsob odstranenia/demontaze bude zévisiet' od konfigurécie
horéka. Rozne konfiguracie mdZete vidiet' na nizSie uvedenych obrézkoch.

5. Opatrne nadvihnite a vyberte vietky hordky z ventilovjch otvorov.

Odportcame tri spdsoby Cistenia trubice hordka. Riad'te sa tym pre vés najl’ahsim
spdsobom.

(A) Ohnite ostry drdt (veSiak na I'ahSi kabdt mdZze dobre poslizit) do tvaru
mensieho haku. Prestréte hak niekol’ko-krét cez trubicu horaka.

> =

(B) Pouzite tzku kefu na f'aSu s ohybnou rukovit'ou (v Ziadnom pripade
nepouZite drdtenti kefu), ktordi niekol’ko-krét prestrCte cez trubicu horaka.

(C) PouZite ochranu na oci: Pomocou vzduchovej hadice dostanete vzduch
do trubice horaka a von ventilmi horaka. Skontrolujte, &i vzduch vychadza zo
vSetkych ventilov.

6. Pomocou drétenej kefy vyCistite vonkajsiu Cast’ hordku a odstrafite zbytky jedla
a Spinu.

1. Vygistite vietky upchané ventily pomocou ostrého drdtu, napr. pomocou
otvorenej spinky na papier.

8. Uistite sa, 7e horak nie je poskodeny, pretoZe v dasledku bezného opotrebovania
a kordzie sa mdzu trhlinky zvacSovat. V pripade, ak najdete nejake trhliny, horak
radsej vvmerite.

VEL'MI DOLEZITE: Trubicu hordka musite
znovu zapojit’ cez otvor ventila. Vid’
obrazok napravo.

Spravne zapojenie horaka
cez otvor ventila

9. Pripevnite elektrddu k horaku.

10. Opatrne vykonajte vjmenu horakov.

11. Pripevnite horaky ku drziakom v kotli.

12. Pohyblivé trubice ulote na miesto a pripevnite k horakom. Znovu instalujte
aréma kol'ajnice a grilovacie rosty.

13.Pred grilovanim znova vykonajte ,,skiisku tesnosti“a , kontrolu plamefia na
horaku"“.

Elektrada

Vypacte elektrodu pomocou plochého skrutkovaca

Skladovanie zariadenia

VyCistite grilovacie rosty.

Zariadenie skladujte na suchom mieste.

Ak je ku zariadeniu pripojend plynova fl'aSa, skladujte ho vonku na dobre
vetranom mieste a mimo dosahu deti.

Pri skladovani vonku pouZivajte na zariadenie obal.

Skladovat’ zariadenie vniitri je mozné IBA vtedy, ked’ je plynova fl'asa od
zariadenia odpojend a uloZena vonku.

Po skladovani skontrolujte, Ci sa v horakoch nenachédzajii nejakeé prekéazky.

Cistenie spotrehica

Pravidelné Cistenie tohto grilu je nevyhnutné, pretoze mdze ddjst’ k poziaru grilu,
ked’ sa v spodnej Casti grilu zhromazd'ujii mastnota a zvysky jedla. Po kazdom
pouZiti odstranite vietky zvysky jedla z grilovacieho rostu a z vniitra grilu pomocou
kefky Char-Broil Cool-Clean. Potom mdZete na gril nastriekat' Char-Broil Grate
Cleaner, nechat’ pasobit’ 10 mindt a zotriet’ vihkou handriCkou alebo Stetcom.
Gistenie grilu vykonajte po vychladnuti grilu.

Nezamienajte hnedé alebo Cierne nahromadenie mastnoty a dymu s farbou.
Interiéry plynovych grilov nie sii natreté v tovarni (a nikdy by nemali byt’
natreté). Naneste silny roztok saponatu a vody alebo poufite Cistiaci prostriedok
pristroja s kefkou na Cistenie vnitornych Casti veka a spodnej Casti pristroja.
Oplachnite a nechajte tplne vyschndt’ na vzduchu. Na natreté povrchy
nenanasajte Zieravé prisady / Cistice riry.

Plastové diely: Umyte teplou mydlovou vodou a utrite dosucha. Na plastové
Casti nepouZivajte abrazivne CistiCe, odmast'ovace ani koncentrovany Cistic
pristroja. MdZe to mat’ za nasledok poskodenie alebo zlyhanie Casti.
Porcelanové povrchy: Z dovodu skleneného zloZenia je mozné vacSinu zvySkov
utriet’ roztokom sady / vody na peCenie, Cistiacim prostriedkom na sklo alebo
Cistiacim prostriedkom na rost Char-Broil.Na odolné Skvrny pouZite neabrazivny
Cistiaci prasok.

Natreté povrchy: Umyte jemnym Cistiacim prostriedkom alebo Cistiacim
prostriedkom a teplou mydlovou vodou alebo Cistiacim prostriedkom na grily
Char-Broil. Utrite do sucha makkou utierkou neabrazivna handricka.

Varné plochy: Pred grilovanim zaistite, aby na varnych plochdch nezostali
Ziadne vol'né Stetiny. Pokial’ je gril horici, odportica sa povrchy varenia Cistit’
iba pomocou vymennej hlavice Char-Broil Hot- Clean (na kefke Char-Broil
Cool-Clean Premium).

o
4" CISTE nastavenie

V4§ gril je vybaveny inovativnym nastavenim GLEAN, ktoré umoZfiuje bezproblémové
Cistenie grilu. Vysoké teplo generované z hordkov premeni vetky zvySky jedla na
popol.

Nasledu; tieto kroky:

Po dokonceni grilovania nastavte vsetky hlavné horaky do polohy CLEAN
(Cistenie) a zostarite priblizne 12 - 15 minit.

Po priblizne 12 - 15 mindtach nastavte vSetky hlavné horaky do polohy OFF a
nechajte gril vychladnut’

Akonahle je gril vychladnuty, pomocou $tetca Char-Broil Cool-Clean odstrérite
vSetky zvySky a popol zlikvidujte.

Ak cheete dosiahnut’ mimoriadne lesklé vysledky, ako posledny krok pouZite
CistiC rostu Char-Broil. Vel’koryso nastriekajte na rost, nechajte pasobit’ 10
min(t a utrite vihkou handrickou alebo Stetcom.
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TECHNICKE UDAJE

TECHNICKE UDAJE
CHAR-BROIL, LLC
Nazov zariadenia Plynovy gril
Celkovy menovity tepelny prikon 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)
Plynova kategéria 13+(28-30/37) 13B/P(30) [3B/P(50)
Cislo modelu 468922525, 468922725 468923525
Typ plynu Butan Propan Butan, propan.alebo ich ] Butan, propan.alebo ich
Zmesi zZmesi
Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
Gril
Velkost vstrekovaca (priemer v mm) 0.74x4ks 0.74x4ks 065x4ks
OTEMEIEEl® 0.88x 1 ks 0.88x 1 ks 0.76 x 1 ks
Velkost vstrekovaca (priemer v mm)
NajhorucejSie horak N/A N/A N/A
Velkost vstrekovaca (priemer v mm)
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Cielové krajiny ?EES FCF:( lg’ZLlIf"l‘l%HGz,l ?_5 'IF')F-{r EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
o T T e NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Nehrdzavejuca ocel

Existuje vela roznych typov materilov (zliatin), ktoré sa povaZuju za nehrdzavejucu ocel.

Obvyklou vlastnostou tychto typov materialov je korézia (oxidacia), ktora zavisi od podmienok, ktorym su vystavené.
Tyka sa to aj vasho nového grilu.

Ak chcete zaistit, aby si vas gril diho zachoval svoj pévodny vzhlad a funkénost, riadte sa niZSie uvedenymi radami.

1. V pripade, ak je gril mokry alebo vihky, uistite sa, aby ste ho handri¢kou vytreli do sucha a takym spdsobom ho chranili pred povrchovou
koréziou.

2. Nehrdzavejuca ocel mdZe za urditych podmienok korodovat. MéZe to byt zapriCinené podmienkami okolitého prostredia, napr. vystavenim
chlorinu alebo slanej vody alebo pouZivanim nespravnych Cistiacich nastrojov, napr. drétenky alebo viny z ocele. Taktiez méZe zmenit farbu
pbsobenim tepla, chemikalii alebo mastnych usadenin.

3. Po kazdom pouZziti umyvajte jemnym Cistiacim prostriedkom a teplou mydlovou vodou, aby si zariadenie uchovalo vzhlad najvy$Sej kvality.
Potom vytrite do sucha jemnou handrikou. Pripalené mastné usadeniny budd vyZadovat pouzitie abrazivnej plastovej Skrabky. PouZivajte iba
v smere vribkovanej Upravy povrchu, aby ste sa vyhli poSkodeniu. Abrazivnu Skrabku nepouzivajte na plochach s grafikou.

4. Vn(torné Casti grilu a rosty oSetrujte kychynskym olejom.
Upozoriiujeme, zZe:
Ak sa chcete pri Cisteni nehrdzavejucej ocele vyhnat Skrabancom, ktoré méZzu viest ku kordzii, nikdy nepouzivajte vinu z ocele alebo podobné
nastroje.
Pri Cisteni postupuijte v smere vribkovanej Upravy povrchu — v smere kresby*.
Skladovanie grilu v blizkosti pobreZia, bazéna alebo wellness centra moze viest ku kordzii (oxidacii).
Predchadzajte korézii tak, Ze gril zakryjete.
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UPPSETNINGARABILI:
Pessi handbdk & ad vera hja notandanum.

NOTANDI:
Geymdu leidbeiningarnar til ad fletta upp i peim sidar.

Spurningar:
Ef spurningar vakna vid samsetningu eda notkun takisins skaltu hafa
samband vid stadbundinn sdluadila.

(' 3 HATTA

Ef pa finnur gaslykt:

1. Slokktu & gasfladi til grillsins.

2. Slokktu allan opinn eld.

3. Opnadu lokid.

4. Ef lyktin hverfur ekki skaltu halda pig fjarri taekinu og
hringja strax i soluadila gassins eda slokkvilid.

8)

1. Ekki geyma eda nota bensin eda adra eldfima vikva nalegt
bessum eda ddrum binadi.

2. Ekki ma geyma otengdan gaskit, sem a ad nota, nalzgt
bessum eda ddrum binadi.

A VARUD

* Lestu og fylgdu dllum Gryggisfyrirmalum, leidbeiningum um samsetningu og
umbhirdu &dur en b setur grillid saman og eldar a pvi.

*  Sumir hlutar kunna ad vera med skarpar brunir. Radlagt er ad nota hlifdarhanska.

Eldur af voldum feiti

* Ekki er haegt ad slokkva eld i feiti med pvi ad loka lokinu. Grill eru vel loftrast af
tryggisastadum.

» Ekki nota vatn 4 feiti, pad getur leitt til persénulegra meidsla. Ef kviknar i feiti,
sem ekki slokknar, skaltu skrdfa fyrir alla hnida og gaskitinn.

v Ef grillid er ekki prifid reglulega getur kviknad i feiti sem skemmir véruna.
Geettu pess vel vid forhitun eda ef pa brennir matarleifar i burtu ad tryggja ad
ekki kvikni i feiti. Fylgdu leidbeiningunum um almenn prif grillsins og prif
brennarabdnadinum til ad koma i veg fyrir eld i feiti. Besta leidin til ad koma i veg
fyrir ad kvikni i feiti er ad prifa grillid reglulega.

v Ekki skilja grillid eftir an eftirlits vid forhitun pess eda ef matarleifar eru brenndar
i burtu & HI. Ef grillid hefur ekki verid prifid reglulega getur kviknad i feiti sem
kann ad skemma viruna.

8)

Fyrir drugga notkun grillsins og til ad koma i veg fyrir alvarleg

meidsli:

* NOTABU ADEINS UTANDYRA. NOTABU ALDREI INNANDYRA.

Lestu leidbeiningarnar adur en pd notar grillid. Fylgdu avallt leidbeiningunum.

* Ekki feera grillid vid notkun.

» Adgengilegir hlutir kunna ad vera mjig heitir. Haltu ungum brnum fjarri. Ekki leyfa

birnum ad nota eda leika sér nalagt grillinu.

Skriifadu fyrir gasid & kitnum eftir notkun.

Halda skal grillinu fjarri eldfimum efnum vid notkun.

EKki hylja op 4 hlidum eda aftan 4 grillinu.

Athugadu loga brennarans reglulega.

Ekki loka rennslisvidnamsgdtunum 4 brennaranum.

Notadu grillid adeins & vel loftrestum svadum. Notadu pad ALDREI i lokudum

rymum eins og i bilskylum, bilskirum, verdndum, & lokudum sélpdllum eda undir

neins konar mannvirkjum.

* EKkki nota kol eda keramikmola med gasinu.

* EKKI hylja ristar med alpappir eda 6drum efnum. bad leidir til pess ad loftrasting
brennarans lokast og getur skapad dstand sem er hugsanlega hattulegt og getur
Ieitt til eignatjons og/eda meidsla.

* Notadu grillid ad minnsta kosti 1 m i burtu fra veggjum eda yfirbordum.

* Haltu 3m fjarlegd fra hlutum sem getur kviknad i eda eldsupptokum eins og
gaumljdsum & vatnshiturum, rafmagnshunadi i gangi, 0.s.frv.

* Reyndu ALDREI ad kveikja & brennara med lokid lokad. Uppsdfnun 4 gasi, sem ekki
hefur kviknad i, inni i lokudu grilli er hattuleg.

» Skrifadu avallt fyrir gasktinn og aftengdu stillinn &dur en pu farir gaskatinn Gr
peirri notkunarstidu sem tiltekin er.

* Notadu grillid aldrei med gaskitinn i annarri stodu en tiltekin er.

» Ekki gera breytingar a grillinu. Allar breytingar eru stranglega bannadar. Notandinn
ma ekki fikta vid limda hluti. Ekki taka innspytingarbtinad i sundur.
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Oryggisrad

= Adur en lokinn & gaskitnum er opnadur skaltu athuga hvort stillirinn sé vel péttur.

* Ppegar grillid er ekki i notkun skaltu skrifa fyrir alla stjornhniida og gasid.

* Notadu grilldhdld med longu handfangi og ofnhanska til ad koma i veg fyrir ad p
brennir pig. Notadu hlifdarhanska pegar pii medhandlar heita hluti.

» Hamarkspungi fyrir hitaplituna, ef til stadar, og hlidarhilluna er 4,5 kg.
Lagmarkspvermal eldunarilats 200 mm og ad hamarki 260 mm. ATHUGABU: Pad
getur verid ad grillid pitt sé EKKI med hitaplotu!

» Feitilatid (ef fylgir) parf ad vera sett i tekid og temt eftir hverja notkun. Ekki
fiarlegja feitiilatid fyrr en taekid hefur kélnad alveg.

» Syndu mikla adgét begar pa opnar lokid pvi heit gufa kann ad koma (it.

» Syndu mikla adgét begar birn, aldradir eda galudyr eru nalaegt.

« Ef b sérd feiti eda annad heitt efni leka Gr tekinu a loka, slongu eda stilli skaltu
skrufa tafarlaust fyrir gasid. Finndu orstkina, lagf&rdu vandamalid og prifdu sidan
og skodadu lokann, slinguna og stillinn adur en lengra er haldid. Framkvemdu
lekaprof.

* Ekki geyma hluti eda efni i grind takisins sem getur lokad fyrir loftfledi fyrir
brunann ad undirhlid annadhvort stjdrnbordsins eda eldhdlfsskalarinnar.

* EKKI aftengja eda skipta um gaskdt i minna en 3m fjarlegd fra opnum eldi eda
ddrum eldsupptikum.

Skipti a kat
Kiitar sem settir eru i heimilistzekid skulu hafa 340 mm pvermal og hamarkshad, ad

medtoldum prystijafnara, 450 mm. Steerri strokka 4 adeins ad setja undir hlidarhillu
eda bak vid grillid. Ekki skal setja strokka 4 jordina undir hitapldtuna.

Krifur fyrir stilli

Nota skal stilli med grillinu. Notadu adeins gasstillinn sem kemur med grillinu. Ef
stillir, fylgir ekki med, ad pa skaltu adeins nota vottadan stilli i samrami vid EN16129
(fledi ad ham. 1,6 kg/klst.), sem er leyfdur i heimalandi pinu, gasid sem tilgreint er i
taekniupplysingunum.

Krifur fyrir slongu

Notadu adeins vidurkennda sldngu, sem er vottud fyrir videigandi EN stadal og er ekki
lengri en 1,5m ad lengd. | Finnlandi ma sléngulengdin ekki vera yfir 1,2m.

Fyrir hverja notkun skaltu athuga hvort slingurnar eru skornar eda slitnar. Gakktu dr
skugga um ad slangan hafi ekki beyglast. Gakktu dr skugga um ad tengd slanga snerti
ekki heitt yfirbord. Skiptu um skemmdar sléngur &dur en grillid er notad. Skiptu um
slonguna eftir innlendum reglum.

Kveiking

* Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Snidu stjrnlokum gasbrennarans & O (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skriifadu FRA gasinu 4 LP kitnum. o

4. Til ad kveikja skaltu yta 4 og snia brennarahnGdinum & & HATT. Vttu strax 0g
haltu RAFDRIFNA KVEIKIHNAPPINUM inni pangad til kviknar & brennaranum.

5. EfEKKI kviknar 4 grillinu innan 5 sekindna skaltu slokkva & brennaranum O ,
bida i 5 mindtur og endurtaka kveikinguna.

6. Endurtaktu skref 4 til 5 til ad kveikja & hinum adalbrennurunum.

A)

Slokktu a stjdrnbtinadi og gaskut pegar peir eru ekki i notkun.
Gakktu tr skugga um ad pegar tengd slanga snertir ekki hlyjan flt.

YuY VARUD

Ef EKKI kviknar & grillinu innan 5 sekiindna skaltu slikkva & brennaranum , bida i 5
mindtur og endurtaka kveikinguna. Ef ekki kviknar & brennaranum pegar lokinn er
opinn mun gas halda afram ad flaeda Gt ar brennaranum og getur kviknad dvart i pvi
og valdid meidslum.

Kveiking med eldspytu
Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

. Snidu stjornlokum gashrennarans |’O (af).

. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

. Skrifadu FRA gasinu 4 LP kitnum.

. Settu eldspytuna i eldspytuhaldarann (hangir & hlidarpili grillsins). Kveiktu
a eldspytunni; kveiktu sidan 4 brennaranum med pvi ad setja eldspytuna i
gegnum eldspytugatid & hlidinni 4 grillinu. Yttu eldspytunni strax inn og snidu
brennarahnudinum i §§ stiduna HATT. Gakktu tr skugga um ad pad kvikni &
brennaranum og ad hann logi &fram.

5. Kveiktu & nalzgum brennurum { rgd med pvi ad yta 4 hnidana og snda peim i

o stiduna HATT.

=W — o
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ATHUGADU: bad getur verid ad grillid pitt sé EKKI med

hitaplétu!

Kveikt a hitaplotu med kveikju

« EKkki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Snadu stjornlokum gasbrennarans iO (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrufadu FRA gasinu & LP katnum. ]

4. Sni6u hnaid hitaplotunnar i stéduna J HATT, yttu og haltu inni
Hnappur RAFDRIFNU KVEIKJUNNAR.

5. Ef EKKI kviknar 4 hitaplétunni innan 5 sekundna skaltu
sntia hnudnum i Q) (af), bida i 5 minutur og endurtaka svo
uppkveikjuna.

Kveikt & hitaplotu med eldspytu

Do not lean over barbecue while lighting.

Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.
Snudu stjornlokum gasbrennarans i O (af).

Opnadu lokid vio kveikingu og endurkveikingu.

Skrafadu FRA gasinu & LP katnum.

Settu brennandi eldspytu naerri brennaranum. Snudu hnudi
hitapltunnar strax i stoduna & HATT. Gakktu dr skugga um ad
pad kvikni & brennaranum og ad hann logi afram.

=N — o o

Lekaprof a lokum, slingu og stilli

sinn sem skipt er um gaskitinn eda hann aftengdur.

1. Sntidu dllum stjornhnadum grillsing & O .

2. Gakktu ar skugga um ad stillirinn sé tengdur med péttum hatti vid katinn.

3. Skrifadu fra gasinu. Ef pi heyrir lofthljod skaltu skriifa strax fyrir gasid. Tengingin
lekur mikid. Lagfrdu adur en lengra er haldid.

4. Berdu sapulausn (blanda med helmingi sapu og helmingi vatn) 4 slngutengingarnar.

5. Ef vaxandi bdlur myndast er leki til stadar. Skrafadu strax fyrir gasktinn og
athugadu péttni tenginga. Ef ekki er hagt ad stidva lekann skaltu ekki reyna ad
gera vid. Hringdu og pantadu varahluti,

6. Skrifadu avallt fyrir gaskutinn eftir lekaprof.

EF EKKI KVEIKNAR A GRILLINU
* Gakktu tr skugga um ad skrifad sé fra gaskatinum,
* Gakktu tr skugga um ad gas sé i kitnum,
* Myndar kveikjan neistahljod?
Ef j4, skaltu athuga neista vid brennarann.
Ef enginn neisti skaltu athuga hvort virar séu skemmdir eda lausir.
» Ef virar eru | LAGI skaltu athuga sprungin eda skemmd rafskaut, skiptu um ef
porf krefur.
* Ef virar eda rafskaut eru hulin matarleifum skaltu prifa odd rafskautsins med
alkeholpurrku ef prf krefur.
Ef porf krefur skal skipta um vira.
Ef ekkert hljod heyrist skaltu athuga rafhldduna.
Gakktu dr skugga um ad rafhladan sé rétt sett i.
Athugadu lausar virtengingar hja einingunni og rofanum.
Ef kveikjan virkar enn ekki skaltu nota eldspytu.

YuY VARUD

VIBVORUN UM KONGLULZR!

KONGULZER 0G VEFIR
INNAN i BRENNURUM

rennslisvidnamsop og brennara.

Kongulr eda litil skordyr geta valdid ,,blossum“ med pvi ad bia til hreidur og verpa
eggjum i rennslisvidndmsop eda brennara grillsins sem hindra gasfl&did. bad getur
kviknad i uppsafnada gasinu & bak vid stjornbordid. Blossarnir geta skemmt grillid og
valdid meidslum. Til ad koma i veg fyrir blossa og tryggja snurdulausa notkun tti ad
fjarlegja brennarann og rennslisvidnamsrdrin og prifa pegar grillid hefur ekki verid
notad um langan tima.
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brif 4 brennarasamstadu

Fylgdu leidbeiningunum til ad prifa og/eda skipta um hluta brennarasamstadunnar
eda ef p att i erfidleikum med ad kveikja 4 grillinu.

o~

g.

MJOG MIKILVAGT: Brennararirin verda ad
tengjast lokaopunum. Sja myndirnar til hagri.

Rétt tenging a
brennara og loka

Skrifadu fyrir gas med stjornhnddum og a LP kuti.

Fiarlegdu grillristarnar og hitatjdldin.

Fiarledu adfarslurdrin og ihluti sem festa brennarana.

Taktu rafskautid af brennaranum.

ATHUGABU: Adferdin vid hvernig brennararnir eru fjarlegdir/losadir fer eftir gerd
beirra, Sja mismunandi gerdir 4 myndunum ad nedan.

Lyftu hverjum og einum brennara varlega i burtu fra lokaopunum.

Vid radleggjum brjar leidir til ad prifa brennarardrin. Notadu pa sem er
audveldust fyrir pig.

(A) Beygdu stifan vir (virherdatré virkar vel) i litinn krok. Stingdu kroknum i
gegnum dll brennarardrin nokkrum sinnum.

C— = .
(B) Notadu mjoan floskubursta med sveigjanlegu handfangi (ekki nota

messingvirbursta). Stingdu burstanum i gegnum ol brennarardrin nokkrum
sinnum.

(C) Notadu augnhlifar: Notadu loftslingu til ad pvinga lofti inn i brennarardrid
og Ut um brennaraopin. Skodadu dll opin til ad ganga dr skugga um ad loft komi
Gt um pau dll.

Virburstadu allt ytra yfirbord brennarans til ad fjarlegja matarleifar og
6hreinindi.

Prifdu stiflud op med stifum vir eins og opinni pappirsklemmu.

Athugadu skemmdir 4 brennaranum vegna edlilegs slits og taringar, bad getur
verid ad sum opin hafi steekkad. Ef storar sprungur eda gét finnast skal skipta
um brennarann.

Festu rafskaut vid brennara.

10. Skiptu varlega um brennarana.
11. Festu brennarana vid festingarnar i eldhdlfinu.
12. Settu adferslurdrin aftur i og festu vid brennarana. Skiptu um hitatjéldin og

grillristarnar.

13. Adur en pu eldar aftur 4 grillinu skaltu framkvema, lekapréf* og ,,skodun 4 loga

brennara"“.

Eldholf

Rafskaut

Pry burt rafskaut med ibud blad skrifjarn

Geymsla a grillinu

*  Prifdu grillristar.

* Geymdu 4 purrum stad.

* begar gaskitur er tengdur vid grillid skal geyma pad utandyra 4 vel loftrymdu
svadi og par sem birn na ekki til.

*  Hyldu grillid ef pad er geymt utandyra.

*  Geymdu grillid ADEINS innandyra ef skrifad er fyrir gaskitinn og hann
aftengdur, fjarlegdur fra grillinu og geymdur utandyra.

*  begar grillid er tekid dr geymslu skal athuga hindranir i brennurunum.

Almenn hreinsun tekja

Regluleg hreinsun & pessu grilli er naudsynleg, par sem grilleldar geta komid upp

begar fitu og matar rusl safnast i botn grillsins. Eftir hverja notkun skaltu fjarlzgja

mataragnir sem eftir eru tir eldunargrindinni og innan (r grillinu med Char-Broil

Cool-Clean bursta. Eftir & bt gatir idad Char-Broil Grate Cleaner rausnarlega a

grillid, leyft pvi ad vinna i 10 mindtur og purrkad af med blautum kit eda bursta.

framkvama grillhreinsun eftir ad grillid hefur kdlnad.

* Ekki mistaka briina eda svarta fituséfnun og reyk fyrir malningu. Innréttingar
a gasgrillum eru ekki méladar i verksmidjunni (og @tti aldrei ad méla). Notadu
sterka lausn af pvottaefni og vatni eda notadu hreinsiefni fyrir heimilistki med
kjarrbursta innan 4 loki og botni tkisins. Skolid og I4tid borna pad alveg. Ekki
ma nota @tandi tzki / ofnhreinsiefni & malada fleti.

* Plasthlutar: bvoid med volgu sapuvatni og purrkid purrt. Ekki nota slipiefni,
fituhreinsiefni eda einbeittan heimilishreinsiefni & plasthluta. Skemmdir 4 og
bilun & hlutum geta ordid.

* Vfirbord postulins: Vegna glerlikrar samsetningar er hagt ad purrka flestar
Ieifar med matarsdda / vatnslausn, glerhreinsiefni eda Char- Broil Grate Cleaner.
Notadu slipiefni gegn slipiefni vid prjdska bletti.

* Maladir fletir: bvoid med mildu pvottaefni eda hreinsiefni og volgu sapuvatni
eda Char-Broil Grillhreinsiefni. Purrkadu purrt med mjiku dslipandi kldt.

* Eldunarflatir: Gakktu tr skugga um ad engin laus burst sé eftir a
eldunarflotunum adur en grillad er. Po ad grillid sé heitt er adeins malt med pvi
ad hreinsa eldunarfldtina med Char-Broil Hot-Clean skiptihdfudinu (4 Char-Broil
Cool-Clean Premium bursta).

e
4" HREIN stilling

Grillid pitt er buaid nystarlegu HREINU stillingu sem gerir rad fyrir praeta an prifa &

grilli. Hinn mikli hiti sem myndast fra brennurunum mun breyta dllu matarsorpi sem

eftir er i dsku.

Fylgdu pessum skrefum:

* Eftir ad grillinu er lokid, stilltu alla adal brennara i HREIN stillingu og vertu i um
pad hil 12 - 15 mindtur.

*  Eftir um bad bil 12 - 15 mindtur, stilltu alla adalbrennara i OFF stillingu og
leyfdu grillinu ad kélna.

* begar grillid er ordid kalt, notadu Char-Broil Cool-Clean bursta til ad fjarlegja
rusl sem eftir er og farga dskunni.

* Til ad fa auka glansandi drangur skaltu nota Char-Broil Grate Cleaner sem
sidasta skrefid. Sprautadu rikulega 4 ristina, leyfdu pvi ad vinna i 10 mintur og
purrkadu af med blautum kit eda bursta.

Uhar-Bl%il,
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TAKNILEGAR UPPLYSINGAR

T/EKNILEGAR UPPLYSINGAR
CHAR-BROIL, LLC
Heiti teekis Gasgrill
Malhitainntak i heild 12,60 kW (917 g/h) 12,60 KW (917 g/h)
Gasflokkur 13+(28-30/37) 13B/P(30) [3B/P(50)
Madelnr. 468922525, 468922725 468923525
. . Butan, propan eda Butan, propan eda
Gasgero Butan Propan blondur peirra blondur peirra
Gasprystingur 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
Grill
Spissstzerd (pv. mm) 0,74 x 4 stk. 0,74 x 4 stk. 0,65 x 4 stk.
Suduhella
Spissstzerd (pv. mm) 0.88 x 1 stk. 0.88 x 1 stk. 0.76 x 1 stk.
NajhortcejSie horak
Spisssteerd (pv. mm) N/A NIA N/A
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Markadslond BEES FCF:( Ig’ZLE"I'”(E),HGES;’I ?_5 .II:.’; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
T T T T T e NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Ryofritt stal

Pad eru margar gerdir (malmblendi) af efni sem falla undir ad vera rydfritt stal.
Pad sem pessar mismunandi gerdir eiga sameiginlegt er ad pau geta teerst (oxiderast) eftir peim adsteedum sem pau verda fyrir.
Pad sama gildir um grillid pitt.
Til ad tryggja ad grillid haldi atliti sinu og virkni i morg ar skaltu fylgja eftirfarandi rédum ad nedan.
1. Ef grillid hefur blotnad eda er rakt skaltu ganga Ur skugga um ad purrka pad med kiut til ad koma i veg fyrir teeringu yfirbordsins.

2. Rydfritt stal getur rydgad vid akvednar adsteedur. Pad getur att sér stad vegna adsteedna i umhverfinu eins og vegna klérs eda saltvatns eda
rangra ahalda vid prif eins og vira eda stalullar. bad getur einnig upplitast vegna hita, idefna eda uppsdfnunar a feiti.

3. Til ad vidhalda véndudu atliti grillsins skaltu pvo pad med mildu hreinsiefni og heitu sapuvatni og purrka pad med mjukum klut eftir hverja
notkun. Pad getur verid ad nota verdi hrjifan plasthreinsipiida a leifar sem fests hafa vid notkun. Notadu adeins i burstudu attina til ad koma i
veg fyrir skemmdir. Ekki nota hrjifa pida & sveedi med grafik.

4. Berdu feiti & innri hluti grillsins og ristarnar med mataroliu.
Athugadu:
Til ad koma i veg fyrir ad yfirbordid rispist og myndi pannig grunn fyrir ryd skaltu aldrei nota stalull eda svipud efni vid prif a rydfriu stali.
Vid prif skaltu vinna i sému att og burstun rydfria stalsins - ,med rondunum®. brif med hrjufum efnum getur skilid eftir sig rispur.
Ef grillid er geymt nalaegt strond, sundlaug eda heilsulind teerist pad (oxiderast).
Hyldu grillié til ad verja pad gegn rydi.
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MONTER: e
Tento névod nechte spotrebiteli.

. Pokyny k bezpecnému pouzivani pristroje a prevenci vazného
SPOTREBITEL: puraném’:
Tento navod si uschovejte pro budouci referenci. » POUZVEJTE POUZE VENKU. NIKDY NEPOUZIVEJTE VEVNITR.
NeZ zacnete pfistroj pouzivat, prectéte si tyto pokyny. Vzdy je dodrZujte.
L . * B&hem pouzivani pfistrojem nepohybuite.
Otazky: * Pristupné dily mohou byt velmi horké. Udrzujte mimo dosah déti. Nenechte déti
Pokud béhem sestavovani nebo pouzivani tohoto pfistroje budete mit pohybovat se nebo hrat si v blizkosti pistroje.
otazky, obrat'te se na mistniho prodejce. * Popousitivypnéte zésobeni valoe phynem. .~
* Tento pfistroj musi byt béhem pouZivani uchovavdn mimo hoflavé materialy.
* Neblokujte otvory po stranach nebo na zadni sténé pfistroje.
* Pravidelné kontrolujte plameny hofaku.

° N E B Ez PEéi + Neblokujte Venturiho trubice na hofaku.

* Pristroj pouZivejte pouze v fadné vétraném prostoru. NIKDY nepouZivejte v

Pokud ucitite plyn: uzavieném prostoru, jako je pristfesek pro auto, gardz, pfistfesek, uzaviend terasa
. L .t . nebo pod stropni strukturou jakéhokoli druhu.

1. Vypnéte privod plynu do pristroje. * Na plynovém pfistroji nepouZivejte Cerné uhli nebo brikety.
2. Uhaste otevieny oher. * NEPREKRYVEJTE mifzky alobalem ani jinym materidlem. Doslo by tim k
3. Oteviete viko. zablokovani vétrani hoFaku a vzniku potencialné nebezpecného stavu vedouciho k

. . - . . vra s posSkozeni majetku nebo poranéni osob.

4. Pokud zapach trva, nezdrZujte se v blizkosti pristroje a » Pfistroj pouZivejte nejméné ve vzdalenosti 1 metro od jakékoli stény nebo povrchu.
ihned zavolejte dodavateli plynu nebo poZarni stanici. » Udrfujte vzddlenost 3 m od objektd, které mohou zachytit plamen, nebo od zdroj(i
vzniceni, jako jsou pilotni kontrolky na ohfivaCich vody, Zivé elektrické pfistroje atd.

8)

1.V blizkosti tohoto neho jinych pristroju neskladujte ani
nepouzivejte benzin nebo jiné horlavé kapaliny.

2. V blizkosti tohoto nebo jinych pristrojd nepouZivejte ply-
novy valec, ktery neni pfipojeny pro icely pouzivani.

4\ UPOZORNEN

* NeZ se pokusite pFistroj sestavit a vafit na ném, prectéte si a dodrzujte viechny
bezpecnostni pokyny, navod k sestaveni a péci.

* Nékteré dily mohou mit ostré hrany. DoporuCujeme pouZivani ochrannych rukavic.
* NIKDY se nepokouSejte zazehnout hofdk, kdyZ je zaviené viko. Nahromadéni
Hﬂﬁ c|' tlIk nevznétlivého plynu uvnitf zavieného pfistroje je nebezpecné.
» Pred pfemisténim plynového vélce z dané provozni polohy vZdy vypnéte plyn na
vélci a odpojte regulétor.
» Pfistroj nikdy neprovozujte s plynovym valcem mimo spravnou pozici.
» Pristroj nemodifikujte. Jakdkoli modifikace je pfisné zakdzdna. UZivatel nesmi
manipulovat s utésnénymi dily. Nedemontuite vstfikovace.

* Hofici tuk neni mozné uhasit zavienim vika. Grily jsou z bezpe¢nostnich diivodd
fadné vétrané.

» K haSeni hoficiho tuku nepouzivejte vodu. Hrozi riziko poranéni osob. Pokud dojde
k trvalému hofeni tuku, vypnéte knofliky a plynovy valec.

* Pokud pfistroj pravidelné neistite, mUze dojit ke vzplanuti tuku, které m0ze
vyrobek poskodit. PFi pFedehfivani nebo vypalovani zbytk(i potravin bud'te
opatrni, aby nedoslo k hofeni tuku. Pro zabranéni poZaru tuku dodrZujte pokyny
k obecnému Cisténi pristrojU a Cisténi sestavy hofaku. Nejlepsim zpUsobem
zabranéni pozaru tuku je pravidelné CiSténi pfistroje.

* Pfi predehfivani nebo spalovani zbytkd potravin z grilu nenechévejte gril bez
dozoru. Pokud gril pravidelng necistite, mliZe nastat spalovani tuku, které m0ze
posSkodit vyrobek.
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Bezpecnostni tipy

* Pred otevfenim plynového valce zkontrolujte tésnost regulatoru.

* Kdyz pfistroj nepouzivate, vypnéte viechny kontrolky a plyn.

* PouZivejte grilovaci pFisluSenstvi s dlouhou rukojeti a chiiapky, abyste se vyhnuli

* popélenindm a postrikdni horkym tukem. Pfi manipulaci s horkymi soucastmi
pouZivejte ochranné rukavice.

» Maximalni zatizeni plotynky (pokud je k dispozici) a postranniho regalu je 4,5 kg.
Minimélni pramér varné nadoby je 200 mm a maximalni 260 mm. POZNAMKA: Gril
NEMUSI byt vybaven plotynkou.

* Pokud je k dispozici kelimek na tuk, musi byt vioZen do pFistroje a po kazdém
pouZiti vyprazdnén. Kelimek na tup nevyjimejte, dokud pFistroj zcela nevychladne.

* Pfi otevirani vika bud'te velmi opatrni, protoze mUze dojit k tiniku horké pary.

* Pokud jsou v blizkosti déti, starsi osoby nebo doméci zvifata, bud’te velmi opatrni,

* Pokud si vSimnete, Ze z pfistroje kape tuk nebo jing horky material na ventil,
hadici nebo regulator, vypnéte ihned dodavku plynu. UrCete pfipravu, napravte ji a
potom vyCistéte a zkontrolujte ventil, hadici a regulator. Teprve potom pokraCuite.
Proved'te test na tinik.

* Neuchovévejte objekty ani jiné materidly uvnit' krytu voziku pfistroje. Tim by dolo
k zablokovani pritoku spalovaného vzduchu do spodni strany ovlddaciho panelu
nebo misky plamenice.

* NEODPOJUJTE ani nevymériujte plynovy kontejner ve vzdalenosti do 3 metrdi od
otevFeného ohné nebo jiného zdroje vzniceni.

Umisténi valce
Valce umisténé v zafizeni musi mit maximalni prdmér 340 mm a maximalni vysku

vetné regulatoru 450 mm. V&tsi valce je tfeba umistit pouze pod boCni polici nebo za
gril. Vélce umisténé na zemi nesmi byt umistény pod horkou deskou.

PoZadavky na regulator.

S timto pfistrojem je nutné pouZivat reguldtor. PouZivejte pouze plynovy regulator
dodany s grilem. Pokud regulator neni soucésti dodévky, pouZivejte pouze regulator
certifikovany podle normy EN16129 (maximalni rychlost pritoku 1,5 kg/h) a
schvaleny jako reguldtor pro vasi zemi a plyn specifikovany v ¢asti Technické tidaje.

PoZadavky na hadici

PouZivejte pouze schvalenou hadici certifikovanou podle pfislusné normy EN, jejiz
délka nepFekraCuje 1,5 m. Ve Finsku nesmi byt hadice delsi nez 1,2 m.

Pfed kazdym pouZitim zkontrolujte, zda nejsou hadice ufiznuté nebo opotiebené.
Zkontrolujte, zda neni hadice ohnuta. Zajistéte, aby se pfipojend hadice nedotykala
Zadnych teplych povrchdl. Pred pouZitim pristroje vyméite poskozené hadice. Hadici
vyméujte v souladu s mistnimi poZadavky.

Zapaleni podpalovace

Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

OtoCte ventily ovladani plynového hof'dku do polohy O (vypnuto).

Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovéni oteviete viko.

Zapnéte plyn na valci LP. )

PFi zapalovani otocte knoflik hordku do polohy 1) VYSOKE. Ihned stisknéte a
podrZte tlaitko ELECTRONIC IGNITOR (elektrické zapalovani) a pockejte na
zazehnuti hordku.

Pokud se hofak NEZAZEHNE béhem 5 sekund, vypnéte kontrolky hoFaku O,
pockejte 5 minut a proces zapalovani zopakuite.

6. Opakute kroky 4 a 5 k zapéleni ostatnich hlavnich hoFaka.

=ooro— e

o

8)

Pokud nepouZivate ovladaci prvky a plynovou lahev, vypnéte je.
Zajistéte, aby se pripojena hadice nedotykala Zadnych teplych povrch.

4 UPOZORNENi

Pokud se hofak NEZAZEHNE béhem 5 sekund, vypnéte kontrolky hoFaku , pockejte
5 minut a proces zapalovani zopakujte. Pokud se hofdk nezazehne pfi otevfeném
ventilu, bude dal proudit plyn z hofaku a mUze dojit k jeho nahodnému vzplanuti. To
s sebou nese riziko poranéni.

Pouziti zapalek

* Pri zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily oviddani plynového hoFaku do polohy O (vypnuto).

2. Béhem zapalovani nebo op&tovného zapalovani otevFete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Zapalky polozte na drzak (na boéni strané grilu). Skrinéte zapalkou a potom
zazehnéte hofak viozenim zapalky do otvoru na zapalku na bocni strané grilu.
Ihned otocte knoflik hofaku do polohy & VYSOKA. Ujistéte se, 7e se hofak
zapalil a zOstal zapaleny.

5. Postupné zapalujte sousedici hoFaky stisknutim tlacitek a otoéenim do polohy
o VYSOKA.

Uhar-Bl%il,
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POZNAMKA: Gril NEMUSI byt vybaven plotynkou Testovéni ventild, hadice a regulatoru na dnik plynu

Zazehnuti podpalovace plotynky Test dniku provédéjte pred prvnim pouZitim, nejméné jednou rocné a pfi kazdé
+ Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad gril. vjméné nebo odpojovani valce. o
1. Otoéte ventily oviadani plynového hofaku do polohy O (vypnuto). 1. Presuiite vechny ovladaci knofliky na pristroji do polohy.
2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete viko. 2. Ujistéte se, Ze je requlator tésné pripevnény k plynovému valci.
3. Zapnéte plyn na valci LP. 3. Zapnéte plyn. Pokud uslysite syCivy zvuk, ihned plyn vypnéte. Ve spoji dochazi k
4. Otocte knoflik plotynky do polohy § VYSOKA, zatlaéte a podrzte. zasadnimu Uniku. Nez budete pokracovat, zévadu opravte.
Tlacitko ELECTRONIC IGNITOR (elektronicky zapalovac). 4. O¢istéte spoje hadicek kartaCkem s mydlovym roztokem (smés vody a mydlového
5. Pokud se plotynka NEZAZEHNE do 5 sekund, Q) otocte roztokuv poméru 1:1). _ - .
knoflik do vypnuté polohy, pockeijte 5 minut a zopakuite postup 5. Pokud se objevi narustajici poCet bublin, dochazi k dniku. Ihned vypnéte
zapalovani. plyn ve valci a zkontrolujte tésnost spojd. Pokud tnik nelze zastavit,

nepokousSejte se o opravu. Vyzadejte si nahradni dily.

. i i i 6. Po provedeni testu tiniku vZdy vypnéte plyn ve vélci.
Zazehnuti plotynky zapalkou

* Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad gril. POKUD NENi MOZNE ZAPALIT PLYN
1. Otodte ventily ovladani plynového hofaku do polohy O (vypnuto). « Ujistéte se, Ze je ve valci zapnuty pfivod plynu.
2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete viko. + Ujistéte se, e je ve valci plyn.
3. Zapnéte plyn na valci LP. » (zyvé se ze zapalovace zvuk jiskieni?
4. Pfilozte zapalenou zapalku k horaku. Ihned otocte knoflik plotynly Pokud ano, zkontrolujte, zda jsou jiskry u hoaku.
do polohy O VYSOKA. Uijistéte se, ze se horak zapalil a zistal Pokud ne, zkontrolujte, zda nejsou poskozené nebo uvolnéné draty.
zapaleny. * Pokud jsou dréty v poradku, zkontrolujte, zda neni praskla nebo zlomena elektroda

av pfipadé potfeby ji vymérite.
* Pokud jsou na dratech nebo elektroddch zbytky po vafeni, vyCistéte v pripadé
potfeby hrot elektrody ubrouskem namocenym v alkoholu.
Pokud to bude potreba, vymérite dréty.
Pokud se neozyvé Zadny zvuk, zkontrolujte baterii.
Ovéfte, zda je baterie spravné vioZena.
Zkontrolujte, zda nejsou uvolnéné spoje dratti v modulu a spinaci.
Pokud zapalovac stale nefunguje, pouijte zapalky.

4\ UPOZORNENI
UPOZORNENI NA PAVOUKY!

PAVOUCI A PAVUCINY
UVNITR HORAKU

Pokud se vam gril nesnadno zapaluje nebo je slaby plamen, zkontrolujte a vyCistéte
Venturiho trubice a horaky.

Je znamé, Ze pavouci nebo maly hmyz zpGsobuji problémy se ,,zpétnym vySlehem
plamene,” protoZe si buduji hnizda a nechévaji vajicka ve Venturiho trubici nebo
hofacich a blokuii tak priitok plynu. Nahromadény plyn mdze za ovladacim panelem
vzplanout. Tento zpétny vysleh plamene m{ze gril poskodit a zpUsobit poranéni. Pro
zabranéni zpétného vySlehu plamene a zajisténi spravného vykonu je vhodné vyjmout
sestaveni hofdku a Venturiho trubice a vyCistit je pokazdé, kdyZ byl gril delsi dobu v
necinnosti.

hi )
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Cisténi sestavy horaku

Podle nasledujicich pokyn( vyCistéte nebo vyménite dily sestavy hofdku. Tento postup

provedte také v pfipadé, Ze méte problém se zaZehnutim plamene.

1. Vypnéte plyn na oviadacich knoflicich a valci LP.

2. Sundejte grilovaci mizky a tepelné stany.

3. Sundejte propoustaci trubky a prvky zajistujici horaky.

4. 0dpojte z hofaku elektrodu.
POZNAMKA: Zpisob demontdze zavisi ma konfiguraci hofaku. Viz riizné
konfigurace na nasledujicich obrazcich.

5. Opatrné zazehnéte jednotlivé hoFaky smérem nahoru a mimo otvory ventild.
Trubky hofaku doporucujeme Cistit jednim ze tfi zpdsob(. Vyberte si ten, ktery
povazujete za nejjednodussi.

Skladovani pristroje

* VyCistéte grilovaci mfizky.

* Uschovejte je na suchém misté.

*  Kdyz je k pfistroji pfipojen plynovy valec, uchovévejte jej venku v Fadné
vétraném prostoru a mimo dosah déti.

* Pokud pfistroj uchovavate venku, pfikryjte ho.

* Pfistroj uchovavejte uvnitf, POUZE pokud je plynovy valec vypnuty a odpojeny,
vyjmuty z pristroje a uchovavany venku.

*  Pfi vyjimani pfistroje z dloZného prostoru zkontrolujte, zda nejsou hor'aky
blokované.

CiSténi obecného spotrehice

Pravidelné Cisténi tohoto grilu je nutné, protoze mGZe dojit k poZaru grilu, kdyZ se
na dné grilu hromadi mastnota a zbytky jidla. Po kaZdém pouZiti odstrarite vSechny
zhyvajici Castice jidla z roStu a uvnitf* grilu pomoci kartace Char-Broil Cool-Clean.
Pozdéji m(zete na rost nastfikat Char-Broil Grate Cleaner, nechat ho 10 minut
pGsobit a setfit vihkym hadrikem nebo §tétcem. po ochlazeni grilu provedte Gisténi
grilu.

(A) Vytvarujte pevny drat (vhodné je tfeba draténé raminko na Saty) do malého
hacku. Nékolikrat hacek protahnéte jednotlivymi trubicemi horakd.

— > =

(B) Poufijte tenky kartacek na lahve s pruznou rukojeti (nepouzivejte mosazny .

drétovy kartac). Nékolikrat kartacek protahnéte jednotlivymi trubicemi horaku.

(C) PouZivejte ochranu oci: Vzduchovou hadici foukejte vzduch do
trubice horaku a ven z otvorG hofak(. Zkontrolujte u kaZdého otvoru,
zda vychazi vzduch ven.

. Draténym kartackem otr'ete cely vnéjSi povrch horaku k odstranéni zbytkd jidla
a neCistot.

. Jakékoli zablokované otvory vyCistéte pevnym dratem, napfiklad rozevienou
svorkou na papir.

. Zkontrolujte, zda neni hofak poskozeny v dUsledku béZného opotrebeni a
koroze. Nékteré otvory mohou byt zvétSené. Pokud najdete velké praskliny nebo

Nezamériujte hnédé nebo Cerné nahromadéni mastnoty a koufe s barvou.
Interiéry plynovych grilti nejsou v tovarné natreny (a nikdy by nemély byt
natfeny). Naneste silny roztok Cisticiho prostfedku a vody nebo poufijte Cistici
prostiedek zafizeni s kartdCem na vnitni stranu vika a spodni Casti zafizent.
Oplachnéte a nechte apiné uschnout na vzduchu. Na lakované povrchy
neaplikujte Ziravy pfipravek / Cistic trouby.

Plastové dily: Omyjte teplou mydlovou vodou a osuste. Na plastové Casti
nepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky, odmastovace ani koncentrovany Cistici
prostiedek na zafizeni. Mohlo by dojit k poskozeni a selhani dil(i.
Porcelanové povrchy: Diky sloZeni podobnému sklu Ize vétsinu zbytk( setfit
roztokem sody / vody na peceni, Cisticem skla nebo CistiCem roStu Char-Broil.

Na odolné skvrny pouZijte neabrazivni Cistici prasek.

* Natiené povrchy: Umyjte jemnym Cisticim prostiedkem nebo isticem
a teplou mydlovou vodou nebo Cisticem na gril Char-Broil. Otfete dosucha
mékkym hadfikem neabrazivni hadfik.

* Varné plochy: Zajistéte, aby na grilovacich plochach nezUstaly Zadné volné
Stétiny. Zatimco je gril horky, doporucuje se Cistit povrchy vafeni pouze pomoci
vyménné hlavice Char-Broil Hot-Clean (na kartacku Char-Broil Cool-Clean
Premium).

diry, horak vymén te.

VELMI DULEZITE: Trubice hoFaku musi
znovu zapadnout do otvort ventil(i. Viz
obrazek napravo.

Spravné zapojeni hofaku
k ventilu e
4+ CISTE nastaveni

Va3 gril je vybaven inovativnim nastavenim CLEAN, které umoZzriuje bezproblémové

¢isténi grilu. Vysoké teplo generované z horak( zméni vSechny zbytky jidla na popel.

Nasleduj tyto kroky: 5

*  Po dokoneni grilovani nastavte viechny hlavni hofaky na CISTE a zlstarite
priblizné 12 - 15 minut.

*  Po pfiblizné 12 - 15 minutach nastavte v§echny hlavni hofaky do polohy
VYPNUTO a nechte gril vychladnout.

* Jakmile je gril v chladu, odstrafite pomoci Char-Broil Cool-Clean Brush veskeré
zbytky a popel zlikvidujte.

* (Chcete-li ziskat mimoradné lesklé vysledky, pouZijte jako posledni krok Cistic
rotu Char-Broil. Velkoryse nastrikejte na rost, nechte plisobit 10 minut a
setfete vihkym hadfikem nebo Stétcem.

9. Pfipojte k hofaku elektrodu.

10. 0patrné nasad'te horaky.

11. Pfipojte hofaky ke konzoldm na plamenici.

12. Znovu nasadte propoustaci trubky a pripojte je k horakam. Nasadte zpét
tepelné stany a grilovaci mfizky.

13.PFed dalsim pouzitim grilu provedte test dniku a kontrolu plamene hoFku.and
“Burner Flame Check”.

Elektroda

Odmontujte elektrodu plochym Sroubovakem

CHARBROIL.EU
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TECHNICKE UDAJE

TECHNICKE UDAJE
CHAR-BROIL, LLC
Nazev pfistroje Plynovy gril
Celkovy nominalini teplotni vstup 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)
Kategorie plynu 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
C. modelu 468922525, 468922725 468923525
Butan, propan nebo Butan, propan nebo
Typ plynu Butan Propan jejich smési jejich smési
Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
Rost
Velikost vstfikovaCe (pramér mm) 0.74x4ks 0.74x4ks 065x4ks
Plotynka
Velikost vstfikovace (prdmér mm) LES LES LU
Nejhorsi vypalovac
Velikost vstfikovace (primér mm) N/A N/A N/A
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, | LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Ur&eno pro zemé: PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Nerezov a ocel
Za nerezovou ocel je povazovana spousta riznych typd (slitin) materiald.
BéZnou vlastnosti téchto riznych typd je, Ze mohou korodovat (oxidovat) v zavislosti na podminkach, kterym jsou vystaveny.
To plati i pro vas novy gril.
Pro zajisténi zachovani vzhledu a funk&nosti grilu po mnoho let se prosim fidte nésledujicimi radami.
1. Pokud se gril namo€i nebo zvlhne, utfete ho dosucha utérkou. Tim pfedejdete zrezivéni jeho povrchu.

2. Nerezova ocel mize za urcitych podminek korodovat. DlGvodem mohou byt vnéjSi podminky jako chlorovana nebo slana voda nebo
nespravné nastroje k ¢isténi, napfiklad dratény karta¢ nebo draténka. Mize také nastat ztrata barvy v disledku tepla, chemikalii nebo
hromadéni tuku.

3. Pro zachovani kvalitniho vzhledu pfistroje doporuCujeme umyvat ho mirym roztokem gisticiho prostfedku a teplé mydlové vody a utfit
dosucha jemnym hadfikem po kazdém pouZiti. Speceny tuk mlZze vyzadovat pouZiti abrazivni plastové Cistici utérky. PouZivejte pouze ve
sméru brusného povrchu, aby nedoslo k poskozeni. Abrazivni utérku nepouzivejte na oblastech s obrazky.

4. Vnitfni ¢asti a mfizky grilu natfete tukem na vafeni.
Poznamka:
Z divodu zabranéni poskrabani povrchu, ktery by pfipravil zaklad pro korozi, k &isténi nerezové oceli nikdy nepouzivejte draténku ani podobné
nastroje.
Pii &isténi postupujte ve stejném sméru, v jakém je kartadovana nerezova ocel — ,po srsti*. Cisténi abrazivnimi prostfedky mize zanechat $krabance.
Uchovavani grilu v blizkosti pobfezi, bazénu nebo sauny zptsobi korozi (oxidaci) grilu.
Pro zajisténi ochrany pred korozi gril pfikryjte.

CHARBROIL.EU
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PERSOANA CARE INSTALEAZA/ASAMBLEAZA:
Lasati acest manual consumatorului.

CONSUMATOR:

Pastrati manualul pentru consultare ulterioara.
Intrebari:

Daca aveti intrebari pe parcursul asamblarii sau utilizarii
gratarului, contactati comerciantul.

€© PERICOL

Daca simtiti miros de gaz:

1. Intrerupeti alimentarea cu gaz a gratarului.

2. Stingeti eventualele flacari.

3. Deschideti capacul.

4. Daca mirosul persista, nu va apropiati de gratar si

ului de gaz.

8)

solicitati imediat interventia unei echipe a furnizor-

A)

zina) in apropierea gratarului sau a altor aparate
casnice.

2. Buteliile de gaz neconectate spre utilizare nu se
vor depozita in apropierea gratarului sau a altor
aparate casnice.

1. Nu depozitati si nu folositi lichide inflamabile (ben-

A ATENTIE

+ Inainte de a asambla si a folosi gratarul, cititi si respectati toate
instructiunile privind siguranta, instructiunile de asamblare, de
utilizare si intretinere.

+ Anumite componente pot avea margini taioase. Se recomanda
utilizarea manusilor de protectie.

Aprinderea grasimilor

+ Stingerea flacarilor provocate de aprinderea grasimilor nu
este posibila prin inchiderea capacului. Gratarele dispun de
un sistem de ventilare eficient din motive de siguranta.

* Nu folositi apd pentru a stinge grasimile aprinse. Acest
lucru prezinta pericol de vatamare fizica. In cazul flacarilor
persistente ale grasimilor aprinse, inchideti toti robinetii
gratarului si ai buteliei de gaz.

+ Daca gratarul nu a fost curdtat in mod regulat, grasimile
acuumulate se pot aprinde, provocénd defectiuni gratarului.
Aveti grija atunci cand efectuati preincalzirea sau arderea
resturilor de alimente, pentru a evita aprinderea grasimilor.
Pentru a evita aprinderea grasimilor, respectati instructiunile
generale privind curdtarea gratarului si a ansamblului
arzatorului. Cea mai buna metoda de a preveni aprinderea
grasimilor este curatarea periodica a gratarului.

* Nu lasati gratarul nesupravegheat pe parcursul procesului
de preincalzire sau ardere a resturilor de alimente pe treapta
HI (maxim). Daca gratarul nu a fost curatat in mod regulat,
grasimile acumulate se pot aprinde, provocénd defectiuni
gratarului.

Pentru siguranta utilizarii gratarului si pentru a preveni
accidentele grave:

inainte de utilizarea gratarului, cititi instructiunile. Respectati
intotdeauna instructiunile.

FOLOSITI VGARATARUL NUMAI IN EXTERIOR. NU L UTILIZATI
NICIODATA IN INTERIOR.

Nu mutati gratarul in timpul utilizarii.

Anumite parti pot deveni foarte fierbinti. Nu [asati copiii sa se apropie
de gratar. Nu lasati copiii sa foloseasca grétarul sau s& se joace in
preajma acestuia.

Dupé utilizare, intrerupeti alimentarea cu gaz de la butelie.

Nu utilizati gratarul in apropierea unor materiale inflamabile.

Nu blocati orificiile din partile laterale sau din partea posterioara a
gratarului.

Verificati periodic flacara arzatorului.

Nu blocati orificile Venturi ale arzatorului. 5
Folositi gratarul numai in spatii bine ventilate. ESTE INTERZISA
utilizarea acestuia in spatii inchise, precum un addpost pentru
masind, un garaj, o terasa acoperita sau sub orice alt fel de acoperis.
Nu folositi carbuni sau brichete ceramice intr-un gratar cu gaz.

NU acoperiti grilele cu folie de aluminiu sau alte materiale. Acest lucru
blocheaza ventilarea arzatorului si poate crea situatii periculoase,
care au ca rezultat daune materiale si/sau vatamare fizica.

Pastrati o distantd de minimum 1 metru intre gratar si orice
perete sau alte suprafete.

Pastrati o distantd de minimum 3 metri faté de obiectele inflamabile
sau care pot reprezenta o sursa de aprindere, precum flacara de
veghe a unui boiler, aparate electrice in functiune etc.

NU incercati sa aprindeti aprinzatorul cu capacul inchis. O posibila
acumulare de gaz sub capac este periculoasa.

Inainte de a muta butelia de gaz din pozitia de lucru specificata,
intrerupeti gazul de la robinetul buteliei si deconectati regulatorul.
Niciodata nu puneti in functiune gratarul daca butelia de gaz nu se
afla in pozitia corectd, conform instructiunilor.

Nu aduceti modificéri gratarului. Orice modificare este strict interzisa.
Utilizatorul nu va manipula componentele sigilate. Nu dezasamblati
injectoarele.
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Sfatun privind siguranta
+ Tnainte de a deschide robinetul buteliei de gaz, verificati daca
regulatorul este bine strans.

+ Cénd nu folositi gratarul, inchideti toti robinetii acestuia si ai buteliei
de gaz.

+ Folositi ustensile de gratar cu méner lung si manusi de bucatarie
pentru a evita arsurile. Cand manipulati componentele fierbint],
folositi manusi de protectie.

+ Greutatea maxima pentru plita calda (la modele echipate) si raftul
lateral este de 4,5 kg. Vasul de gétit trebuie sa aiba diametrul minim
de 200 mm, respectiv diametrul maxim de 260 mm. OBSERVATIE:
NU toate modelele de gratar sunt echipate cu plita calda!

* Recipientul pentru grasime (in cazul modelelor dotate cu acest
accesoriu) trebuie sa fie montat la gratar si golit dupé fiecare
utilizare. Nu demontati recipientul pentru grasime decat dupa réacirea
completa a gratarului.

* Aveti grija la deschiderea capacului. Sub acesta pot exista aburi
fierbinti.

+ Aveti grija cand se afld prin preajma copii, varstnici sau animale.

+ Daca observati ca picura grasime sau alte materii fierbinti din gratar
pe robineti, furtun sau regulator, intrerupeti imediat alimentarea cu
gaz. Determinati cauza, remediati problema, apoi curatati si verificati
robinetul, furtunul si regulatorul inainte de a continua. Efectuati un
test de scurgeri.

+ Nu depozitati in caruciorul gratarului alte obiecte sau materiale,
deoarece acestea ar putea bloca fluxul de aer necesar arderii din
partea inferioara a panoului de comenzi sau a cuvei de ardere.

* NU efectuati deconectarea sau schimbarea buteliei de gaz la mai
putin de 3 metri de o flacara deschisa sau o sursa de aprindere.

Pozitionarea buteliei

Cilindrii asezati in aparat trebuie sa aiba un diametru maxim de 340
mm si inaltime maxima, inclusiv regulator, de 450 mm. Cilindrii mai
mari trebuie asezati numai sub raftul lateral sau in spatele gratarului.
Cilindrii asezati la sol nu trebuie asezati sub plita fierbinte.

Cerinte privind regulatorul

Pentru acest grétar este necesara utilizarea unui regulator. Nu folositi
alt regulator decét cel furnizat impreuna cu gratarul. Daca regulatorul
nu este inclus, folositi un reglator ce corespunde standardului EN16129
(debit maxim 1,5 kg/h) aprobat pentru tara dvs. si gazul specificat in
sectiunea ,Date tehnice”. Folositi o butelie de gaz compatibild cu
regulatorul.

Cerinte privind furtunul

Folositi numai un furtun aprobat conform standardului EN corespunzétor
si nu depaseste lungimea de 1,5 m. Pentru Finlanda, furtunul nu trebuie
s depaseasca 1,2 m.

fnainte de fiecare utilizare, verificati furtunul s& nu prezinte taieturi
sau uzura. Aveti grija ca furtunul sa nu fie pliat. Aveti grija ca furtunul
conectat sa nu atinga nicio suprafata calda. Daca furtunul prezinta
defecte, acesta trebuie inlocuit nainte de utilizarea gratarului. inlocuiti
furtunul conform cerintelor din tara dvs.

Aprinderea cu aprinzatorul incorporat

+ Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Opnt).

2. Cand aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie s fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Pentru aprindere, apasati si rotiti butonul arzatorului la pozitia

HIGH (Maxim). Imediat, ap&sati si tineti apasat butonul
ELECTRONIC IGNITOR (Aprinzator electronic) pana se aprinde
arzétorul.

5. Daca aprinderea NU se realizeaza in 5 secunde, opriti arzatorul
dela O buton, asteptati 5 minute si repetati procedura de
aprindere.

6. Pentru a aprinde restul arzatoarelor, repetati pasii 4 si 5 de mai
sus. Daca ignitorul nu functioneaza, urmaij instructiunile de
aprindere cu chibrituri.

A)

Opriti butoanele de comanda si butelia de gaz cand nu sunt utilizate.

Asigurati-va ca atunci cand furtunul conectat nu atinge suprafetele
calde.

A ATENTIE

Daca aprinderea NU se realizeazé in 5 secunde, opriti arzétorul de
la buton, asteptati 5 minute si repetati procedura de aprindere. Daca
arzatorul nu se aprinde cu robinetul deschis, gazul va continua s& iasa
prin arz&tor, existand pericolul aprinderii accidentale si provocérii de
vatamare fizica.

Aprinderea cu chibrituri

Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Oprit).

Cand apr|ndet| sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie s fie

deschis.

Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

Introduceti un chibrit in suportul special (atasat la panoul lateral al

gratarului). Aprindeti chibritul, apoi aprindeti arzatorul introduc&nd

chibritul prin orificiul din partea laterala a gratarului. Imediat, pasati

si rotiti robinetul arzatorului in pozitia & HIGH (Maxim). Asigurati-

va ca arzatorul s-a aprins si raméane aprins.

5. Aprindeti succesiv celelalte arzitoare apasand si rotind robineti
corespunzatori in pozitia § HIGH (Maxim).

= N e
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NOTA: Gritarul dvs. NU poate fi echipat cu o placi
fierbinte!

Placa fierbinte lluminare aprindere

* Nu va aplecati la gratar in timpul iluminarii.
Rotiti supapele de control ale arzatorului de gaz pe
Deschideti capacul in timpul iluminarii sau reiluminarii.
Porniti gazul la cilindrul LP.

Rotiti butonul placii fierbinti in pozitia ¥ HIGH , apasati si
mentineti apasat butonul ELECTRONIC IGNITOR.

Daca placa fierbinte NU se aprinde in 5 secunde, rotiti butonul
pe O (oprit), asteptati 5 minute, apoi repetati procedura de
iluminare.

(oprit).

Placa la cald

Nu va aplecati la gratar in timpul iluminarii.
Rotiti supapele de control ale arzatorului de gaz pe
Deschideti capacul in timpul iluminarii sau reiluminarii.
Porniti gazul la cilindrul LP.

Asezati chibritul aprins 1&ngé arz&tor. Rotiti imediat butonul placii
fierbinti in pozitia ¢ HIGH. Asigurati-va c se aprinde arzatorul si
ramane aprins.

(oprit).

:I}_CAD!\D_—K L]

Testarea pentru etanseitate a robinetilor, furtunului si

regulatorului

Efectuati testul de etanseitate nainte de prima utilizare, cel putin o daté

pe an si de fiecare daté cand schimbati sau deconectati butelia.

1. Aduceti toti robinetii gratarului in pozitia ,O0”.

2. Asigurati-va c& regulatorul este bine strans pe butelie.

3. Deschideti robinetul de gaz. Daca se aude un zgomot puternic,
opriti imediat alimentarea cu gaz. Exista o scurgere grava la nivelul
racordului. Rectificati aceasta problema inainte de a continua.

4. Aplicati cu o pensula solutie de sapun (amestec de apa si sépun in
proportii egale) pe conectorii furtunului.

5. Dacé se formeaza bule tot mai mari, legatura nu este etansa. Oprii
imediat alimentarea cu gaz de la butelie si verificati etanseitatea
legaturilor. Daca nu se poate opri scurgerea de gaz, nu incercati s&
executati reparatii. Solicitati piese de schimb.

6. Dupa orice testare a etanseitatii, opriti gazul de la robinetul buteliei.

DACA NU SE POATE REALIZA APRINDEREA GRATARULUI
« Verificati daca afi deschis robinetul de gaz de la butelie.
+ Verificati daca exista gaz in butelie.
+ Se aude un zgomot de scanteie de la aprinzator?
Daca da, veri daca scanteia chiar se produce.
Daca nu se produce scanteie, verificati daca firele nu sunt cumva
deteriorate sau intrerupte.
+ Daca firele nu sunt defecte, verificati daca nu cumva exista crapaturi
sau rupturi la nivelul electrodului. Daca e necesar, inlocuiti electrodul.
+ Daca firele sau electrodul sunt acoperite de resturi de alimente,
curatati varful electrodului cu un tampon cu alcool.
Dacé este necesar, inlocuitj firele.
Daca nu se aude niciun sunet, verificati bateria.
Verificati daca bateria este montata corect.
Verificatj daca exista fire desprinse la modul sau la comutator.
Dacé nici acum nu functioneaza aprinzatorul, folositi chibrituri.

A ATENTIE

ATENTIE LA PAIANJENI!

PAIANJENI S| PANZE
iN INTERIORUL ARZATORULUI

Daca gratarul devine mai dificil de aprins sau daca flacara este mai
slaba, verificati si curatati conductele Venturi si arzatoarele.

Péianjenii si alte insecte mici pot provoca fenomenul de retur al
flacérii”, din cauza cuiburilor si oualor depuse in conductele Venturi sau
in arzatorul gratarului, blocand fluxul de gaz. Gazul care se intoarce pe
conducta se poate aprinde in spatele panoului de comenzi. O astfel
de flacéra poate produce defectiuni gratarului si poate provocare
vatamare fizica. Pentru a preintdmpina fenomenul de retur al flacarii
si pentru o buna functionare, ansamblul cu arzator si conducta Venturi
trebuie demontat si curatat ori de cate ori gratarul a fost nefolosit o
perioadd mai indelungata.

Uhar-Bl%il,

83 1'!!:'}

CHARBROIL.EU



Curatarea ansamblului arzatorului

Pentru a curata/inlocui piese ale arzatorului sau daca aveti probleme
cu aprinderea, urmati aceste instructiuni.
1. Intrerupeti alimentarea cu gaz de la robinetii gratarului si cel

wn

9.

al buteliei GPL.

Demontati grilele de gétire si scuturile arzatoarelor.

Demontati conductele de transfer dintre arzatoare si elementele
de fixare a arzatoarelor.

Demontati electrodul de la arzator.

OBSERVATIE: Metoda de demontare/detasare depinde de
configuratia arzatorului. Vedeti diferite configuratii in ilustratiile de
mai jos.

Ridicati cu grija fiecare arzétor si indepartati-l de la orificiul
robinetului. Propunem trei metode de curdtare a conductelor
arzatoarelor. Alegeti-o pe cea mai convenabila pentru dvs.

(A) Indoiti 0 bucata de sarmé tare (de exemplu un umeras de sarma)
forménd un mic carlig. Introduceti carligul prin fiecare conducta a
arzatoarelor de mai multe ori.

> -
(B) Utilizati o perie de sticle subtire cu méner flexibil (nu folositi o

perie de s&rma). Treceti peria prin fiecare conductd a arzatoarelor
de mai multe ori.

(C) Folositi ochelari de protectie: Folositi un compresor si suflati
aer in conductele arzatoarelor, spre orificile arzatorului. Verificati
orificiile arzatorului pentru a va asigura ca fiecare este desfundata.
Frecati exteriorul arzatorului cu peria de sarma pentru a indeparta
reziduurile si murdaria.
Curétati orificiile infundate cu o s&rma tare, precum o agrafa de
birou desfacuta.
Verificati daca arzatorul prezintd urme de uzura sau coroziune:
unele orificii se pot largi. Daca prezinta crapaturi sau gauri,
inlocuiti arzatorul.
FOARTE IMPORTANT: Conductele arzatoare-
lor trebuie reconectate corect la orificiile
robinetilor. Vezi ilustratia din dreapta.

Racordarea corecta a
arzatorului la robinet.

Atasati electrodul la arzator.

10.Montati la loc arzatoarele cu grija.
11. Atasati arz&toarele la suporturile din focar.
12.Montati la loc conductele de transfer dintre arzatoare. Montati la

loc scuturile arzatoarelor si grilele de gatire.

13.Inainte de a relua utilizarea gratarului, efectuati un test de

etanseitate si un test de flacara pentru arzétor.

==

Depozitarea gratarului

* Curéatati grilele de gatire.

* Depozitati intr-un loc uscat.

* Dacd butelia este conectata la gratar, depozitarea se va face in
exterior,intr-un spatiu bine ventilat si ferit de accesul copiilor.

* Dacé se depoziteaza in exterior, acoperiti cu 0 husa.

* Gratarul se va depozita in interior NUMAI daca butelia de gaz este
inchisa, deconectata de la grétar si depozitata in exterior.

* La repunerea in functiune dupa depozitare, verificati ca
arzatoarele sa nu fie infundate.

Curatarea generala a aparatului

Curatarea periodica a acestui gratar este necesara, deoarece pot

apérea focuri pe grétar atunci cand grasimea si resturile alimentare

se aduna in fundul grétarului. Dupa fiecare utilizare, indepértati restul
de particule alimentare din grétarul de gatit si din interiorul gratarului
folosind o perie Char-Broil Cool-Clean. Dupa aceea puteti pulveriza
generos Char-Broil Grate Cleaner pe gratar, lasati-| sa functioneze
timp de 10 minute si stergeti-l cu o carpd umeda sau o perie. efectuati
curatarea gratarului dupa racirea gratarului.

* Nu confundati acumularea maro sau negru de grasime si fum cu
vopsea. Interiorul gratarelor pe gaz nu este vopsit in fabrica (si nu
trebuie vopsit niciodata). Aplicati o solutie puternica de detergent
si apa sau folositi un produs de curdtare a aparatelor cu perie
de curdtare pe interiorul capacului si fundului aparatului. Clatiti
si asati sa se usuce complet la aer. Nu aplicati aparat caustic /
detergent pentru cuptor pe suprafetele vopsite.

* Piese din plastic: Se spald cu apa calda cu sapun si se sterge.
Nu folositi detergenti abrazivi, degresanti sau un detergent
concentrat pentru aparate pe piesele din plastic. Poate rezulta
deteriorarea si defectarea pieselor.

* Suprafete de portelan: Datoritd compozitiei aseméanétoare sticlei,
majoritatea reziduurilor pot fi sterse cu solutie de bicarbonat de
sodiu / apa, detergent pentru sticla sau detergent pentru gratare
Char-Broil. Folositi pudra de curatat neabraziva pentru petele
incapatanate.

* Suprafete vopsite: Se spala cu detergent usor sau cu apa curata
si sapuna calda sau cu detergent Char-Broil Grill. Stergeti uscat
cu un produs moale panza neabraziva.

* Suprafete de gatit: Asigurati-va ca nu raman peri liberi pe
suprafetele de gatit inainte de gratar. In timp ce gratarul este
fierbinte, se recomanda doar curatarea suprafetelor de gatit
folosind capul de inlocuire Char-Broil Hot-Clean (pe peria Char-
Broil Cool-Clean Premium).

+
4 Setare CLEAN

Gratarul dvs. este echipat cu o setare inovatoare CLEAN care permite
acest lucru curdtarea gratarului fara probleme. Caldura ridicata
generata de arzatoare va transforma toate resturile alimentare
restante in cenusa. Urmati acesti pasi:

* Dupa terminarea gratarului, reglati toate arzatoarele principale la
setarea CLEAN si raméaneti timp de aproximativ 12 - 15 minute.

* Dupa aproximativ 12 - 15 minute, reglati toate arzatoarele
principale la setarea OFF si lasati gratarul sa se raceasca.

* Odata ce gratarul este racoros, folositi o perie Char-Broil Cool-
Clean pentru a indeparta resturile ramase si aruncati cenusa.

* Pentru a obtine rezultate extra-strélucitoare, utilizati detergentul
pentru gratare Char-Broil ca ultim pas. Pulverizati generos pe
gratar, lasati-l sa functioneze timp de 10 minute si stergeti-l cu o
carpa umeda sau o perie.
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DATE TEHNICE

DATE TEHNICE
CHAR-BROIL, LLC
Denumire produs Gratar cu gaz
CEREB B E] Bl 12,60 KW (917 g/h) 12,60 KW (917 g/h)
nominala totala
Categorie gaz 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Model 468922525, 468922725 468923525
Tip gaz Butan Propan Butan, propan sau ?mestec Butan, propan sau )
al celor doua amestec al celor doua
Presiune gaz 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
Gratar | _ 4 buc. x 0,74 4 buc. x 0,74 4 buc. x 0,65
Marime injector (diametru: mm)
AREks 1 buc. x 0,88 1 buc. x 0,88 1 buc. x 0,76
Marime injector (diametru: mm)
C%I _ma| Italre arzatgr | N/A N/A N/A
Marime injector (diametru: mm)
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, | LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Tara de destinatie PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE,LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Otelul inoxidabil

Exista multe tipuri (aliaje) de materiale considerate otel inoxidabil.
O caracteristicd comuna acestora este faptul ca se corodeaza (oxideaza), in functie de conditiile la care sunt supuse.
Acest lucru este valabil si pentru noul dvs. gratar.
Pentru a-i pastra aspectul si starea de functionare cat mai multi ani, va rugam sa respectati indrumarile de mai jos:
1. Daca gratarul acumuleaza umezeala, stergeti-l bine cu o carpa pentru a preintdmpina ruginirea suprafetelor.

2. Otelul inoxidabil poate rugini in anumite conditii. Printre aceste conditii se numara apa cu clor sau apa sarata, ori utilizarea de instrumente de
curatare necorespunzatoare, precum o perie de s&rma. De asemenea, se poate decolora si sub actiunea céldurii, a substantelor chimice sau
a acumularilor de grasimi.

3. Pentru a pastra aspectul de echipament de inalté calitate, spélati cu un detergent slab si apa calda cu sapun, apoi stergeti bine cu o carpa
moale dupa fiecare utilizare. Pentru inlaturarea depunerilor arse, poate fi necesar un burete abraziv din plastic. Frecati in directia finisajului,
pentru a evita deteriorarea suprafetei. Nu folositi buretele abraziv pe suprafetele cu inscriptii.

4. Ungeti partile interioare ale grétarului si grilele cu ulei de gatit.
RETINETI:
Pentru a evita zgérierea suprafetelor, care duce la ruginire, nu folositi perii de s&rma sau alte instrumente similare pentru curatarea otelului inoxidabil.
Cénd curatati suprafata, frecati in directia finisajului original (,in directia fibrelor”).
Utilizarea de agenti abrazivi pentru curatare poate 1&sa zgérieturi.
Depozitarea gratarului in apropierea apei de mare, a unui bazin de inot sau centru spa duce la corodarea (oxidarea) gratarului.
Folositi 0 husa pentru a acoperi gratarul si a- proteja de coroziune.
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ErKATAZTATHZ/ZYNAPMOAOIHTHE:
A@AoTe TO €yXeIPidIO aUTO OTOV KATAVOAWT).

KATANAAQTHE:

®uAagre 10 eyxeIPidIo auTd yiati Ba To XpelaaTEiTE OTO
HEANOV.

Epwrioeig:

Av ExeTe aTTOpieg KATA TN OUVAPPOAGYNON 1 TN XPNoN TNG
OUOKEUNG AUTAG, ETTIKOIVWVAOTE HE TOV QVTITIPOCWTTO TNG
ETAIPEIAG TNV TIEPIOKT| OG.

© KINAYNOZ

Av avTIAng@0cite 0TI UTTAPXEI OOMN AEPioU:

1. AloKOWTE TNV TTAPOXN OEPIOU OTN GUOKEUN).

2. IBAoTe KGBe yupvi @AdYO.

3. Avoi¢re T0 KGAUPpQ.

4. Av n pupwdid e§akoAouBei va utrdpyel, eivere
MAKPIG aTrd T GUOKEUN Kol KAAEOTE AEOWS
TNV ETQIPEIQ TTOU G0 TTPOUNBEDEl TO GEPIO ) THV
TUPOORECTIKN.

8)

1. Aev mpéTel va aroBnKEUETE OUTE VO
xpnoipotrolgite Beviivn A GAAa 0@QAeKTa UYPa
KOVT( 0TI GUYKEKPIPEVN ) € OTTo100ATTOTE GAAN
OUOKEUN.

2. Av éxete @IGAeg uypagpiou TTou dev ouvdéoaTe
aKOMN YIa XpAon, Sev TPETTEN va TIG ATTOONKEVETE
KOVT( 0TI GUYKEKPIPEVN ) € OTTO100ATTOTE GAAN
OUOKEUN.

A NPOZOXH

+ AiaBdoTe kar akohouBAaTe GAEG TIC CUPOUAES yia BépaTta ag@daAeiag Kal
TIG 08nyieg GUVAPHOAGYNaNG, XPHONS KAl PPOVTI®AG TTPOTOU ETTIXEIPATETE
VO OUVOPUOAOYATETE TN CUCKEUN KOI VO JOYEIPEYETE.

+ Opiopéva eEapTrApaTa eVOEXETAI Va TIEPIEXOUV aIXUNPEA AKpa. ZUVIOTOUWE
VQ (QOPATE TTPOTTATEUTIKA YAVTIQL.

®wrid atrd kapévo Airog

o Aev prropeite va ofnoeTe TN QwTd amo kapévo Airog KAgivovtag To
KaAuppa. O1 ouokeuég ptrappTrekiou e€aepifovral kaAd yia Adyoug
ao@paAeiag.

o IEMEPITITWON QWTIAGATTO KAUEVO AITIOG, DEV TTPETTEI XPNOIUOTIOINCETE
vepo yia va Tn ofioete yiati 8a dlaTpédeTe Kivduvo TpaupaTioou. Av
10 Kapévo Aitrog Tdpel pwTid Tou dev afnvel ypyopa, kAgioTe Toug
OI0KOTITEG KaI TNV TrAPOXN aTro TN QIGAN agpiou.

o Av dev kaBapileTe TOKTIKG T GUOKEUR, UTTApPXEl Kivduvog QuTidg
amd Kapévo Aimog kai wpokAnong {nuidg oto mpoiov. MNpémel
va TpogéxeTe MOAU Katd Tnv WpoBEpuavan N TV Kauon Twv
UTTOAEIUPATWV TWV QayNTWYV yia va Slao@alioeTe 0TI N OUGKEUR
Oev Ba apel ewTia omd Kapévo Aitrog. PpovTioTe va akoAoubeite
TIg 0dnyieg yia Tn diadikacia yevikoU kabapioHoU TG GUOKEUNAG
Kai Tn 61adikacio kaBapiopol Tng SIdTAgNG TWV KAUCTAPWY Yia Va
aroooBnoeTe Tov Kivduvo QwrTidg amd kapévo Aimog. O kaAiTepog
TPOTIOG YIO VO OTOTPOTEI O KivBuvog auTOG €ival O TOKTIKOG
KaBapPIGHAG TG GUGKEUNG.

o Aev Tpémel va QTTOOKPUVESTE OTTO TN OUCKEUN MTTAPUTTEKIOU KOl
va TNV GQAVETE AVETITAPNTN KATA TNV TPoBéppavon A Tnv Kadon
TWV UTTOAEIPPATWY TwV QaynTwv pe Xpnon Tng Asiroupyiag HI. Av
Oev kaBapileTe TOKTIKG Tr) GUOKEUN PUTTAPUTTEKIOU, UTTAPXE! KivOuvog
QWTIGG a0 Kapévo Aitrog oroTe Ba TpokAnBei {npid aTo TPOIOV.

8)

Mo va Sia@uAdete TV ao@ali XpRon TG CUOKEUAS GOG
Kal va atrogofnoeTe KGOe Kivduvo TpoékAnong cofapou
TPOUMATIOHOU:

« XPHZIMOMOIHZTE TH ZYZKEYH MONO XE E=QTEPIKOYZ
XQPOYZ, NOTE ZE EXQTEPIKOYZ.

Mpotol XpnoIUOTIOINGETE TN OUOKEUR, dlofdaTe TIS 0dnyieg.

Mpérrel va TIg ThpEiTE MIOTH TAVTOTE.

* Aev TTPETTEI VO PETAKIVEITE T CUCKEUR KaTA TN XPAON TNG.

« Ta mpoofdaoiya eCaptipata evoExeTal va gival TOAU Bepud.
®povrigTe va pnv 1a TANG1GZouv Ta pikpd Taidid. Mnv ag@rvete Ta
TTaId1d va Xpno1hoTTololV Tn OUCKEUN OUTE va TTaiouv KOVTa Tng.

« Meta T xprion mpémel va KAeivete Tov B1akATITN TTapoxAg agpiou
TT0U UTTAPYXEI OTN QIGAN.

*+ H ouykekpipévn OUOKEUR TIPETTEN va BpioKeTal TAVTA WaKpId atmd
e0@AekTa UAIKG KaT@ TN XPrAON TNS.

+ Aev ipéTiel va PACOETE TIG OTTEG OTIC TTAAIVES TTACUPEG A TNV TTIoW
TAEUPA TNG CUCKEURAG.

* [péTmel va EAEYXETE TAKTIKA TIC PAOYEG OTOUG KAUGTAPEC.

+ Aev mpéTrel va ppAcoETe Ta avoiyuata e¢oepiopol (Twv OwARVWY
Venturi) oTov kauaTApa.

* H guokeur pémel va xpnaipoToleital udvo ae KaAa efaepifduevo
xwpo. MOTE un XpnOIMOTIOINCETE TN GUCKEUR O€ KAEIOTO XWpO,
T.X. UTTOGTEYO QUTOKIVATOU, YKAPA(, OKETTACTH €i0000, OKETTAOTH
Bepdvra ) kGTw amd okETaoTpo KaBe eidoug.

« Aev mipémel va xpnolyotroleite  guhokApPouvo 00TE KEPOUIKES
UTTPIKETEG O€ CUOKEUN agpiou.

» AEN NPENEI va kaAUTTeTe TIG OXAPES e aAoupivoyapTo olTe e
kG110 GAAO UAIKS. Oa TTapeTTodIOTE 0 EEOEPITHAG TWV KAUTTIPWY
KaI uTrapxel mBavoTnTa va TEokUWEl KATToIa ETTIKivOUV KaTAaTaON
TroU Ba TIPOKAAETEl UAIKEG CnUIES Kau/f TpaupaTiaud.

* Mpémel va XpnoOIPOTIOIEITE TN OUOKEUR Of amoOoTOON
TouAdyioTov 1 péTpou atrd KaBe Toixo N EMQPAvEIQ.

* H ouokeur TpéTrel va améxel 3 PETpa atmd QVTIKEIUEVA TIOU UTTAPXEI
Kivduvog va Tapouv Qwrid A TINYES aVvAAEENG, T1.X. BepUOTiQVES,
NAEKTPIKEG CUOKEUEG O€ AEITOUPYia KATT.

« NOTE pnv emyxeipoete va avayete Tov KAuaThpa £XOVTaG
KAEIOTO 1O KOAUPpa. Méoa o€ pia KAEIOTA GUOKEUN EVOEXETAI va
OUOOWPEUTEI aéplo To oTroio dev €xel ava@AexBei kai eival TTOAU
ETIKIVOUVO.

* Navrampémel va kAEiVETe TOV BIAKOTITN TTAPOXS AEPIOU TTOU UTTAPXE!
aTn QIAAN KaI va amoguvoéeTe Tov pUBUIGTA TTPOTOU AQAIPETETE TN
@10AN agpiou amd Tnv KaBopiapévn BEan AciToupyia Tng.

* [oté pn Béoete o€ Aeitoupyia T GUOKEUR av n QIAAN agpiou dev
Bpioketal aTn owaTn kaBopiguévn Béan TnG.

+ Aev TPETEI VA TPOTTOTTOINTETE Tr) GUCKEUN. ATrayopeleTal auaTnpd
kGO Tpotrotmoinon. Ta povwyuéva efaptiuara dev emdExovTal
TrapéuBaan Tou XpAaTn. Mnv amoguvapuoAOyATETE TOUG EYXUTHPEG.
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ZupBouAag ylo Béparta ao@aAsiag
* TporoU avoicete T BaABida TG piaAng aepiou, eAEyETe av eival kaAd
OQIyPEVOG O PUBUIOTAG.

+ Omote Oev XPNOIPOTIOIEITE TN GUCKEUN, TTPETIEI VO KAEiveTE GAOUG
T0UG dIAKATITEG PUBMIONG KAl TV TTAPOXT| aEpiou.

« Tpémel va xpnaihoToleiTe epyaAeia UTTAPUTTIEKIOU PE WaKpId Aafh
Kkar yavTia oUpvou yia va amo@UyeTe eykauuaTa Kail mraiAioyara.
Mpéel va opdre TTpoaTATEUTIKA YAVTIO OTTOTE AOXOAEIOTE e Beppd
etaptAuara.

« To avwraro @optio yia T BepuavTik TAGKA, av UTIAPXEI GTOV
etomhioud oag, kal yia 1o TAAiVO pd@r givar 4,5 KIAG pe okeUOg
pavyeipéuarog eAaxiotng diapétpou 200 XINIOGTWY Kal PEYIOTNG
olapétpou 260 yihiootwv. ZHMEIQZH: H ik gag guokeun
pmappTekiou evogxetal va MH di1a6étel BeppavTikr| TAdkal

+ [pétel va ToTToBETEITE T OTN GUCKEUT TO TIPOTTATEUTIKO KAAUMA
yia 70 AiTrog (av utrapyel aTov eEoTAIcud aag) kai va 1o adelddeTe
peTd amd kGbe xpAon. Aev TTPETIEl va AQAIPEITE TO TTPOOTATEUTIKO
KOAUPHA yia TO NITTOG WOGTOU KPUWOEI EVIEAWS N GUOKEUN.

« [pétmel va IPoaéxETe TTOAU GTAV QVOIYETE TO TIPOCTATEUTIKO KAAUMA
emeIdn evogxeTal va Byel KauTaS aToC.

« Amarteital  yeyGAn mpocoxn Otav PBpiokovial kovid Taidid,
nAIKIwpéva aropa A kaToikidia.

+ Av mapampnoete 611 oTael Aimog f GAo Bepud uhikd amd ™
OouoKeun emavw oTn BaABida, oTov €UKAUTITO GwARva 1) GTov
pubpioTh, diakOYTE aPECWS TV TTAPOXT aepiou. E¢akpiBwaTe Tnv
aitia, dlopBwate 10 TPOPANUa kal UoTepa KaBapioTe kal EAEyETE TN
BaABida, Tov EUKAUTITO GWAVA Kal Tov pUBUICTA TTPOTOU GUVEYITETE.
KavTe pia dokiun yia va eAEyEETe PATTWG UTTAPXOUV dIOPPOES.

+ Aev Tpémel va amoBnkeleTe péca oTo mEPiBANua Tou TpoxAAATOU
NG GUOKEUAG QVTIKEIYEVA 1) UAIKG TToU EVOEXETAI VA TTEPIOPICOUV
N PO TOU agpa kalang TPOG TNV KATw TTAEUPA EiTE TOU TTivaKa
eNéyxou eiTe Tou PTTOA TNG £0TIAK.

+ AEN TMPEMEI va amoouvdéete ouTe va aMACETe T @IGAN agpiou o€
amoaTaan 3 PETPWV OTTO YUUVES GABYEG 1) GANEG TTNYEC AVAQAEENG.

Totro0éTnon @laAwv

O1 kUAIvVOpoI TTOU TOTTOBETOUVTAI OTN GUOKEUN TTIPETTEI VO £XOUV HEYITTN
O1apeTpo 340 mm kai péyioTo Uyog, oupTeplAaupavopévou Tou
puBuioT, 450 mm. O1 peyaAuTepol KUAIVOpOI TIPETTEI va TOTTOBETOUVTA
M6VO KATW aTTé TO TTAGI A TTioW OTT6 TO PTTapUTTEKIOU. O1 KUAIVOPOI TTOU
ToTT06€ETOUVTAN OTO £6010G OEV TTPETTEI VA TOTTOBETOUVTAI KATW aTTO TNV
€aTia.

ATTaITAOEIG YIO TOV pUBMIOTA

2N OUYKEKPIPEVN Ouokeun emPBAMeTar n xpron puBuioT.
XpnoiyotmoiRate Wbvo Tov pubuiaTr agpiou TTOU TTAPEXETAI OTN
OUOKEUAOia TNG OUOKEUNAG UTTAPUTTEKIOU TNV OTTOi Ayopaaate. Av Hev
TTapEXETAl PUBHIOTAG, TOTE TIPETTEI VA XPNCIUOTIOIEITE POVO pUBUIOTA
TT0U gival maToToINuévog e Bdan To Tpdtumo EN16129 (yia péyiaTo
pubuo porg 1,5 kg/wpa) Kal gival EYKEKPIUEVOS YIa TN XWPA Oag KAl
10 aépIo TTou KaBopiletal atnv evotnTa «Texvika dedopévan. MpéTel
va xpnolyotroieite OeCapev agpiou TToU va gival ouppaTh pe Tov
pubuioTA oag.

ATTAITACEIG YIO TOV EUKAUTITO CWARVA

XpNOIPOTIOINOTE POVO TOV EYKEKPIPEVO EUKOAMTITO OWANva TTou ival
maToToINuévog e Baan 1o avdioyo mpdruto EN kai 1o ufikog Tou
dev Eemepva 10 1,5 pétpo. MNa ) Givhavdia 10 PAKOG Tou EUKAUTITOU
owAnva dev TTpETel va femepvd Ta 1,2 péTpa.

Mpiv amd k&Be xprion TPETTE va EAEYXETE PATIWG O EUKAWTITOS GWARVAG
€xel komei A @Bapei o€ Kamolo onpeio. Befaiwbeite 611 0 €0KAUTITOG
owAvag dev eival oTpiguévog. Befaiwbeite 61l 0 gwAfvag, étav
eival ouvdedepévog, dev akoupTid@ o€ kapia Bepur) emedvela. Mpotou
XPNOIUOTIOINCETE TN GUCKEUN, QVTIKOTACTAGTE TOV EUKAUTITO CWAAvVa
av gival kareaTpappévog. H avikardaTaon Tou eUKOUTITOU CwAfva
TpéTel va yivetal pe Baon TIC amaimoelg Twv OXETIKWY EBVIKWY
KOVOVIOMWV.

Alaélkaola QVAPPOTOG TOU EKKIVATA QUTIAS
Mr] OKOBETE TTAVW OTTO TN GUGKEUR PTTAPUTTEKIOU THV
wpa TTou TNV avaperTe.
1. TupioTe 1i¢ BaABideg eEAEyxou Twv KauaTAPWY agpiou aTn Béan O
(amevepyotroinang).
AvoitTe TO KAAUPPA TNV WPA TIOU AVAYETE Y10 TIPWTN Qopa 1) {ava
TN GUGKEUN.
Avoitre v TTapoxn aepiou (Béan ON) oTov KUAivdpo LP.
Ma va emiteuxBei avapAegn, TETTE KAl yupiaTe ToV OIAKOTITN
Tou KauoTApa avagAeing o Béon & HIGH. Apéowg miéoTe
mrapateTapéva 1o kouptri ELECTRONIC IGNITOR waTrou va
avAyel 0 KauoThpag.
5. AvAEN sstuxeu avaQAetn psca 0e5 Bsumpo)\sma kAgioTe
T KOUUTTI& pUBUIONG TOU Kauompa O TIEPIJEVETE 5 AETTTA KAl
emavahapete m diadikacia avappaTog.
6. EmavahaBere Ta BApara 5-4 yia va avayete Ty GAn TAEupd Tou

YKPIA.

8)

ATrevepyoTTOINOTE Ta XEIPIOTAPIA KOl TOV KUAIVEpO agpiou oTav
OV TO XPNOIPOTTOIEITE.

Befaiwleite 6T 6TOV O OUVBEdEPEVOG owARvag dev ayyidel
{eoTég emQAvEIES.

A NPOXZOXH

Av AEN emiteuyBei avagpAe§n péoa o 5 deutepoAemta, kAeioTe
Ta KOupmid pUBMIONG TOU KAUOTAPQ, TEPINEVETE 5 AemTd Kal
emavaAafere T Siadikaoia avappatog. Av dev emiTeuyOei
ava@Aeén atov kauoTApa pe Tn BaABida avoixth, 8a ouvexioTei
n pon Tou agpiou £§w aTrd TOV KOUOTAPA Kal UTTAPXEI Kivduvog
TUX0iaG aVAPAESNG KAl TPAUPOTIONOU.

Alqﬁlkuom avapquog cmpva
* Mn oKUBETE TAVW OTTO T CUGKEUN PTTAPUTTEKIOU THV WP
TOU TNV avapere.
1. TupioTe Ti¢ BaABIBES EAEyXOU TWV KAUGTAPWY agpiou oTn Béan
(amevepyotmoinang).
Avoitte TO KAAUWPA TNV WPA TTOU AVAYETE VIO TTPWTN Gopd 1) {ava
TN GUOKEUN).
Avoitre v TTapoyr aepiou (B€an ON) aTov kUAIvEpo LP.
TomoBetrAoTE T0 OTTipTO PéCQ aTNV UTTOdOXA OTTiPTWY (N OTToia
Kpéuetal atmod 10 TAAiVO TTAQIGIO TNG CUTKEUNS HTTAPHTIEKIOU).
Avayrte 10 aTTipTO. 'YOTEPQ QVAYTE TOV KAUCTIPA TIEPVWVTAG
T0 OTipTO PéCa amd TNV 0T AVAPPATOS OTTIPTWY GV TTAAIVA
TAEUPA TNG GUOKEUNG UTTAPUTTEKIOU. APETWG TTIECTE TIPOG Ta
péaa Tov dI0KATITN TOU KAUOTAPA KAl YUPIOTE ToV OTn Bé0n
HIGH. BeBaiwBeite 611 0 KauaTAPag Exel avawel Kal 0TI TTAPAWEVEI
Qvapuévog.
5. AvaYTE TOUC VEITOVIKOUG KAUGTAPES 0T OEIPA TTIECOVTOG TIPOS
T PEOT TOUG SIAKGTITEG TOUG Kall YUpifovTag Toug oTny Béon
HIGH.

1o : —
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IHMEIQZH: To prréapumekiou oag AEN utropei va ivai

ggomAiopévo pe kauoThpal

Owriopdg Kahopipép

* Mnv aKOUPTTATE TTAVW OTTO TO UTTAPMUTTEKIOU EVW
QWTIETE.

1. Ztpéyre Tic BaABIdES EAEYXOU KAUATAPA CEPIOU OTO O (OFF).

2. Avoitre 0 KQTTAKI KATA T SIGPKEIC TOU QWTIOHOU 1 TV
avavéwan.

3. Avoi&re 10 aépio aTov KUAIVEPO LP.

4. TupioTe 10 KOUPTTI TOU KAUTOU TIAGKIBioU 0T BEOT J YWHAH,
METTE KAl KPATAOTE TTaTNEEVO TO KoupTri HAEKTPONIKO
AKTINO.

5. Edv n coTia dev avapel péoa o€ 5 SeuTepOAETITA, YUPIOTE TO
kouptri ) (amevepyotoinan), TePIEVETE 5 AETITA KA, OTN
ouvéyela, emavardBete T diadikagia QwTiguoU.

OwTIop6G aywvwv pe TTAGKES

. ZTpéyTe TIC PaABideg eAéyxou KauaoTApa agpiou aTo O (OFF).
Avoitre 10 KaTTéKI KaTa TN SIGPKEIN TOU QWTIOUOU A TV
avavéwan.
Avoitre 10 aépio aTov KUAIVOPO LP.
ToTroBeTAGTE TO AVapPEVO OTTIPTO KOVTA OTOV KauaTAPa. MupiaTe
apéowg 1o koupTri kautig TAGKag oTn Béan § YWHAH.
BeBaiwBeite 611 Ta pwTa TOU KAUCTAPA Eival avappéva.

N —b

=

Aladikaoia eAéyxou Twv BaABidwv, Tou EUKAPTITOU

owAnva kai Tou pubpIoTH YIa dlaPPOES

Kavre pia dokiyn yia va eAEYEETE uATTWG UTTAPXOUV BIAPPOES TTIPIV aTTO

TNV TTPWTN XPNON TNG CUCKEURS, TOUAAYIOTOV pia gopd Tov Xpdvo Kal

kGBe @opd TTou aANAZETE 1) aTTOTUVOEETE TN QIAAN.

1. TupicoTe 6Aoug Toug diakdTTEG PUBUIONG TNG CUCKEUAG OTN BEaN .

2. BeBaiwBeite 611 0 puBUIOTAG €ival KaAd GUVOESEUEVOS KAl TQIYUEVOS
aTn QIaAn agpiou.

3. Avoiére Tnv TTapoyr| aepiou. Av akoUoETe évav X0 opunTIKAG PONG,
dlakOYTE apEcwG TV Tapoxr aepiou. Ymdpyel oopapn diappor|
oTn ouvdean. AlopBwaTe To TTPORANUA TTPOTOU TTPOXWPHOETE.

4. MepaaoTe pe £va vEAO oaTrouvovepo (Yeiyua aatouviol Kal vepoU
o€ ioa Pépn) EMAvW OTIG GUVOETEIS TOU EUKAUTITOU GWARVA.

5. Av gpgpaviatolv @uoalideg TTou dloykwvovtal, uTdpxel diappor).
Kheiote apéowg Tov BIAKOTITN TIAPOXAS COEPIOU TTOU UTTAPXEI
oTn QIGAN Kal eAEyETe av eival KaAG oQIyuEveG oI GUVOEDEIG. Av
dev JmopéceTe va OTaPATACETE TN dlOPPON|, PNV ETTIXEIPATETE va
ETMIOKEVAOETE T CUOKEUR. ETTIKOIVWVACTE g Tov avTITTpOoWTTO Kal
{ntRoTE QVTOAAGKTIKA.

6. Navrampémel va kAeiveTe Tov SIAKOTITN TTAPOXIS AEPIOU TIOU UTTAPXE!
aTn QIAAN aQoU ekTEAETETE ial DOKIUI YIa EAEYXO DIAPPOWV.

AN H ZYZKEYH AEN ANABEI

+ BeBaiwbeite 611 £xete avoitel Tov HIAKOTITN TTAPOXNAG Ogpiou TToU
UTTAPXEI OTN QIAAN.

BeBaiwbeite 611 uTrdipyEl aépIo Yéaa aTn QIAAN.

MATTIWG 0 EKKIVTAG QWTIAE KavEl B0puBo aTmvBnpa;

Av vai, eAéyEte av uTrdpyel oTivBripag aTov KauaTrpa.

Av dev uTrapyel aTIvEApag, EAEYETE uATIWG Ta kaAwdIa £xouv @Bapei
A XaAapwaoel.

Av Ta kahwdla eivar eviagel, EAEyETE PATTWG KATTOI0 NAEKTPAdIO £XE
payicel ) OTTAoEl Kal avTIKATAOTACTE TO EQOTOV Eival ATTapaiTnTo.
Av ta kahwdia 1 Ta nAekTpodia Exouv KaAU@BEi e uTToAEiuuaTa.
Av xpelaaTei, avTikaraoTAoTE Ta KaAwdia.

Av dev akolyetar kavévag fxog, eAEyETe T utmatapia.

BepaiwBeite 611 n umarapia eival eykateotpévn owaoTd.

EAéyEre pAmwg €xel Xahapwoel n glvdean kaTmolou KaAwdiou aTn
Hovada Kal aTov dIaKOTITN.

Av o ekkivnTAi¢ QwTias €CakohouBei va un  Acitoupyei, TOTE
XPNOIKOTIOIRGTE OTTIPTO.

A NPO:ZOXH

NMPOZOXH ZTIZ APAXNEZ!

APAXNEZ KAI IZTOI
MEZA ZTON KAYZTHPA

Av d1apkws BUOKOAEUEDTE vVa AVAWETE T CUCKEUR UTTAPUTIEKIOU A Qv
n @Adya eival adivaun, eAéyére kar kabBapioTe Toug awAfves Venturi
KQIl TOUG KOUGQTAPEG.

Aplyveg 1) pIKpA €vioua TTOAU guyvé dnpioupyolv TpofAAuaTa
«pTTOUKWUATOGH XTICOVTAG TIC QWAIEG TOUG Kal yewwwvtag Ta afyd
TOUG PETO aTOUG GWANVES Venturi r) GTOUG KOUGTAPES TNG GUOKEUAG
MTTAPUTTEKIOU Kal EUTTOdICOUV TN por Tou aepiou. To 0€PIO TOU OTTOIOU
N POA avacTPEPETal UTTAPXE! KivOuvog va avapAexBei Triow amod Tov
ivaka eAéyxou. AuTH n avaaTpoQr TG POAG UTTOPET VA TTPOKAAEDEI
{nuid 0T CUCKEUY| UTTAPPTTEKIOU Kal TpaupaTiopd. MNa va amoeUyete
kGBe Kivduvo avaoTpogng pofg Kal va dIacQONOETE TIG KAAEG
€MOBUEIG TNG GUOKEUNG UTTAPUTTEKIOU, TIPETTEN VOl apaipeiTe TN didTagn
TWV KAUGTAPWY Kal Twv owAfvwy Venturi kai Tnv kaBapilete dmote
€xeTe TIOAU KaIpd va XpNnOIWOTIOINGETE T GUOKEUN 0aG.

Uhar-Bl%il,

CHARBROIL.EU



Aladikacia kaBapiopou Tng Sidragng Twv kauothpwv  Aladikacia aroBAKEVONG TNG CUOKEUNG TUG

* KaBapioTe TIg oXApES JayEIPEPATOC.

* AToBnKeUaTE TN GUOKEUN OE XWPO XWpig uypaaia.

* Omore agrivete T QIGAN agpiou auveedeEVN 0T GUOKEUR, TIPETTEN

AkohoubriaTe Tig 0dnyieg autég yia Tov KaBapiopo Kai/f) TNV avTikatdoTaon
eaptnudrwy TG AIATagng Twv KauaTApwy fi av SUCKOAEUEDTE VO AVAYETE TN
OQUOKEUN UTTAPUTTEKIOU.

5 P ; ; va arroBnkeUeTe Tov EE0TTAIOG O KaA e§aepIOPEVO XWPO Kal OE
1. ﬁ;c)x::gg: Ir_gv Tapoxi agpiou oToug SlakoTTeg pUBUIONG Kal aTOV MEio 60U B B T0pODY va 11 BPOUY Ta TTIBIC
2. AQUIPEDTE TIG OXAPES HOYEIPEUATOS Kall TIC AOTTIBES BEPUOTNTAC. * KahOyre ™ ouoKeur) av TpokeITal va Ty amodnkeUoeTe o€
3. AaipaTe TOUC CWAAVES PETOQOPAC KAl Tal EEPTAHATA TIOU GUYKPATOUV EGWTEPIKO XWPO. ’ . o
TOUC KAUOTAPES. * Mmopeite va amoBnkeUaeTe T GUOKEUN 0€ EWTEPIKO Xwpo MONO
4. AmoomaoTe 10 nAekTPOSIO ATIO TOV KAUGTHPA. av KAeioeTe T @IGAN agpiou, TNV ATTOGUVSETETE, TNV APAIPETETE OTTO
IHMEIQZH: H pébodog agaipeang/amdomaong saptdral amé m T CUOKEUN KAl TNV aTToBnKEUOETE O€ ECWTEPIKO XWPO.
diapBpwan Tng Sidmagng Twv kauoTipwy. Mmopeite va deite didgopoug  * OTrOTE ATTOUAKPUVETE TN GUGKEUR ATTO TOV XWPO ATToBAKEUDT,
TPOTIOUG BIAPBPWANG OTIC TTAPAKATW EIKOVE. eAéyEre PATIWG UTTdPYOUV QVTIKEIUEV TTOU EUTTOBICOUV TOUG
5. avoiypara Twv BaABidwv. Mpoteivoupe TpeIg TpOTTIOUG KaBApPIoHOU Twv KQUOTHAPEC.

OWARVWY Twv KauaTApwY. MTTopEiTe va XpnaiUoTIoINaETE OTTOIOV GOG

SIEUKONOVEI TIEPIOTBTEPO. evik6G KaBaPITHOG CUTKEUWY

o o o ) o ) O Trep10d1kds kabapiouds auTtig TNG oxXApag ival aTrapaitnTog,
(A) Auyiore éva okAnpd oUpa (1) akdun kai évav eEAagpu yaviCo amo pia KaBw¢ uTmopei va TTpokAnBoUv TTupKayIES 6Tav auAéyoval Aitm kai
KpepaoTpa ppuxwy) woTeE vqlénuloupvnom €va pIkpo AykiaTpo. MepaaoTe UTTOAETUATA TPOPIWY GTO KATW PEPOC TS axdpag. Metd amo Kabe
OPKETEG POPEG TO AYKIOTPO PETa aTTd TOV GwAAva KABe kauaThpa. XPHoN, AQaIPEDTE TUXOV EVATTOUEIVAVTO OWHATIOIO TPOPiUWY aTTd T
: 0 ) OXApa JAYEIPEPATOS KAl OTO ETWTEPIKG TNG OXAPAS PNOIUOTIOILVTAG
pia Bouptoa Char-Broil Cool-Clean. ETeita 8a pymopouoare va
(B) Xpnaopomroiiate pia otevhy BoUptoa kabapiopol umoukahiy He ;\UEKGOETE,TO ngr;\Bro'l, Grate Cleaner 01N 0Xapa, va 1o apnaere va,
gUKaWTTTN AaBr (Kot OX1 opeIXGAKIV) auppaToBoupTaa). MepdoTe apKeTég eiroupyei yia 10 AETTTd Kail val To OKOUTTGETE e £val Bpeypevo Travi
@opég T BoupToa péaa amd Tov cwAiva kdbe kauaTpa. Bouproa. ekteAéaTe KaBapiopo YKpIA peta my Yogn g oxapa.
*  Mnv kévete AdBog auoowpeuan Kae 1 paupou Aitroug kal
KaTvoU yia ptroyid. O1 E0wTEPIKOI XWPO! UTTAPUTTEKIOU AEPioU
dev xpwpariovral 0To £pyoaTdato (kai dev TPETEN TTOTE va
Bagtolv). Epapuoate éva ioxupd didAuua amopputravTikoU Kal
vepoU ) xpnaoIoTToIaTE éva KaBapIaTIkG GUOKEUNG e TTIVEAD
KaBapIopPOU OTO ECWTEPIKG TOU KOTTAKIOU Kal TOU TTUBUEVA TNG

(C) ®opéare mpooTateuTiKG Yuahid: XpnoigomroiAaTe €vav EUKOUTITO
owArva TETETPEVOU aépa yia va TIEPAaEl aépag Péaa atov owArva KAabe
kauoTApa Kal va Byel amoé Tig BUpeS Tou KauaTrpa. EAEyEre kGBe Bupa yia
va BeBaiwdeite 611 Byaivel aépag amod kabe otm.

6. Tpiyte pe ouppaToBoupTaa OAOKANPN TV EEWTEPIKI EMIGAVEIR TOU
KQUOTAPA YIa VO ATTOUaKPUVETE UTTOAEIMPATA @aynToU KaIl akaBapaieg.

7. KoBapioTe KaBe Gpaypiévh BUpa LE TKANPO GUPLGL, TL.Y. LE EVOV OUOKEUNG. ZETTAUVETE Kall AQAOTE VOl OTEYVWOE EVIEAWS OTOV
avouyﬁévo ouvée?r'?p(;(.u FIEUPEHE ONRO OTPHE, THX-H aépa. Mnv epappodere kauaTikr ouokeur} / kaBapiaTiko goupvou

8. EAéy&re pAmiwg UTTAPYOUV KATEGTPAREVA ONEial OTov KaUGTAPA. AOYW 0t BappEVeS ETIQAVEIES. ] ) ’
QuaIoMoyIKAG PAOPAG Kal DIGBPWANG OPICHEVES OTIEG EVOEXETAI VA EXOUV * [lAaoTika pépn: NMAOVeTe e (E0TO OATIOUVOVEPO KAl OKOUTTIOTE.
peyoAwaoel. Av SI0TTIOTWOETE OTI UTTAPXOUV HEYAAES PWYHES A OTTEG, Mnv xpno IHoTTOIEITE )\alavnm KGGGp[UTIKG, 01T0)\|T[GVTIKOI n
QVTIKATOOTAGTE TOV KAUCTAPO. OUNTTUKVWHEVO KaBapIoTikd GUOKEUAS 0€ TTAAOTIKA Pépn.

Mmopei va pokAnBei {nuia kai BAGRN e€aptnudrwvy.

* Emeaveieg mopaeAavng: Adyw g alvBeong Trou poiadel e
YUOAI, Ta TTEPICOOTEPA UTTOAEIPATA PTTOPOUV VO OKOUTTIOTOUV
pe diGhupa addag / vepol wnaiuarog, kKaBapiaTiko yuaAiou
Char-Broil Grate Cleaner. XpnG1oToIfaTe pn AEIQVTIKY GKOVN
KaBapIopoU YIa ETTIHOVOUG AEKEDEC.

MOAY ZHMANTIKO: Mpémel va epapuoaeTe
Ko TéA1 KaAd TOuG OWAAVEG TWV

KOQUOTAPWY GTA avoiypaTa Twv BaABidwy.
Acite TIg €IKOVES BESIA.

ZwoTh epappoyn * Bappéveg emeaveleg: MNMAOVETE Ye MTTIO ATTOPPUTIAVTIKO A

kauoTipa oTn BaABida kaBapioTiké kai {E0TO aamouvévepo f Char-Broil Grill Cleaner.
9 , . . TKouTrioTe e Eva uaAakd pn AIavTIkG Travi.

. MpoaaptiaTe 10 NAekTPGdIO OTOV KAUATAPA. .

Emoaveies payeipéuarog: BeBaiwbeite 411 dev TTapapévouv
XOAQPEG TPIXES OTIG ETIPAVEIEG PAYEIPEUATOS TTIPIV ATTO TO
ynoiyo. Evw n oxdpa eivar (eath, ouviataral va kabBapidete
POVO TIC ETTIPAVEIEC AYEIPEUOTOS XPNCIHOTIOIWVTAS TNV KEQOAN

10. EmavarotmoBeTioTe TTPOOEKTIKA TOUG KAUGTAPES.

11. MpooaptoTe TOUC KAUGTAPES GTA UTTOGTNPIYHATA TOUC GTNV EOTI.

12, EmavarommoBetiaTe Toug CwAVES PETAQOPAS Kal TIPOCAPTAGTE TOUG
0TOUG KAUOTAPEG. ETravaTomoBetoTe TIg aoTideg BeppdTnTag KAl TIG

OXAPEC HAVEIDENATOC. avTikaraaTaong {eatol kabBapiauo Char-Broil (ot Bolptoa

3.TIpoT0U payeIpéWeTe Eavé OTN GUOKEUR LTTAPHTIEKIOU KAVTE Miot SOKIpI Char-Broil Cool-Clean Premium).
yia va eAEyEeTe uATTWG uTdipXouv Siappoég. Kal QAGYES GTOUG KAUTTHPES.

§
4t KAGAPH pibpion

H axdpa oag givar eEoAIopévn e PO TTPWTOTTOPIAK pUBUIoN
CLEAN Tou emitpéTrel kaBapiopog ykpiA xwpic mpoBAfuara. H
uwnAr| BepudtnTa TTOU TTAPAYETAI OTTO TOUG KAUGTAPES Ba PETATPEWE!
OAa Ta UTTOAEiUUATA TPOYWY OE GTAXTN.

AxoloubraTe autd ta BAuara:

*  AQoU TEAEIWOETE TO YNTIUO, pUBpIaTE GAOUG TOUG KUPIOUG
KauaTApeS aTn pUBpion KAGAPIZMOZ kai Tapapeivete yia
TrepitTou 12 - 15 Aetra.

*  Merd amé mepimou 12 - 15 Aemrtd, puBpioTe 6GAoug TOUG KUPIOUG
KauaTApES aTn pUBpIon OFF kai agraTe T oXapa va KPUWGEL.

* Orav n axdpa cival 6poaepn, xpnaoIuotoInaTe Wia Bolptoa
Char-Broil Cool-Clean yia va agaipéaete TuxOv UTTOAEiuaTA Kall
VQ OTTOPPIYETE TV TEPPOL.

* T va éxeTe 6aIPETIKA YUOMOTEPA aTToTEAETUATA,
xenaipotoinate To Char-Broil Grate Cleaner wg teAcutaio Bripa.

] . ] , . WekdoTe yevvaiddwpa aTn aXapa, agroTe T0 va AEITOUpyATE! yida
AToaTraaTe 70 NAEKTPAOIO pe Eva Kataapidl e TAamId poTn. 10 AEﬂTdYKGI OKOUTTFI?O'TE “2 é\z(q Epewjpér\]/o Tavi A Boopr(f(;{. oery

HAextpddio

hi (eR)
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TEXNIKA AEAOMENA

TEXNIKA AEAOMENA
CHAR-BROIL, LLC
Ovouaaoia ouokeung Mméaputrekiou agpiou/lkpIA agpiou
AR Uiy 12,60 KW (917 g/h) 12,60 KW (917 g/h)
eicodog BepudtnTag
Karnyopia agpiou 13+(28-30/37) 13B/P(30) [3B/P(50)
Ap. povtéhou 468922525, 468922725 468923525
Tutog agpiou Boutavio Mpotavio BOUTGY'O’ nponawo d BOUTGY'O’ nponawo ﬂ
Meiypard Toug ueiypard Toug
[iean aepiou 28-30 mbar | 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
Mmaputrekiou
MéyeBoc eyxurfipa (BIGETpoC 08 mim) 0,74 x 4 Tep. 0,74 x 4 Tep. 0,65 x 4 Tep.
OepuavTiKA TAGKA
MéyeBoc eyyuthpa (BIGpETpoc ot mm) 0,88 x 1 Tep. 0,88 x 1 Tep. 0,76 x 1 Tep.
Q kautg kauotpag N/A N/A N/A
MéyeBog eyxuTrpa (S1APETPOS OE mm)
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, | LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
XWpeg TPOoPITHOU PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR
Avogeidwrog xaAupag

Ymépyouv oAAoi SiagopeTikoi TUTToI (KpdiaTa) UAIkwy TTou Bewpolvtal avoteidwtog XaAupag.

‘Eva koIvé yvwpioua Twv SIAQOPETIKWY auTWY TUTTWV gival 6TI evOEXETAI va uTToaToUV BIaRpwan (ofeidwaon) avaioya e TIC TUVBAKES OTIG OTTOIEC
Ba ekteBolv.

AuTo 10X UEI KOl yIa TV KavoUpia 0ag GUOKEUN UTTAPUTIEKIOU.

Mpokeigévou va dlac@aNioeTe OTI ) CUCKEUN PTTappTTEKIOU Ba diampAael TNV eUeAvian Kai T AEIToupyIkOTTA TG yia TTOAAG Xpdvia, kaAd Ba ival
va akoAouBeiTe TIG TTapakaTw odnyieg.

1. Av n guokeun PTapuTIEKIou €xel Haléwel uypaaia i €xel Bpaxei, @POVTIaTE va TN OKOUTTIOETE KOl VO T GTEYVWOETE WE Eva Travi yia va
amo@euxBei n d1GBPwWaON Twv EMPAVEIWV TNG.

2. Karw amd opiapéveg auvBnkes o avoteidwrog xaAupag evotxeTal va akoupidael. Autd umropei va o@eiletal aTic auvBrkeg Tou TepIBAAAovTog,
.X. XAwpio 1) Bahacavé vepd, 1 ae akar@AAnAa epyaleia kabBapiopou, T.x. oUppa i atoaldpalho. ETriong, evdéxetal va ammoxpwiaTIoTE
Adyw BepuoTNTAg, XNUIKWY | CUGCWPEEUANS AITTOUG.

3. Ta va diatnpRoeTe TRV UPNAAG TTOI6TNTAG EPOAVION TNG CUCKEUNG OAG, PTTOPEITE va TV TTAEVETE PE ATTIO ATTOPPUTIAVTIKG Kal XAlapo
OOTTIOUVOVEPOD Kal Va TN OKOUTTiCeTe We éva palakd Tavi yia va aTeyvwoel Petd amd kaBe xpAon. MNa Ta ouoowpEUPEVa Kapéva Aitn
iowg XpelaoTei va XpnaolpoTroINoETe £va oouyyapdki e AsiavTikd KaBapioTiké TAACTIKWY. TpiwTte pévo Tpog T Gopd TNG PARS Tou
@IVIpIoPATOS YIa VA Unv TIPOCEVATETE {nIA. Mn XpnoIJOTTIOINCETE ASIavVTIKO OQOUYYapAKI GE GnuEia pe YpaQIKA.

4. ®povtioTe va aAEieTe Ta ECWTEPIKA ECAPTALATA TNG GUOKEUNG UTTAPUTIEKIOU KaI TIG OXAPES UE MAYEIPIKS AGDL.
Inpeiwon:
la va un yparfouvigete TV emaveia omdte Ba augnbouv ol MBavoTNTEG Va GKOUPIAGTEI, TTOTE N XPNCIPoTIoIEiTE atgaAdpaAAo 1 TTapdpoia UAIKd
omote kaBapiete avoteidwro xaAuBa.
Katd tov kaBapiopo TpiyTe JOVO TTPOG T @opd TOU QIVIpIgHATOS TG EM@AveIas amé avoleidwro XaAuBa, dnAadr| «akoAouBwvTag Ta vepd ToU».
Av xpnaoiyoTroInaeTe AEIaVTIKG KaBapIOTIKA, eVOEXETAI VA PeivOUV ypaT{OUVIEG.
Av 0 XWwpog amoBAKEUTNS TNG GUOKEUNG UTTAPUTIEKIOU €ival KOvTa o€ TrapaAia, igiva fi aTra, n guokeun Ba diaBpwoei (0ge10wBE).
KaAUyTe TN GUGKEUR PUTTAPUTTEKIOU YIa VA TNV TTPOOTATEUCETE ATTd TN OKOUPIAL.

Char-Bl%ily 90 CHARBROIL.EU



TELEPITEST/OSSZESZERELEST VEGZO SZEMELY:
Ezt a kézikdnyvet a vevonél kell hagyni.

VEVO:

Késbbbi utmutatashoz érizze meg ezt a kézikonyvet.

Kérdések:

Amennyiben kérdései lennének a készllék dssz-
eszerelése vagy hasznalata sorén, lépjen kapcsolatba a
helyi forgalmazéval.

& VESZELY

Ha gazszagot észlel:

1. Zarja el a készulék gazellatasat.

2. Sziintessen meg minden nyilt langot.

3. Nyissa fel a fedelet.

4. Ha tovabbra is gazszag érezhet6, ne tartézkod-
jon a késziilék kozelében, és azonnal hivja fel a
gazszolgaltaté vagy a tiizoltésagot.

8)

1. A késziilék illetve mas késziilékek kozelében tilos
benzint vagy mas tilizveszélyes folyadékot tarolni.

2. A késziilék illetve mas késziilékek kozelében tilos
nem csatlakoztatott gazpalackot tarolni.

O FIGYELEM

+ Akésziilék 0sszeszerelése és hasznalatba vétele el6tt olvassa el
és tartsa be az 6sszes biztonségi szabélyt, dsszeszerelési utasitast
és hasznalati valamint karbantartasi Gtmutatot.

+ Egyes alkatrészek élesek lehetnek. Véddkesztyli hasznalata
ajanlott.

Zsiradéktiizek

+ Azsiradéktiizeket nem lehet eloltani a fedél lezarasaval. Abarbecue
késziilékek biztonsagi okokbol jol szellézottek.

+ Zsiradéktlizre tilos vizet onteni, mert az személyi sériiléshez
vezethet. Makacs zsiradéktliz kialakulasa esetén zérja el
az égdfej gombokat és a gazpalackot. Ha a készliléket nem
tisztitottak rendszeresen, akkor az a késziilék karosodasat okozo
zsiradéktlizhdz vezethet.

+ Azel6melegités illetve az ételmaradékok leégetése soran dvatosan
kell eljami, nehogy zsiradéktliz keletkezzen. A zsiradéktlizek
megakadalyozdsa érdekében tartsa be a készllék &ltaldnos
tisztitdsdra és valamint az ég6szerkezet tisztitasara vonatkozd
utasitdsokat. A zsiradéktlizek legegyszer(ibben a készilék
rendszeres tisztitasaval eldzheték meg.

+ Az elémelegités illetve az ételmaradékok magas (,HI") allasban
torténd leégetése kdzben ne hagyja felligyelet nélkiil a barbecue-t.
Ha a barbecue-t nem tisztitottak rendszeresen, akkor az a késztilék
karosodasat okoz6 zsiradéktlizhdz vezethet.

8)

A késziilék biztonsagos hasznalatanak biztositasahoz

és a sulyos sériilések elkeriilése érdekében:
» KIZAROLAG A SZABADBAN HASZNALANDO! ZART HELYEN

TILOS HASZNALNI!
A készlilék hasznalata elétt olvassa el a hasznalati utasitast. Mindig

tartsa be ezeket az utasitasokat.

* Hasznélat kdzben ne mozgassa a késziiléket.

* A szabadon levd alkatrészek nagyon forrék lehetnek. Tartsa tavol
a kisgyerekeket. Ne engedje, hogy a készliléket gyerekek kezeljék
vagy a kész(ilék kdzelében jatsszanak.

* Hasznélat utan zérja el a gazpalackot.

* A késziiléket hasznalat kdzben tlizveszélyes anyagoktdl tavol kell

tartani.

Hagyja szabadon a késziilék oldalan és hatuljan levd nyilasokat.

Rendszeresen ellenérizze az égbfejek langjat.

Hagyja szabadon az égéfej venturi nyilasait.

A késziiléket csak jol szell6zé helyen szabad hasznalni. TILOS zart

helyen, pl. gépkocsibealléban, garazsban, teraszon, fedett verandan

vagy barmiféle felsé épiletszerkezet alatt hasznalni!

+ Gazuzemi készlilékben tilos faszenet vagy kerdmia briketteket
hasznalni.

* TILOS a racsokat aluminiumféliaval vagy barmiféle mas anyaggal
lefedni! Ezek megakadalyozzak az égéfej szellézését és anyagi
kérhoz és/vagy személyi sériiléshez vezetd veszélyes korlilményeket
okoznak.

+ Akészlléket a faltdl vagy més fellilettdl legalabb 1 m tavolsagra kell
hasznalni.

« Tartson 3 m tavolsdgot barmilyen éghetd anyagtdl illetve
gyuijtoforrastol, pl. forréviztartaly ériangjatdl, bekapcsolt elektromos
késztilékektdl stb.

« SOHA NE kisérelje meg begyujtani az égéfejet, ha a fedél zarva van.
A zart készUlékben felgyilemld begyuijtatian gaz veszélyes.

* A gazpalack el6irt lizemelési helyzetbdl torténd elmozditasa elétt
mindig zarja el a gazpalackot és vélassza le a nyomasszabalyzét.

« A késziiléket tilos az el6irt helyzetbdl elmozditott gazpalackkal
miikédtetni.

+ Tilos a készilléket modositani. Barmiféle mddositas szigorGan
tilos! A zart alkatrészeket a felhasznalo nem modosithatja. Tilos a
favékakat szétszerelni!

Uhar-Bl%il,
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Biztonsagi tanacsok

+ Agéazpalack szelepénekkinyitasael6ttellendrizze anyomasszabalyz6
SZ0rossagat.

* Ha nem haszndlja a készlléket, zarja el az dsszes szabalyzd
gombot és a gazt.

+ Azégésisértilések és froccsenések elkeriilése érdekében hasznaljon
hosszu nyell barbecue eszkdzoket és edényfogd kesztyiit. A forrd
alkatrészek kezelése soran viseljen véddkeszty(it.

+ A melegitd lap (amennyiben van ilyen) és az oldalpolc maximalis
teherbirasa 4,5 kg. A fozesre hasznalt edény minimalis atméréje
200 mm, maximélis 4tmér6je 260 mm. MEGJEGYZES: Lehetséges,
hogy az On barbecue-ja NINCS ellatva melegitd lappal!

* A zsirfogd poharat (amennyiben van ilyen) be kell helyezni a
késziilékbe és minden hasznélat utén ki kell Uriteni. Ne tavolitsa el a
zsirfog6 poharat, amig a kész(ilék teljesen le nem hiilt.

+ Afedelet nagyon dvatosan kell felnyitni, mert a kész(ilékbél forré géz
tavozhat.

+ Nagyon o6vatosan kell eljarni, ha a kozelben gyerekek, dregek vagy
haziallatok tartézkodnak.

+ Ha azt észleli, hogy a kész(ilékbd| zsiradék vagy egyéb forré anyag
csOpdg a szelepre, a tdmlére vagy a nyomasszabalyzéra, akkor
azonnal zarja el a gazt. Keresse meg a csdpdgés okat, szlintesse
meg, majd tisztitsa meg és ellendrizze a szelepet, a tomiét és a
nyomasszabalyzot, mielétt a készliléket tovabb hasznalja. Végezzen
el szivargas ellenérz6 tesztet.

+ Ne taroljon olyan targyakat vagy anyagokat a késziilék kocsijanak
belsé terében, amelyek akadalyozhatjgk az égéshez szlikséges
levegb aramlédsat a szabalyzé panel vagy az égétér aljahoz.

+ A gazpalackot TILOS nyilt langtél vagy egyéb gyuijtéforrastdl 3 m
tavolsagon bellil levalasztani illetve cserélni.

A palack elhelyezése

A készlilékbe helyezett hengerek maximélis atméréje 340 mm,
maximalis magassaga pedig a szabalyozdval egyiitt 450 mm lehet.
A nagyobb hengereket csak az oldalsé polc alatt vagy a grill mogott
szabad elhelyezni. A foldre helyezett hengereket nem szabad a f6z6lap
ala helyezni.

A nyomasszabalyzéra vonatkoz6 el6irasok

Ehhez a készilékhez nyomasszabalyzét kell hasznélni. Csak a
barbecue-jdhoz mellékelt gaznyomas szabalyzét szabad hasznélni.
Ha nincs mellékelve nyomasszabalyzo, akkor csak az EN16129 szerint
mindsitett (Aramlasi sebesség max.1,5 kg/h) és az on orszagahoz
valamint a miiszaki adatokban meghatarozott gaztipushoz jévahagyott
nyomasszabalyzét szabad hasznélni. A nyomésszabalyzojéval
kompatibilis gazpalackot kell hasznalnia.

A tomlore vonatkozé elbirasok

Kizérdlag a megfeleld EN szabvany szerint mindsitett, maximum 1,5 m
hosszusagu tomlét szabad hasznélni. Finnorszagban a toéml6 hossza
nem haladhatja meg az 1,2 m-t.

Minden hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a tdml6k nincsenek-e elvagva
vagy elkopva. Ellenrizze, hogy a témlé ne legyen megcsavarodva.
Ugyeljen arra, hogy a csatlakoztatott téml6 ne érjen meleg feliiletekhez.
A készillék hasznalata el6tt cserélje le a sértilt tomldket. A tomlbket az
orszagos el6irasoknak megfeleléen kell lecserélni.

Gyujtofejjel torténé begyujtas

Begyujtas kézben ne hajoljon a barbecue foleé.

Kapcsolja a gazégd szabalyz6 szelepeket O (Ki) &llasba.

Begyuijtas illetve Ujra gyujtas kdzben nyissa fel a fedelet.

NYISSAKI a gazt a gazpalacknal.

A begyujtashoz nyomja be és forgassa el az égé gombjat $

(MAGAS) allasba. Azonnal nyomja be és tartsa benyomva az

ELEKTROMOS GYUJTOFEJ gombjat, amig az égéfej be nem

gyullad.

5. Haalang 5 mésodpercen belil NEM gyullad be, akkor kapcsolja
az égbfej szabalyzokat (@) (Ki) allasba, varjon 5 percig, majd
ismételie meg a begyujtasi miveletet.

6. Ismételje meg a 5-4. Iépést a grill masik oldalanak a
begyuijtasahoz.

PO e

8)

Kapcsolja ki a kezeldszerveket és a gazpalackot, ha nem
hasznilja.

Ugyeljen arra, hogy a csatlakoztatott toml6 ne érintse meg a
meleg feliileteket.

A FIGYELEM

Ha a l&ng 5 méasodpercen bellil NEM gyullad be, akkor kapcsolja az
ég6fej szabalyzokat (@) (Ki) allasba, varjon 5 percig, majd ismételje
meg a begyUjtasi miiveletet. Ha a az égéfej nem gyullad be nyitott
szelep mellett, akkor a gaz tovabbra is kifelé aramlik az égéfejbdl, és
véletlenl begyulladva sériilést okozhat.

Gyufaval torténé begyuijtas

Begyujtas kdzben ne hajoljon a barbecue folé.

Kapcsolja a gazégd szabalyzo szelepeket O (Ki) allasba.

Begyuijtas illetve Ujra gyujtas kdzben nyissa fel a fedelet.

NYISSAKI a gézt a gazpalacknal.

Helyezzen egy gyufaszalat a gyufatartoba (a barbecue

oldalpaneljara van fliggesztve). Gyujtsa meg a gyufat; majd a

gyufat a barbecue oldalan levé gyuijtd nyilason bedugva gyujtsa

meg az ég6t. Azonnal nyomja be és forgassa el az égé gombjat

& (MAGAS) 4llasba. Ellendrizze, hogy az égé begyulladt és

égve maradt.

5. Egymas utén gyljtsa be a szomszédos égdéket a gombok
benyomasaval és i (MAGAS) allasba forgatasaval.

BN
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MEGJEGYZES: Lehet, hogy a barbecue nem felszerelt
fézdlappal!

F6z6lap gydjtok vilagitasa

* Vilagitas kozben ne hajoljon a grill felett.

Forditsa () (kikapcsolva) a gazég6 vezérlészelepeit.

Nyissa fel a fedelet vilagitas vagy Ujravilagitas kdzben.

Kapcsolja BE a gazt az LP palackon.

Forditsa a f6z6lap gombot i§ magas helyzetbe, nyomja meg és
tartsa lenyomva az ELEKTRONIKUS IGNITOR gombot.

Ha a féz6lap 5 masodpercen beliil NEM vilagit, forditsa a gombot
QO (ki) allasba, varjon 5 percet, majd ismételje meg a vilagitasi
eljarast.

F6z6lap mérk6zés vilé%]ités
Vilagitas kozben ne hajoljon a grill felett.

Forditsa () (kikapcsolva) a gazég6 vezérlészelepeit.

Nyissa fel a fedelet vilagitas vagy Ujravildgitas kdzben.

Kapcsolja BE a gzt az LP palackon.

Helyezze a meggyuijtott gyufat az égé kdzelében. Azonnal forditsa

a f6z6lap gombot ¢§ magas helyzetbe. Ugyeljen arra, hogy az

€96 ldmpai vilagitsanak és vilagitsanak.

:I}_CAD!\"_—‘ L]

A szelepek, a toml6 és a nyomasszabalyz6 szivargasel-

lenérzése

Aszivargasellenbrzést az elsd begyuijtas el6tt, évente legalabb egyszer,

és a palack cseréje vagy levalasztasa esetén minden alkalommal el

kell végezni.

1. Forgassa a készlilék 6sszes szabalyzé gombjat io allasba O

2. Ellendrizze, hogy a nyomasszabalyz6 szorosan a gazpalackhoz van
csatlakoztatva.

3. Nyissa ki a gazt. Ha sziszegd hangot hall, azonnal zarja el a gazt. A
csatlakozasnal nagymértéki szivargas van. Szlintesse meg, miel6tt
tovabb lépne.

4. Ecsettel kenjen szappanos oldatot (szappan és viz fele-fele aranyu
keverékét) a tdmld csatlakozasokra.

5.Ha ndvekvd buborékok képzédnek, akkor az szivérgast jelez.
Azonnal zarja el a gazt a palacknal és ellendrizze a csatlakozasok
szorossagat. Ha a szivargast nem lehet megsziintetni, ne kisérelje
megjavitani. Kérjen cserealkatrészeket.

6. A szivargasellendrzés elvégzése utan mindig zarja el a gazt a
palacknal.

HA A KESZULEK NEM GYULLAD BE

+ Ellendrizze, hogy a gaz ki van nyitva a palacknal.

+ Ellendrizze, hogy a palackban van elegendd gaz.

+ Agyuijtofej szikrazé hangot ad?

Ha igen, akkor ellendrizze, hogy van-e szikra az égéfejnél.
Ha nincs szikra, akkor ellenérizze, hogy a vezetékek nem sérliltek-e
illetve nem lazultak-e ki.

* Haavezetékek rendben vannak, akkor ellenérizze, hogy az elektroda

nincs-e megrepedve vagy eltdrve, és szilkség szerint cserélje ki.

* Ha a vezetéken vagy az elekirddan ételmaradék van, akkor az
elektroda végét szilkség szerint tisztitsa meg alkoholos torlével.
Szlikség esetén cserélje ki a vezetékeket.

Ha nem hallhaté hang, akkor ellendrizze az elemet.

Ellendrizze, hogy az elem helyesen van behelyezve.

Ellendrizze, hogy a vezeték csatlakozas nem lazult-e ki a modulnal
illetve a kapcsolénal.

+ Ha a gyujtofej tovabbra sem miikddik, akkor hasznaljon gyufat.

A FIGYELEM

POK FIGYELMEZTETES!

POKOK ES POKHALOK AZ
EGOFEJ BELSEJEBEN

Ha egyre nehezebben gyujthato be a barbecue vagy gyenge a lang,
akkor ellendrizze és tisztitsa ki a venturikat és az égéfejeket.

Ismert, hogy a pokok vagy kisméretli rovarok ,visszalangolasos”
problémakat okozhatnak azzal, hogy a barbecue venturi csdvébe vagy
égofejébe fészkelve illetve petézve akadalyozzék a gaz dramlasat.
A felhalmozddott géz a vezérl6panel mogott begyulladhat. Ez a
visszalangolas karosithatja a barbecue-t és személyi sériilést okozhat.
A visszaldngolasok megakadalyozasa és a megfeleld miikddés
biztositasa érdekében az égbfejet és a venturi csé egységet mindig
ki kell szerelni és ki kell tisztitani, ha a barbecue-t hosszabb idén
keresztll nem hasznéltak.
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Az égbfej egyséq tisztitasa

Kovesse a kovetkezd utasitasokat az égéfej egység alkatrészeinek

tisztitasahoz vagy kicseréléséhez, illetve akkor, ha a barbecue nehezen

gyuUjthato be.

1. Zarja el a gazt a szabalyzd gomboknal és a gézpalacknal.

2. Tavolitsa el a sit6 racsokat és héterel6 elemeket.

3. Tavolitsa el az 6sszekdtd csdveket és az égéfejeket rogzitd
elemeket.

4. Valassza le az elektrodat az égéfejrél.
MEGJEGYZES: Az eltavolitas/levalasztas modja az égéfej
elrendezésétél fligg. A kiilonbdz6 elrendezések az alabbi abrakon
lathatok.

5. Ovatosan felfelé és kifelé emelve tavolitsa el mindegyik égéfejet a
szelepek nyilasaibdl. Az égéfejek csoveinek tisztitasahoz harom
maodszert javaslunk. Hasznélja az Onnek legkdnnyebb médszert.

(A) Egy darab merev drotbdl hajlitson egy kampét (egy kénny(
ruhaakaszt6 jol megfelel erre a celra). A kampoét dugja at tdbbszor
mindegyik égéfej csovon.

C———= S
(B) Hasznaljon egy rugalmas fogantyGval rendelkezd keskeny

palackmos6 kefét (ne hasznaljon sargarézbdl készilt drotkefét).
Tolja at a kefét tobbszdr mindegyik égéfej csévon.

(C) Viselien szemvéd6 eszkozt: Légtomlével fuvassa at az égéfej
csOvét és az égéfej nyilasait. Ellendrizze mindegyik nyilast, hogy
mindegyik nyilasbdl tavozik leveg6.

6. Drotkefével tavolitsa el az ételmaradékokat és szennyez8déseket
az égbfej teljes felliletérdl.

7. Egy merev drétdarabbal, pl. egy kiegyenesitett gemkapoccsal
tisztitsa meg az eltdmddott nyilasokat.

8. Ellendrizze, hogy az égéfej normal elhasznélédas agy korrozio
miatt nem karosodott-e, mivel a nyilasok emiatt nagyobb méretiivé
valhatnak. Ha nagyméret(i repedést vagy lyukat talal, akkor
cserélje ki az égbfejet.

NAGYON FONTOS: Az égéfej cséeknek
illeszkedniiik kell a szelepnyilasokba.
Lasd a jobb oldali abrakat.

Az égobfej és a szelep
megfeleld illeszkedése

9. Csatlakoztassa az elektrodat az égéfejhez.

10.Ovatosan helyezze vissza az égbfejeket.

11. Csatlakoztassa az égéfejeket a tliztér konzoljaihoz.

12.Helyezze vissza az 0sszekotd csdveket és csatlakoztassa
az égbfejekhez. Helyezze vissza a sUt6 racsokat és hétereld
elemeket.

13.Miel6tt Ujra hasznélna a barbecue-t, végezzen el egy
“Szivargasellenérzé tesztet” és “Egéfej langellendrzd tesztet”.

Elektroda

Lapos csavarhizoval feszitse le az elektrodat

A késziilék tarolasa

* Tisztitsa meg a sUtd racsokat.

* Tarolja h(ivos helyen.

* Ha a készlilékhez gazpalack van csatlakoztatva, tarolja a
szabadban, j6l szell6z0 helyen, gyermekek eldl elzarva.

* Takarja le a készijléket, ha a szabadban tarolja.

* Akésziléket KIZAROLAG akkor tarolja zart helyen, ha a
gézpalackot elzarta, levalasztotta a kész(ilékrdl, és azt szabadban
tarolja.

* Akésziiléket tarolasbdl elévéve ellenérizze, hogy nincsenek-e
eltdmddve az égéfejek.

Altalanos késziiléktisztitas

A grill id&szakos tisztitasa sziikséges, mivel a grill tiizei akkor

fordulhatnak el8, amikor zsir és ételtdrmelék gy(lik 6ssze a grill

aljaban. Minden hasznalat utdn Char-Broil Cool-Clean ecsettel
tavolitsa el a maradék ételrészecskéket a f6zdracsrol és a grill
belsejébdl. Késébb a Char-Broil Grate Cleaner-t béségesen
permetezheti a rostélyra, hagyhatja 10 percig mikodni, és nedves

ruhaval vagy ecsettel torolje le. végezze el a grill tisztitasat, miutan a

grill lehilt.

* Ne tévessze a barna vagy fekete zsir- és flistfelhalmozodast
festéknek. A gazgrillek belsejét nem gyarilag festik (és soha nem
szabad festeni). Vigyen fel egy erés mosészert és vizet, vagy
hasznaljon surolo kefével ellatott tisztitoszert a késziilék fedele és
aljan. Oblitse le és hagyja teliesen megszaradni. Ne hasznaljon
mar6 készlléket / stitbtisztitot festett felliletekre.

* Miianyag alkatrészek: Mossa le meleg szappanos vizzel
és tordlje szarazra. Ne hasznéljon suroldszert, zsirtalanitot
vagy koncentralt készliléktisztitot miianyag alkatrészeken.
Ennek kdvetkeztében az alkatrészek megsériilhetnek és
meghibasodhatnak.

* Porcelan feliiletek: Az Givegszer( 6sszetétel miatt a legtobb
maradékot szodabikarb6na / vizes oldattal, Gvegtisztitval vagy
Char- Broil Grate Cleaner-rel torolhetjik el. Makacs foltokhoz
hasznaljon nem koptat suroléport.

* Festett feliiletek: Enyhe mosdszerrel vagy tisztitoszerrel és
meleg szappanos vizzel vagy Char-Broil Grill tisztitdszerrel mossa
le. Puha ruhaval tdrélje szarazra nem dérzsélé kendd.

* Siitési feliiletek: A grillezés el6tt gyéz8djon meg arrdl, hogy
a fézofellileteken nem maradtak laza sorték. Amig a grill forrd,
csak a fézéfelliletek tisztitasat ajanljuk a Char-Broil Hot-Clean
cserefejjel (@ Char-Broil Cool-Clean Premium kefén).

4+
4% CLEAN beallitas

A grill egy innovativ CLEAN beéllitassal van felszerelve, amely

lehetdvé teszi problémamentes grill tisztitas. Az ég6kbdl szarmazé

magas hd az 6sszes megmaradt ételtdrmeléket hamuva varazsolja.

Kovesd ezeket a lepeseket:

* Agrillezés befejezése utan allitsa az 6sszes f6 égét a CLEAN
(Tiszta) bedllitasra, és maradjon kb. 12 - 15 percig.

* Kortlbelll 12 - 15 perc elteltével allitsa az 6sszes f6égét OFF
allésba, és hagyja lehdilni a grillt.

* Miutan a grill kihlt, hasznaljon Char-Broil Cool-Clean kefét a
maradék tormelék eltavolitdsahoz és a hamu artalmatlanitdsahoz.

* Arendkivil fényes eredmények eléréséhez utolsd lépésként
hasznélja a Char-Broil Grate Cleaner-t. Szorjon béségesen a
rostélyra, hagyja 10 percig mikédni, és nedves ruhaval vagy
ecsettel tordlje le.
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MUSZAKI ADATOK

MUSZAKI ADATOK
CHAR-BROIL, LLC

A készilék elnevezese Gaz barbecue/Gaz grill
Osszes névleges leadott
hételjesitmeny 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kW (917 g/h)
Gaz kategdria 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)
Modell szam 468922525, 468922725 468923525
Gaz tipusa Butan Propan Butan, bropan vagy azok Butan, bropan vagy
keverékei azok keverékei
Gaznyomas 28-30 mbar | 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
Barbecue - 0,74 x4 db. 0,74 x4 db. 0,65 x 4 db.
Injektor mérete (atmérd, mm)
Melegitolap ~ 0,88 x 1 db. 0,88 x 1 db. 0,76 x 1 db.
Injektor mérete (atmérd, mm)
Legforrdbb €96 = N/A N/A N/A
Injektor mérete (atmérd, mm)
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, |LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Célorszagok PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Rozsdamentes acél

Szamos kiilénb6zd dsszetételli anyag (6tvozet) 1étezik, amelyeket rozsdamentes acélnak tekintenek.

Ezeknek a kiilénbdzd tipusoknak kdzds jellemzéje, hogy korrodalddhatnak (oxidalédhatnak), attdl fliggéen, hogy milyen korilményeknek vannak
kitéve.

Ez az On Uj barbecue-jara is érvényes.
Annak biztositasa érdekében, hogy barbecue-ja hosszu évekig megdrizze megjelenését és miikodéset, kérjlik kdvesse az alabbi tanacsokat.
1. Ha a barbecue nedvessé valt, a felileti korrézié megel6zése érdekében egy ruhadarabbal torélje szarazra.

2. Arozsdamentes acél bizonyos kériilmények kézott rozsdasodhat. Ezt olyan kdrnyezeti kdriilimények okozhatjak, mint pl. a klor vagy a sés viz,
illetve a nem megfeleld tisztitd eszkdzok, pl. drét vagy acélszivacs. Az anyag amellett hd, vegyszerek vagy zsiradék-felnalmozodas miatt el is
szinezddhet.

3. Akészilék min6ségi megjelenésének megdrzéséhez minden hasznalat utan mossa le gyenge mososzerrel és meleg szappanos vizzel, majd
térélje szérazra puha ruhaval. A réégett zsirmaradékok eltavolitasahoz sziikség lehet dorzsdl6 hatdsi mlianyag szivacs hasznalatara. A
kérosodas elkerillése érdekében csak a csiszolt fellilet irdnyaban hasznalja. Ne hasznaljon dorzsél6 hatasu szivacsot az abrakat tartalmazo
fellleteken.

4. Etolajjal kenje be a barbecue belsd feliileteit és a racsokat.
Megjegyzés:
Afelllet megkarcolasanak, s ezzel a rozsdasodas lehet6ségének az elkeriilése érdekében soha ne hasznaljon acélszivacsot vagy hasonld eszkozt a
rozsdamentes acél tisztitdsahoz.
Aftisztitas soran a rozsdamentes acél csiszolasanak irdnyaban haladjon - ,a szalak iranyaban”.
A dérzs6l8 hatasu tisztitoszerekkel torténd tisztitas karcolasokat hagyhat hétra.

Arozsdasodas elleni védelem érdekében takarja le a barbecue-jat.
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3A JINLETO, KOETO UHCTAITUPA / CTNNOBABA
BAPBEKIOTO:

ToBa pbKOBOACTBO Aa CE 0CTaBM Ha NoTpebutens.
NOTPEBUTEI:

3anaseTe PbKOBOACTBOTO 3a GbAeLLy CrpaBKy.

Bwnpocu:

Ako nmaTte BbNpocu no BpeMe Ha crnobsiBaHeTo unu npu
n3nonasaHeTo Ha 6apbektoTo, 06bPHETE Ce KbM BalLKA
MeCTEH AUITbP.

€© OnAcHocCT

AKo yceTuTe MUpU3Ma Ha ras:

. CnpeTe rasta kbM 6ap6ekioTo.

U3racete BCeku OTKPUT NNambK.

OTtBopeTe Kanaka.

Ako mupuamata npoabKaBa Aa ce yceua,
oTApbNHETe ce oT 6apbektoTo U ce obapeTe Ha
BalMA AOCTaBYMK Ha ra3 UNM Ha NoXapHarTa.

PN

8)

4)

1. [1a He ce cbXxpaHsABa GEH3UH UNK ApYyru 3ananuMm
TeYHOCTM B 6nm3oct fo 6apbekoTo Mnu fo apyru
ypeau.

2. [a3oBa byTunKa, KOATO He € CBbp3aHa 3a
u3nonsysaHe KbM 6ap6ektoTo, Aa He ce
CbXpaHsiBa B 6IM30CT A0 HEro unu Ao Apyru

ypenw.

A BHUMAHME

+ lpovyeTeTe U cneaBalTe BCMYKM YyKasaHWs 3a Be30macHoCT,
WHCTPYKUMUTe 3a crnobsiBaHe, U3nonayBaHe W NOAAPbLXKA Npeau
[a 3anovHeTe crnobsiBaHeTo M ynotpedata Ha 6apbekioTo.

* Hsikou vactm Moxe fga umat octpu pbbose. [penopbyBa ce
HOCEHETO Ha NPeAnasHn PbkaBuLy.

Mnambum ot Ma3HuHaTa

* He e Bb3MOXHO M3racsHETO Ha NNaMbLyW OT Ma3HWHaTa KaTo
ce 3aTBopm kanaka. Bap6ekiotaTa ca foGpe BEeHTMNUpaHU C
Lien 6e3onacHoCT.

* [la He ce u3nuBa BOAA BbpXy NamMmbLy OT Ma3HUHATA, 3aL0TO
TOBa MOXe Aa AoBefe A0 TenecHa noBpega. AKO MasHuHaTa
ropu nNPOABLMKWUTENHO BpeMe, 3aBbpPTETe KOHTPOIHUTE
KNI0YOoBe W razoBata OyTuIIKa Ha U3KMHOYEHO NOMNOXeHMUe.

* Ako 6apbekiOTO He ce MOYUCTBA PeAOBHO, € Bb3MOXHO
Bb3HUKBAHETO Ha OrbH OT OCTaHanata MasHuHa. Korato
U3rapsiTe ocTaTbLUM OT XpaHa, BHUMaBalTe Ja He Bb3HUKHE
TaKkbB OrbH. CrieABanTe MHCTPYKLMUTE 3a OOLLO NOYMCTBAHE
Ha ypega v Ha ropenkute. Han-gobpuat HauMH Oa He ce
nonyyar nnambuW OT Ma3HWHaTa e PeaoBHOTO MOYMCTBaHe
Ha 6ap6ekioTo.

* [la He ce ocTaBsa 6apbekioTo 6e3 Hag30p KoraTo ce npeTonss
XpaHa WUnM ce M3rapsAT XpaHUTenHu octatbuu Ha HI. Ako
OapbekioTo He e OMNO MOYUCTBAHO pPEAOBHO, MOXe Aa
Bb3HUKHE OMbH OT MasHWHaTa U Aa ro noBpeau.

3a 6e3onacHo n3nonsyBaHe Ha BawweTo 6apbekto U 3a

Aa ce u3berHe HapaHsABaHe:
« [JA CE M3MON3YBA CAMO HA OTKPUTO. HMKOTA [IA HE CE

M3MON3YBA B 3AKPUTO NOMELLEHKE!
MpouyeTeTe MHCTPYKUMWTE Npeau  U3NOM3yBaHe.

cneaBanTe Te3n UHCTPYKLUMW.

+ [la He ce mecTn BapbekioTo No Bpeme Ha non3ysaHe.

* Hsikon yactn moxe fa ca ropelyn. [pbxTe Manku geua HactpaHa.
He nosBonsgaiiTe Ha Manku geua aa 6opassit ¢ 6apbektoTo nnm ga
urpasT B 6rmM3ocCT O Hero.

+ Cneg ynoTpeba, cnpeTe nofaBaHETO Ha ras ot yTunkara.

* He gpbxTe 3ananumu matepuanu B 6nn3oct go bapbekioTo korato
TO C€ 13MonayBa.

+ [la He ce 6rokmpat 0TBOPUTE BCTPaHW W 0T3af Ha ype[a.

+ [lpoBepsBaiiTe PEOBHO NAMBLWTE Ha FOPESTKUTE.

+ [la He ce bnokvpaT 0TBOPUTE Ha BEHTYPUTE Ha ropenkara.

+ BbapbekioTo fa ce n3nonsysa camo Ha 4Obpe MPOBETPEHO MSCTO.
HUKOTA pa He ce u3non3yBa B 3aTBOPEHO MSICTO KaTO rapax,
MOKPUT BXOA, NMOKPUT BbTPELLEH [BOP, UMK MOf, HABEC.

+ [la He ce n3nonayBaT AbPBEHM BLIMULLA U KEPAMUYHN OpUKeTU
B ra3oBo bapbekio.

« [IA HE CE nokpuBaT ckapuTe C anyMuHMeBO DONMO unu ¢ apyr
maTtepuan. ToBa Lue 6rok1pa BeHTUIaLMsATa Ha ropenkuTe U MOXe
Ja Nnpean3suka NOTEHUMANHO OnacHa cuTyauus, KosTo Aa foBeae
[0 LeTU Ha UMYLLECTBO W/WNK O TenecHa nospeza.

+ BbapbektoTo fa ce M3nonsyea Ha Haii-Manko 1 M pascTosHue OT
CTEHa U pyra NoBbPXHOCT.

+ [la uma 3 M OTCTOSIHME OT 3ananumu NpeaMeTn UMK OT U3TOYHULM
Ha Bb3NNAMEHsBAHE KaTO KOHTPOMHM CBETIMHWM Ha BOAHM
HarpeBaTenu, OTKPUTYM eNeKTPOypean, 1 T.H.

BuHarm

* HWKOTA He ce onuTBaNTe fa 3ananuTe ropenka CbC 3aTBOPEH
kanak. OnacHo e HaTpynBaHETO Ha He3ananeH rasd B 3aTBOPEHO
NMPOCTPaHCTBO.

* BwHaru cnupaiite rasta npu OyTunkata u paskadanTe perynatopa
npeau 4a npemecTuTe rasoBata byTunka oT nocoYeHaTa no3uuws.

* Hukora He nyckanTe GapbektoTo, ako rasoata OyTunka He e Ha
TOYHOTO MSCTO.

+ [la He ce u3MeHst KOHCTpyKUMsTa Ha BapbektoTo. Besika npomsiHa e
cTporo 3abpaHeHa. [nombupaHu YacT fa He ce MaHunynupar ot
notpebutens. [la He ce paskayaTt MHXEKTOPM.

Uhar-Bl%il,
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CbBeTH 3a 6esonacHocT

« [poBepeTe perynatopa fanu e 3aTerHat npeau fga OTBOpUTe
rasoBata OyTunka.

* M3knioyeTe BCUYKW KOHTPOSTHM KITKOHOBE U rasta korato 6apOektoTo
He ce 13nona3sa.

* W3nonsyBaiTe npubopu ¢ gbnra gpbkka M pbkaBuuM 3a ypHa
33 fa ce n3berHat uarapsiHus 1 npbcku. Cnoxete cu npegnasHu
pbkaBULY KoraTo 6opaBuUTe C ropeLyy YacTu.

+ MakcumanHoTo HaToBapBaHe 3a KOT/IOHA, ako MMa TakbB, M Ha
CTpaHuyHaTa nasuua e 4.5 kr. MUHUManHUST guameTsp Ha Cba
3a roteeHe e 200 mm, a makcumanHuaT — 260 mm. 3ABENEXKA:
BawweTo 6ap6ekto Moxe fa He € 060pyaBaHO C KOTIOH!

+ CbabT 3a Ma3HMHa (ako uMa TakbB) TpsibBa fja ce Bkapa B 6apbektoTo
1 ja ce u3npasea cref BCAKO nonayeaxe. [la He ce usBaxaa Aokato
©apbektoTO He € U3CTUHANO HaMbITHO.

+ BbeTe MHOro BHUMATENHW KAaTo OTBApATE Kanaka 3alloTo ropelya
napa MOXe fa n3nese.

* BbaeTe MHOTO BHUMATENHW KOraTo Habnuso nma geua, Bb3pacTHH
X0pa Unu K1BOTHMW.

+ Axo 3abenexute MasHWHa WNW Apyr ropewy matepuan ga kane ot
OapbektoTo Ha BEHTWI, MapKyy Wnu perynarop, CripeTe BeaHara
noaaBaHETo Ha ra3. BuxTe kakea e npuunHaTa, nonpaseTe 1, creq
TOBa NMOYUCTETE W MHCMEKTUPATe BEHTUIA, MapKyya W perynartopa
npeau Aa npogbmkuTe. HanpaseTe TeCT 3a Te4oBe.

* He cbxpaHsBainTe npegMeTn unu matepuani sbTpe B 6apbektoTo,
KOMTO MOXe Aa OnokupaT Bb3AylUHWS MOTOK 33 FOPEHEeTO KbM
J0rHaTa CTpaHa Ha KOHTPOSHMS MaHEN UM Ha OTHULLETO.

+ [IA HE CE paskauBa unv cMeHsi rasoBata OyTunka Ha no-mMarnko ot 3
M OT OTKPWUT OTbH WA ApYr U3TOYHMK Ha Bb3NMaMeHsIBaHe.

MocTaBsiHe Ha rasoBara byTunka

LiunuHopute, noctaBeHn B ypega, TpsibBa Aa MMaT MakcuManeH
avameTsp ot 340 mm M MakcuManHa BUCOYMHA, BKIKOYMTEMHO
perynatopa, ot 450 mm. [lo-ronemute OyTunkm Tpsba Aa ce
MOCTaBAT Camo MOA CTpaHUYHUS padpT unu 3ag 6apbektoTo. ByTunkuTe,
NoCTaBeHu Ha 3emMdTa, He Tpﬂ6Ba [a Cce NOoCTaBAT Noj KOTrOHa.

WU3ncksaHus 3a perynatopa

TpsibBa na ce m3nonaysa perynatop npu pabota ¢ bapbekio. [la ce
M3nonayBa camo perynaTopbT, JOCTABEH 3aefHO C BawweTo bapbekto.
Ako He e [JocTaBeH, ToraBa [a Ce W3nonayBa Camo perynarop,
cepTudmumpaH B cboteeTcTBME ¢ EN16129 (C MakcumaneH gebur 1.5
kr/4.)  0poOpeH 3a BallaTa Abpasa, C MOCOYEH ra3 B TEbHUYECKUTE
faHHu. TpsbBa ga wanonsyeate rasoBa OyTunka, CbBMeCTMMa C
perynaropa.

WU3ncksaHms 3a mapkyya

[a ce usnonsyea camo opoOpeH Mapkyy, ceptudmumpaH cnopeg
cboTBeTHUS EN cTaHaapa v ga He Hagsuwasa 1.2 M.

Mpeou BcsAko u3nonsyBaHe Ha OapbekioTo, npoBepeTe Aanm
Mapky4uTe He Ca HapA3aHu Unn N3HOCEHM. YBepeTe Ce, 4Ye MapKyybsT
He e nperbHat. MpoBepeTe fanu CBLP3aHUAT Mapkyy He ce [onupa
[0 TOMMM MOBbPXHOCTU. 3aMeHeTe MOBPedeHUTe MapkKyyn Mpeau
ynotpeba. 3ameHeTe Mapkyy, ako ce Harmara OT [AbpXaBHUTe
WN3NCKBAHMS.

3ananBaHe Ha Bb3nnameHuTens

* He ce obnsraite Ha 6apOekHOTO KoraTo ro 3anansare.

1. 3aBbpTeTe KOHTPONHUTE KNanaHy Ha ra3osara ropenka Ha O
(M3kntoyeHo).

2. OTBOpeTe Kanaka no Bpeme Ha 3anansaHe Uiy npy NoBTOPEH
OonuT.

3. Orsopere rasra ON npu LP razosata 6yTuria.

4. 3a pa ce 3ananv rasra, HaTUCHeTE 1 3aBbPTETE KNioyYa 3a
3ananeaHe Ha ropenkata Ha & HIGH. Beanara cnep ToBa,
HaTucHeTe v 3agpbxTe kntoda ELECTRONIC IGNITOR gokato
roperkara He ce 3ananm.

5. Axo HE ce 3ananv B pamkuTe Ha 5 cekyHau, 3aBbpTeTe
KOHTPOMHWTE Kiioyose Ha ropenkata Ha Q) (M3kmiodeHo),
u3yakaiTe 5 MUHYTW 1 NOBTOPETE NPOLEeLypaTa Mo 3ananBaHeTo.

6. Mostopete cTbrkn 5-4 3a fa 3ananuTe Apyrata YacT Ha ckaparta.

8)

Uskniovete ynpaBneHueTo uU rasoearta 6YTVIJ1Ka, Korato He ce
un3non3sar.

YBepeTe Ce, Ye Korato CBbpxeTe MapKy4a, He fOKOCBa TOMu
MOBBPXHOCTH.

A BHUMAHME

Axo Bn3nnameHsisaHeTo HE ce cnyun B pamkuTte Ha 5 cekyHawm,
3aBbpTeTe KOHTPOINHMTE KIIOYOBE Ha ropenkarta Ha
(M3KkntoyeHo), M34akanTe 5 MMHYTH U NOBTOpETE NpoLeaypaTa no
3ananeaHeTo. AKO ropenikaTta He ce 3ananu U BeHTUITbT 3a rasra
e OTBOpEH, rasTa Le NPoALIIKM Aa U3TUYA OT ropenkara u Moxe
[Aa ce 3ananu cry4anHo ¢ PUCK 3a yBpexaaHe.

3ananBaHe ¢ KWOpUT

* He ce obnsrainTte Ha 6ap6ekOTO KoraTo ro 3anansare.

1. 3asbpreTe KOHTPONHWTE Kranaky Ha rasosata ropenka Ha Q)
(n3KmoYEHO).

2. OTBOpETE Kanaka no BpeMe Ha 3anansaHe Unu npu NoBTOPEH
OonuT.

3. Orsoperte rasra ON npu LP rasosata 6yTunka.

4. NocraseTe Kkneukata kMBPHUT B Abpxada (BUCALL OT CTPAHUYHIS
naHen Ha bap6ekioTo). 3ananeTte kneykara kubpuT; cneg Toea
3anareTe ropenkata kaTo MbxHeTe KneykaTta KubpuT B gynkata
3a 3annaeaHe ¢ knbpuT oTCTpaHn Ha bapbektoTo. BeaHara
HaTMCHETe 1 3aBbPTETE KIoYa 3a 3ananBaHe Ha ropernkarta
Ha & HIGH. YBepeTe ce, e ropenkata ceeTsa v 0cTaBa
3anarneHa.

9. 3ananete CbceHMUTE rOpeNkI NOCNe0BATENHO KaTo HATUCKATE U
3aBbpTaTe KOHTPOMHMTE Knioyose A0 nonoxexne & HIGH.
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3ABEJIEXXKA: BaweTo 6ap6ekio HE moxe fa 6bae
obopyaBaHoO € KOTNOH!

OcBeTneHne Ha KOTNOHa

* He ce HaBexpanTe BLpXy 6apbekto, aokaTo
ocBeTdABarte.

1. Bkmiovete O (M3KnIOYETE) KOHTPOMHUTE KNanaHW Ha rasosaTa

ropernka.

OTBOpETE Kanaka no BpeMe Ha OCBETIIEHWE UMK NOBTOPHO

OCBETMNEHME.

BkntoyeTe ra3 B LP yunuHabpa.

3aBbpTeTe Kon4eTo Ha koTroHa Ao & BMCOKO nonoxerwe,

HaTucHeTe n 3agpwxTe 6ytoHa ELECTRONIC IGNITOR.

Axo koTnoHa HE cBeTHe B pamkuTe Ha 5 cekyHau, 3aBbpTeTe

KOM4eTo A0 O (M3KNKOYeHO), u34akaiTe 5 MUHYTH, cneq KoeTo

MOBTOPETE NMpoLieaypaTa 3a 0CBETIIEHME.

lNopewa nnoya Mau Lightingwait 5 muHyTH, cnen ToBa

noBTOpeTe npoueanypara 3a ocBeTneHue.

1. Bkniovete (g (u3KntoueTe) KOHTPONHUTE KNanaHu Ha rasoeaTa
ropernka.

OTBoOpeTe Kanaka no BpeMe Ha OCBETIIEHWE UK NOBTOPHO
OCBETNEHNE.

BkntoyeTe ra3 B LP yunuHabpa.

lNocTaBeTe 3ananeHa knevka 65130 fo ropenkarta. BegHara
3aBbpTETE KONYETO Ha KOTMOHa B nornoxerue i BUCOKO.
BbaeTe curypHu, Ye CBETNMHUTE Ha ropenkarta 1 octaBat
3ananeHu.

NS

=

TecT 3a TeYyoBe oT BeHTUIKU, MapKy4 u perynatop
HanpaeeTe TeCT 3a TevoBe npeam mbpBata ynotpeba Ha GapbektoTo,
Halt-Manko efuH MbT FOAMLLHO, M BCEKW MbT KoraTo razosara byTunka
C€e EMEHS UMK paskava.

1. 3aBbpTETE BCUYKM KOHTPOITHM KIHOYOBE Ha O (n3KnHoYeHo).

2.YBepeTe ce, Ye perynatopbT € 34paBO CBbP3aH 3a rasosarta
ByTunka.

3. MycHeTe ra3ta. AKO UyeTe CBUCTSLY 3BYK, CNPeTe BefHara rasta.
Wma ronsm Tey B cBpb3kaTa. [lonpaseTe ro npegu 3anoyHeTe
OTHOBO.

4, CroxeTe CanyHeH pasTeBOp (CMeC OT MOMOBMH CamyH W MOMOBMH
BOfa) BbPXY CBPB3KUTE HA MapKyya.

5. AKo ce nokaxaTt yronemsBalin ce MexypyeTa, 3Haun uma Teu.
CnpeTe BegHara rasta npu rasoeata GyTunka 1 nposepeTe ganu
CBBbP3BAHETO € 34paBO 3aTerHato. AKO TeYbT He Moxe fda 6bae
CnpsiH, He ce onuTBalTe ga nonpasute. ObageTe ce Aa 3aMeHuTe
yactute.

6. BuHaru cnupaitte rasta npu 6yTunkarta cnep kato U3BbPLIKTE TECT
3a TevoBe.

AKO BAPBEKIOTO HE CE 3AMANKA

+ [lpoBepeTe ganu rasra e nycHara npu 6yTunkara.

* YBepeTe ce, Ye Mma ras B byTunkara.

* Bb3nnameHuTensT u3gasa nu npawsy wym?
Ao fa, npoBepeTe 3a enekTpuyecka Uckpa npum ropernkara.
Ako HsIMa 1CKpa,NpoBepeTe 3a NoBpeaeHu Unu pasxnabexu kabenu.

« Ako kabenute ca Hapepd, MpoBepeTe 3a HamykaH MnuM CYyneH
€NEeKTPOL, W ro 3aMeHeTe, ako UMa Hyxaa.

*+ Ako kaben wnn enexkTpoau ca MOKPUTW C OCTaTbLM OT MasHWHa,
MoyncTeTE BbpXa Ha €NeKkTpoaa CbC CMMPT, ako UMa HyXaa.

+ 3awmeHeTe kabenu, ako Mma Hyxaa.

* AKo HAMa 3BYK OT efekTpruyecka uckpa, nposepete batepusta.

* YBepeTe ce, Ye HaTepusiTa e MHCTanMpaHa NPaBuIHo.

+ [poBepete 3a pasxnabeHa CBpb3ka Ha kabemu npu mogyna w
Kntova.

* AKO BB3NIAMEHWTENAT npogbikaesa fa He pabotw, Toraea
“3nonaysamnTe Kubpur.

A BHMUMAHME

NPEOYNPEXAEHUE 3A MAALN!

NAAK U NAAXWHU B
FOPENKA

Axo Baweto Gapbekio ce 3ananBa TpygHO MnM NAaMbkbT € cnab,
NpOBEPETE U NOYMCTETE BEHTYPUTE W FOPENKUTE.

V13BecTHO €, Ye masuy WM Manku Hacekomu cb3gasaT npobremu,
npaBeiiku rHeaga 1 CHaCANKM siiLa BbB BEHTYpUTE Ha 6apbektoTo unm
B roperkara kaTo Bb3npensTCcTByBaT NOTOKA Ha rasta. ToBa MoxXe Aa
nospeay 6apbekioTo 1 Aa Npeaun3BMka HapaHsBaHe. 3a a ce n3berHe
TOBa, ropenkarta u TpbouTe Ha BeHTypu bn Tpsbeano fa ce u3sagsar
1 nouncTaT Korato GapbektoTo He e 610 13NoN3yBaHO AbAMO BpEME.
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MouncreaHe Ha ['openkaTa CbXxpaHsiBaHe Ha BaweTo 6apbekio

* [louucrerte ckapute.

* CbXxpaHsiBaiiTe ro Ha Cyxo MSICTO.

* Korarto rasosata byTunka e cBbp3aHa kbM 6apbekioTo, aa ce
CbXpaHABa Ha ,q06pe NPOBETPABAHO MACTO N U3BBH obcera Ha

CnepBaiiTe MHCTPYKLMWUTE 3a MOYMCTBAHE /MMM NOAMSIHA Ha YacTy OT
ropenkara, unu ako 6apbektoTo ce 3ananea TpyaHo.
1. CnpeTe ra3ta npu KOHTPONHUTE KntovoBe 1 LP byTunkara.
2. W3BapeTe ckapuTe 1 NOKpUBanaTa Ha ropenkute. neua
2. Klasa,que HoCeLuTe TPbOM M 3aKPEnBaHETO Ha FOPEnKUTE. « TokpuiiTe 6apBEKIoTO, KO TO ChXPaHSBATE Ha OTKPUTO.
. 32%(2#5(;2%;;)0&61 OT roperkara. / * TocTaBeTe 6apbektoTo B 3aTBOPEHO nomelleHne CAMO, ako
 Maia Ha 3saxnane | paskataHe e sasic ot rasoBata byTunka e 3aTBOpeHa W paskayeHa, 13BageHa ot
KOHhUrypaumaTa Ha ropernkara. BuxTe pasnuyHuTe KoH@uUrypaLmm 6apBeKioTo M Ce ChXpaHsBa OTBbH ’

B UNOCTpauuuTe, aadeHu no-gony. e K
oraTto ro n3saxpgare o1 cknaga, npoBepeTe aanu HAKOA ropenka He
5. BHumatenHo nsagete BCska ropernka oT OTBOPUTE Ha KnanaHa. e 3aApbCTeHa KA Aa, Nposep A P

Hve npenopbyBame Tpyu HauMHa 3a NOYMCTBaHE Ha TpBOMTE Ha
ropenkata. 3nonsysaiTe TO3u, KOMTO € Hai-NeceH 3a Bac. O6L0 NoyncTBaHe Ha ypeam

(A) MperbHeTe TBbpAA XMLA (neKa 3aKayarka e MHoro nonxongma) Heobxogumo e nepuoanYHO NOYMCTBAHE Ha Tasu ckapa, Thbi KaTo

B Marika kyka. lpekapaiTe kykaTa npes Bcska Tpbba Ha ropenkarta MOXE Aia Bb3HWKHAT NOXapy Ha ckapa, Korato MasHuHW 1 oCTaTbL
HSIKOTKO MbTU. OT XpaHa ce cbbepat B AbHOTO Ha ckapaTta. Cnef Besika ynotpeba

OTCTpaHsiBaliTE OCTaHaNMTE YacTULM XpaHa OT peLleTkaTta 3a
l > D FOTBEHE M OTBBTPE Ha ckaparta, KaTo uanonaearte yetka Char-Broil
Cool-Clean. Cref ToBa MoXeTe fa Hanpbckate obunHo Char-Broil
(B) M3nonsysaitTe TACHa YeTka 3a BYTUNKKM C OrbBaLLa Ce Apbxka Grate Cleaner Bbpxy pelueTkarta, Aa octasute Aa nogencrsa 10
(oa He ce n3nonssa TeneHa uyetka). Mpekapaiite YeTkata npes MWHYTM 1 Ja N30 bpLLETE C MOKPa Kbpna Ui YeTKa. N3BbpLUETE
BCsika Tpb0a Ha ropernkara HsKOmMKO MbTH. MoYMCTBaHE Ha ckaparta, Cie KaTo ckaparta ce OXnaau.

~ L4 Y
(C) A ce HocsIT npeanasHm ouuna: Vanonaysaiie cewoap 3a He GbpkaiiTe kKadsiBO UK YEPHO HATPYNBaHE Ha Ma3HWUHM 1 AUM
3a 6os1. VHTepropbT Ha rasosuTe bapbekioTa He ce bosiamcaa
[a BkapaTe Bb3gyx B Tpbbata Ha ropenkara W W3BbH OTBOpUTE. 6 6 6 H
MpoBepeTe BCekV OTBOP 3a Aa CTE CUTYPHM, Ye Bb3AyXbT M3Nu3a (babpuo ( Hukora e Tpsibea Aa ce Bospncea). Harecere
O BCAKa AyTIK ’ CUreH pa3TBOp Ha npenapar v BoAa Uri 13nonssaiTe nouMcTBalLl

npenapart ¢ YeTka 3a NOYNCTBaHe BbPXY BbTPELUHOCTTa Ha
6. C TeneHa YeTka 134NCTETE BLHLUHATA MOBLPXHOCT Ha ropenkara
O MasHUHa 1 MpbCOTHS, Kanaka v AbHOTO Ha ypenda. MannakHeTe 1 ocTaBeTe Aa U3CbXHE

HaMmbHO Ha Bb3AYX. He HaHacsinTe passxaall yper / nouncTeaLy

s E::gﬁ,;%})epﬁﬁ';gfﬁg&apﬂ” OTBOPY C TBBPAA XL, kaTo . npenapar 3a gypHa BbpXy 6osianCcaHN MOBBPXHOCTH.

8. MpoBepeTe ropenkata 3a NOBPEaW, AbIKALLY CE Ha HOPMAHO I'In6acmacosm qacm.l_lflsmmvwe ¢ Tonna ganyHeHa BOAa v
M3HOCBaHE M KOPO3Msl, HAKOW OTBOPM MOXE [ia ca Ce pasLuMpunm. MsbpLIETE Hg CYXO0. M M3ron3sanTe abpasisHit NONCTBALL
AKO ¥Ma ronemu MyKHaTUHW WX yMKK , 3aMeHeTe ropenkara. fpenaparvi, obesmacnnTenit i KoHLEHTPpaH ripenapar sa

MoYMCTBaHE Ha ypeau BbpXy NnacTMacoBm YacTu. ToBa MOXe aa
MHOIO BAXHO: pr6me Ha foBefe o nospeaa v nospefa Ha YacTtu.
ropenkara TpsibBa aa ce 3axBaHar * TlopyenaHosu NoBbpxHOCTY: Mopaan nogobeH Ha CTHKIO ChCTas,
OTHOBO B OTBOPUTE Ha KnanaHa. BuxTe MOBEYETO OCTaTbLW MoraT Aa 6baat usTpuTK ¢ pa3TBop Ha Coaa
MNIOCTPaLMUTE BASCHO. 3a xn0 / BOAa, Npenapar 3a CTbKIO UMk NOYMCTBaLY npenapar 3a
pewetkn Char-Broil. /ianonssaiite HeabpasvBeH NoYMCTBALL Npax
3a YnopuTK NeTHa.

* bospauncaHn NOBLPXHOCTU: MamuiiTe ¢ Mek npenapat unm
MoYMCTBALY Npenapar v Tonna canyHeHa Boga Ui noYMcTBaLy
npenapart 3a rpun Char-Broil. N36bpLueTe Ha cyxo ¢ meka
HeabpasuBeH nnar.

MpaBunHo ropenka — KbM
- KnanaH 3axBalluaHe.

9. 3akaueTe enekTPOLA KbM rOpenkara. * [oTBapcKkW NOBBLPXHOCTU: YBEpETE Ce, Ye Ha NOBLPXHOCTUTE
1OBHVIMaTeJ'IHO nocTaBeTe OTHOBO ropenKMTe 3a roTBeHe He ocTtaBaT pa3Xﬂa6eHI/I YeThHa I'Ipe,ElI/I fneyeHe.
12.TTocTaBeTe OTHOBO HOCELYMTE TPBOM 1 MM 3aKadeTe KbM Ha NOBBPXHOCTITE 3a rOTBEHE C MOMOLLTA Ha 3aMecTBaLyaTa

ropenkwTe. MocTaBeTe OTHOBO MOKpUBANaTa v CKapuTe. rnasa Char-Broil Hot-Clean (Ha 4eTkata Char-Broil Cool-Clean
13.Mpeau oa nsnonaysate 6apbekioTo 0THOBO, HANPaBeTe TECT 3a Premium).

TeyoBe 1 NpoBepKa Ha niiaMmbKa Ha ropernkara.

+
4t CLEAN Hacrpoiika

Bawwara ckapa e obopyaBaHa ¢ uHoBaTuBHa HacTpoiika CLEAN,
KosiTO no3Bonsisa 6e3npobnemMHo NoYMCTBaHe Ha ckapa. CunHaTta
TOMMWHA, FeHepUpaHa OT FOperKNTe, L MPEBbPHE BCUYKM OCTaHanm
OCTaTbLM OT XpaHa B nenen.

CnepnBai 131 CTbIKM:

* Cnep KaTo NPUKIOYNTE C MPUrOTBAHETO Ha Ckapa, HacTponTe
BCWYKW OCHOBHM ropenky B nomnoxenne CLEAN v ocTaHeTe 3a
okono 12 - 15 MuHyTw.

* Cneg npnbnnantenHo 12 - 15 MUHYTU HACTPOIATE BCUYKM OCHOBHU
ropenku B nonoxeHne OFF u ocTaeeTe rpuna aa ce oxnagu.

* (Cnep kaTo peLleTkaTa ce oxnaau, usnonseaite Char-Broil
Cool-Clean YeTka, 3a Aa OTCTPaHMTE OCTaHanMTE OCTaTbUM U Aa
U3XBbPUTE Nenenta.

* 3a Aa nonyynTe M3KIMKYNUTENHO JTbCKABW Pe3ynTaT, M3Non3sante
Char-Broil Grate Cleaner kato nocrnegHa cTbnka. Hanpbekaiite
06uHO BbPXY pelueTkaTa, octaBeTe fa nogeicTaa 10 MUHYTH U

M3mbKHETE enekTpoaa ¢ nnocka oTeepTka |/|361,p|_ueTe C MOKpa Kbpna unu yetka.

Enektpog

hi (89)
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TEXHUYECKW OAHHU

TEXHUYECKU OAHHU
CHAR-BROIL, LLC
HanmeHoBaHwve Ha 6apbektoTo Bap6ekto Ha ra3 / Fpun Ha ras
O0La HoMMHaNHa TONMMKKa 12,60 kW (917 gih) 12,60 kW (917 g/h)
MOLLHOCT
a3 Knac 13+(28-30/37) 13B/P(30) [3B/P(50)
Mogen Homep 468922525, 468922725 468923525
Tvn Ha Fasta ByTan Mponak ByTaH, lNponaH nnu Texxu ByraH, MponaH nnu
cMecu TEXHW CMecu
HansraHe Ha rasa 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 90 mbar
bapbekio 0,74 x 4 6p. 0,74 x 4 6p. 0,65 4 6p.
Pa3mep Ha uHxekTopa (anam. B Mm)
Kornox 0,88 x 1 6p. 0,88 x 1 6p. 0,76 x 1 6p.
Pa3smep Ha uHxekTopa (auam. B Mm)
opeLynaT ropenka N/A N/A N/A
Pa3mep Ha uHxekTopa (anam. B MMm)
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, |LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
[ectuHaums (dbpxasm) PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Hepbxpaema ctomaHa

iMa MHOro pa3nnyHu TUNoBe (Cnnasw) OT MaTepuani, KOUTO MOXE Aa Ce pas3rnexaat kaTo Hepbkaaema CToMaHa.
ObLwua YepTa Ha Te3u pasnuyHM TUNOBE €, Ye Te MOXe [a KopoaupaT (OKUCMAT) B 3aBUCUMOCT OT YCIIOBMSATA, Ha KOUTO Ca NOANOKEHU.
ToBa Ce OTHACH CbLLO Taka 3a BaLLEeTo HOBO Hapbekto.
3a ga moxe BawweTo Bapbekto Aa 3anasu cBOs BIA U YHKLMOHANHOCT 3@ MHOTO FOAMHM, MOS criejanTe CbBeTUTe No-4ony.
1. Ako 6apBeKtoTO Ce HaMOKPM UK e BNaxHo, M3OBPLLETE ro ChbC CyX Napuan 3a Aa ce n3berHe NOBLPXHOCTHA KOPO3us.

2. Hepbx(,qaemaTa CTOMaHa MOXe [a pbXxadaca npu onpefeneHn ycnosund. ToBa MOXe aa ce Abmku oT yCnoBua B OKONMHaTa cpena KaTto
HalTM4nEeTo Ha XNOPWUH Mnn coneHa Bofda, Unn OT HenpasWHWU NOYMCTBALLM CPEACTBa KaTo TeN U CTOMaHeHa Bata. Ta moxe, CbLLIO TakKa,
nace 06€3Ll|BeTI/I nopaau TonnnHata, XMMuKanu unu HatpyneaHe Ha MasHuHa.

3. 3a pga nopabpxaTe BMCOKOKA4YECTBEHMS BMA Ha BaweTo 6apbekto, M3MuinTe C MEK MOYWCTBALL Npenapar u Tonna canyHeHa Boga, v
n3bbplieTe C Meka TbkaH cref Beska ynotpeba. OcTaTbuym OT Ma3HWHA MOXe [a HanaraT u3nonayBaHeTo Ha abpasuBeH nnacTMacoB
noyncTeaLy TamnoH. [la ce u3nonsea camo B e4Ha Mocoka 3a Ja He Ce HapaHW MOBbPXHOCTTA. [la He Ce u3non3sa abpasvBeH TamnoH Ha
MecTa C rpadhuk.

4. Cma3BaliTe BbTpeLUHUTE YacTu Ha 6apBektoTo M Ha ckapuTe C Onuo.
Mons ot6enexerte:
3a fja ce n3berHe HappackBaHe Ha MOBLPXHOCTTA W MO TO3M HAYMH [a CTaHE OCHOBATA 3a PbX[Aa, HWKOTa He M3NOn3yBaiiTe CTOMaHeHa BaTa Ui
HeLLo nofo6HO KoraTo NOYMCTBATE HEpbXAaeMa CToMaHa.
Mpw nouMcTBaHe, ThpKalTe B NOCOKATA, B KOATO HEPBXJAemMaTa CTOMaHa € u3ljanaHa — ,B NocokaTta Ha BrakHaTa".
MouncTBaHeTo C abpa3svBi MOXE Aa Npean3BKKa M3APaCcKBaHNS.
CbxpaHsizaHeTo Ha 6apbektoTo B 6nn3oCT 40 Mopcky Bpsr, nnyBeH 6aceilH unm cna, MoXe Aa Npeaun3BiKa HETOBOTO KOPU3MPaHe (OKMCNSIBAHE).
MokpusainTe GapbekioTo 3a Aa ro NnpeanasuTe oT Pbxaa.

["har_Br“ﬂil 100 CHARBROIL.EU



MONTAZER | MONTAZER: G
Ta priro¢nik pustite potrodniku.

POTRO§N|K: . . Za varno uporabo naprave in za preprecitev resnih

Ta priroCnik shranite za poznejSo uporabo. poskodb:

Vprasanja « UPORABLJAJTE SAMO ZUNAJ. Nikoli ne uporabljajte
Ce imate med montaZo ali uporabo te naprave vprasanja, NOTRANJIH.

) - Pred uporabo naprave preberite navodila. Vedno upoStevajte ta
se obrnite na lokalnega prodajalca. navodila.
+ Naprave med uporabo ne premikajte.

° N EVARN OST + Dostopni deli so lahko zelo vrodi. Hranite majhne otroke stran.

Otrokom ne dovolite, da delujejo ali se igrajo v blizini naprave.

« . After Po uporabi izklopite dovod plina v jeklenki.
Ce zavohate plin: Naprave med uporabo ne drzite v blizini vnetljivih materialov.
1. Zaprite plin iz naprave. Ne prekrivajte lukenj na straneh ali na hrbtni strani naprave.
2. Pogasiti morebitni odprti ogen,.
3
4

Regularly Redno preverjajte plamen gorilnika.
) Ne prekrivajte odprtin venturijeve cevi na gorilniku.
. dente pokrov. Appli Napravo uporabljajte samo v dobro prezragevanem prostoru.
. Ce se vonj nadaljuje, se lo€ite od naprave in takoj NIKOLI ne uporabljajte v zaprtih prostorih, kot so nadstreski za
avtomobile, garaze, verande, pokrita terasa ali pod kakrSno koli
nadzemno konstrukcijo.
+ Gra Re3etk NE pokrivajte z aluminijasto folijo ali katerim koli drugim
materialom. To bo preprecilo prezraevanje gorilnika in ustvarilo
Q potencialno nevarno stanje, ki lahko povzro&i materialno Skodo in /
ali telesne poskodbe.

1. Ne shranjujte in ne uporabljajte bencina ali drugih + Appli Napravo uporabljajte vsaj 1 m od katere koli stene ali povrsine.
VnetljiVih tekoéin v blizini te ali katere koli druge + Ohranite razdaljo 3 m od predmetov, ki se lahko vnamejo, ali virov
vZiga, kot so luci na grelnikih vode, elektricne naprave itd.
naprave.
2. Plinske jeklenke, ki ni prikljuéena za uporabo,
ne smete hraniti v blizini te ali katere koli druge
naprave.

pokliCite dobavitelja plina ali gasilce.

/A POZOR

+ Before Preden zaCnete sestavljati in kuhati, preberite in upoStevajte
vse varnostne izjave, navodila za montaZo ter navodila za uporabo
in nego.

+ Nekateri deli imajo lahko ostre robove. Priporodljivo je nositi
zaS¢itne rokavice.

Mastite pozare )

+ PoZar masti z zapiranjem pokrova ni mogo€. Zar je zaradi
varnostnih razlogov dobro prezracen.

* Ne uporabljajte vode za kurjenje mascob, saj lahko pride do

telesnih poskodb. Ce se pojavi nenehen pozar masdobe, izklopite * NIKOLI ne poskusajte prizgati gorilnika z zaprtim pokrovom.
gumbe in plinsko jeklenko. Nabiranje nevnetljivega plina v zaprti napravi je nevarno.

« Ce naprave niste redno Gistili, lahko pride do poZzara mascobe, * Before Preden premaknete jeklenko iz dolocenega delovnega
ki lahko poskoduje izdelek. Med predgrevanjem ali izgorevanjem polozaja, vedno izklopite plin na jeklenki in odklopite regulator.
ostankov hrane bodite pozorni, da zagotovite, da se ogenj ne * Appli Naprave nikoli ne uporabljajte s plinsko jeklenko iz dolocenega
razvile. Upo$tevajte navodila za splodno Gisenje naprave in pravilnega poloZaja.
giscenje sklopa gorilnika, da prepregite pozar mascobe. Najboljsi * The Naprave ne spreminjajte. Kakrsne koli spremembe so strogo
nagin za preprecevanje pozarov mascob je redno &is¢enje aparata. prepovedane. Uporabnik ne sme manipulirati z zapecatenimi deli.

+ Bar Ne puscajte Zara brez nadzora med predgrevanjem ali Ne razstavljajte injektorjev.

izgorevanjem ostankov hrane na HI. Ce Zara niso redno Cistili,
lahko pride do pozara, ki lahko poSkoduije izdelek.
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Varnostni nasveti

+ Pred odprtjem ventila plinske jeklenke preverite tesnost regulatorja.

+ Ko naprava ni v uporabi, izklopite vse krmilne gumbe in plin.

+ Uporabite pripomocke za Zar z dolgimi ro€aji in palCnike, da se
izognete opeklinam in brizganju. Pri ravnanju z vro€imi sestavnimi
deli uporabljajte zascitne rokavice.

+ Najvecja obremenitev grelne plos¢e in bocne police je 4,5 kg.
Kuhalna posoda najmanj 200 mm in najve&ja premer 260 mm.

+ Cup Posodo za ma3Cobo (&e je na voljo) je treba vstaviti v aparat in
jo po vsaki uporabi izprazniti. Kozarca za ma$¢obo ne odstranjujte,
dokler se naprava popolnoma ne ohladi.

* Pri odpiranju pokrova bodite zelo previdni, saj lahko vro¢a para
uhaja.

* Bodite zelo previdni, ko so v blizini otroci, starejsi ali hisni ljubljencki.

+ Ce opazite, da iz naprave na ventil, cev ali regulator kaplja mas¢oba
ali drug vro& material, takoj izklopite dovod plina. Ugotovite vzrok, ga
odpravite, nato pred nadaljevanjem o€istite in preglejte ventil, cev in
regulator. Izvedite test puscanja.

+ V ohi$ju vozi¢ka z aparatom ne shranjujte predmetov ali materialov,
ki bi preprecili pretok zraka za zgorevanje na spodnjo stran nadzorne
plo3¢e ali posode kurida.

+ NE odklapljajte in ne menjajte posode za plin znotraj 3 m od odprtega
ognja ali drugega vira vZiga.

Namestitev valja

Cilindri, name3€eni v napravi, morajo imeti najvecji premer 340 mm
in najvecjo visino, vkljuéno z regulatorjem, 450 mm. Vedje jeklenke
namestite samo pod stransko polico ali za zar. Jeklenk, name$¢enih na
tleh, se ne smejo postavljati pod grelno ploco.

Zahteve regulatorja

Pri tej napravi je treba uporabiti regulator. Uporabljajte samo regulator
plina, prilozen Zzaru. Ce regulatorja niste dobili, uporabite samo
regulator, certificiran v skladu z EN16129 (pretok najve¢ 1,5 kg / h)
in odobren za vaSo drzavo ter plin, naveden v tehniénih podatkih.
Uporabiti morate rezervoar za plin, ki je zdruZljiv z vaSim regulatorjem.

Zahteve za cevi

Uporabljajte samo odobreno cev, ki je certificirana po ustreznem
standardu EN in ne presega 1,5 m dolzine. Za Finsko je dolZina cevi ne
sme presegati 1,2 m.

Pred vsako uporabo preverite, ali so cevi razrezane ali obrabljene.
Znamka prepricajte se, da cev ni prepognjena. PrepriCajte se, da ko
je povezan cev se ne dotika toplih povrSin. Pred uporabo naprave
zamenjajte  poSkodovane cevi. Zamenjajte cev, kot zahtevajo
nacionalne zahteve.

Navodila za plinsko razsvetljavo - razsvetljava

vzigalnika

 Med nagibanjem se ne nagibajte nad zar.

1. Vklopite & (izklopite) regulacijske ventile plinskega gorilnika.

2. Odprite pokrov med osvetlitvijo ali ponovnim priziganjem.

3. VKLOPITE plin na jeklenki LP. 5

4. Za vzig pritisnite in zavrtite gumb VZIGALNI GORILNIK J
VISOKO. Takoj pritisnite in drzite gumb ELEKTRONSKI
\[ZIGALNIK, dokler gorilnik ne zasveti.

5. Ce se vzig NE pojavi v 5 sekundah, obrite gorilnik O izklopite,
poCakajte 5 minut in ponovite postopek osvetlitve.

6. Ce Zelite vZgati preostale gorilnike, najprej zavrtite gumb v poloZaj
HIGH, zacenSi z gorilniki, ki so najblizje gorilniku za vzig.

8)

Izklopite krmilnike in plinsko jeklenko, ko jih ne uporabljate.
Pazite, da se prikljucena cev ne dotika tople povrsine.

A POZOR

Ce se vzig NE pojavi v 5 sekundabh, izklopite krmilnike gorilnika,
pocakajte 5 minut in ponovite postopek osvetlitve. Ce se gorilnik
ne vzge z odprtim ventilom, bo plin e naprej tekel iz gorilnika in
bi se lahko nesre¢no vzgal s tveganjem za poskodbe.

Osvetlitev z vzigalico
Med nagibanjem se ne nagibajte nad Zar.

. Vklopite O (izklopite) regulacijske ventile plinskega gorilnika.

. Med osvetljevanjem ali ponovnim priziganjem odprite pokrov.

. VKLOPITE plin na jeklenki LP.

. Vstavite vzigalico v nosilec vzigalic (visi na stranski plo¢i zara).
Lahka tekma; nato gorilnik, tako da vstavite vzigalico skozi
luknjo za vZigalico na strani zara. Takoj potisnite in zavrtite gumb
gorilnika v & VISOK polozaj. Prepri¢ajte se, da lucke gorilnika in
ostanejo prizgane.

. Sosednje gorilnike prizgite zaporedoma s potiskanjem gumbov in
obracanjem v ¢ VISOK polozaj.

=SCLWhN— o
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OPOMBA: Vas zar NE sme biti opremljen z kuhalno
plosco!

Osvetlitev vzigalnika za vro¢o plosco

* Med nagibanjem se ne nagibajte nad zar.

Vklopite 6 (izklopite) regulacijske ventile plinskega gorilnika.
Med osvetljevanjem ali ponovnim priziganjem odprite pokrov.
VKLOPITE plin na jeklenki LP.

Obrnite gumb za grelno plosco v & VISOK polozaj, pritisnite in
drzite gumb ELEKTRONSKI VZIGALNIK.

Ce se grelna plos¢a NE zasveti v 5 sekundah, gumb obrnite v
polozaj O (izklop), poCakajte 5 minut, nato ponovite postopek
osvetlitve.

Osvetlitev grelne plosée s Sibico

Do not lean over barbecue while lighting.

Med nagibanjem se ne nagibajte nad zar.

Vklopite 6 (izklopite) regulacijske ventile plinskega gorilnika.
Med osvetljevanjem ali ponovnim priziganjem odprite pokrov.
VKLOPITE plin na jeklenki LP.

Prizgano vZzigalico postavite blizu gorilnika. Takoj obrnite gumb
za vrodo plodéo v i VISOK polozaj. Prepricajte se, da lucke
gorilnika in ostanejo prizgane.

P_CAD!\D_—K. L]

Ventili za testiranje puséanja, cev in regulator

Leak preizkusite pred prvo uporabo, vsaj enkrat na leto in vsaki€, ko

jeklenko zamenjate ali odklopite.

1. Obrnite vse gumbe za upravljanje naprave.

2. Prepricajte se, da je regulator tesno povezan s plinsko jeklenko.

3. Vklopite plin. Ce zasliSite hitenje, takoj izklopite plin. Na povezavi je
veliko pus¢anje. Pred nadaljevanjem popravite.

4. Milno raztopino (meSanico polovice mila in polovice vode) nanesite
na prikljucke cevi.

5. Ce se pojavijo rastoci mehurcki, pride do puscanja. Takoj izklopite
plin iz jeklenke in preverite tesnost povezav. Ce pus€anja ni mogoce
ustaviti, ga ne poskusajte popraviti. Pokli¢ite nadomestne dele.

6. Po opravljenem preskusu pus&anja vedno izklopite plin na jeklenki.

CE NAPRAVA NE PRIPOMOCE
* Prepriajte se, da je na jeklenki vklopljen plin.
* Prepri€ajte se, da je v jeklenki plin.
+ Ali vZigalnik povzro¢a iskren hrup?
PrepriCajte se, da je na jeklenki vkloplien plin.
Prepriajte se, da je v jeklenki plin.
+ Ce so Zice v redu, preverite razpokano ali zlomljeno elektrodo, &e je
potrebno, jo zamenjajte.
+ Ce so zice ali elektrode prekrite z ostanki kuhanja, po potrebi ocistite
konico elektrode z alkoholnim robckom.
Po potrebi zamenjajte Zice.
Ce ni zvoka, preverite baterijo.
PrepriCajte se, da je baterija pravilno name3¢ena.
Preverite, Ce je na modulu in stikalu zrahljana povezava.
Ce vzigalnik Se naprej ne deluje, uporabite match.

A POZOR

PAJKA OPOZORILO!

Ce se 7ar tezko prizge ali je plamen $ibek, preverite in ogistite venturije
in gorilnike.

Znano je, da pajki ali majhne ZuZelke ustvarjajo tezave z “povratnim
povratkom” z gradnjo gnezd in polaganjem jajCec v venturijeve cevi
ali gorilnik, ki ovira pretok plina. Rezervni plin se lahko vname za
nadzorno plo3Co. Ta povratni udarec lahko pokoduje Zar in povzro€i
poskodbe. Da bi prepreili bliskavice in zagotovili dobro delovanije, je
treba gorilnik in cev venturijeve cevi odstraniti in oistiti, kadar je zar
dlje ¢asa v prostem teku.

Uhar-Bl%il,
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Ciséenje sklopa gorilnika

UpoStevajte ta navodila za &isCenje in / ali zamenjavo delov sklopa

gorilnika ali ¢e imate teZave z vzigom Zara.

1. IzKlopite plin na krmilnih gumbih in jeklenki LP.

2. Odstranite reSetke za kuhanje in ogrevajte Sotore.

3. Odstranite prenosne cevi in gorilnike za pritrditev strojne opreme.

4. Odklopite elektrodo iz gorilnika.
OPOMBA: Nacin odstranjevanja / odstranitve je odvisen od
konfiguracije gorilnika. Oglejte si razliéne konfiguracije na spodnjih
slikah.

5. Vsak gorilnik previdno dvignite navzgor in stran od odprtin
ventilov. Predlagamo tri nacine Ci§&enja cevi gorilnika. Uporabite
eno najlazje za vas.

(A) Trdo Zico (lahek obeSalnik za plas¢e dobro deluje) upognite v
majhen kavelj. Kavelj veckrat potegnite skozi vsako cev gorilnika.

C—— 0
(B) Uporabite ozko krta&o za steklenice s prilagodljivim ro¢ajem (ne

uporabljajte medeninaste ziéne krtaCe). Krtado veckrat potegnite
skozi vsako cev gorilnika.

(C) Nosite zaSCito za oéi: Z zracno cevjo potisnite zrak v cev
gorilnika in ven skozi odprtine gorilnika. Preverite vsako odprtino in
se prepriCajte, da zrak izhaja iz vsake luknje.
6. Zitno krtagite celotno zunanjo povrsino gorilnika, da odstranite
ostanke hrane in umazanijo.
Zamasena vrata o€istite s trdo Zico, kot je odprta sponka za papir.
Preverite gorilnik za poSkodbe zaradi obiCajne obrabe in korozije,
nekatere luknje se lahko povecajo. Ce najdete vecje razpoke ali
luknje, zamenjajte gorilnik.

ZELO POMEMBNO: Cevi gorilnika
morajo znova pritrditi odprtine venti-
lov. Glejte ilustracije na desni.

o~

Pravilnovklop
gorilnika in ventila

9. Elektrodo pritrdite na gorilnik.

10.Previdno zamenjajte gorilnike.

11. Pritrdite gorilnike na nosilce na kuri$cu.

12.Prestavite prenosne cevi in jih pritrdite na gorilnike. Zamenjajte
grelne Sotore in reSetke za kuhanje.

13.Pred ponovnim kuhanjem na Zaru izvedite “Test pu$¢anja” in
“Preverjanje plamena gorilnika”.

Elektroda

Odklopite elektrodo s plo$¢atim izvijacem

Shranjevanje naprave

¢ Odistite reSetke za kuhanje.

* Shranjujte na suhem.

* Ko je plinska jeklenka prikljuéena na aparat, jo hranite na prostem
v dobro prezraevanem prostoru in izven dosega otrok.

* Napravo pokrijte, ¢e jo hranite na prostem.

* Napravo shranjujte v zaprtih prostorih SAMO, Ce je plinska
jeklenka izkljuéena in odklopljena, odstranjena iz naprave in
shranjena na prostem.

* Pri odstranjevanju naprave iz skladis¢a preverite, ali gorilnik ne
ovira.

Splosno ¢iséenje naprav

Potrebno je redno ¢iSCenje tega Zara, saj lahko pride do pozara na

Zaru, ko se na dnu zara naberejo maS&obe in ostanki hrane. Po

vsaki uporabi odstranite preostale delce hrane s kuhalne reSetke in iz

notranjosti zara s Copi¢em Char-Broil Cool-Clean. Potem na reSetko
lahko velikodu$no nabrizgate &istilo za reSetke Char-Broil, pustite
delovati 10 minut in obriSete z mokro krpo ali krtaCo. ¢iSCenje zara
opravite po tem, ko se Zar ohladi.

* Nabiranja mas¢ob in dima v rjavi ali &mi barvi ne zamenjajte
z barvo. Notranjost plinskih Zarov ni tovarnidko barvana (in je
nikoli ne bi smela barvati). Na notranjo stran pokrova in dna
nanesite mo¢no raztopino detergenta in vode ali uporabite
Cistilo za naprave s Gistilno krtaco. Izperite in pustite, da se
popolnoma posusi na zraku. Na pobarvane povrsine ne nanasajte
kavsti¢nega Cistila za aparate / pedice.

* Plastiéni deli: Operite s toplo milnico in obriSite do suhega. Na
plasti¢nih delih ne uporabljajte abrazivnih Cistil, razmaséevalcev
ali koncentriranih Cistil za aparate. Lahko pride do poskodb in
okvar delov.

* Porcelanske povrsine: Zaradi stekla podobne sestave lahko
vecino ostankov obriS§emo z raztopino sode bikarbone / vode,
Cistilom za steklo ali Eistilom za reSetke Char-Broil. Za trdovratne
madeZe uporabite neabrazivni Eistilni prasek.

* Pobarvane povrs$ine: Operite z blagim detergentom ali €istilom in
toplo milnico ali Cistilom za Zar Char-Broil. Suho obrisite z mehko
neabrazivna krpa.

* Kuhalne povrsine: Prepri¢ajte se, da na kuhalnih povrsinah ne
ostanejo ohlapne $etine. Medtem ko je Zar vro€, priporo¢amo
¢iSCenje kuhalnih povrsin samo z nadomestno glavo Char-Broil
Hot-Clean (na ¢opicu Char-Broil Cool-Clean Premium).

* v
4* CISTO Nastavitev

Va$ Zar je opremljen z inovativno nastavitvijo CLEAN, ki to omogoca

CiSCenje zara brez tezav. Visoka toplota, ki nastane iz gorilnikov, bo

vse preostale ostanke hrane spremenila v pepel.

Sledite tem korakom: .

* Ko koncate z Zarom, nastavite vse glavne gorilnike na CISTO in
ostanite priblizno 12 - 15 minut.

* Po priblizno 12 - 15 minutah nastavite vse glavne gorilnike na
izklop in pustite, da se Zar ohladi.

* Ko se zar ohladi, s Eopi¢em Char-Broil Cool-Clean odstranite
morebitne ostanke in odstranite pepel.

* (e Zelite dobiti iziemno bleS&eCe rezultate, kot zadnji korak
uporabite Gistilo za reSetke Char-Broil. Obilno razprsite po resetki,
pustite delovati 10 minut in obriSite z mokro krpo ali krtaCo.

Uhar-Bl%il,
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TEHNICNI PODATKI

TEHNICNI PODATKI
CHAR-BROIL, LLC
Ime naprave Plinski zar / plinski zar
Skupni nominalni vhod toplote 12,60 kW (917 g/h) 12,60 kKW (917 g/h)
Kategorija plina 13+(28-30/37) 13B/P(30) I3B/P(50)
Model §t. 468922525, 468922725 468923525
Vista plina Butan Propan Bl.Jltane, Provpaq ali Blljltane, Provpaq ali
njihove meSanice njihove meSanice
Tlak plina 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Zar
Velikost injektorja (premer mm) 0,74 x4 pes 0,74 x4 pes 0.65x4 pes
KUHALNA PLOSCA
Velikost injektorja (premer mm) DR pEs DR pEs Lzl e
Gorilnik
Velikost injektorja (premer mm) NIA NIA NIA
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Ciline drzave BEES FCI? Ig’ZLE"I'”(EJ’HGES;’I ?_5 _I;_’Il' EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
T T T T e e NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Nerjavece jeklo
Obstaja veliko razlinih vrst (zlitin) materialov, ki veljajo za nerjavece jeklo.
Skupna lastnost teh razliénih vrst je, da lahko korodirajo (oksidirajo), odvisno od pogojev, ki so jim izpostavljeni.
To velja tudi za va$ novi zar.
Ce zelite zagotoviti, da bo Zar ohranil svoj videz in funkcionalnost Ze vrsto let, upostevajte spodnji nasvet.
1. Ce je zar postal moker ali viazen, ga obriite s krpo, da prepregite korozijo povrsine.

2. NerjavecCe jeklo lahko pod doloCenimi pogoji rja. To lahko povzrogijo okoljske razmere, kot so klor ali slana voda, ali neustrezna €istilna orodja,
kot sta Zica ali jeklena volna. Lahko tudi razbarva se zaradi vro€ine, kemikalij ali kopi¢enja mascobe.

3. Ce Zelite ohraniti videz naprave visoke kakovosti, ga umijte z blagim detergentom in toplo milnico ter po vsaki uporabi obrisite z mehko
krpo. Zapegene mas¢obe lahko zahtevajo uporabo abrazivna plasti¢na Eistilna blazinica. Uporabljajte samo v smeri bruSenega konca, da se
izognete poskodbam. Na povrsinah z grafiko ne uporabljajte abrazivnih blazinic.

4. Notranje dele Zara in reSetke namazite s kuhinjskim oljem.
Prosimo, upostevajte:
Pri ¢iSCenju nerjavecega jekla nikoli ne uporabljajte jeklene volne ali podobnega, da se izognete praskanju povrSine in zagotavljanju podlage za rjo.
Pri ¢iSCenju delajte v isti smeri, v katero je bilo bruSeno nerjavece jeklo - "z zrnom".
Ciscenje z abrazivi lahko pusti praske.
Shranjevanje Zara ob obali, bazenu ali zdravili§¢u bo povzrogilo, da bo Zar korodiral (oksidiral).
Pokrijte svoj Zar za zaS¢ito pred rjo.
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PARTS DIAGRAM - 468922525, 468922725
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PARTS DIAGRAM - 468923525
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PARTS LIST - 468922525, 468922725

Key Qty Description
1 1| T0PLID
2 1| LIDHANDLE
3 1| TEMPERATURE GAUGE
4 1| LOGOPLATE
5 2| RUBBER BUMPERLID STOP
b 2| TOPLID HARDWARE
1 2 | RUBBERBUMPERLID
B 4 | TUBEBURNER BRACE
g 1| IRCLEANING TOOL
10 1| WARMING RACK
11 2| COOKING GRATE BIG
12 1| CODKING GRATE SMALL
13 2| EMITTERS F/COOKING GRATE BIG
1 1| EMITTERS F/COOKING GRATE SMALL
15 1| FIREBOX
16 1| HOSE VALVE ASSEMBLY
17 1| CONTROL PANEL
18 4 | BEZELMAIN BURNER CONTROL KNOB
19 4 | CONTROLKNOB, MAIN BURNER
20 1| SWITCH
21 9| SWITCHWIRE
2 3| CARRY OVERTUBE
2 4 | TUBE BURNER w/ELECTRODE
A 1| RIGHT SIDE SHELF SUPPORT BRACE
25 1| RIGHT SIDE SHELF
2 1 RIGHT SHELF FASCIA
n 3 | TOOLHOOKS
2 1| SIDEBURNER LID
2 1 SIDEBURNER GRATE
30 1| SIDEBURNER DRIP PAN
3 1| LEFTSIDE SHELF
3 1| LEFT SIDE SHELF SUPPORT BRACE
3 1| BEZEL SIDEBURNER CONTROL KNOB
3 1| CONTROL KNOB, SIDEBURNER
3 1| LEFT SHELF FASCIA

Key Qty Description
3 1 SIDEBURNER
3 1 SIDEBURNER ELECTRODE WIRE
38 1 LEFT CART PANEL
3 1 FRONT DOOR BRACE
40 1 MAGNET ASSEMBLY
i 1 ELECTRONIC IGNITION MODULE
L 1 ELECTRONIC IGNTION CAP
13 1 BACK CART PANEL
W 1 MIDDLE PANEL
15 1 BOTTOM SHELF
16 1 DOOR STOP
I 1 STORAGE SHELF
18 1 DOOR HANDLE
19 2 RIGHT CART PANEL
50 1 DOOR
51 1 REAR CART PANEL
52 1 FRONT CART PANEL
5 1 GAS CYLINDER BELT
3 1 TANK HEAT SHIELD
55 2 GAS TANK SUPPORT BRACE
56 2 GREASE CUP BRACKET
51 1 GREASE CUP
58 2 WHEEL AXLE
5 2 LOCKING CASTER
0 2 | WHEEL
1 2 \WHEEL CAP
62 1 MATCH HOLDER
63 1 HOSE CLIP
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PARTS LIST - 468923525

Key Oty Description Key Qty Description
1 1| TOPLID 3 1| SIDEBURNER
2 1| LIDHANDLE 3 1| SIDEBURNER ELECTRODE WIRE
3 1| TEMPERATURE GAUGE 38 1| LEFT CART PANEL
4 1| L060PLATE 3 1| FRONTDOOR BRACE
5 2| RUBBER BUMPERLID STOP 10 1| MAGNET ASSEMBLY
3 2| TOPLID HARDWARE i 1| ELECTRONIC IGNITION MODULE
T 2| RUBBERBUMPERLID [y 1| ELECTRONIC IGNTION CAP
8 4 | TUBE BURNER BRACE 83 1| BACK CART PANEL
g 1 IR CLEANING TOOL i 1| MIDDLE SHELF
10 1| WARMING RACK [ 1| BOTTOM SHELF
11 2| COOKING GRATE BIG [ 1 DOOR STOP
12 1| COOKING GRATE SMALL Iy 1| STORAGE SHELF
13 2| EMITTERS F/COOKING GRATE BIG 18 1 DOOR HANDLE
1 1| EMITTERS F/CODKING GRATE SMALL 19 2| RIGHT CART PANEL
15 1| FIREBOX 50 1 DOOR
16 1| HOSE VALVE REGULATOR ASSEMBLY b1 1 REAR CART PANEL
l 1| CONTROL PANEL 52 1 FRONT CART PANEL
18 4 | BEZELF/CONTROL KNOB 53 1| GASCYLINDER BELT
19 4 | CONTROLKNOB 5 1| TANKHEAT SHIELD
2 1| SWITCH 55 2| GAS TANK SUPPORT BRACE
! 2| SWITCHWIRE 56 2| GREASE CUP BRACKET
2 3| CARRY OVER TUBE 57 1 GREASE CUP
3 4 | TUBE BURNER w/ELECTRODE 58 2| WHEELAXLE
2 1| RIGHT SIDE SHELF SUPPORT BRACE 59 2| LOCKING CASTER
2 1| RIGHT SIDE SHELF 60 2| WHEEL
2 1| RIGHT SHELF FASCIA b1 2| WHEELCAP
n j T00L HOOKS 62 1 MATCH HOLDER
2 1 SIDEBURNER LID 63 1 HOSE CLIP
2 1| SIDEBURNER GRATE
El 1| SIDEBURNER DRIP PAN
3 1| LEFT SIDE SHELF
3 1| LEFT SIDE SHELF SUPPORT BRACE
3 1 BEZEL F/SB CONTROL KNOB
3 1| CONTROL KNOB, SIDEBURNER
3 1| LEFT SHELF FASCIA
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HARDWARE LIST

Key Description Picture Qty
A Caster pin f? 1

B AXLE ROD e 2
C Axle Washer @\ 2
D | HihPinClp o2 2
E Axle Spacer 2
o | oo serew - 16
6 118 Flange Nt 1

H #10 Flange Nut 2
J $110-24x1/2" Machine Screw g 28
K #813/8" Sheet Metal Screw = 4
L $#10-242/5" Machine Screw 4
| 170200 Screw Asembly = 2
N Al Washer !
P A Washer 6
0 No.8-32UNC Machine Screw ,SUS % 2
R Venturi Clip 2 1

$ # Wing Nut @ 1
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Tighten the screws

Tighten the screws
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Inspect your infrared grate before each use to ensure that the openings are not covered with debris. See the Grilling
Guide for detailed cleaning instructions.

Inspectez votre grille infrarouge avant chaque utilisation pour vous assurer que les orifices ne sont pas recouverts de
débris. Reportez-vous au guide des grillades pour connaitre les consignes de nettoyage détaillées.

Uberpriifen Sie den Infrarot-Rost vor jedem Gebrauch, um sicherzustellen, dass die Offnungen nicht verschmutzt sind.
Beachten Sie bitte die Bedienungsanleitung des Grills fir detaillierte Anweisungen zur Reinigung.

Controllare la propriagrigliaa infrarossiprima di ogni utilizzo,al fine di garantire chela aperture nonsiano coperteda
detriti. Consultare la ‘Guidadella griglia’per istruzionidi puliziadettagliate.

Controleer uw infrarood grill voor elk gebruik om er zeker van te zijn dat de openingen niet verstopt zijn met vuil.
Raadpleeg de Grill Handleiding voor gedetailleerde schoonmaakinstructies.

Inspektera det infrardda gallret fore varje anvandning for att sakerstalla att 6ppningarna inte ar tackta med skrap . Se
grillningsguiden for detaljerade rengdringsinstruktioner.

Tarkista infrapunaritila aina ennen kayttoa varmistaaksesi, ettei aukoissa olelikaa. Katso yksityiskohtaiset
puhdistusohjeet grillausoppaasta.

Revise su parrilla infrarroja antes de cada uso para asegurarse que las aberturas no estan cubiertas de escombros.
Consulte la Guia de Asado a la Parilla para la limpieza detallada.

Inspeccionea sua grelha de infravermelho antes de cada utilizagdo para assegurar que as aberturas ndo estao
cobertas com detritos. Consulte o Guia de grelhados para ver as instrugdes detalhadas de limpeza.

Inspicer din infrarade rist far hver brug for at sikre, at abningerne ikke er deekket med affald. Se Grillevejledningen
angaende detaljerede renggringsinstruktioner.

Inspiser den infrarade risten far hver bruk for & sikre at apninger dekkes ikke med rusk. Se Grillveiledning for
detaljerteinstruksjoner om rengjering.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte rost infraderveného grilu a uistite sa, Ze otvory nie su upchané necistotami.
Podrobné pokyny tykajlce sa Cistenia najdete v navode na grilovanie.

Skodid innraudu grindina fyrir hverja notkun til ad tryggja ad gétin séu ekki pakin leifum. Sja grillleidbeiningar til ad fa
itarlegar hreinsileidbeiningar.

Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte infraerveny rost, abyste ovéili, zda otvory nejsou pokryty necistotami. Viz
podrobnéjsi pokyny k ¢isténi v Privodci ke grilovani.

LTI ARN NI9IX ANTIO W77 792 2% wniw U2 ndN 7020'N 2' N9NN'0 X0 N210'0 19017N
JRN XYM DTN 70290 NRIM 2P nanvin

Inspectati gratarul cu infrarosii inainte de fiecare utilizare, pentru a va asigura ca deschiderile nu sunt acoperite de
reziduuri. Cititi Ghidul de Frigere pentru instructiuni detaliate de curatare.

EAEyEre Tnv umépubpn axdpa Tpiv amd kabe xpron yia va Befaiwbeite 611 Ta avoiypata dev KAAUTITOVTAI e
utroAeippara. Avarpégre atov Odny6 wnaipatog yia AeTrropepeic 0dnyieg kabapiguod.

Minden hasznélat el6tt ellendrizze az infravérds racsat annak biztositasa érdekében, hogy a nyilasok ne legyenek
tormelék. A részletes tisztitasi utasitasokat a Grillezési utmutatéban talalja.

MpoBepeTe MHpayepBeHaTa cu pelleTka Npeau Besika ynotpeba, 3a Aa ce YBepuTe, Ye OTBOPUTE He Ca NOKPUTH C
OTNOMKM. 33 NOLPOBHM MHCTPYKLIMM 3@ NOYMCTBAHE BIXTE PHKOBOACTBO 3a NeyeHe.

Preskus tesnosti pred prvo uporabo, vsaj enkrat na leto in vsaki€, ko jeklenko zamenjate ali odklopite.

Uhar-Bl%iln

125 CHARBROIL.EU



CH,

LU, AT, CH,

GB

FR

DE

CH,IT

LU, BE,

NL

SE

Fl

ES

PT

DK

NO

SK

RO

GR

HU

BG

Sl

Leak test before first use, at least once per year, and every time the gas tank is changed or disconnected.

Faites un test d'étanchéité avant la premiére utilisation, au moins une fois par an et a chaque fois que le réservoir de
gaz GPL est changé ou déconnecté.

Dichtheitspriifung vor dem ersten Gebrauch, mindestens einmal pro Jahr und jedes Mal, wenn der Fliissiggastank
ausgetauscht oder getrennt wird.

Test di tenuta prima del primo utilizzo, almeno una volta allanno, e ogni volta che il serbatoio del gas GPL viene
cambiato o scollegato.

Lektest vaor eerste gebruik, minstens één keer per jaar en telkens wanneer de gastank wordt vervangen of
losgekoppeld.

Lécktest fore forsta anvandningen, minst en gang per ar, och varje gang LP-gasen ar andrad eller avstangd.

Vuototesti ennen ensimmaistd kayttda vahintdan kerran vuodessa ja joka kerta, kun LP-kaasusailid on vaihdettu tai
irrotettu.

Prueba de fugas antes del primer uso, al menos una vez al afio, y cada vez que se cambie o desconecte el tanque de
gas LP.

Teste de vazamento antes do primeiro uso, pelo menos uma vez por ano, e toda vez que o tanque de GLP for trocado
ou desconectado.

Leekage test far farste gang brug, mindst en gang om aret, og hver gang LP-tanken andres eller frakobles.

Lekketest for farste gangs bruk, minst en gang i aret, og hver gang LP-bensintanken skiftes eller kobles fra.

Skuska tesnosti pred prvym pouzitim, najmenej raz za rok a vzdy pri vymene alebo odpojeni plynovej nadrze LP.

Leakprof fyrir fyrstu notkun, ad minnsta kosti einu sinni & ari, og i hvert skipti sem LP-gasgeymirinn er breyttur eda
aftengdur.

Zkouska tésnosti pfed prvnim pouzitim, alespon jednou za rok, a pokazdé, kdyz je vyména nebo odpojeni plynové
nadrze LP.

. NWNIn 81 MMpLPI12% aun XN na% 017, 29NN 9uD Awan, 2T'HN T2'90 791 nWIY nRYI|

Testati scurgerile nainte de prima utilizare, cel putin o data pe an si de fiecare data cand se schimba sau se
deconecteaza bateria.

Aokiur d1appong TPV atmd Ty TPWTN XPACT, TOUAGXIGTOV pia @opd To Xpdvo Kal kaBe @opd ou aAAalel i
amoouvdéetal n detapevh agpiou LP.

Szivargasvizsgalat az elsd hasznalat elétt, évente legalabb egyszer, és minden alkalommal, amikor az LP gaztartalyt
megvaltoztatjak vagy levalasztjak.

M3nuTBaHe 3a nponycKnUBOCT Npeau nbpsa yn0Tpe6a, Hal-Manko BEOHBX FOAMLLHO, U BCEKW MbT, KOraTo pe3epBoapsbT
3a 6eH3uH ce NPOMEHsA Unn N3Kn4Ba.

Preskus tesnosti pred prvo uporabo, vsaj enkrat na leto in vsaki€, ko zamenjate ali odklopite rezervoar za plin.
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Warranty Statement

Char-Broil Europe GmbH of GasstraRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) warrants to the PURCHASER of this Char-Broil product that
it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase as follows:

Gas Grills
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil or the seller of the product may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU SHOULD RETAIN
YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

This Warranty includes the right of repair or replacement of the product or parts of the product that prove defective under normal use
and service. Before returning any parts, you should promptly contact Char-Broil using the contact information on our website. In case of
a defect, Char-Broil will elect to replace or repair the product or such parts without charge. Char-Broil will return the product or parts of
the product to the purchaser, freight or postage prepaid. If Char-Broil elects to repair the product or such defective parts of the product
and this repair fails, you are entitled, pursuant to your statutory legal rights, to reduce the purchase price or to withdraw from the
contract and receive a refund.

This Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration, misapplication, vandalism,
improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and routine maintenance, including but not limited
to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this owner’s manual. Exceptions may apply, so please contact Char-
Broil or your seller in case you have any questions on whether this Warranty applies to your specific case or not.

Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration due to
exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not covered by this Warranty, and are not normally covered by your
statutory legal rights.

Char-Broil is not liable for any unforeseeable losses (i.e. loss or damage that neither you nor Char-Broil or the seller contemplated at
the time of purchase), or any damage caused by you, save for that Char-Broil's liability for fraud or death or personal injury caused by
its negligence is not limited.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the sale,
installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-Broil.

This Warranty applies only to products sold at retail to individuals (as opposed to businesses) within the European Union.
This Warranty does not affect any of your statutory legal rights under the applicable consumer laws of your resident country.

For warranty service, contact Char-Broil at consumersupport@charbroil.eu.
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Déclaration de Garantie

Char-Broil Europe GmbH, sis & 'adresse Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil), garantit & 'ACHETEUR du présent produit
Char-Broil que ce dernier sera exempt de tout défaut de matériel ou de fabrication a compter de la date de I'achat, comme suit :

Gril a gaz
Brileurs dans
Grilles de cuisson et émetteurs 2 ans
Toutes les autres pieces (minimum pour I'Europe) 2 ans

Il se peut que Char-Broil ou le vendeur du produit exige une preuve raisonnable de la date de votre achat. PAR CONSEQUENT, VOUS
DEVRIEZ CONSERVER VOTRE REGU OU VOTRE FACTURE.

[France seulement : Tous les produits vendus par le vendeur sont couverts par les garanties légales prévues aux articles 1641 et
suivants du Code civil (garantie contre les défauts cachés) et aux articles L. 217-1 4 L. 217-14 et L. 411-1 a L. 411-2 du Code de la
consommation (garantie de conformité.]

La présente garantie comprend le droit & la réparation ou au remplacement du produit ou des piéces du produit qui se révélent
défectueux dans des conditions normales d'usage et d’entretien. Avant de retourner une piéce, vous étes invité a prendre contact
sans délai avec Char-Broil aux coordonnées indiquées sur notre site Web. En cas de défaut, Char-Broil décidera de remplacer ou de
réparer sans frais le produit ou les piéces en question. Char-Broil retournera le produit ou les piéces a I'acheteur, frais d’expédition ou
d'affranchissement prépayés. Si, aprés que Char-Broil a décidé de réparer le produit ou les piéces défectueuses, la réparation échoue,
vous avez le droit, en vertu de vos droits légaux réglementaires, de réduire le prix d’achat ou de résilier le contrat et de vous faire
rembourser.

La présente garantie ne couvre pas les défaillances ou les problémes de fonctionnement découlant d’'un accident, d’'une utilisation
abusive, d’'une mauvaise utilisation, d’'une modification, d’'une application erronée, d'un acte de vandalisme, d’'une mauvaise
installation, d’un mauvais entretien, d’'une mauvaise réparation ou du non-respect des procédures d’entretien normal et régulier, y
compris notamment les dommages causés par les insectes dans les tubes des brileurs, comme le décrit le présent mode d’emploi.
Certaines exceptions peuvent s'appliquer. Veuillez donc prendre contact avec Char-Broil ou avec votre vendeur si vous vous
demandez si la présente garantie couvre votre cas particulier ou non.

La détérioration ou les dommages causés par les conditions climatiques particuliérement rigoureuses, comme la gréle, les ouragans,
les séismes ou les tornades, ainsi que la décoloration due a I'exposition a des substances chimiques, soit directement, soit dans
I'atmosphére, ne sont pas couverts par la présente garantie, et ne sont normalement pas visés par vos droits légaux réglementaires.

Char-Broil n'est pas responsable des pertes imprévues (c’est-a-dire les pertes ou les dommages que ni vous, ni Char-Broil, ni le
vendeur n'avez envisagés au moment de 'achat) ou de tout dommage dont vous étes la cause, a ceci prés que la responsabilité de
Char-Broil pour fraude, déces ou dommage corporel causés par sa négligence n’est pas limitée.

Char-Broil n'autorise aucun particulier ni aucune société & assumer en son nom toute autre obligation ou responsabilité relativement &
la vente, a I'installation, a I'utilisation, a I'élimination, au retour ou au remplacement de son équipement; aucune déclaration a cet effet
ne lie Char- Broil.

La présente garantie ne concerne que les produits vendus au détail a des particuliers (et non a des sociétés) au sein de 'Union
européenne.

La présente garantie n'a aucune incidence sur les droits Iégaux réglementaires qui vous sont octroyés par les lois sur la consommation
en vigueur dans votre pays de résidence.

Pour demander un service sous garantie, prenez contact avec Char-Broil a 'adresse consumersupport@charbroil.eu.
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Gewabhrleistungserklarung

Char-Broil Europe GmbH, mit Geschaftssitz an der Gasstralie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) gewahrleistet gegentiber dem
KAUFER dieses Char-Broil-Produktes, dass es ab dem Verkaufsdatum frei von Materials-und Verarbeitungsfehlern sein wird, wie im
Folgenden dargestellt:

Gasgrills
Brenner 5 Jahre
Kochplatten/Emitter 2 Jahre
All anderen Teile (EURO-Minimum) 2 Jahre

Char-Broil oder der Handler des Produkts werden eventuell angemessenen Nachweis |hres Kaufsdatums verlangen. DESHALB
SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese Gewahrleistung umfasst das Nachbesserungsrecht oder Ersetzungsrecht des Produktes oder der Teile des Produktes, die sich
bei normalem Gebrauch und Anwendung als mangelhaft erweisen. Vor der Riicksendung jedweder Teile sollten Sie sich unverziglich
mit Char-Broil unter Nutzung der Kontaktinformationen auf unserer Website in Verbindung setzen. Im Falle eines Herstellungsfehlers
wird Char-Broil das Produkt oder die entsprechenden Teile ohne Berechnung entweder ersetzen oder nachbessern. Char-Broil wird
das Produkt oder die Ersatzteile fiir das Produkt an den Kaufer zurlicksenden, wobei Fracht oder Porto im Voraus bezahlt wird. Falls
Char-Broil die Entscheidung trifft, das Produkt oder die entsprechenen Teile nachzubessern und die Reparatur fehlschlagt, sind

Sie gemaR lhrer rechtlichen Anspriiche dazu berechtigt, den Kaufspreis zu vermindern oder vom Vertrag zurlickzutreten und eine
Ruckvergitung zu erhalten.

Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Versagen oder Bedienungsschwierigkeiten infolge von Unfallen, Missbrauch,
Fehlanwendung, Abanderung, falscher Verwendung, mutwilliger Beschadigung, unsachgemaler Installation oder unsachgemaler
Instandhaltung oder Betrieb, oder Unterlassen normaler und routinemaRiger Instandhaltung, einschlieflich, aber nicht beschrénkt auf,
durch Insekten im Inneren der Brennrohre verursachte Schéden, wie in dieser Bedienungsanleitung dargelegt. Ausnahmen kdnnen
vorkommen, darum bitten wir Sie, Char-Broil oder Ihren Handler zu kontaktieren, falls Sie irgendwelche Fragen dariiber haben, ob
diese Gewahrleistung auf lhren speziellen Fall zutrifft oder nicht.

Zerfall oder Schaden, die durch extreme Witterungsbedingungen wie Hagel, Orkane, Erdbeben oder Tornados, Verfarbung durch
Exposition gegentiber chemischen Stoffen, entweder direkt oder atmosphérisch bedingt, verursacht werden, sind durch diese
Gewahrleistung nicht gedeckt und sind normalerweise nicht durch zutreffende rechtliche Anspriiche gedeckt.

Char-Broil Gbernimmt keine Verantwortung fiir irgendwelche unvorhergesehenen Verluste (z. B. Verlust oder Schaden, die weder
Sie noch Char-Broil noch der Handler zum Zeitpunkt des Kaufs voraussahen), oder irgendeinen von Ihnen verursachten Schaden,
mit Ausnahme der Tatsache, dass die Haftung von Char-Broil fir Betrug oder durch ihre Nachlassigkeit verursachten Todesfall oder
Verletzungen nicht beschrénkt ist.

Char-Broil erteilt keiner anderen Person oder Firma dieVollmacht, fiir sie irgendwelche anderen Verpflichtungen oder Haftungen im
Zusammenhang mit dem Verkauf, der Installation, des Gebrauchs, der Entfernung, Riicksendung, oder des Ersetzens ihrer Gerate zu
ubernehmen, und keine diesbezliglichen Erklarungen sind fiir Char-Broil verbindlich.

Diese Gewahrleistung hat nur auf im Einzelhandel an Privatpersonen (im Gegensatz zu Unternehmen) innerhalb der Européischen
Union verkaufte Produkte Anwendung.

Diese Gewahrleistung bertihrt keine Ihrer rechtlichen Anspriiche unter den in Ihrem Wohnsitzland geltenden Verbraucherrechten.

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen kontaktieren Sie Char-Broil unter consumersupport@charbroil.eu.
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Bozza di dichiarazione di garanzia per Char-Broil

Char-Broil LLC di Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garantisce al’ ACQUIRENTE di questo prodotto Char-Broil che lo
stesso sara privo di difetti, per quanto riguarda materiali e lavorazione, per i seguenti periodi a partire dalla data di acquisto:

Grill a gas
Fornelli 5 anni
Griglie di cottura/emettitori 2 anni
Tutte le altre parti (minimo per I'Europa) 2 anni

Char-Broil e il venditore del prodotto potranno richiedere una prova certa della data di acquisto. VI PREGHIAMO PERTANTO DI
CONSERVARE LO SCONTRINO O LA FATTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Questa Garanzia comprende il diritto alla riparazione o sostituzione del prodotto o delle parti dello stesso che presentano difetti alle
normali condizioni d’uso e manutenzione. Prima di restituire qualsiasi parte, vi preghiamo di contattare quanto prima Char-Broil ai
numeri e indirizzi riportati nel nostro sito web. In caso di difetto, Char-Broil decidera se sostituire o riparare gratuitamente il prodotto o
le parti in questione. Char-Broil restituira il prodotto o le parti dello stesso all'acquirente, spese di spedizione o affrancatura prepagate.
Qualora Char-Broil scelga di riparare il prodotto o le parti difettose dello stesso e la riparazione non dia il risultato previsto, avrete il
diritto, in virtu dei diritti legali previsti per legge, di ottenere una riduzione del prezzo d’acquisto o di recedere dal contratto e ottenere il
rimborso.

Questa Garanzia non copre guasti o problemi di funzionamento determinati da incidenti, uso improprio, errato o scorretto, modifiche,
atti di vandalismo, installazione scorretta, manutenzione o assistenza errata 0 mancata esecuzione delle operazioni di manutenzione
normali e di routine, inclusi, senza carattere limitativo, i danni causati da insetti all'interno dei tubi dei fornelli, come descritto in questo
manuale d'istruzioni. Tuttavia possono esservi delle eccezioni. Vi preghiamo pertanto di contattare Char-Broil o il venditore per sapere
se la Garanzia € applicabile 0 meno al vostro caso particolare.

Deterioramenti o danni causati da condizioni meteorologiche avverse, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d'aria, elo
scolorimento dovuto all’'esposizione a sostanze chimiche, per contatto diretto o presenza nell’atmosfera, non sono coperti da questa
Garanzia e non sono normalmente coperti dai diritti legali previsti per legge.

Char-Broil non & responsabile per perdite non prevedibili (cioé perdite o danni non contemplati da voi, da Char-Broil o dal venditore al
momento dell'acquisto) o per danni causati da voi, fermo restando che la responsabilita di Char-Broil in caso di frode, morte o lesioni
personali causate da negligenza da parte sua € illimitata.

Char-Broil non autorizza persone 0 societa ad assumere ulteriori obblighi o responsabilita in suo nome, in relazione alla vendita,
installazione, utilizzo, rimozione, restituzione, o sostituzione dell'apparecchio; qualsiasi dichiarazione in tal senso non & vincolante per
Char-Broil.

Questa garanzia € valida solo per i prodotti venduti al dettaglio a privati (non a imprese) all'interno dell'Unione europea.
Questa Garanzia non pregiudica i diritti legali previsti dai codici del consumo vigenti nel vostro paese di residenza.

Per l'assistenza in garanzia, contattate Char-Broil all'indirizzo consumersupport@charbroil.eu.
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Concept van garantiebeleid voor Char-Broil

Char-Broil LLC of Gasstrafie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garandeert aan de KOPER van dit Char-Broil- product dat het geen
materiaal- en productiefouten zal bevatten vanaf de aankoopdatum tot:

Grill op gas
Branders 5 jaar
Bakroosters/stralers 2 jaar
Alle overige onderdelen (minimum voor Europa) 2 jaar

Het is mogelijk dat Char-Broil of de verkoper van het product een redelijk bewijs vraagt van de aankoopdatum. BEWAAR DAAROM
UW AANKOOPBEWIJS OF FACTUUR.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Deze garantie omvat het recht op reparatie of vervanging van het product of de onderdelen van het product die defect blijken te zijn

bij gewoon gebruik en onderhoud. Voordat u onderdelen retourneert, moet u zo snel mogelijk contact opnemen met Char-Broil via de
contactinformatie op onze website. In het geval van een defect zal Char-Broil bepalen of het product gratis zal worden vervangen of de
onderdelen gratis zullen worden gerepareerd. Char-Broil zal het product of de onderdeken van het product aan de koper terugzenden
zonder vracht- of portkosten. Indien Char-Broil ervoor kiest om het product of de defecte onderdelen van het product te repareren en
het product nog steeds defect is na de reparatie, dan hebt u wettelijk recht op een korting op de aankoopprijs of om het contract te
verbreken en restitutie te ontvangen.

Deze garantie dekt geen defecten of problemen bij de werking ten gevolge van een ongeval, misbruik, incorrect gebruik, aanpassing,
onjuiste toepassing, vandalisme, slechte installatie of slecht onderhoud of nazicht of wegens het niet-uitvoeren van gewoon en
routinematig onderhoud, inclusief, zonder beperking, schade veroorzaakt door insecten in de buizen van de brander, zoals beschreven
in de handleiding. Uitzonderingen kunnen van toepassing zijn. Neem daarom contact op met Char-Broil of uw verkoper voor vragen of
deze garantie al dan niet op een specifiek geval van toepassing is.

Aantasting of schade wegens barre weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, en verkleuring door
blootstelling aan chemische stoffen, direct of in de atmosfeer, vallen niet onder deze garantie en zijn doorgaans ook niet gedekt door
uw wettelijke rechten.

Char-Broil is niet aansprakelijk voor niet te voorzien verlies (verlies dat of schade die u noch Char-Broil of de verkoper had voorzien bij
de aankoop) of voor schade die u hebt veroorzaakt, behalve dat de aansprakelijkheid van Char-Broil voor fraude of overlijden of letsel
door nalatigheid van Char-Broil niet beperkt is.

Char-Broil verbiedt personen of bedrijven om verplichtingen of aansprakelijkheid te aanvaarden voor Char-Broil gerelateerd aan de
verkoop, de installatie, het gebruik, de verwijdering, het retourneren of vervangen van dit apparaat. Dergelijke verklaringen binden
Char- Broil niet.

Deze garantie is uitsluitend van toepassing op producten verkocht in de detailhandel aan personen (niet aan bedrijven) binnen de
Europese Unie.

Deze garantie verandert niets aan uw wettelijke rechten krachtens de toepasselijke consumentenwetten van het land waar u woont.

Voor service onder de garantie neemt u contact op met Char-Broil op_consumersupport@charbroil.eu.
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Utkast av garantibeskrivning for Char-Broil

Char-Broil LLC i GasstraRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterar KOPAREN av denna produkt fran Char-Broil att den kommer
vara fri fran brister i material och utforande fran inkdpsdatumet pa féljande satt:

Gasgrillar
Brénnare 5ar
Grillgaller 2ar
Alla dvriga delar (EURO-minimum) 2ar

Char-Broil eller séljaren av denna produkt kan kréva ett giltigt bevis av ditt inkdpsdatum. DARFOR SKA DU SPARA DITT KVITTO
ELLER FAKTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Denna garanti omfattar ratten att reparera eller byta ut produkten eller delar av produkten som visar sig vara defekta vid normal
anvandning och service. Innan du returnerar delar ska du omedelbart kontakta Char-Broil med hjalp av kontaktinformationen pa var
webbplats. | handelse av en defekt produkt avgér Char-Broil om produkten ska ersattas eller repareras, kostnadsfritt. . Char-Broil
returnerar produkten eller delarna av produkten till kdparen med férbetald frakt eller porto. Om Char-Broil véljer att reparera produkten,
eller defekta delar av produkten, och denna reparation misslyckas har du ratt, i enlighet med dina lagstadgade rattigheter, att minska
inkopspriset eller upphava avtalet och erhalla en aterbetalning.

Denna garanti tacker inte fel eller besvar under anvandning som har uppkommit pa grund av en olyckshandelse, missbruk,
felanvandning, andring, felaktig anvandning, vandalism, felaktig installation eller felaktigt underhall eller skétsel, eller underlatenhet
att utféra standard- och rutinunderhall, inklusive men inte begréansat till skador orsakade av insekter i brannroren, enligt beskrivningen
i denna bruksanvisning. Undantag kan galla, var god kontakta Char-Broil eller din séljare om du har nagra fragor om huruvida denna
garanti galler for ditt specifika fall eller ej.

Forfall eller skador som uppkommit pa grund av allvarliga vaderhallanden som hagel, orkaner, jordbavningar eller tromber, missfargning
pa grund av exponering av kemikalier, antingen direkt eller i atmosfaren, omfattas inte av denna garanti och ar normalt inte omfattad av
dina lagstadgade juridiska rattigheter.

Char-Broil &r inte ansvarig for eventuella oférutsedda forluster (dvs. forluster eller skador som varken du, Char-Broil eller séljaren
beskadat vid inkdpstillfallet), eller skador som orsakats av dig, férutom Char-Broils ansvar fér bedrégeri, dodsfall eller personskada
orsakad av vardsloshet.

Char-Broil tillater inte nagon person eller foretag att pata sig nagon skyldighet eller ansvar i samband med forsaljning, installation,
anvandning, borttagning, returnering eller byte av utrustning, och inga sadana framstaliningar ar bindande fér Char-Broil.

Denna garanti galler endast produkter som séljs i detaljhandeln till privatpersoner (i motsats till féretag) inom den Europeiska unionen.
Denna garanti paverkar inte dina lagstadgade juridiska rattigheter enligt de gallande konsumentlagarna i ditt hemland.

For garantiservice, kontakta Char-Broil pa consumersupport@charbroil.eu.
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Char-Broilin takuuehdotusluonnos

Char-Broil LLC of Gasstrafie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) takaa taman Char-Broiltuotteen OSTAJALLE, etta siind ei ole
materiaali- ja valmistusvikoja ostopaivasta alkaen seuraavasti:

Kaasugrillit
Polttimet 5 vuotta
Keittolevyt / emitterit 2 vuotta
Kaikki muut osat (EURO minimi) 2 vuotta

Char-Broil tai tuotteen myyja voi vaatia kohtuullista todistusta ostopéivéstési. SIKSI SINUN TULEE SAILYTTAA OSTOKUITTISI TAI
LASKUSI.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Tama takuu siséltaa oikeuden korjata tai vaihtaa tuotteen tai tuotteen osien, jotka osoittautuvat vialliseksi tavanomaisessa kaytdssa
ja huollossa. Ennen mink&an osan palauttamista sinun tulee valittdmasti ottaa yhteytta Char-Broiliin verkkosivustossamme oleviin
yhteystietoihin. Vianmaarityksen yhteydessa Char-Broil valitsee tuotteen korvaamisen tai korjauksen iimaiseksi. . Char-Broil palauttaa
tuotteen tai tuotteen osan ostajalle, rahti tai postimaksut maksettuina. Jos Char-Broil paattaa korjata tuotteen tai tuotteen virheelliset
osat ja tdma korjaus epaonnistuu, sinulla on lakisaateisten laillisten oikeuksiesi mukaisesti oikeus alentaa ostohintaa tai peruuttaa
sopimus ja saada palautusta.

Tama takuu ei kata onnettomuuksia, vadrinkaytoksia, tehtyja muutoksia, virheellisia kayttotapoja, vandalismia, vaaranlaista asennusta
tai huollosta taikka huollon aiheuttamia toimintahairioita tai muita toimintahairiita tai tavanomaisen ja rutiininomaisen huollon
suorittamatta jattamista, mukaan lukien, mutta ei rajoittuen, hydnteisten aiheuttamiin vahinkoihin polttimen putkien sisalla, kuten on
esitetty tdssa omistajan kasikirjassa. Poikkeuksia saattaa olla, joten ota yhteyttd Char-Broiliin tai myyjaasi, jos sinulla on kysyttavaa,
koskeeko tdma takuu erityisesti teidan tapaukseenne vai ei.

Tama takuu ei koske vaikeita sadolosuhteita, kuten rakeita, hurrikaaneja, maanjaristyksia tai tornadoja, jotka johtuvat suoraan tai
iimakehaan joutuneille kemikaaleille altistumisesta. Ne eivat yleensa kuulu lakisaateisten oikeuksien piiriin.

Char-Broil ei ole vastuussa mistdan ennalta arvaamattomista menetyksista (tappioista tai vahingoista, jotka sinulle tai Char-Brailille tai
myyjalle eivat ole ostohetkelld ajankohtaisia) tai vahingosta, jonka olet aiheuttanut, lukuun ottamatta Char-Broilin vastuuta petoksesta
tai laiminly6nnisté aiheutunutta kuolemantapausta tai henkilévahinkoa, joita ei ole rajoitettu.

Char-Broil ei salli kenenkaan henkildn tai yrityksen olla vastuussa mistaén muista velvoitteista, jotka liittyvat laitteiden myyntiin,
asennukseen, kayttoon, poistamiseen, palauttamiseen tai korvaamiseen. Eivatka tallaiset edustukset sido Char-Broilia.

Tama takuu koskee vain tuotteita, jotka myydaan yksityishenkildille (toisin kuin yrityksille) Euroopan unionin alueella.
Tama takuu ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi maassasi sovellettavien kuluttajansuojalainsaadantdjen mukaisesti.

Takuuhuoltoon liittyen, ota yhteytta Char-Broiliin consumersupport@charbroil.eu.
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Declaracion de garantia premilinar de Char-Broil

Char-Broil LLC de Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garantiza al comprador de este producto de Char-Broil que estara
libre de defectos en material y mano de obra a partir de la fecha de compra como sigue:

Parrillas a gas
Quemadores 5 afios
Rejilla de coccién/emisores 2 afnos
Todas las otras piezas (minimas para EUROPA) 2 afnos

Char-Broil o el vendedor del producto podria requerir de una prueba razonable de LA FECHA DE COMPRA. POR LO TANTO, USTED
DEBE GUARDAR EL RECIBO DE VENTA O FACTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

La presente Garantia incluye el derecho de reparacion o reemplazo del producto o piezas del producto que resultasen defectuosas
bajo un uso y servicio normales. Antes de devolver las piezas, debe comunicarse inmediatamente con Char-Broil utilizando la
informacién de contacto en nuestro sitio web. En caso de defecto, Char-Broil elegira reemplazar o reparar el producto o dichas piezas
sin costo alguno. Char-Broil devolvera el producto o piezas del producto al comprador, bajo la modalidad de flete o porte prepagado. Si
elige que Char-Broil repare el producto o esas piezas defectuosas del producto y esa reparacion no es adecuada, usted tiene derecho,
en virtud de sus derechos estatutarios, a reducir el precio de compra o a rescindir el contrato y recibir un reembolso.

Esta Garantia no cubre fallas o dificultades de funcionamiento por accidente, abuso, mal uso, alteracion, aplicacién indebida,
vandalismo, instalacion inadecuada, mantenimiento o reparacion indebido, o realizacién del mantenimiento normal y de rutina, lo que
incluye pero no se limita a dafios causados por insectos dentro de los tubos del quemador, como se establece en este manual del
propietario. Algunas excepciones podrian aplicar, péngase en contacto con Char-Broil o con el vendedor en caso de tener dudas sobre
si esta garantia se aplica a su caso especifico o no.

El deterioro o dafios debido a condiciones climaticas extremas tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la decoloracion
debido a la exposicion a productos quimicos ya sea directamente o en la atmésfera, no estan cubiertos por esta Garantia y
normalmente no estan cubiertos por sus derechos estatutarios.

Char-Broil no es responsable por niguna pérdida imprevisible (es decir, pérdida o dafio que ni usted ni Char-Broil o el vendedor
pudiese haber contemplado en el momento de la compra), o cualquier dafio causado por usted, salvo la responsabilidad de Char-Broil
por fraude, muerte o dafios personales causados por su negligencia.

Char-Broil no autoriza a ninguna persona o empresa a asumir cualquier otra obligacion o responsabilidad con respecto a la venta,
instalacion, uso, retiro, devolucién o reemplazo de sus equipos; y ninguna de esas declaraciones son vinculantes para Char-Broil.

Esta Garantia s6lo se aplica a productos vendidos al por menor a particulares (y no a empresas) dentro de la Unién Europea.
Esta garantia no afecta ninguno de sus derechos estatutarios bajo las leyes del consumidor aplicables de su pais residente.

Para el servicio de garantia, pdngase en contacto con Char-Broil en consumersupport@charbroil.eu.

J.
Chal‘-Bl‘nll, 134 CHARBROIL.EU



Proposta de Declaragao de Garantia para a Char-Broil

A Char-Broil LLC of Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garante ao COMPRADOR deste produto Char-Broil, que ele esta
isento de defeitos em termos de material e fabrico a partir da dada de aquisi¢do como segue:

Grelhadores a Gas
Bicos 5 anos
Grelhas/Emissores de cozedura 2 anos
Todas as outras pegas (minimo EURO) 2 anos

A Char-Broil ou o vendedor do produto pode solicitar prova razoavel da sua data de aquisicdo. PORTANTO, DEVE GUARDAR O SEU
RECIBO OU FATURA DE VENDA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Esta Garantia inclui o direito a reparacdo ou substituicdo do produto ou pecas do produto que se revelem defeituosas sob utilizacédo e
servigo normal. Antes de devolver quaisquer pegas, deve contatar imediatamente a Char-Broil através das informacdes de contacto no
nosso website. Em caso de defeito, a Char-Broil decidira substituir ou reparar o produto ou as referidas pegas a titulo gratuito. A Char-
Broil devolvera o produto ou as pegas do produto ao comprador, através de frete pré-pago ou porte pré-pago. Se a Char-Broil decidir
reparar o produto ou as referidas pegas defeituosas do produto e se esta reparagao falhar, tem direito, de acordo com os seus direitos
estatutarios legais, a reduzir o precgo de aquisigao ou a desistir do contrato e a receber um reembolso.

Esta Garantia ndo cobre quaisquer falhas ou dificuldades de funcionamento devido a acidente, abuso, utilizagao indevida, alteragéo,
aplicagao incorreta, vandalismo, instalagdo impropria ou manutengao ou servigo inadequados, ou incapacidade de executar uma
manutenc¢ao normal e de rotina que incluam, mas se nao restrinjam, a danos provocados por insetos dentro dos tubos do bico,
conforme determinado neste manual do utilizador. Podem aplicar-se excegdes, portanto contacte a Char-Broil ou o seu vendedor caso
tenha perguntas ou se esta Garantia se aplicar ou ndo ao seu caso especifico.

Degradacéo ou danos em virtude de condigdes atmosféricas adversas, como granizo, furacoes, sismos ou tornados, a descoloragdo
resultante da exposigéo a quimicos, diretamente ou na atmosfera, ndo esté@o cobertos por esta Garantia e ndo estdo geralmente
cobertos pelos seus direitos estatutérios legais.

A Char-Broil ndo é responsavel por quaisquer perdas imprevisiveis (i.e. perda ou dano ndo contemplado por si, pela Char-Broil ou pelo
vendedor na altura da aquisig&o), ou qualquer dano provocado por si, salvo a responsabilidade nao limitada da Char-Broil por fraude
ou morte ou les&@o pessoal decorrente de negligéncia.

A Char-Broil ndo autoriza qualquer pessoa ou empresa a assumir por isso qualquer obrigagao ou responsabilidade relacionada com a
venda, instalacdo, utilizagdo, remogéo ou substituigdo do seu equipamento e tais representagdes ndo vinculam a Char-Broil.

Esta Garantia aplica-se apenas a produtos vendidos a retalho a individuos (em oposi¢do as empresas) dentro da Uni&o Europeia.

Esta Garantia ndo afeta qualquer dos seus direitos estatutarios legais ao abrigo das leis do consumidor, aplicaveis no seu pais de
residéncia.

Para servigo de garantia, contacte a Char-Broil em consumersupport@charbroil.eu.
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Garantierklzering

Char-Broil Europe GmbH af GasstralRe 4c¢, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterer kgberen af dette Char-Broil produkt er uden
materielle eller fabrikationsfejl som anvist:

Gas Grills
BRANDERE 5AR
GRILLRISTE / SENDERE 2 AR
ALLE ANDRE DELE (EURO MINIMUM) 2 AR

Bade Char-Broil og seelger af produktet kan opkraeve et rimeligt bevis for kabsdatoen. DERFOR SKAL DU BEHOLDE DIN
KVITTERING ELLER FAKTURA.

Garantien omfatter retten til reparation eller udskiftning af produktet eller dele af produktet, som kan bevises at veere defekt ved normal
brug og service. Far du returnere delene, skal du straks kontakte Char-Broil. Du finder kontaktoplysningerne pa vores hjiemmeside. |
tilfeelde af fejl, vil Char-Broil erstatte eller reparere produktet eller delene uden beregning. Char-Broil vil returnere produktet eller dele af
produktet til kaberen, efter forudbetalt fragt eller porto. Hvis Char-Broil veelger at reparere produktet eller de defekte dele af produktet
og denne reparation mislykkes, har du ret til, i henhold til dine lovbestemte juridiske rettigheder, at reducere kabsprisen eller at fortryde
aftalen og blive refunderet.

Denne garanti daekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder pa grund af uheld, misbrug, sendring, fejlagtig anvendelse, vandalisme,
forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller manglende evne til at opfylde normal og rutinemaessig vedligeholdelse,
herunder men ikke begraenset til skader forarsaget af insekter i braendergr, som angivet i denne ejers brugervejledning. Ved
undtagelser, venligst kontakt Char-Broil eller din szelger, hvis du har spgrgsmal om, hvorvidt denne garanti geelder for din konkrete sag
eller ej.

Forringelse eller skader som fglge af vanskelige vejrforhold sasom hagl, orkaner, jordskeelv eller tornadoer, misfarvning som falge af
udseettelse for kemikalier, enten direkte eller i atmosfeeren, er ikke omfattet af denne garantiforsikring, og er normalt ikke deekket af
dine lovmaessige rettigheder.

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforudsete tab (dvs. tab eller skader, som hverken du, Char-Broil eller salger har overvejet
pa kebstidspunktet), eller eventuelle skader du kan have forarsaget, med undtagelse af, at Char-Broils ansvar er ubegraenset over for
bedrageri, dedsfald eller personskade forarsaget af uagtsomhed.

Char-Broil tillader ikke, at hverken en person eller vicksomhed patager sig nogen andre forpligtelser eller ansvar i forbindelse med salg,
installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af sit udstyr; og sadanne repraesentationer er ikke bindende for Char-Broil.

Denne GARANTI er kun geeldende for produkter, der szelges i detailhandlen til enkeltpersoner (i modseetning til virksomhederne) i den
Europeeiske Union.

Denne garanti pavirker ikke nogen af dine lovbestemte juridiske rettigheder i henhold til geeldende forbrugerlovgivning i dit hjemland.

For garantiservice bar du kontakte Char-Broil pa consumersupport@charbroil.eu.
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Utkast til garantierklaering for Char-Broil

Char-Broil LLC, med hovedkontor i GasstraRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterer overfor KIGPEREN av dette Char-Broil-
produktet at det skal veere fritt for feil i materialer og utferelse fra falgende kjgpsdato:

Gassgrillapparater
Brennere 5ar
Grillrister/emittere 2ar
Alle andre deler (EURO-minimum) 2ar

Char-Broil eller selgeren av dette produktet kan kreve rimelige dokumentasjon pa kjspsdatoen. DERFOR B@R DU TA VARE PA
KVITTERINGEN ELLER FAKTUREAN.

Denne garantien omfatter rett til reparasjon eller erstatning av produktet eller deler av produktet dersom det viser seg a ha feil ved
normalbruk og service. Fer du returnerer deler, ma du omgaende kontakte Char-Boil ved hjelp av kontaktopplysningene pa nettsidene
vare. Dersom det pavises feil, vil Char-Broil velge & enten erstatte eller reparere produkter eller de mangelfulle delene, uten kostnad.

. Char-Broil vil returnere produktet eller deler av produktet til kigperen, med forhandsbefalt frakt eller porto. Hvis Char-Broil velger a
reparere produktet eller produktets defekte deler, og hvis slik reparasjon ikke lykkes, har du rett til, i henhold til dine juridiske rettigheter,
a redusere kjgpesummen eller trekke deg fra kontrakten og fa refundert belapet.

Denne garantien omfatter rett til reparasjon eller erstatning av produktet eller deler av produktet dersom det viser seg a ha feil ved
normalbruk og service. Fer du returnerer deler, ma du omgaende kontakte Char-Boil ved hjelp av kontaktopplysningene pa nettsidene
vare. Dersom det pavises feil, vil Char-Broil velge a enten erstatte eller reparere produkter eller de mangelfulle delene, uten kostnad.

. Char-Broil vil returnere produktet eller deler av produktet til kjgperen, med forhandsbefalt frakt eller porto. Hvis Char-Broil velger a
reparere produktet eller produktets defekte deler, og hvis slik reparasjon ikke lykkes, har du rett til, i henhold til dine juridiske rettigheter,
a redusere kjspesummen eller trekke deg fra kontrakten og fa refundert belgpet.

Denne garantien dekker ikke feil eller driftsvansker som skyldes uhell, misbruk, feilbruk, endringsarbeid, haerverk eller feil montering,
vedlikehold eller service, eller manglende utfgrelse av vanlig og rutinemessig vedlikehold, inkluder, men ikke begrenset til, skade
som skyldes insekter i brennerrgrene, som forklart i denne brukerhandboken. Det kan finnes unntak, kontakt derfor Char-Broil eller
forhandleren dersom du ikke er sikker pa om denne garantien gjelder i nettopp ditt tilfelle eller ikke.

Forringelse eller skade som skyldes vanskelige vaerforhold som f.eks. hagl, orkan, jordskjelv eller tornado, misfarging som skyldes
kjemikalieeksponering, enten direkte eller i atmosfeeren, dekkes ikke av denne garantien og dekkes vanligvis heller ikke av dine
lovfestede rettigheter.

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforutsette tap (dvs. tap eller skade som verken du eller Char-Broil forutsa pa
kjopstidspunktet) eller for skade forarsaket av deg, fortsett fra at Char-Broils skadeansvar for svindel, dad eller personskade som
skyldes uaktsomhet fra Char-Broils side ikke er begrenset.

Char-Broil tillater ingen personer eller bedrifter a pata seg forpliktelser eller ansvar for selskapet i forbindelse med salg, montering,
bruk, fierning, retur eller utskifting av selskapets utstyr, og ingen slike fremfaringer skal vaere bindende for Char-Broil.

Denne garantien gjelder kun for produkter som selges gjennom detaljhandel til enkeltpersoner (ikke til bedrifter) innenfor EU.
Denne garantien pavirker ingen av dine lovpalagte juridiske rettigheter under gjeldende forbrukerlover i ditt bostedsland.

For garantiservice kan du kontakte Char-Broil pa consumersupport@charbroil.eu.
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Zaruéného Vyhlasenia

Spolo&nost Char-Broil Europe GmbH, Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) poskytuje NADOBUDATELOVI diiom zakpenia
tohto vyrobku znacky Char-Broil nasledujucu zaruku, Ze nebude mat zavady materiélu a spracovania nasledovne:

Plynové grily
Horaky 5 rokov
Grilovacie mriezky/ziarice 2 rokov
Vsetky ostatné Casti (EURO minimum) 2 rokov

Spolocnost Char T 3
UCTENKU ALEBO FAKTURU PONECHAT.

i

vat dtkaz odatume jehozakdpenia- PRETOBY-STE S| MALI

Tato zaruka zahffia narok na opravu alebo vymenu vyrobku alebo jeho Casti, ktoré sa preukadzu ako zavadné pri normalnom pouZivani
a Cinnosti vyrobku. Pred vratenim ktorejkolvek Casti pouzite kontaktné informacie na na3ej internetovej stranke a urychlene kontaktuijte
spolo¢nost Char-Broil. V pripade zavady spoloénost Char-Broil podfa vlastnej uvahy bezplatne bud vymeni alebo opravi vyrobok alebo
jeho Casti. Spolocnost’ Char-Broil vrati vyrobok alebo jeho asti zakaznikovi a uhradi prepravu a poStovné. Ak sa spolo¢nost Char-Broil
rozhodne opravit vyrobok alebo jeho jeho zavadné Easti a oprava nepomdze, budete mat na zaklade prav vyplyvajucich zo zakona
narok na znizenie kipnej ceny alebo odstupenie od zmluvy a preplatenie kupnej ceny.

Tato zaruka sa nevztahuje na zavady a poruchovu €innost vyrobku v désledku nehody, zlého zaobchadzania a nespravneho
pouzivania vyrobku, jeho pozmenenia, nespravnej aplikacie, vandalizmu, nespravnej montaze alebo neprimeranej drzby alebo
servisu, alebo neposkytnutia normalinej alebo rutinnej udrzby vratane poskodenia spdsobeného hmyzom vo vnutri tribok horaka a
iného poSkodenia ako sa uvadza v Navode na pouZivanie. Mozu platit’ urité vynimky, preto v pripade akychkolvek otézok v suvislosti s
platnostou tejto zaruky vo vaSom konkrétnom pripade sa obratte na spoloénost Char-Broil alebo vasho predajcu.

Schatranie alebo poskodenie v dosledku extrémnych klimatickych podmienok ako je krupobitie, hurikany, zemetrasenia alebo tornada,
vyblednutie v désledku vystavenia chemikaliam alebo ¢i uZ priamo alebo v ovzdusi, tato zaruka nepokryva a zvy&ajne sa na ne
nevztahuju ani vade prava vyplyvajuce zo zakona.

Spolocénost Char-Broil nie je zodpovedna za Ziadne nepredvidatelné straty (t.). stratu alebo poSkodenie, ktoré ste vy, spoloénost Char-
Broil alebo predajca v Case kupy nebrali do vahy), ani za vami spdsobené poskodenie s vynimkou pravnej zodpovednosti spoloénosti
Char-Broil v pripade podvodu, smrti alebo Urazu oséb spdsobenych jej nedbalostou.

Spoloénost Char-Broil neopravriuje Ziadnu osobu alebo spoloénost prevziat na seba v mene spolo¢nosti Char-Broil Ziadne iné zavazky
alebo zodpovednost v savislosti s predajom, montaZou, pouZivanim, demontazou, vratenim alebo vymenou jej zariadenia a uvedené
zastupovanie nie je pre spoloénost Char-Broil zavézné.

Tato zaruka sa vztahuje vyluéne na vyrobky predavané jednotlivcom v maloobchodne; sieti (na rozdiel od velkoobchodu) v rAmci
Eurdpskej unie.

Tato zaruka nema dopad na vaSe prava vyplyvajlce zo spotrebitelskych zakonov krajiny vasho pobytu.

Svoju Ziadost o servis v ramci z&ruky za$lite spoloénosti Char-Broil na emailovi adresu consumersupport@charbroil.eu.
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Uppkast ad abyrgdaryfirlysingu fyrir Char-Broil

Char-Broil LLC med adsetur ad Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) abyrgist ad KAUPANDI pessarar Char-Broil véru muni
kaupa voru sem er laus vid galla i efni og vinnu fr dagsetningum kaupa & eftirfarandi méta:

Gasgrill
Brennarar Sar
Eldunargrindur, hitunarfletir 2ar
Allir adrir hlutar (lagmark i Evropu) 2ar

Char-Broil eda soluadili vorunnar kann ad gera krofu um sonnun a dagsetningum kaupa. bVi ETTIR PU AD GEYMA SOLUKVITTUN
PINA EDA -REIKNING.

Pessi abyrgd felur i sér rétt a vidgerd eda endurnyjun vorunnar eda hlutum vérunnar sem reynast galladir vid hefébundna notkun

og bjonustu. Adur en skilad er hlutum skal hafa samband vid Char-Broil med pvi ad nota samskiptaupplysingarnar sem finna ma &
vefsvaedinu okkar. Ef um galla er ad reeda akvedur Char-Broil hvort skipt verid vid eda gert vid voruna eda slika hluta an endurgjalds.
. Char-Broil skilar vorunni eda hlutum vérunnar til kaupanda, flutnings- er fyrirfram greiddur. Ef Char-Broil &kvedur ad gera vid véruna
eda slika gallada hluta vérunna og su vidgerd virkar ekki att pu rétt a, i samraemi vid I6gbundinn rétt pinn, ad fa laekkad innkaupsverd
bitt eda afturkalla samninginn og fa endurgreidslu.

Pessi abyrgd neer ekki yfir bilun eda notkunarvanda vegna slyss, misnotkunar, skemmdarverka, dvideigandi uppsetningar eda
ovideigandi vidhalds eda pjonustu, eda ef hefébundnu og venjubundnu vidhaldi er ekki sinnt, par & medal en ekki takmarkad vid tjén
sem orsakast af skordyrum inni i brennararérum, eins og lyst er i eigandahandbokinni. Undanpagur kunna ad eiga vid. Vinsamlegast
hafdu samband vid Char-Broil eda séluadila pinn ef pu hefur einhverjar spurninga vardandi hvort pessi abyrgd eigi vid sértaekt tilvik pitt
eda ekki.

Slit eda tjon vegna alvarlegra vedurbrigda a bord vid haglél, hvirfilbyli, jardskjalfta eda fellibyli, upplitun vegna Utsetningar fyrir efnum
annadhvort beint eda i andrimsloftinu, fellur ekki undir pessa abyrgd og er yfirleitt ekki hluti af pinum I6gbundnu réttindum.

Char-Broil ber ekki abyrgd a ofyrirsjaanlegu tjéni (t.d. Tjoni eda skemmdum sem hvorki p né Char-Broil eda séluadilinn sa fyrir vid
kaupin), eda tjon sem orsakad er af pér, ad undanskildri abyrgd Char-Broil hvad vardar svik eda likamstjén sem orsakast af vanraekslu.

Char-Broil veitir engum adila eda fyrirtaeki leyfi til ad taka a hendur skuldbindingar fyrir sig eda abyrgd i tengslum vid sélu, uppsetningu,
notkun, brottndm, skil eda endurnyjun bunadar sins; og ekkert slikt umbod er bindandi fyrir Char-Broil.

Pessi 4byrgd & adeins vid vorur sem sendar eru i smasolu til einstaklinga (ekki fyrirteekja) i Evropusambandinu.
Pessi abyrgd hefur engin ahrif & 16gbundin réttindi pins samkveemt gildandi neytendaldgum i busetulandi pinu.

Frekari upplysingar um abyrgdina ma nalgast med pvi ad hafa samband vid Char-Broil & netfangié consumersupport@charbroil.eu.

J.
Chal‘-Bl‘nll, 139 CHARBROIL.EU



Zaruéniho Listu

Char-Broil Europe GmbH se sidlem na GasstraRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) zaru€uje kupujicimu tohoto produktu Char-Broil,
Ze na ném nebudou z&vady, ani na materialu ani provedeni, od data koupé, nésledovné:

Plynové Grily
Horaky 5 rok
Rosty/salace 2 rok
VSechny ostatni soué¢astky (EURO minimum) 2 rok

Char-Broil nebo prodejce produktu miize poZadovat dikaz s datem koupé. PROTO, SI VZDY SCHOVEJTE UCTENKU,POKLADNI
LISTEK NEBO FAKTURU.

Tato Zaruka zahrnuje pravo na opravu nebo nahradu vyrobku nebo jeho soucastek, které se ukazou jako zavadné pfi normalnim
pouzivani nebo udrzbé. Pfed reklamaci jakékoli sou¢astky ihned kontaktujte Char-Broil podle Gdaji uvedenych na nasi webové
strnce. Jde-li 0 zavadu, Char-Broil rozhodne, zda produkt nebo dané soucastky vyméni nebo opravi zdarma. Char-Broil vrati produkt
nebo jeho souCastky zakaznikovi a dopravni naklady nebo poStovné budou uhrazeny. Pakli se Char-Broil rozhodne produkt nebo dané
zavadné soucastky opravit a tato oprava se nepodafi, méate v souladu se zakonem narok na snizenou kupni cenu nebo pravo ustoupit
od kupni smlouvy a pozadovat vraceni penéz.

Tato Zaruka se nevztahuje na selhani nebo provozni potize, které jsou nasledkem nehody, Spatného pouzivani ¢i zachazeni,
pozménéni, nespravného pouzivani, vandalismu, nespravné instalace, nespravné udrzby nebo servisu, nebo nasledkem neplnéni
normalni a pravidelné udrzby, zahrnujici mimo jiné hmyzem zpusobené Skody na vnitfnich trubickach horakd, jak je popsano v této
pfirucce pro uzivatele. Mohou platit vyjimky, proto kontaktujte Char-Broil nebo prodejce s dotazy, jestli tato Zaruka plati ve vasem
konkrétnim pfipadé nebo ne.

Zchatrani nebo poSkozeni nasledkem drsného pocasi jako napf. kroupy, uragan, zemétfeseni nebo tornada, vyblednuti zplisobené
pfimym vystavenim chemikaliim nebo latkami obsaZenymi ve vzduchu, tato Zaruka nekryje a neplati zde béZna ochrana podle zékona.

Char-Broil nenese zodpovédnost za zadné nepredvidatelné ztraty (1. ztraty nebo Skody, o kterych jste vy ani Char- Broil ani prodejce
neuvazovali v dobé koupé), ani za Skody, které jste zpUsobil(a) vy, s vyjimkou, Ze odpovédnost firmy Char-Broil za podvod, smrt nebo
Uraz, zpusobené jeji nedbalosti neni omezena.

Firma Char-Broil neopraviiuje Zadnou jinou osobu nebo spole€nost k tomu, aby za ni pfevzala jakoukoli jinou povinnost nebo
zodpovédnost ve spojitosti s prodejem, s instalaci, s odstranénim, s pouzivanim, s reklamaci, s vracenim nebo s vyménou svého
vybaveni, a zadna takova prohlaSeni nejsou pro Char- Broil zavazna.

Tato Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky prodané v maloobchodé jednotlivetim (nikoliv podnikdm) v Evropské Unii.
Tato Zaruka nijak neovliviiuje vase zakonem dana prava v souladu s platnymi zakony o ochrané spotfebitell ve staté vaseho bydlisté.

V pfipadé potieby zarukou daného servisu se obratte na Char-Broil na consumersupport@charbroil.eu.
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[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the

Consumer Code (warranty of conformity.]
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Declaratie privind garantia

Char-Broil Europe GmbH, Gasstralle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanteaza Cumparatorului acestui produs Char-Broil ca nu
va avea defecte de material si de executie de la data cumpararii dupa cum urmeaza:

Grile de gaz
Arzatoare 5 ani
Gratare de gatit / emitatoare 2 ani
Toate celelalte piese (minimum EURO) 2 ani

Char-Broil sau vanzatorul produsului poate solicita o dovada rezonabila a datei de achizitie. Prin urmare, trebuie sa va mentineti
vanzarile sau factura.

Aceasta garantie include dreptul de reparatie sau inlocuire a produsului sau a partilor produsului care se dovedesc a fi defecte in
conditii normale de utilizare si de utilizare. Inainte de returnarea oricaror parti, trebuie s& contactati prompt Char- Broil utilizand
informatiile de contact de pe site-ul nostru. in cazul unui defect, Char-Broil va alege s& inlocuiascé sau s& repare produsul sau aceste
componente fara taxa. . Char-Broil va returna produsul sau partile produsului catre cumparétor, transportul de marfuri sau postale
platite anticipat. Dacé Char-Broil alege sa repare produsul sau astfel de parti defecte ale produsului si aceasté reparare nu reuseste,
aveti dreptul, in conformitate cu drepturile legale de drept, s& reduceti pretul de cumpérare sau sa va retrageti din contract si sa primiti
o0 rambursare.

Aceastd garantie nu acoperé orice defectiuni sau dificultdti de functionare din cauza unui accident, a unui abuz, a unei utilizari
incorecte, a unei modificari, a unei aplicari gresite, a vandalismului, a unei instalari necorespunzatoare sau a unei intretineri
necorespunzatoare sau a unei reparatii sau a unei intreruperi normale si de rutina, in interiorul tuburilor arzatorului, asa cum se
specifica in acest manual de utilizare. Pot fi aplicate exceptii, asa ca va rugam sa contactati Char- Broil sau vanzatorul in cazul in care
aveti intrebari cu privire la faptul daca aceasta Garantie se aplica in cazul dumneavoastra sau nu.

Deteriorarea sau deteriorarea datorata conditiilor meteorologice grave, cum ar fi grindina, uraganele, cutremurele sau tornadele,
decolorarea datorata expunerii la substante chimice, fie direct, fie in atmosfera, nu este acoperita de aceasta garantie si nu este in mod
obisnuit acoperita de drepturile dvs. legale.

Char-Broil nu este raspunzatoare pentru niciun fel de pierderi neprevazute (pierderi sau daune pe care nici dvs., nici Char-Broil sau
vanzatorul nu le-ati avut in vedere la momentul cumpararii) sau orice prejudiciu cauzat de dvs., cu exceptia responsabilitatii Char-Broil
pentru frauda sau moartea sau vatamarea corporala cauzata de neglijenta sa nu este limitata.

Char-Broil nu autorizeaza nici o persoana sau companie s&-si asume o alté obligatie sau raspundere in legatura cu véanzarea,
instalarea, utilizarea, scoaterea, returnarea sau inlocuirea echipamentului sau; si nici o astfel de declaratie nu este obligatorie pentru
Char-Brail.

Aceasta garantie se aplicd numai produselor vandute la vanzare cu amanuntul persoanelor fizice (spre deosebire de intreprinderi) din
cadrul Uniunii Europene.

Aceastd Garantie nu afecteaza niciunul dintre drepturile dvs. legale legale in conformitate cu legile aplicabile privind protectia
consumatorilor din tara dvs. rezidenta.

Pentru service in garantie, contactati-l pe Char-Broil consumersupport@charbroil.eu.
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AnqAwon gyyunong

Char-Broil Europe GmbH, Gasstralie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) eyyudral atov ayopacoTr) autoU Tou Trpoidvto¢ Char-Broil 6T
Ba eival amarlaypévo ammd eAatTwpaTa UAIKOU Kal KATOGKEURS aTTd TV npepoUnvia ayopds we &g

®oupvol agpiou
KauoTthpeg 5 xpovia
Mayeipika oxapeg / TopTroi 2 Xpovia
'OAa Ta utrdhorra e§aptpata (eAdyiotro EURO) 2 Xpovia

H Char-Broil i o TwAnTtAg TOU TTP0idvTOG PTTopEi va amaitiael eUhoyn amodeIgn TG nuepounviag ayopds. Emopévws, 8a mpémer va
oiarnpnoere v mapaiapn Twv mwAfoswy oag n 1o TipoAéyio.

AuTh) n eyyUnan epiAapBavel 10 dikaiwpa ETIOKEUAG 1 QVTIKATAGTAONG TOU TTIPOIGVTOG ) TUNUATWY TOU TTPOIGVTOG TTOU
aTodEIKvUOVTal EAATTWHATIKA KOTA TV KOVOVIKK Xpron Kal ouvtipnan. MNpiv emoTpEWeTe TUXOV eCapTriuard, Ba Tpémel va
eTmKoIvwvoeTe apéowg We v Char-Broil xpno1uotmoiwvTag T oTOIXEIN ETTIKOIVWVIAG aTNV I0TO0EAIDA ag. ZE TTEPITITWON
ehartwpatog, n Char-Broil Ba emIAEEEI va avTIKOTAOTAGEI 1 va €MIOKEUACEI TO TIPOIOV 1} Ta avTaAAakTIkéG xwpic xpéwor. . H Char-
Broil Ba emioTpéwel To TPOIGV 1 Ta PEPN TOU TTPOIGVTOG GTOV TTPOTTANPWHEVO ayopaaTr|, PopTio f Taxudpouika TéAN. Eav n Char-Braoil
EMAECEI VO ETTICKEUACEI TO TTPOIGV ) T EAQTTWUATIKG EEN TOU TTPOIBVTOS KAl N aTToTUYia aUTA ETTIOKEUAOTE], B1KaI0UaTE, CUPQWVA e
TO VOWIKA 00¢ SIKQIWHATA, VO UEIWTETE TNV TIWF ayopdg i va amoaupete amé T aUuPacn kal va AGBeTe EmOTPOPr XpnudTwy.

H mapouoa eyyinaon dev kaAuel Tuxdv BAGBeS i BuakoAieg Acimoupyiag Adyw atuxAuaTog, Kar@ypnaong, Karaypnaong, TPOTToToinang,
Kakn¢ epappoyng, BavbaAiopou, akatdAAnAng eykatdaTaong f akataAAnAng Guviipnang f auvtipnang f aduvapiog KavovikAg Kal
ouvABng ouvtipnang, ouptepiAauBavopévng, EVOEIKTIKA, {NuItV TTOU TTPOKAAOUVTAI aTTd EVTOUA EVTOG TwV OWARVWY KauoTAPa, OTTWG
opileTal aTo £yXeIpidIo XPARONG Tou IBIOKTATN. MTTOpEi va 1000V EEQIPETEIS, ETTOPEVWG ETTIKOIVWVAOTE e Thv Char-Broil fj Tov TTwANnTA
00¢ O€ TIEPITITWAT TIOU EXETE EPWTHOEIC OXETIKA WE TO Qv N TTapoUod eyyunan IOXUEI yia TN GUYKEKPIPEVN TIEPITITWON 0ag i OXl.

EmpBapuvaoeig r {nuiég Tou ogeilovtal oe 0oPapES KaIPIKEG CUVBAKEG, OTTWG XAAALI, TUQWVES, TEICHOI 1) AVENOTTPORIACI,
QTTOXPWHATIONAS AMdyw EKBEONG O€ XNUIKES OUTiEG EiTe aTeVBEiag €iTe aTNV ATPOO@AIPA, dev KAAUTITOVTAI ATTO TV TTapoUod eyyunan
Kal Kavovikd dev KAAUTITOVTAI atmd Ta VOIKG 0ag BIKQIWHATA.

H Char-Broil dev euBuvetal yia Tuxdv ampopAeTTeg amwAeies (dnA. ATwAeia ) {nuia ou oUTe €o€ig oUTe n Char- Broil i 0 TwANnTAg
oXedIGdeTe KATA TN OTIVU TG Ayopdq) 1 oTroladryTroTe {nuia TTPOKARBNKe amd eGA¢ ekTdg amd Tnv euBOvn ¢ Char-Broil yia amdrmn A o
Bdavarog i n owyatikh BAGRN TTou TTpokaAsiTal atmd TNV apéAEId Tou dev TrEpIOPICETal.

H Char-Broil dev e¢ouaiodorei omoiodfmote mpdowTo 1 eTaipeia va avaAdpel yia Aoyapiaoud tng omoiadnmote GAAN uoxpéwaon R
€UBlvn o€ oxéon We TV TTWANCN, eyKaTAaTACN, XProN, AToPdKpuvon, EMIOTPOYL i AVTIKATACTACT ToU E0TTAIGHOU TOU. KAl Kayia
1€1010 TTApaTpnan dev deopelel T Char-Broil.

H mmapoUoa eyyunan 10x0el JOVO yia TTpoidvTa TTou TTwAoUVTaI GTO AIaVIKS EUTTOPIO O€ I0IWTES (O€ avTIBeDN YE TIG ETTIXEIPHTEIS) EVTOG
¢ Eupwraikig Evwong.

H mapouaa eyyunon dev emnpeddel Kavéva até Ta VOUIKG 00¢ dIKAIWUATO OUPQWYA WE TOUG I0XUOVTEG VOUOUS TTIEPI TTPOCTATIAG TWV
KOTAVAAWTWY TNG XWPAg SIOUOVAG 0aG.

lNa utnpeaia eyyinong, emkoivwvAaTe e Tov Char-Broil a1o consumersupport@charbroil.eu.
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Jotallasi nyilatkozat

Char-Broil Europe GmbH, Gasstrafle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) a Char-Broil termék PURCHASER-jét garantélja, hogy a
vasarlas napjatél az anyag és a gyartas hibaibél mentes, az alabbiak szerint:

Gazracsok
Egok 5 évek
Fézéracsok / emitterek 2 évek
Minden egyéb alkatrész (EURO minimum) 2 évek

A Char-Broil vagy a termék eladdja megkovetelheti a vasarlas datumanak ésszer(i bizonyitékat. Ezért az eladasaidat vagy a
szamlajat el kell tavolitani.

Ez a jotallas magaban foglalja a termék vagy a termék részei javitasanak vagy cseréjének jogait, amelyek rendeltetésszerii hasznalata
és szervizelése soran hibasnak bizonyulnak. Miel6tt barmilyen részre visszatérne, azonnal kapcsolatba kell [épnie a Char-Broil

céggel a weboldalunkon talalhaté elérhetéségi adatok segitségével. Hiany esetén a Char-Broil megvélasztja a terméket vagy az

ilyen alkatrészeket dijmentesen. . A Char-Broil visszaadja a terméket vagy a termék részeit a vevének, az aruszallitasnak vagy a
postakdltségnek. Ha a Char-Broil gy dont, hogy javitja a terméket vagy a termék hibas alkatrészeit, és ez a javitas sikertelen, akkor a
torvényes joga szerint On jogosult a vételar csokkentésére vagy a szerzédéstd| valé visszavonasra és visszatérités megszerzésére.

Ez a garancia nem terjed ki a balesetek, visszaélések, visszaélések, valtoztatasok, helytelen alkalmazasok, vandalizmus, helytelen
beszerelés vagy helytelen karbantartas vagy szervizelés, illetve a normal és a szokasos karbantartas elmulasztasa miatti hibak
vagy miikddési nehézségek, beleértve, de nem kizarolag a rovarok altal okozott karokat az égécsdveken belll, az ebben a kezelési
Utmutatdban leirtak szerint. Kivételtél eltekinthet, ezért kérjlik, forduljon a Char- Broil-hez vagy az eladéjahoz, ha barmilyen kérdése
van-e arra vonatkozoan, hogy ez a garancia vonatkozik-e az adott esetre, vagy sem.

A garancia nem vonatkozik a sulyos idéjarasi viszonyok - mint példaul a jéges®d, a hurrikanok, a foldrengések vagy a tornadék miatt
bekdvetkez6 romlasra, karosodasra, a kdzvetlenil vagy a légkdrben lévd vegyi anyagoknak vald kitettség miatt fellépd elszinezédésre,
és ezeket rendszerint nem a torvényes jogaik fedezik.

A Char-Broil nem vallal felel6sséget barmely olyan el6re nem lathato vesztesegért (azaz veszteségert vagy karért, amelyet sem On,
sem a Char-Broil vagy az eladé a vasarlaskor nem szamolt), vagy az On altal okozott karokeért, kivéve a Char-Broil csalasért vagy
felelésségéért a halél vagy a személyi sérilés okozta hanyagsag nem korlatozott.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the sale,
installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char- Broil.

Ez a garancia kizarélag az Eurdpai Unién bellli maganszemélyeknek (a vallalkozasokkal ellentétben) értékesitett termékekre
vonatkozik.

Ez a garancia nem érinti a rezidens orszag vonatkozé fogyasztévédelmi jogszabalyai szerinti térvényi jogait.

A jotéllési szervizhez forduljon Char-Broil-hez consumersupport@charbroil.eu.

J.
Chal‘-Bl‘nll, 144 CHARBROIL.EU



"apaHuUMOHHA aeknapauus

Char-Broil Europe GmbH, Gasstralie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) rapaHTupa Ha kynysaya Ha To3u npogykt Char-Broil, Ye Hama
Aa uma gedektn B Matepuana 1 uspabotkata OT aataTa Ha NokynkaTa, kakTo cnegsa:

la3oBM peweTku
lopenku 5 roguum
lFoTBapckm peweTku / emutepu 2 FONHM
Beunukun gpyru yact (Muiumym EURO) 2 rOAVHM

Char-Broil unu npogasaybT Ha NpogyKTa MOXe [a U31cka pa3yMHO A0KA3aTencTBo 3a Aatara Ha nokynkata. CredosamenHo, Bue
mpsi6ea da 3anazume Bawus [TIPOJAXBA unu ¢pakmypa.

Tas3u rapaHuus BKMOYBa NPABOTO HA PEMOHT UMW 3aMsiHA HA NPOAYKTa UIK YacTu OT HEro, KOMTO Ce OKa3BaT AeEKTHN Npu
HopmarnHa ynoTpeba v cepsus. [Npeau Aa BbpHETE BCUYKM YacTu, Tpsibea HesabaBHO Aa ce cebpxeTe ¢ Char-Broil, kato nsnonasare
UH(hopMaLMsTa 3a KOHTAKT Ha Hawms yebcant. B cnyyan Ha gedbekt, Char-Broil we u3bepe aa 3aMmeHn unv peMoHTUpa NpogykTa unu
T€31 Yactn 6e3 Takca. , Char-Broil e BbpHe NpoayKTa unm YacTuTe OT HEro Ha KynyBada, Ha HaBMnoTo UMK Ha npeannarteHuTe. Ako
Char-Broil n3bepe ga nonpasu npogykTa unv AedekTHUTE YacTy Ha NPOAYKTa 1 TO3M PEMOHT € HEYCMeLLeH, MMaTe NpaBo ChIacHo
BaluuTe 3akoHOBW 3aKOHOBW NpaBa Aa HamanuTe NoKynHaTa LieHa UK Aa ce OTKaxeTe OT A0roBopa W ha NoslyunTe Bb3CTaHOBSBaHE.

Tasu rapaHLus He NOKPKBA HWKAKBY MOBPEAM UMK eKCroaTaLyoHHM TPYAHOCTW Nopaau 3nonosyka, anoynotpeba, HenpasuiHo
M3Mon3BaHe, NPOMSHA, HENPaBWITHO NpuaraHe, BaHOAnNM3bM, HenpaBuUIHa MHCTanaUmMs Uiy HenpaBuMiHa NOAAPBKKA UK CEPBN3
WU HEM3MBITHEHWE HA HOPMAITHa U PYTUHHA NOAAPBXKA, BKIIOYUTESTHO, HO HE CaMO, LLETH, MPUYMHEHN OT HACEKOMM B TPbOMTE Ha
ropernkara, KakTo e MOCOYEHO B TOBA PHKOBOACTBO 3a ekcnroatauust. VI3Knio4YeHust Moxe a ca Npuioxmmm, 3aToBa MOMS, CBbpXeTe
ce ¢ Char-Broil unu npogasava cu B cnyyan, Ye umate BbNPOCK OTHOCHO TOBA [anu Tasu rapaHLns Baxu 3a KOHKpEeTHUS Bu cnyyai
Unu He.

BrowasaHeTo unu BpeauTe, ObJnKall Ce Ha TEXKNU METEOPOSIOrMYHI YCINOBUA KaTo rpadyLlka, yparaHu, 3eMeTpeceHna nnn TopHaaio,
0693LI|BeT$|BaHe nopagn nanaraHe Ha XuMnkanu ANPEKTHO U B aTMOC(*)epaTa, He ca obxBaHaT OT HacToALlaTa rapaHumsa u
0BMKHOBEHO He ca 06XBaHaTK OT BaLLMTE 3aKOHOBW npaea.

Char-Broil He Hocx OTFOBOPHOCT 3a HenpeaBKaeHu 3arybu (1.e. 3arybu unm wetw, Kouto HATO Bue, HUTO Char-Broil, unn npogasaysT
niaHupany no BpeMe Ha nokynkaTa), HUTO LLETUTE, MPUYMHEHU OT BAC, C U3KMIOYEHWe Ha OTrOBOPHOCTTa Ha Char-Broil 3a usmama unu
CMBPT WUNW TENEeCHa NoBpeaa, NPUYMHEHa OT HelMHaTa HEBPEXHOCT, He € orpaHKyeHa.

Char-Broil He ymbnHOMOLLABA HIKOE NULE UM KOMNaHWS Aa NOEME 3a HEro ApYro 3adbMKEHWe Ui OTTOBOPHOCT BbB BPb3Ka
¢ npopaxbata, MHCTanMpaHEeTO, U3MON3BaAHETO, OTCTPAHSBAHETO, BPbLLAHETO U NoaMsHaTa Ha 060pyABaHETO CU; U TaKoBa
npeacTaesHe He e 3aabrmkutenHo 3a Char-Broil.

Ta3u rapaHuus Baxu camo 3a NPOAYKTH, NpoAaBaHM Ha ApebHO Ha dmanyeckn nuua (3a pasniuka ot BruaHeca) B paMkuTe Ha
EBponeickus Cb103.

Tasu rapaHuuna He 3acdara HMKoe OT BalluTe 3aKOHHW 3aKOHHW NnpaBa CbrnacHO NPUIOXMMOTO 3aKOHOAATENICTBO Ha I'IOTpe6VITeJ'IVITe Ha
BallaTa MeCTHa AbpXaBa.

3a rapaHumoHHo obcnyxeaHe, cebpxeTe ce ¢ Char-Broil B consumersupport@charbroil.eu.
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NCTE: This informaion is a guide only. liems included in your BBQ: specificafion

GB may difier depending on region or speciic dealer speciicaon. Allspeciicaons are subject b chiange WioLt nosce.
NOTE: Ces renseignements sont donnés a Sre indicaff. |l est possible que les
CH,FR aricles inclus dans les spédiications de voire barbecue difiérent selon la région ou Touies les caraciérisiques sont suscepibles d'ére modiiées
les caracérisiques sipulée par le concessionnaire.
ANMERKUNG: Diese Anlefung dient nur zu Informasonszwecken. Einzefielle der
LU, AT, CH, DE Grilspezifkason sind unier Umst&enden verschisden ensprechend der Anderungen ohne vorherige Bekannigabe vorbehalien.
\ferfiebsegion oder b HAendleranforderungen.
AVVERTENZA: Queste informazioni hanno il valore di guida solianio. Gii ariicol
CH,IT compresi nelle carterisiche techiche del barbecue pofrebbero variare a seconda Tusi | dafitecnici possono cambiare senza preavviso.
della regione o del concessionario.
LU. BE. NL ATTENTIE: Deze informate is alleen bedoedd als gids. Onerdelen in uw BBQ Alle spedificalies kunnen zonder voorafjaande kennisgeving
! ? specificaie en pakket kunnen per regio of per dealer verschillen. worden gewizigd.
ANM.: Denna informaion dr endast avsedd som handledning. Specifkalonerna
SE ir grillen kan variera regionat eller beroende pa de krav som ofika Aterfirsifiare Kaikki oikeudet teknisien Seiojen muuioksin pidadietisn,
har.
HUOMATKAA: Namé Sedot ovat pelkdsidan suuniaa aniavia. osiamanne grillin . 5 _ .
FI yksiyiskohdat voivat ol erfaiset paikkakunnan tai erfyisien myyakohtaisten z:’&:’mg;f VoNVat mURL3 ma eta nisiS
yksiyiskohSen mukaan. )
NOTA: Esta informacifin es una gud- A°nicamente. Es posible que las S 3 o _
ES indicacianes incluidas en las especiicaciones de su Asador seandierenies segAdn Z:igs fas especiicaciones esian sUjetas & cambios sin previo
la regif®n o las especificacalones especA-icas del represenianie. )
NOTA: Esta informagdo & simplesmenie um guia. Os fiens incluidos na
PT especiicagio do seu BBQ poderdo diferir dependendo da especificacdo da Todas as espedifcacdes estio sujeiias a aleracio sem aviso.
regidc ou do vendedor especifico.
NB.: Denne informalon er kun vejledende. Specifikaloner kan variere efer I
DK . nske fra forhandier, eller | henhold il natonale regler. Ale speciikatoner kan z2ndres foruden varsel
NB.: Denne informasjon er kun velledende. Spesiikasjoner kan variere som —
NO sfipulert av forhandler, elle | henhold fl nasjonale krav. Spesifkasjoner kan endres uienvarsel.
POZNAMKA: Tieto informécie sliZia len ako pomécka. Udaje uvedené v
SK technickych Gdajoch vasho grilu sa mozu it podia regidnu alebo Specifickych Vietky Specikace sa mdZu zmenit’ bez upozomenia.
fechnickych Udajov sianovenych predajcom.
ATHUGIA: AZessar upplAsingar eru afeins leiA"beinandi. Hiusr sem i~nna
1S mé; A- 18%singu A; grili A%4A-nu geta verif® mismunandi A; mili svi!i"a efra Allar Iysingar eru hadar breyingum an vidvérunar.
sAfuai-ia.
POZNAMKA: Tyto informace sloudi pouze jako insruktaZ. Soudasf vaseho BBQ. 2 . O . .
cz Specificace se mohou [ podie regionuiizems nebo speciickjch tdaif prodeice. :ﬁg::;:f}moe mohiou byt Zmenény bez predetiozino
TN T 0790 ONTI0 00T T3 0t TR AT U aen
IL YO0 7Y TIWTY N TN DNNND INWAYT 0y T 770 NPT N 0w 0'9IDd D'NBnn 12
.o'lon
NOTA: Aceasta informagie este doar un ghid. Elemeniele incluse in specificaiie . iy Ly
RO dvs. peniru gratar pot diferi in funcle de regiune sau de specificalile dealerului. Toate specifcagie pot i modicate fard nosfcare.
THMEINEH: Autég o mhnpogopieg eival pdve £wag odnydc. Ta aToryeka Tou I , )
GR mepihappavovtal oig mpobiaypagés BBQ evBEyETal va Biagépouv avahoya e Sx&:ﬁvm‘mg UTIOKENTON O GMAYES XLpic
TNV TEPIOY T 1) TIC TUYKEXPILEVEC TTPCOITYPa®EC TOU QVTITPOTIWTIOU. )
MEGJEGYZES: Ez az informacié csak tajékoziash jelegli. A BBQ specifikacidjaban
HU szerepkd ielek a régioil vagy a specifikus kereskeddi spedifkacioid! fliggden Minden miszaki valioziatas jogat fenntarjuk.
elérdek leheinek.
SABENEAKA: Tam wH(ropMaLIMA & cAMO PhroBOACTEO. EneMenTuTe, BCHUI CTIOLDHKALIA TORNGXET Ha NPONSHA 023
BG BKNIPHEHN B CneuwdukalmuATa 3a Daplero, MoMe fa Ce pasnu4asar B I ——
ABMCHMOCT OT PETWOHE WITH KOHKDETHHTE CELMCMKALIM Ha [WTEpa.
sl OPOMBA: Te informaciie so le vodnik. Predmed, vkjuceni v vao spediikacio Vse specifkacie se lahko spremenifo brez predhodniega obvesda.

BBQ, se lahko razikujejo glede na regijo ali specifikacio prodajakca.

PAP
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