











































































































































































































prif & brennarasamstaedu

Fylgdu leidbeiningunum til ad prifa og/eda skipta um hluta

brennarasamstaedunnar eda ef pu att i erfidleikum med ad

kveikja a grillinu.

1. Skrafadu fyrir gas med stjérnhnidum og a LP kuti.

2. Fjarleegdu grillristarnar og hitatjoldin.

3. Fjarleedu adfeerslurdrin og ihluti sem festa brennarana.

4. Taktu rafskautid af brennaranum.

ATHUGADU: Adferdin vid hvernig brennararnir eru
fjarlaegair/losadir fer eftir gerd peirra. Sja mismunandi gerdir
& myndunum ad nedan.

5. Lyftu hverjum og einum brennara varlega i burtu fra
lokaopunum. Vid radleggjum prjar leidir til ad prifa
brennarardrin. Notadu pa sem er audveldust fyrir pig.

A. Beygdu stifan vir (virherdatré virkar vel)  litinn krok.
Stingdu kréknum i gegnum 6l brennarardrin nokkrum
sinnum.

—— >

B. Notadu mjoan fléskubursta med sveigjanlegu handfangi
(ekki nota messingvirbursta). Stingdu burstanum i
gegnum 6ll brennararérin nokkrum sinnum.

C. Notadu augnhlifar: Notadu loftslongu til ad pvinga lofti
inn i brennarardrid og Ut um brennaraopin. Skodadu oll
opin til ad ganga Ur skugga um ad loft komi at um pau 6ll.

6. Virburstadu allt ytra yfirbord brennarans til ad fjarleegja
matarleifar og 6hreinindi.

7. prifdu stiflud op med stifum vir eins og opinni
pappirsklemmu.

8. Athugadu skemmdir & brennaranum vegna edlilegs slits og
teeringar, pad getur verid ad sum opin hafi steekkad. Ef

storar sprungur eda got finnast skal skipta um brennarann.

MJOG MIKILVAGT: Brennarardrin verda ad
tengjast lokaopunum. Sja myndirnar til haegri.

Rétt tenging a
brennara og loka

9. Festu rafskaut vid brennara.

10. Skiptu varlega um brennarana. &=

11. Festu brennarana vid festingarnar i eldhdlfinu.

12. Settu adfeerslurdrin aftur i og festu vid brennarana. Skiptu
um hitatjoldin og grillristarnar.

13. Adur en pu eldar aftur & grillinu skaltu framkvaema
Jekaprof* og ,skodun & loga brennara”.

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver

+*
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Geymesla & grillinu

o Pprifdu grillristar.

 Geymdu & purrum stad.

« begar gaskutur er tengdur vid grillid skal geyma pad
utandyra a vel loftrymdu svaedi og par sem born na ekki til.

« Hyldu grillio ef pad er geymt utandyra.

 Geymdu grillid ADEINS innandyra ef skrifad er fyrir
gaskutinn og hann aftengdur, fjarleegdur fré grillinu og
geymdur utandyra.

« begar grillid er tekid ar geymslu skal athuga hindranir i
brennurunum.

Almenn hreinsun teekja

Regluleg hreinsun a pessu grilli er naudsynleg, par sem grilleldar geta
komid upp pegar fitu og matar rusl safnast i botn grillsins. Eftir hverja
notkun skaltu fjarleegja mataragnir sem eftir eru Ur eldunargrindinni og
innan 0r grillinu med Char-Broil Cool-Clean bursta. Eftir &

pu geetir t0ad Char-Broil Grate Cleaner rausnarlega & grillio, leyft pvi
ad vinna i 10 mindtur og purrkad af med blautum klit eda bursta.
framkveema grillhreinsun eftir ad grillid hefur kdlnad.

« Ekki mistaka brina eda svarta fituséfnun og reyk fyrir malningu.
Innréttingar & gasgrillum eru ekki méladar i verksmidjunni (og eetti
aldrei ad méala). Notadu sterka lausn af pvottaefni og vatni eda notadu
hreinsiefni fyrir heimilisteeki med kjarrbursta innan & loki og botni
teekisins. Skolid og latié porna pad alveg. Ekki ma nota aetandi teeki /
ofnhreinsiefni & mélada fleti.

« Plasthlutar: pvoid med volgu sapuvatni og purrkid purrt. EKki nota
slipiefni, fituhreinsiefni eda einbeittan heimilishreinsiefni & plasthluta.
Skemmdir & og bilun & hlutum geta orgid.

« Yfirbord postulins; Vegna glerlikrar samsetningar er haegt ad purrka
flestar leifar med matarséda / vatnslausn, glerhreinsiefni eda Char-
Broil Grate Cleaner. Notadu slipiefni gegn slipiefni vid prjdska bletti.

« Maladir fletir: Pvoid med mildu pvottaefni eda hreinsiefni og volgu
sépuvatni eda Char-Broil Grillhreinsiefni. burrkadu purrt med mjiku
oslipandi klat.

* Eldunarflatir: Gakktu 0r skugga um ad engin laus burst sé eftir &
eldunarflotunum adur en grillad er. 6 ad grillio sé heitt er adeins meelt
med pvi ad hreinsa eldunarflétina med Char-Broil Hot-Clean
skiptihdfudinu (& Char-Broil Cool-Clean Premium bursta).

HREIN stilling

Grilli pitt er buio nystarlegu HREINU stillingu sem gerir rad fyrir
preeta an prifa a grilli. Hinn mikli hiti sem myndast fra brennurunum
mun breyta 6llu matarsorpi sem eftir er i 6sku.

Fylgdu pessum skrefum:

« Eftir ad grillinu er lokid, stilltu alla adal brennara i HREIN stillingu og
vertu { um pad bil 12 - 15 minGtur

« Eftir um pad bil 12 - 15 mindtur, stilltu alla adalbrennara i OFF
stillingu og leyfdu grillinu ad kélna

« begar grillid er ordid kalt, notadu Char-Broil Cool-Clean bursta til ad
fiarleegja rusl sem eftir er og farga éskunni

+ Til ad f& auka glansandi &rangur skaltu nota Char-Broil Grate
Cleaner sem sidasta skrefid. Sprautadu rikulega & ristina, leyfou pvi
ad vinna i 10 mindtur og purrkadu af med blautum kit eda bursta.



T1 KNILEGAR UPPLAhSINGAR CHAR-BROIL, LLC

[Heiti tPkis Gasgrill

[Msihitainntak 2 heild 6,16 KW (448 g/h) 6,16 KW (448 g/h)

Gasflokkur 13+(28-30/37) I13B/P(30) I13B/P(50)

IM-delnr. 468503222 468164222
BYtan, pr-pan efa BYitan, pr-pan efa

1, . L L
Gasgertt Blitan Pr-pan blendur leirra bl®ndur leirra
GasIrlstingur 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Sp2ssstbri (Tv. mm)

Grill; 0,85 x 2 stk.

Grill: 0,85 x 2 stk.

Grill: 0,75 x 2 stk.

Markats|®nd

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Rydfritt stal

bao eru margar gerdir (malmblendi) af efni sem falla undir ad vera ryofritt stal.
bao sem pessar mismunandi gerdir eiga sameiginlegt er ad pau geta taerst (oxiderast) eftir peim
adsteedum sem pau verda fyrir.
bao sama gildir um grillid pitt.

Til ad tryggja ad grillid haldi utliti sinu og virkni i morg ar skaltu fylgja eftirfarandi rddum

ad nedan.

1) Ef grillid hefur blotnad eda er rakt skaltu ganga ur skugga um ad purrka pad med klut til ad koma i veg
fyrir teeringu yfirbordsins.

2) Ryofritt stal getur rydgad vid akvednar adstaedur. Pad getur att sér stad vegna adsteedna i umhverfinu
eins og vegna klors eda saltvatns eda rangra dhalda vid prif eins og vira eda stalullar. Pad getur einnig
upplitast vegna hita, idefna eda uppsdfnunar a feiti.

3) Til ad vidhalda vondudu utliti grillsins skaltu pvo pad med mildu hreinsiefni og heitu sapu-

vatni og purrka pad med mjukum klat eftir hverja notkun. Pad getur verid ad nota verdi

hrjufan plasthreinsipuda a leifar sem fests hafa vid notkun. Notadu adeins i burstudu attina til ad koma i
veg fyrir skemmdir. Ekki nota

hrjufa puda 4 svedi med grafik.

4) Berdu feiti 4 innri hluti grillsins og ristarnar med mataroliu.

Athugadu:

Til a0 koma 1 veg fyrir ad yfirbordio rispist og myndi pannig grunn fyrir ryd skaltu aldrei nota stalull eda
svipud efni vid prif a rydfriu stali.

Vi0 prif skaltu vinna i sému att og burstun rydfria stalsins - ,,med rondunum®.

brif med hrjufum efnum getur skilid eftir sig rispur.

Ef grillid er geymt nalegt strond, sundlaug eda heilsulind terist pad (oxiderast).

Hyldu grillid til ad verja pad gegn ryoi.
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MONTER:

Tento navod nechte spotfebiteli.

SPOTREBITEL:

Tento navod si uschovejte pro budouci referenci.
Otazky:

Pokud béhem sestavovani nebo pouzivani tohoto
pristroje budete mit otazky, obratte se na mistniho
prodejce.

Pokud ucitite plyn:

1. Vypnéte privod plynu do pfistroje.

2. Uhaste otevieny ohen.

3. Otevrete viko.

4. Pokud zapach trva, nezdrzujte se v blizkosti
pristroje a ihned zavolejte dodavateli plynu nebo
pozarni stanici.

VAROVANI

1. V blizkosti tohoto nebo jinych pfistroja neskladujte
ani nepouzivejte benzin nebo jiné hoflavé kapaliny.
2.V blizkosti tohoto nebo jinych pristroja nepouzivejte
plynovy valec, ktery neni p¥ipojeny pro ucely

pouzivani.

* Nez se pokusite pristroj sestavit a varit na ném,
prectéte si a dodrzujte vsechny bezpecénostni pokyny,
navod k sestaveni a péci.

* Neékteré dily mohou mit ostré hrany. Doporucujeme
pouzivani ochrannych rukavic.

Horici tuk

® Hofici tuk neni mozné uhasit zavienim vika. Grily
jsou z bezpecénostnich davoda Fadné vétrané.

® K haseni hoticiho tuku nepouzivejte vodu. Hrozi
riziko poranéni osob. Pokud dojde k trvalému
hofeni tuku, vypnéte knofliky a plynovy valec.

® Pokud pristroj pravidelné necistite, maze dojit ke
vzplanuti tuku, které maze vyrobek poskodit. PFi
predehfivani nebo vypalovani zbytka potravin
budte opatrni, aby nedoslo k hofeni tuku. Pro
zabranéni pozaru tuku dodrzujte pokyny k
obecnému €isténi pristroja a €isténi sestavy horaku.
Nejlepsim zpasobem zabranéni pozaru tuku je
pravidelné cisténi pfistroje.

® P¥i predehtivani nebo spalovani zbytkd potravin z
grilu nenechavejte gril bez dozoru. Pokud gril
pravidelné necistite, mze nastat spalovani tuku,
které maze poskodit vyrobek.
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VAROVANI

Pokyny k bezpeénému pouzivani pfistroje a
prevenci vazného poranéni:

« POUZIVEJTE POUZE VENKU. NIKDY NEPOUZIVEJTE
VEVNITR. Nez zaénete pFistroj pouzivat, preététe si tyto
pokyny. Vidy je dodrzujte.

« Béhem pouzivani pristrojem nepohybuite.

« Pristupné dily mohou byt velmi horké. Udrzujte mimo
dosah déti. Nenechte déti pohybovat se nebo hrét siv
blizkosti pFistroje.

» Po poutziti vypnéte zésobeni valce plynem.

« Tento pristroj musi byt béhem pouzivani uchovavan mimo
horlavé materidly.

« Neblokuijte otvory po stranach nebo na zadni sténé
pristroje.

« Pravidelné kontrolujte plameny horaku.

« Neblokujte Venturiho trubice na horaku.

« Pristroj pouzivejte pouze v radné vétraném prostoru.
NIKDY nepouzivejte v uzavieném prostoru, jako je
pristresek pro auto, garaz, pristresek, uzaviena terasa
nebo pod stropni strukturou jakéhokoli druhu.

« Na plynovém pristroji nepouzivejte ¢erné uhli nebo brikety.

« NEPREKRYVEJTE m¥izky alobalem ani jinym
materialem. Doslo by tim k zablokovani vétrani horaku a
vzniku potencidlné nebezpecného stavu vedouciho k
poskozeni majetku nebo poranéni osob.

« PFistroj pouZivejte nejméné ve vzdalenosti 1 metro od
jakékoli stény nebo povrchu. g UdrZujte vzdalenost 3 m
od objektd, které mohou zachytit plamen, nebo od zdrojl
vznicent, jako jsou pilotni kontrolky na ohfivacich vody,
zivé elektrické pristroje atd.

» NIKDY se nepokousejte zazehnout horak, kdyz je
zavrené viko. Nahromadéni nevznétlivého plynu uvnitf
zavreného pristroje je nebezpecné.

« Pred premisténim plynového valce z dané provozni
polohy vzdy vypnéte plyn na valci a odpojte regulator.

« Pristroj nikdy neprovozuijte s plynovym valcem mimo
Spravnou pozici.

« Pristroj nemodifikujte. Jakakoli modifikace je p¥isné
zakazana. Uzivatel nesmi manipulovat s utésnénymi dily.
Nedemontuijte vstrikovace.




Bezpeénostni tipy

« PSed otevSen?m plynov®@ho v&ice zkontrolujte
tNsnost regul8toru.

- Kdyg p$stroj nepoug?vste, vypnhite vgechny
kontrolky a plyn.

« Poug?vejte grilovac? p$slugenstv? s dlouhou
rukojet? a chRapky, abyste se vyhnuli
pop§lenin§m a post$k&n? horkTm tukem. PSi
manipulaci s horkTmi soul§stmi poug?veijte
ochrann® rukavice.

« Maximg&In? zat?gen? plotTnky (pokud je k dispozici)
a postrannzho reg8lu je 4,5 kg. Minim8&In2 prTmnr
varn® n&doby je 200 mm a maximgInz 260 mm.
POZNAMKA: Gril NEMUSE bTt vybaven
plotTnkou.

« Pokud je k dispozici ke’mek na tuk, mus2 bTt
vlogen do pSstroje a po kagd®m pougit?
vypr8zdnhn. KelZmek na tup nevyjmejte, dokud
pSestroj zcela nevychladne.

« PSi otev2rgn2 vka buNte velmi opatrn?, protoge
mTge doj2t k “niku hork® p8ry.

» Pokud jsou v bl2zkosti diti, starg? osoby nebo
dom8c? zv¥ata, buNte velmi opatrn2.

« Pokud si vgimnete, ge z pSstroje kape tuk nebo
jinT horkT materi§l na ventil, hadici nebo
regulS§tor, vypnite ihned dod8vku plynu. Urlete
pS¥pravu, napravte ji a potom vylistite a
zkontrolujte ventil, hadici a regul8tor. Teprve
potom pokralujte. ProveNte test na %nik.

+ Neuchov8vejte objekty ani jin® materigly uvnit
krytu voz2ku pS2stroje. T2m by doglo k zablokov&n?
prTtoku spalovan®ho vzduchu do spodn? strany
ovilg8dac?ho panelu nebo misky plamenice.

« NEODPOJUJTE ani nevymNRujte plynovT
kontejner ve vzd§lenosti do 3 metrT od
otevSen®ho ohnf nebo jin®ho zdroje vzn2cenz

Umisténi valce
Vélec o hmotnosti 6 nebo méné kg méze byt poloZzen na zem
pod bocnim regalem nebo do vyhrazeného prostoru uvnitf
pfistroje. Vétsi vélce je nutné umistit pod bocni regél nebo za
gril. Véalce umisténé do pistroje smi mit maximalni primér
340mm a maximalni vySku 400 mm. Valce umisténé na zemi
nesmi byt pod plotynkou.

Pozadavky na regulator.

S timto pfistrojem je nutné pouZivat regulator.
Pouzivejte pouze plynovy reguldtor dodany s grilem.
Pokud reguldtor neni soucasti dodavky, pouzivejte
pouze reguldtor certifikovany podle normy EN16129
(maximalni rychlost pratoku 1,5 kg/h) a schvaleny jako
reguldtor pro vasi zemi a plyn specifikovany v ¢asti
Technické udaje.

PoZadavky na hadici
PouZivejte pouze schvalenou hadici certifikovanou podle
pfislusné normy EN, jejiz délka nepfekracuje 1,5 m. Ve Finsku
nesmi byt hadice delSi nez 1,2 m.
Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou hadice
ufiznuté nebo opotiebené. Zkontrolujte, zda neni
hadice ohnuta. Zajistéte, aby se pfipojena hadice
nedotykala Zzadnych teplych povrch(. Pfed pouzitim
pfistroje vyménte poskozené hadice. Hadici vyménujte
v souladu s mistnimi pozadavky.

Zapéleni podpalovace

« PFi zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily ovladani
plynového horaku do polohy O (vypnuto).

2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani
otevrete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Pri zapalovani otocte knoflik hotaku do polohy @
VYSOKE. Ihned stisknéte a podrzte tlagitko
ELECTRONIC IGNITOR (elektrické zapalovani) a
pockejte na zazehnuti horaku.

5. Pokud se hordk NEZAZEHNE béhem 5 sekund,
vypnéte kontrolky horaku O, pockejte 5 minut a
proces zapalovani zopakuijte.

6. Opakuijte kroky 4 a 5 k zapaleni ostatnich hlavnich horaka.

Pokud nepouZivate ovladaci prvky a plynovou lahev, vypnéte
je. Zajistéte, aby se piipojena hadice nedotykala Zadnych

teplych povrchd.

A

UPOZORNENi

Pokud se horak NEZAZEHNE b&hem 5 sekund, vypnéte
kontrolky horaku O, pockejte 5 minut a proces
zapalovani zopakujte. Pokud se hofak nezazehne pfi
otevieném ventilu, bude dal proudit plyn z hofaku a
maze dojit k jeho nahodnému vzplanuti. To s sebou nese
riziko poranéni.

Pouziti zapalek

+ Pri zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily ovladani plynového horaku do polohy
O (vypnuto).

2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani
otevrete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Zapalky polozte na drzak (na boéni strané grilu).
Skrtnéte zapalkou a potom zazehnéte horak viozenim
zapalky do otvoru na zapalku na boéni strané grilu.
lhned otocte knoflik horaku do polohy ¢ VYSOKA.
Ujistéte se, ze se horak zapalil a zGstal zapaleny.

5. Postupné zapalujte sousedici horaky stisknutim tlacitek
a oto¢enim do polohy ¢ VYSOKA.




Testovani ventilu, hadice a regulatoru na tnik

plynu

Test Gniku provédég’(te pfed prvnim pouZitim, nejméné
jednou ro¢né a pfi kazdé vyméné nebo odpojovani vélce.

1. I?)Fesuﬁte vsechny ovladaci knofliky na pristroji do polohy

2. Ujistéte se, Ze je regulator tésné pripevnény k
plynovému valci.

3. Zapnéte plyn. Pokud uslysite sycivy zvuk, ihned plyn
vypnéte. Ve spoji dochazi k zasadnimu uniku. Nez
budete pokracovat, zavadu opravte.

4. Ocistéte spoje hadicek kartackem s mydlovym roztokem
(smés vody a mydlového roztoku v poméru 1:1).

5. Pokud se objevi narGstajici pocet bublin, dochazi k aniku.

Ihned vypnéte plyn ve valci a zkontrolujte tésnost spojd.
Pokud unik nelze zastavit, nepokousejte se o opravu.
Vlyzadejte si nahradni dily.

6. Po provedeni testu aniku vzdy vypnéte plyn ve valci.
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UPOZORNENI NA PAVOUKY!

.+ . APAVUCINY
UVNITR HORAKU

Pokud se vam gril nesnadno zapaluje nebo je slaby
plamen, zkontrolujte a vycistéte Venturiho trubice a
horaky.

Je znamé, Ze pavouci nebo maly hmyz zpUsobuji problémy se
,Zpétnym vyslehem plamene,* protoze si buduji hnizda a
nechavaiji vajicka ve Venturiho trubici nebo hofacich a blokuji
tak pratok plynu. Nahromadény plyn muze za ovladacim
panelem vzplanout. Tento zpétny vysleh plamene maze gril
poskodit a zplsobit poranéni. Pro zabranéni zpétného
vySlehu plamene a zajisténi spravného vykonu je vhodné
vyjmout sestaveni hofaku a Venturiho trubice a vycistit je
pokazdé, kdyz byl gril delSi dobu v ne€innosti.

POKUD NENI MOZNE ZAPALIT PLYN

* Ujistéte se, Ze je ve valci zapnuty privod plynu.

* Ujistéte se, ze je ve valci plyn.

» Ozyva se ze zapalovace zvuk jiskieni?
Pokud ano, zkontrolujte, zda jsou jiskry u hofaku.
Pokud ne, zkontrolujte, zda nejsou poskozené nebo
uvolnéné draty.

* Pokud jsou draty v poradku, zkontrolujte, zda neni praskla
nebo zlomena elektroda a v pripadé potreby ji vyménite.
 Pokud jsou na dratech nebo elektrodach zbytky po vareni,

vycistéte v pripadé potreby hrot elektrody ubrouskem
namocenym v alkoholu.

Pokud to bude potreba, vyménte draty.

Pokud se neozyva zadny zvuk, zkontrolujte baterii.
Ovérte, zda je baterie spravné viozena.

Zkontrolujte, zda nejsou uvolnéné spoje dratd v modulu a
spinaci.

* Pokud zapalovac stale nefunguje, pouzijte zapalky.




Cisténi sestavy horaku

Podle nasledujicich pokyn(i vycistéte nebo vyméite dily

sestavy hofaku. Tento postup provedte také v pfipadé, Ze méte

problém se zazehnutim plamene.

1. Vypnéte plyn na ovladacich knoflicich a valci LP.

2. Sundejte grilovaci mfizky a tepelné stany.

3. Sundejte propoustéci trubky a prvky zajistujici horaky.

4. Odpojte z hoféku elektrodu.

POZNAMKA: Zplisob demontaZe zavisi na konfiguraci hofaku.

Viz riizné konfigurace na nasledujicich obréazcich.

5. Opatrné zaZehnéte jednotlivé hofaky smérem nahoru a mimo
otvory ventildl. Trubky hofaku doporucujeme €istit jednim ze
tfi zplisobd. Vyberte si ten, ktery povazujete za
nejjednodussi.

A. Vytvaruijte pevny drat (vhodné je tfeba draténé raminko
na Saty) do malého hacku. Nékolikrat hacek protahnéte
jednotlivymi trubicemi horakd.

>

B. PouZijte tenky kartaCek na lahve s pruznou rukojeti
(nepouzivejte mosazny drétovy kartac). Nékolikrat
kartacek protahnéte jednotlivymi trubicemi horakad.

C. PouZivejte ochranu o€i: Vzduchovou hadici foukejte
vzduch do trubice hofaku a ven z otvor( horak.
Zkontrolujte u kaZdého otvoru, zda vychazi vzduch ven.

6. Draténym kartaCkem otfete cely vnéjSi povrch hofaku k
odstranéni zbytk( jidla a necistot.

7. Jakékoli zablokované otvory vycistéte pevnym dratem,
napfiklad rozevienou svorkou na papir.

8. Zkontrolujte, zda neni hofak poskozeny v dlisledku bézného
opotfebeni a koroze. Néktere otvory mohou byt zvétSené.

Pokud najdete velké praskliny nebo diry, hofak vyméiite.

VELMI DULEZITE: Trubice hofaku musf znovu
zapadnout do otvor( ventild. Viz obrazek
napravo.

Spravné zapojeni horaku k ventilu

o)

9. Pripojte k hotaku elektrodu.

10. Opatrné nasadte horaky.

11. Ptipojte hordaky ke konzoldm na plamenici.

12. Znovu nasadte propoustéci trubky a pripojte je k horakdam.
Nasadte zpét tepelné stany a grilovaci mrizky.

13. Pred dalSim pouZitim grilu provedte test tniku a kontrolu
plamene hofaku.and “Burner Flame Check’.

\

Odmontujte elektrodu
plochym Sroubovakem

&~
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Skladovani pfistroje

« VyCistéte grilovaci miizky.

+ Uschovejte je na suchém misté.

* Kdy?Z je k pfistroji pfipojen plynovy valec, uchovavejte jej
venku v fadné vétraném prostoru a mimo dosah déti.

* Pokud pristroj uchovavate venku, pfikryjte ho.

* Pristroj uchovavejte uvnitf, POUZE pokud je plynovy valec
vypnuty a odpojeny, vyjmuty z pfistroje a uchovavany venku.

* Pfi vyjimani pfistroje z Ulozného prostoru zkontrolujte,
zda nejsou horaky blokované.

Cisténi obecného spotfebide

Pravidelné Cisténi tohoto grilu je nutné, protoZe miZe dojit k poZaru
grilu, kdyZ se na dné grilu hromadi mastnota a zbytky jidla. Po kazdém
pouZiti odstrarite vSechny zbyvajici ¢astice jidla z roStu a uvnitf grilu
pomoci kartaCe Char-Broil Cool-Clean. Pozdéji

mUZete na rost nastikat Char-Broil Grate Cleaner, nechat ho 10
minut pdsobit a setfit vinkym hadfikem nebo 3tétcem.

po ochlazeni grilu provedte Cisténi grilu.

 Nezaméfiujte hnédé nebo Cerné nahromadéni mastnoty a koure s
barvou. Interiéry plynovych grildl nejsou v tovarné natfeny (a nikdy by
nemély byt natfeny). Naneste silny roztok Cisticiho prostfedku a vody
nebo pouzijte Cistici prostfedek zafizeni s kartd¢em na vnitfni stranu
vika a spodni ¢asti zafizeni. Oplachnéte a nechte Uplné uschnout na
vzduchu. Na lakované povrchy neaplikujte Ziravy pfipravek / €istic
trouby.

* Plastové dily: Omyjte teplou mydiovou vodou a osuste. Na plastové
Casti nepouzivejte abrazivni istici prostfedky, odmaStovace ani
koncentrovany ¢istici prostfedek na zafizeni. Mohlo by dojit k
poskozeni a selhani dild.

« Porcelanové povrchy: Diky sloZeni podobnému sklu Ize vétSinu
zhytk{ setfit roztokem sody / vody na pecen, Cisticem skla nebo
CistiCem roStu Char-Broil. Na odolné skvrny pouzijte neabrazivni Cistici
prasek.

+ Natfené povrchy: Umyjte jemnym €isticim prostfedkem nebo Cisticem
a teplou mydlovou vodou nebo €istiCem na gril Char-Broil. Otfete
dosucha mékkym hadfikem

neabrazivni hadFik.

« Varné plochy: Zajistéte, aby na grilovacich plochach nezlistaly zadné
volné Stétiny. Zatimco je gril horky, doporucuje se Cistit povrchy vareni
pouze pomoci vyménné hlavice Char-Broil Hot-Clean (na kartacku
Char-Broil Cool-Clean Premium).

CISTE nastaveni

V&S gril je vybaven inovativnim nastavenim CLEAN, které umozZriuje
bezproblémové ¢isténi grilu. Vysoké teplo generované z hotak{ zméni
vSechny zbytky jidla na popel.

Nasleduj tyto kroky:

« Po dokonéeni grilovani nastavte vechny hlavni hofaky na CISTE a
zOstarite pfiblizng 12 - 15 minut

* Po priblizné 12 - 15 minut&ch nastavte vSechny hlavni hoféky do
polohy VYPNUTO a nechte gril vychladnout

+ Jakmile je gril v chladu, odstrante pomoci Char-Broil Cool-Clean
Brush veSkereé zbytky a popel zlikviduijte.

* Chcete-li ziskat mimoradné lesklé vysledky, pouZzijte jako posledni
krok Cisti¢ roStu Char-Broil. Velkoryse nastfikejte na rost, nechte
plisobit 10 minut a setfete vinkym hadfikem nebo $tétcem.



TECHNICKE UDAJE CHAR- BROIL, LLC

Nézev pristroje

Plynovy gril

Celkovy nominalni teplotni vstup

6,16 kW (448 g/h)

6,16 kW (448 g/h)

Kategorie plynu 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)
C. modelu
468503222 468164222
Typ plynu Butan Propan Butan, propan nebo Butan, propan nebo
jejich smési jejich smési
Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Velikost vstrikovace
(pramér mm)

Rot: 0,85 x 2 ks

Rog: 0,85 x 2 ks

Rot 0,75 x 2 ks

Urceno pro zemé:

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Nerezov a ocel

Za nerezovou ocel je povagov8na spousta rTznlch typT (slitin) materi§IT.
BNgnou vlastnost? tNchto rTznTch typT je, e mohou korodovat (oxidovat) v
z8vislosti na podm2nk&ch, kterTm jsou vystaveny.

To plat?i pro v&g novT gril.

Pro zajigtn? zachov&n? vzhledu a funklInosti grilu po mnoho let se pros?m SiNte

n8sledujc?mi radami.

1) Pokud se gril namo¢i nebo zvlhne, utfete ho dosucha utérkou. Tim piedejdete zrezivéni

jeho povrchu.

2) Nerezova ocel maze za urcitych podminek korodovat. Divodem mohou byt vngjsi
podminky jako chlorovana nebo slana voda nebo nespravné nastroje k cisténi, napriklad
dratény karta¢ nebo draténka. Maze také nastat ztrata barvy v dasledku tepla, chemikalii

nebo hromadéni tuku.

3) Pro zachovgn? kvalitnzho vzhledu p$stroje doporulujeme umTvat ho m2rnTm roztokem
listic’ho prostSedku a tepl® mTdlov® vody a ut$t dosucha jemnTm had$kem po kagd®m
pougitz. SpelenT tuk mTge vygadovat pougit? abrazivn? plastov® listic? utirky. Pougvejte
pouze ve smiru brusn®ho povrchu, aby nedoglo k pogkozen2. Abrazivn? utlrku nepoug?vejte

na oblastech s obr8§zky.

4) Vnitfni &asti a mizky grilu natfete tukem na vareni.

Poznamka:

Z dTvodu zabr§nn2 pogkr§b&n? povrchu, kterT by pSipravil z&klad pro korozi, k ligtn2
nerezov® oceli nikdy nepoug?vejte dr§thnku ani podobn® n8§stroje.
PSi 1igthn? postupuijte ve stejn®m smhru, v jak®m je kart§lovan§ nerezov§ ocel T Apo
srstifi. Ligtn? abrazivn?mi prostSedky mTge zanechat gkr§bance.
Uchov8vEn? grilu v bl’zkosti pobSe(?, baz®nu nebo sauny zpTsob? korozi (oxidaci)

grilu.

Pro zajigthn2 ochrany pSed koroz? gril pikryjte.
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PERSOANA CARE INSTALEAZA/ASAMBLEAZA:

Lasati acest manual consumatorului.

CONSUMATOR:

Péstrati manualul pentru consultare ulterioara.

Intrebari:

Daca aveti intrebari pe parcursul asamblarii sau utilizarii gratarului,
contactati comerciantul.

Daca simtiti miros de gaz:

1. Tntrerupeti alimentarea cu gaz a grétarului.

2. Stingeti eventualele flacari.

3. Deschideti capacul.

4. Daca mirosul persista, nu va apropiati de gratar si solicitati
imediat interventia unei echipe a furnizorului de gaz.

1. Nu depozitati si nu folositi lichide inflamabile (benzind) in
apropierea gratarului sau a altor aparate casnice.
2. Buteliile de gaz neconectate spre utilizare nu se vor depozita in

apropierea gratarului sau a altor aparate casnice.

+ Inainte de a asambla si a folosi gratarul, cititi si respectati toate ins-
tructiunile privind siguranta, instructiunile de asamblare, de utilizare si
intretinere.

¢ Anumite componente pot avea margini taioase. Se recomanda utiliza-
rea manusilor de protectie.

Aprinderea grasimilor

+ Stingerea flacarilor provocate de aprinderea grasimilor nu este
posibila prin inchiderea capacului. Gratarele dispun de un sis-
tem de ventilare eficient din motive de sigurantd.

+ Nu folositi apa pentru a stinge grasimile aprinse. Acest lucru
prezinta pericol de vatamare fizica. In cazul flécarilor persistente
ale grasimilor aprinse, inchideti toti robinetii gratarului si ai
buteliei de gaz.

+ Daca gratarul nu a fost curatat in mod regulat, grasimile acuti
mulate se pot aprinde, provocand defectiuni gratarului. Aveti
grijd atunci cand efectuati preincdlzirea sau arderea resturilor
de alimente, pentru a evita aprinderea grasimilor. Pentru a evita
aprinderea grasimilor, respectati instructiunile generale privind
curatarea gratarului si a ansamblului arzatorului. Cea mai bund
metoda de a preveni aprinderea grasimilor este curatarea
periodicd a gratarului.

+ Nu lasati gratarul nesupravegheat pe parcursul procesului
de preincdlzire sau ardere a resturilor de alimente pe treapta
HI (maxim). Daca gratarul nu a fost curdtat in mod regulat,
grasimile acumulate se pot aprinde, provocand defectiuni
gratarului.

AVERTIZARE

Pentru siguranta utilizarii gratarului si pentru a preveni
accidentele grave:

+  FOLOSITI GRATARUL NUMAI IN EXTERIOR. NU IL UTILIZATI
NICIODATA IN INTERIOR.

inainte de utilizarea grétarului, cititi instructiunile. Respectati

intotdeauna instructiunile.

*  Nu mutati gratarul in timpul utilizarii.

* Anumite pdrti pot deveni foarte fierbinti. Nu I&sati copiii s& se apropie
de grdtar. Nu lasati copiii s foloseasca gratarul sau sa se joace in
preajma acestuia.

* Dupa utilizare, intrerupeti alimentarea cu gaz de la butelie.

« Nu utilizati gratarul in apropierea unor materiale inflamabile.

¢ Nu blocati orificiile din partile laterale sau din partea posterioara a
gratarului.

« Verificati periodic flacdra arzatorului.

* Nu blocati orificiile Venturi ale arzatorului.

+ Folositi gratarul numai in spatii bine ventilate. ESTE INTERZISA uti-
lizarea acestuia in spatii inchise, precum un addpost pentru masing,
un garaj, 0 terasa acoperita sau sub orice alt fel de acoperis.

*Nu folositi carbuni sau brichete ceramice intr-un grétar cu gaz.

* NU acoperiti grilele cu folie de aluminiu sau alte materiale. Acest
lucru blocheaza ventilarea arzatorului si poate crea situatii periculoa-
Se, care au ca rezultat daune materiale si/sau vatémare fizica.

* Pastrati o distanta de minimum 1 metru intre gratar si orice
perete sau alte suprafete.

* Pastrai o distantd de minimum 3 metri fatd de obiectele inflamabile
sau care pot reprezenta o sursa de aprindere, precum flacdra de
veghe a unui boiler, aparate electrice n functiune etc.

* NU incercati sa aprindeti aprinzétorul cu capacul inchis. O posibila
acumulare de gaz sub capac este periculoasa.

+ Tnainte de a muta butelia de gaz din pozitia de lucru specificatd,
intrerupeti gazul de la robinetul buteliei si deconectati regulatorul.

* Niciodata nu puneti in functiune gratarul daca butelia de gaz nu se
afld in pozitia corectd, conform instructiunilor.

* Nu aduceti modificari gratarului. Orice modificare este strict interzisa.
Utilizatorul nu va manipula componentele sigilate. Nu dezasamblati
injectoarele.
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Testarea pentru etanseitate a robinetilor, furtunului si

regulatorului

Efectuati testul de etanseitate Tnainte de prima utilizare, cel putin o

datd pe an si de fiecare data cand schimbati sau deconectati butelia.

1. Aduceti toti robinetii gratarului in pozitia ,O".

2. Asigurati-vd cd regulatorul este bine strans pe butelie.

3. Deschideti robinetul de gaz. Daca se aude un zgomot puternic,
opriti imediat alimentarea cu gaz. Exista o scurgere grava la nivelul
racordului. Rectificati aceasta problema Tnainte de a continua.

4. Aplicati cu o pensula solutie de sapun (amestec de apd si sapun in
proportii egale) pe conectorii furtunului.

5. Daca se formeaza bule tot mai mari, legdtura nu este etansa. Opriti
imediat alimentarea cu gaz de la butelie si verificati etanseitatea
legaturilor. Daca nu se poate opri scurgerea de gaz, nu incercati sa
executati reparatii. Solicitati piese de schimb.

6. Dupa orice testare a etanseitatii, opriti gazul de la robinetul buteliei.
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ATENTIE LA PAIANJENI!

PAIANJENI SI PANZE
IN INTERIORUL ARZATORULUI

Daca gratarul devine mai dificil de aprins sau daca flacara este mai
slabd, verificati si curétati conductele Venturi si arztoarele.

Pdianjenii si alte insecte mici pot provoca fenomenul de ,retur al
flacarii”, din cauza cuiburilor si oudlor depuse in conductele Venturi
sau Tn arzatorul gratarului, blocand fluxul de gaz. Gazul care se
intoarce pe conducta se poate aprinde in spatele panoului de
comenzi. O astfel de flac&ra poate produce defectiuni grétarului si
poate provocare vatamare fizicd. Pentru a preintampina fenomenul
de retur al flacérii si pentru o bund functionare, ansamblul cu
arzator si conducta Venturi trebuie demontat si curatat ori de cate
ori gratarul a fost nefolosit o perioada mai indelungata.




Curdtarea ansamblului arzatorului

Pentru a curata/inlocui piese ale arzatorului sau daca aveti probleme

cu aprinderea, urmati aceste instructiuni.

1. Intrerupeti alimentarea cu gaz de la robinetii gratarului si cel
al buteliei GPL.

2. Demontati grilele de gatire si scuturile arzétoarelor.

3. Demontati conductele de transfer dintre arzatoare si elementele
de fixare a arzatoarelor.

4. Demontati electrodul de la arzator.

OBSERVATIE: Metoda de demontare/detasare depinde de configuratia

arzatorului. Vedeti diferite configuratii in ilustratiile de mai jos.

5. Ridicati cu grija fiecare arzator si indepartati- de la orificiul
robinetului. Propunem trei metode de curatare a conductelor
arzatoarelor. Alegeti-o pe cea mai convenabila pentru dvs.

A. Indoiti 0 bucata de sarma tare (de exemplu un umeras de
sarma) formand un mic cérlig. Introduceti carligul prin fiecare
conducta a arzatoarelor de mai multe ori.

C—— 2

B. Utilizati o perie de sticle subtire cu maner flexibil (nu folositi
0 perie de sarma). Treceti peria prin fiecare conducta a
arzatoarelor de mai multe ori.

C. Folositi ochelari de protectie: Folositi un compresor si suflati
aer in conductele arzatoarelor, spre orificiile arzatorului.
Verificati orificiile arzatorului pentru a va asigura ca fiecare
este desfundata.

6. Frecati exteriorul arzatorului cu peria de srma pentru a indeparta
reziduurile si murdaria.

7. Curdtati orificiile infundate cu o s&rmad tare, precum o agrafa de
hirou desfacutd.

8. Verificati dacd arzatorul prezinta urme de uzurd sau coroziune:
unele orificii se pot ldrgi. Daca prezinta crapaturi sau gauri,
inlocuiti arzatorul.

FOARTE IMPORTANT: Conductele arzatoarelor trebuie

reconectate corect la orificiile robinetilor. Vezi ilustratia din
dreapta.

Racordarea corectd a
arzatorului la robinet.

9. Atasati electrodul la arzétor.

10. Montati la loc arzatoarele cu grija.

11. Atasati arzatoarele la suporturile din focar.

12. Montafi la loc conductele de transfer dintre arzatoare. Montati la
loc scuturile arzatoarelor si grilele de gatire.

13. Inainte de a relua utilizarea gratarului, efectuati un test de
etanseitate Si un test de flacara pentru arzator.

*~Scoate'i electrodul folosind
o surubelnita plat
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Depozitarea gratarului

+ Curatati grilele de gatire.

* Depozitati intr-un loc uscat.

+ Daca butelia este conectatd la gratar, depozitarea se va face in
exterior,intr-un spatiu bine ventilat si ferit de accesul copiilor.

+ Daca se depoziteaza in exterior, acoperiti cu 0 husa.

« Gratarul se va depozita in interior NUMAI dacd butelia de gaz este
inchisa, deconectata de la gratar si depozitata in exterior.

« Larepunerea in functiune dupa depozitare, verificati ca arzatoarele
sd nu fie infundate.

Curatarea generald a aparatului

Curatarea periodica a acestui gratar este necesara, deoarece pot
aparea focuri pe gratar atunci cand grasimea si resturile alimentare se
aduna Tn fundul gratarului. Dupa fiecare utilizare, indepartati restul de
particule alimentare din gratarul de gatit si din interiorul gratarului
folosind o perie Char-Broil Cool-Clean. Dupa aceea

puteti pulveriza generos Char-Broil Grate Cleaner pe gratar, lasati-|
sa functioneze timp de 10 minute si stergeti-l cu o carpa umeda sau o
perie.

efectuati curatarea gratarului dupa réacirea gratarului.

+ Nu confundati acumularea maro sau negru de grasime si fum cu
vopsea. Interiorul gratarelor pe gaz nu este vopsit in fabrica (si nu
trebuie vopsit niciodata). Aplicati o solutie puternica de detergent si
apa sau folositi un produs de curatare a aparatelor cu perie de
curatare pe interiorul capacului si fundului aparatului. CIatiti si lasati sa
se usuce complet la aer. Nu aplicati aparat caustic / detergent pentru
cuptor pe suprafetele vopsite.

« Piese din plastic: Se spala cu apa calda cu sapun si se sterge. Nu
folositi detergenti abrazivi, degresanti sau un detergent concentrat
pentru aparate pe piesele din plastic. Poate rezulta deteriorarea i
defectarea pieselor.

« Suprafete de portelan: Datorita compozitiei asemanatoare sticlei,
majoritatea reziduurilor pot fi sterse cu solutie de bicarbonat de sodiu /
apa, detergent pentru sticla sau detergent pentru gratare Char-Broil.
Folositi pudra de curatat neabraziva pentru petele Tncapatanate.

« Suprafete vopsite: Se spala cu detergent usor sau cu apa curata si
sapuna calda sau cu detergent Char-Broil Grill. Stergeti uscat cu un
produs moale

panza neabraziva.

« Suprafete de gatit: Asigurati-va ca nu raman peri liberi pe
suprafetele de gétit inainte de gratar. in timp ce gratarul este fierbinte,
se recomanda doar curatarea suprafetelor de gatit folosind capul de
nlocuire Char-Broil Hot-Clean (pe peria Char-Broil Cool-Clean
Premium).

+ Setare CLEAN

Gratarul dvs. este echipat cu o setare inovatoare CLEAN care permite
acest lucru

curatarea gratarului fard probleme. Caldura ridicata generata de
arzatoare va transforma toate resturile alimentare restante in cenusa.
Urmati acesti pasi:

« Dupad terminarea gratarului, reglati toate arzatoarele principale la
setarea CLEAN si rdmaneti timp de aproximativ 12 - 15 minute

« Dupd aproximativ 12 - 15 minute, reglati toate arzatoarele principale
la setarea OFF si lasati gratarul sa se raceasca

« Odata ce gratarul este racoros, folositi o perie Char-Broil Cool-Clean
pentru a indeparta resturile ramase si aruncati cenusa

* Pentru a obtine rezultate extra-stralucitoare, utilizati detergentul
pentru gratare Char-Broil ca ultim pas. Pulverizati generos pe gratar,
lasati-l sa functioneze timp de 10 minute si stergeti-l cu o carpa
umeda sau o perie.






ErKATAZTATHZ/ZYNAPMOAOIHTHZ:

AQnhoTE T eYXEIPIBIO OUTO GTOV KOTAVOAWTH.

KATANAAQTHZ:

GUNGETE TO eyXEIPiBIO LTO yiaTi B TO XPEIOTTEITE OTO PENOV.
Epwtoeic:

Av €xeTe amopieq KaTa TN GLVAPHOAGYNaN 1) T XPriaN TG GUTKEUNC
QUTNG, ETTIKOIVWVIOTE I TOV QVTITIPOOWTIO TNC ETOIPEING OTNY TIEPIOXN
aug,

Av avTiAn@Beite 6T UTTAPXEL 0Or aEPiOL:

AlakOYTE TV TTAPOYXT 0iEPIOL TN GUTKELN.

2BNote Kabe yupvr) eAGyQ.

Avoite 10 KAALYLO.

Av 1 pupwdid &akoAouBei va UTIAPXEL, HEIVETE POKPIA ATIO TN
OUGOKELN KOl KAAEDTE UECWC TNV ETOIPEID TIOU GO TIPOUNBELEl

T0 0€PI0 1} TV TTUPOTRETTIKN.

MPOEIAOMNOIHZH

1. Aev TipETEl va omToBnKEVETE OUTE VO XPNOIMOTIOIEITE Bevivn )
O E0QAEKTA UYPG KOVTA OTN GUYKEKPIEVN 1) O€ OTIOIAdNTIOTE
GAAN GUOKELN.

2. Av EXETE QIANEC Lypaepiou TIOL BEV TUVOEGOTE KON Yia XPrian,
eV TIPETTEN VOl TIC OTTOBNKEVETE KOVTA OTN GUYKEKPILEVN 1] OF
0TI0I0ONTIOTE GAAN GUTKELN.

AlaBaoTe kot akoAouBrate OAEC TIC GUPPOUAEC yia BpaTa
OOQANEIOC KOl TIG 0d1YieC GLVapHOAGYnang, Xpriang Kai gpovTidog
TIPOTO0) ETIIXEIPAOETE VOl GUVOIPLOAOYGETE TN GUCKELN Kall Vat
HOYEIPEYETE.
OpIopéva ELaPTALOTO EVOEXETOI VO TIEPIEXOUY DXUNPG GKPQ.
ZUVIOTOULE VO QOPATE TTPOGTATEVTIKA YAVTIOL.

dwnd amé kapévo Aimog

Aev pTopeite va aBNoETe T QTIA om0 KpEVO AiTIog
kAeivovtag To KaAuppa. Ot CUOKEVEC PTtdpuTTEKIou egagpilovtal
KOAd yiar AOyoug oo QaAELac,

Z€ TIEPITTWON QWTIAC OTIO KapEVO AITTOC, OEV TIPETIE

XPNOILOTIOINGETE VEPO Yia va TN oProete yiati Bo dlotpétete

KIVOLVO TPaUKATIOHOU. Av TO KapEVo AITTOC TIAPEI QWTIA TIOU

dev aPrvel ypriyopa, KAEIOTE TOUC OIOKOTITE KOl TNV TTaPOXT|

QTto Tn QIGAN oEPIOU.

* AV dev KoBaICeTe TOKTIKG TN GUGKELH, UTTAPXEL KivOUVOg
OWTIAE aTTO KOEVO AITIOC Kal TtpOKANang {nuidc oo Tipoiov.
MPETIEl v TIPOTEXETE TIOAD KaTa TNV TtpoBéppavan 1 TV kalan
TWV UTIOAEIMPATWY TV QOYNTWVY Y10 Va SI0GQAAICETE 0TI N
oucokeun dev Ba TTapel PTIG aTTO KapEVo AiTtog. ®povTiaTe va
OKoAouBEiTe TIC 0dnyiec yia T dladikaaia yeviko kaBapiapoL
NC GLOKELNC Kal T Slo0IKaaia kaBoplapol e diatagng
TWV KOLOTAPWV YIa va 0TT0a0BAGETE TOV KiVALVO QWTIAC
0Tt0 Kapévo AiTog. O KOAUTEPOC TPOTIOC VIO VO ATIOTPOTIE O
KivdLVOC aUTOC €ival 0 TOKTIKAC KaBOPIOUOE TNC GUCKEUNC.

¢ A\ev TIPETIEN VO ATIOUOKPUVEDTE QTTO Tr) GUOKELI| MTTAPUTIEKIOU

KOl VO TV 0QVETE QVETTITPNTN KaTd TV TpoBéppavan

N TV KAUGT TWV UTTOASIMPATWY TGV GayNTWV PE Xprion

¢ Aettoupyiag Hi. Av dev kaBapilETe TAKTIKA Tr) GUOKEUN

UTIOPUITIEKIOU, UTTGPXEI KIVOLVOG QWTIBE OTIO KapEVO AITTOC

omtdte B TIPOKANBEL (NG aTO TTPOIGV.

MPOEIAOMNOIHZ

F1o va dIaQUAGEETE TNV A0QOAT XPrION TNC CUTKEUNC

00C Kal v omtoo0pnaere Kabe Kivouvo TipokAnang

OOEGDOU Tpauuatiopou:

¢« XPHZIMOMOIHZTE TH ZYZKEYH MONO ZE E=QTEPIKOYZ XQPOYZ,
MOTE ZE EZQTEPIKOYZ.

MpOTOL XPNCILOTIOINGETE T GUOKELH, OIOBACTE TIC 0dnyiec. Mpémel

VOl TIC TNPEITE TOTA TIAVTOTE.

o Aev TIPETEN VOl LETOKIVELTE TN GUOKELR KaTal T Xprion NG

* Ta mpooBaaotya eEopTroTor eVOEXETTI VX Eival TIOAU Bepud.
®povriote va pnv Ta TTANGIAZouv Tor pikpd Tandid. Mnv ogrivete ta
TIONOIG VOl XPNGIUOTIOIO0V Tr) GUGKELK 0UTE Va TIai{0uy KovTdl .

¢ Metd ) xprion TpEMel var KAEiveTe Tov SI0KOTT TIopoY G aepiou
TI0U UTTAPXEL OTN QIOAN.

* H OUYKeKPIUEVN GUOKELI TIPETEN VOl BpiokeTal TavTar pakpid amo
€0QAEKTAl UAIKG KaTdr T xprion .

o Nev TPETEL vor OPAOTETE TIC OTTEC OTIC TIACIVEG TIAEUPEC 1} 0TV TTOW
TAeupd NG GUGKEUNC.

o TMpEmel v EAEYYETE TAKTIKA TIC PAOYEC GTOUC KAUTTHPEC.

o Aev TIPETEL VOl PPACTETE TO AVOIyaTa EE0EPITHOD (TwV GWARVWY
Venturi) aTov kauaTrpa.

* H ouokeun TIPETEL Va XPNOIHOTIOIETaL HOVO O KOG ELaepILOpEVO
XWpo. MOTE pn Xpno1HOTIOINGETE T GUGKELI € KAEITTO X(pPO,

TLY. UTIOGTEYO OUTOKIVATOU, YKOIPAL, OKETIATTH £i0000, GKEMOOTH
Bepdva 1) KATw a6 OKEMOGTPO KABE idoug,

¢ Aev TIPETEL VOl XPNOILOTIOIEITE EUAOKAPBOUVO OUTE KEPOIKEC
LTIPIKETEC O€ GUTKELN aEpiov.

«  AEN MPEMEI va KaAOTITETE TIC OXAPEC e OAOUMIVOXOPTO OUTE (e
KATT010 GANO LAIKO. O TTOPEUTIOBIOTER O ELOEPITHOC TWV KAUTTHPWY
Kol UTTapYEl TuBoVOTTON Vo TIPOKUEL KGOl ETIKiVOLVN KaTdaTaan
10U B0t TIPOKOAEEL LAIKEC CNUIEC KA TPOULOTIGO.

* [Np€Tel va XpnGILOTIOIETE TN GUCKELN O€ OTIOGTOON
TOUAGXI0TOV 1 PETPOU OTTO KABE TOIXO 1) ETIIPAVEIQ.

* H ouokeun TpETEl var omEYEl 3 PETPA MO QVTIKEIYEVD TI0U UTIAP)EL
Kivduvog va TIapoLY QWO 1 TINYEC AVAQAEENG, TL.X. BEPHOTIQUVES,
NAEKTPIKEC GUGKEVEC O AEIToupyiar KATL.

¢ TOTE pn ETIXEIPAOETE VO AVAYETE TOV KAUGTAPA EXOVTAC
KAEIOTO T0 KAAUPIO. MEGO O€ IO KAEITTY GUGKEUT EVOEXETOI VOl
OUOOWPEUTEL 0EPIO TO 0TT0i0 OEV EXEl avaAexBei Kol ivar TTOAD
ETIKIVOLVO.

* MAvto TPEMEL var KAEiVETE ToV BI0KOTTT TIOPOYIC aigpiov Tou
UTIAPXEL OTN GIGAN KOl VO OMTOGUVOEETE TOV PUBLITTI| TIPOTOD
OQOIPETETE T QIOAN aepiov amd Ty Kabopiapévn B¢an Aettoupyia
me

* Toté pn Béaete oe Aeroupyia ) GUGKEL AV N QIGAN oEpiou dev
Bpioketal o owaotr kaBopiapevn Ban M.

* Aev TIPETEN VO TPOTIOTIOINOETE T1) GUGKELT). ATtayopeveTal auatnpd
k&be Tpomomoinan. Ta Hovwuéva egaptriuata dev EMIOEKOVTaL
TopépBaan Tov XpRotn. My amocuVopHOAOYHGETE TOUC EYXUTAPES,
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Alodikaaio eAyyou Twv BaABidev, TOU EDKATITOU GWATVO

KOl TOU pUBIOTN Y10l B10PPOEG

Kdwre pior dokun yior v a)\ayﬁars pnnwc unapxouv 6|(xpposc TIpIV OO TV

TIPAYTN XPrOT) TG OUGKEUNC, TOLAGXIGTOV fiidl 9opd ToV XpOVO Katl kABe

©0pd TIOU OAGETE 1) AMOGUVAEETE TN PIGAN.

1. Tupiate 6Aouc Toug dlokATTE POBUIONG TC GUOKELNS aTn Béan O.

2. BeBonwbeite 11 0 puBpIOTAC €ival KaAX GUVIEDEUEVOC KOl GQIYHEVOC
ot Q1A oEpiov.

3. Avoitte v napoxn aepiov. Av oKoUaETE Evav X0 opunumc por]c,
SIOKOTE CETGIC TNV TIOPOXT OEpioU. Ynupxa ooB(xpr] dloppor ot
a0vdean. AlopBaate 1o TpoBANua POT TPOXWPNCETE.

4. MepdaTe e éval TIVENO GUTIOUVOVEPO (UEiyHOr GOMOUVIOU Kal VEPOU OF
ioa pEpn) EMAVW OTIC GLVOETEIC TOU EVKALTITOU GWANVOL.

5. AV EUQovIaTOOV GUOTINIBEC TTOU BIOYKWVOVTa, UTIAPXEL dloppor).
KheioTe apéawg Tov dlakomm mapoyrg oepiov Tiov uTtdpxel atn GIeAn
Kail eAEyETE av eival KNG aQIyEVES 01 GUVOETEIC. AV OV UTIOPETETE
VO OTOWOTHOETE T dI0PPON, NV ETIIXEIPATETE VOl ETTIOKEVATETE
T GUOKeUN. ETIKOIVWVNOTE PE TOV avTImpAcwo kol NToTe
QVTOAAGKTIKG.

6. MAvtor TPEel var KAEIVETE ToV OIOKOTTTN TIOPOXG OEPIOV TTOU LTIAPXEL
0T QIGAN Q0 EKTENETETE ict BOKILI Yiar EAEYX0 BIpPOGV.
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MPOZOXH ZTIZ APAXNEZ!

APAXNEZ KAI IZTOI
MEZA XTON KAYZTHPA

Av S10PKQC OUGKOAEDEDTE VOl AVAETE T GUGKELT UTIAPUTIEKIOU 1 OV 1)
QAOya givan ad0vapn, eNeyEte kal kaBapioTe Touc cwARveC Venturi Ko
T0UC KOUGTIPEC,

Apdiyveg 1 Hikpd £vtopia TIOAD auyva dnuioupyolv TpoBAquaTa
«UITTOUK@YATOC YTICOVTOC TIC PWAIEC TOUC Kall YewavTag Ta ofyd
T0UC €GO GTOUC OWAIVEC Venturi I GTOUC KOUGTPEC TC GUOKEVNG
LITIOUTEEKIOU Katl euTodiCouv T por) Tou agpiov. To oéplo TOU OToioy
1 POI| AVOIGTPEPETON LTIAPXEI Kivauvoc var avagAeyBei mtiow amo Tov
Trivaka eAEyX0u. AUTH N VaGTPOQI TNG PONC UTIOPEL VO TIPOKAAEGEI
{NuId O GUOKELI UTIOPUTIEKIOU KAl TPOLPATIOO. T10 var omo@UyeTe
kaBe Kivouvo avaaTpo@ng PonC Kat va dIaQaAICETE TIG KOAEC
€MIOOCEIC TNC CUOKENG UTIAPLTIEKIOU, TIPETIEL VO OapeiTe T didtaln
TWV KOLOTAPWY Kal TV GwARVeV Venturi kot Ty kabapidete omote
EXETE TIOAD KQIPO VOt XPNOIOTIOINGETE TN GUOKELN GO,




Alodikaaio KaBapiapou G IATaENG TV KAUOTPWY
AxoAouBNaTe TIC 0dNYiEC QUTEC Yia TOV KaBapIGHO Kau/r TV VTIKOTAOTAN
eLapTHATRV TG SIATOENG TV KAVATAPWVY 1} AV QUTKOAEVETTE Var OVAETE
T OUOKEU! PMOPTIEKIO, , ,
1. Aokoyte TBV TIOPOX1 0EPIOL aTOUC DIOKOTITEG PUBKIONG Kl GTOV
KOAdpoO LP.
2. AQUIPEDTE TIC OXAPEG HOYEIPENATOC KAt TIC ATTideg BeppoTra,
3. AQOIPEDTE TOUC TWANVEG LETAPOPAG KOl TO EEPTALITOl TTOU
OUYKPOTOOV TOUG KAUDTHPEC.
4. ATOOTIGOTE T0 NAEKTPOBIO OO TOV KauaTHpa. ,
ZHMEIQIH: H peBodog agaipeanc/amoamaan efaptatal omo
6lqp9pwonltrg d10T0énG TwV KavaTApwv. Mmopeite va deite G1popoug
Eponouc B10pBpwanC OTIC TIAPAKAT® EIKOVEC. , ,
AVOONKWOTE TIPOTEKTIKG KABE KAUTTIPA KOt ATTOCTIOGTE TOV OMO TO
avoiypioror 1wy BoABidev. Mpoteivoupe TPEIC TpOTIoUG Kabapiagol
TV OWANV@Y TwV KAUOTAPGY. MTTOPEITE v XPNTILOTIOIGETE OTTOIOV
00G OIEVKOADVEL nagloqorgpo. o , o
A, Auyiate évar akANPO GV (1] AKOUN Kat Evav eEAgpO yavido
QMO pIar KPEPATTPO POUXGWV) WATE VO SNUIOUPYATETE EVat HIKPO
AyKITpO. MEPATTE APKETEC POPEC TO AYKIGTPO HETON MO TOV
owAVa KaBe kavotpa.

C——— 5
B. Xpnatormomnate pa atev) Bodptaa KBOpIGHOU UTOUKIAIWY e
gukapTT Aa (kat ox1 opslxd)\Klvr]youpuméﬁouprqa). Mepdote
OPKETEC (YOPEC TN Bo0pTan HETD AT TOV GWARVA KABe KauaTnpal.
. POpEOTE TIPOCTATEVTIKA YUONIG: XPjOIHOTIONaTE £va
EUKOLTITO OWAN VO TIETTIETHIEVOU OEPQN VIO VOl TIENATEL EQQIG
péaa orovlowAEvg KOBE kauaTpar Kat vor Byet aro Tic B0peC
T0U KauoTpa. EAEyEte kGBe BOpa yia va Bsgmweslrs ot Byaivel
| Ogpag armo kae omy. o
6. Tpiyte e quppotoBoupTaT OAOKANON TNV ELTEPIK EMIPAVEID TOU
KOWOTPO Y10 Var AMOOKPOVETE UTOAEILMOTT QaynToU Kat akaBapaieg.
7. KaBapiarte kabe ppayuevn 80par e akANPO aOppa, T, JE Evav
QVOIYLEVO GLVAETNPO. , ) ,
8. E)\sy\gts LATIWE LTTAPXOUV KOTECTPOWEVDl OTEia aTOV KaUaTrpa.
Noy® puatoroyIkric 9Bopac Kot JIABPWANG OPITLEVE OTIEC EVOEXETOI
Vet £X0UV Peyohwael. Av SIOTIOTWOETE 0TI UTIAPOLV HeyAAEC PWYHEC N
OTEEC, QVTIKATOOTHOTE TOV KAUaTrpa. .

MOAY ZHMANTIKO: Mpémer va eQoppOaETe Kol TIOAL KAAX TOUG
OWANVEC TWV KAUOTAPWY OTa aVOiyHOTa TV BaABIdwv.
Aeite TIC e1kOveg OgdId.

0T eQappoyn
kauaTpa atn BaABioa

9. MpooapToTe T0 NAEKTPOBIO TOV KAUOTIPO,

10. EmavatomoBemate POGEKTIKA TOUC KAUDTIPEC,

11. MpocapTaTe TOUG KAUTTIPEC OO UTIOGTNPIYHATA TOUG OTNY £CTIO.

12.EmavotormoBemaTe T0Ug GwATVEG HETAPOPAC KOl TIPOGOPTIOTE TOUG
0T0UC KaVaTrpeC. EmavatomoBemate TiC aoTtideg Bepuotniag Kot Ti
OXGPEG HOYEIPEUOTOC, o ,

13.T1p0To0 poyeIpeWeTe Covar aTr) GUOKEUR UTOPUTIEKIOU KAVTE fildt
OOKIpN yior var eAEYEETE TG LTTAPXOULY BIOPPOEC. Kait PAOYEC TTOUC
KOUOTHPEC.

. AmooTéaTe To NAekTPOdIO P Eva
kataaBidr pe TAaTia poTn.

Aladikaaia omoBrKeuang e GUGKELNC aag

* KabBapiote T oXGpeg HayelpeparTog,

*  AToBnkelaTE T GUOKELN O€ XWPO XWPIC Lypaaia.

+ 'Omote aQrVvete T QIGAN aepiou guVOEdEREDN O GUCKEU, TIPETEL Va
omoBnkeveTe Tov eE0MAIGNO o€ KaAG e€oiepI{OpEVO X(PO Kail a€ aneio OTTou
dev B pmopoly va m Bpouv Ta taidid. « KaAUYTE T GUGKELH OV TTPOKEITOI
VO TNV 0moBnKeVOETE OF ELTEPIKO XWPO.

*  Mnopeite va amoBnkeUOETE T GUOKEL! O€ E0WTEPIKO XwPo MONO av
KAE[GETE T QIGAN aEpiov, TV AMOGUVOETETE, TNV OQOIPETETE OTIO TN
OUOKELN Kal TV amoBnkeVaETe o€ eLwTEPIKO Xwpo. * OTIOTE AMOLOKPUVETE
T GUGKEUT] OTTO TOV X(PO a0BriKeVaNC, EAEYETE PATIWE UTIAPYOLY
QVTIKEILEVO TTOU eUT0JI(OLV TOUC KAUGTIPEC.

T'EVIKOG KOBOPIGHOE GUOKELGV

0 mep1odIkOC KaBapIoPOE aUTAC TNC OXApaC sival amapaitToc, KaBwg
uTTopEl Vo TTPoKANBOUV TIUPKOYIEG 6TV GUAAEyOVTOIL AITIN Kall
UTIOAEipUATO TPOPIHWY OTO KATW PEPOC TNG OXAPOC. MeTd amd Kabe
XPNoN, 0QAIPETTE TUXOV EVOTIONEIVAVTO CWHATIOIN TPOPIHWY OTIO TN
OXApPO HOYEIPEHOTOC Kl OTO ECWTEPIKO TNC OXAPAC XPNOIUOTIOIWVTOG Uia
Bouptoa Char-Broil Cool-Clean. Emeita

Ba pmopovoarte va Yekdoete 1o Char-Broil Grate Cleaner otn axdpa, va
T0 OIQrOETE VO AEITOUpPYE yia 10 AETTTA KOl VO TO GKOUTTICETE g EVal
Bpeyuévo mavi 1) olpTtoa. eKTEAEDTE KABAPIOO YKPIA ETA TNV YOEN T
oxapac.

* Mnv Kavete AdBo¢ cLUTOWPELAN KAPE 1) JabPOL AITTOUC Kal KATVOU Yia
uToy1d. Ot ECWTEPIKOI XWPOI UTTAPUTIEKIOV OEPiOL dEV XpwHaTiCovTal aTo
€PYOOTACI0 (Kal OeV TIPETIEN TTOTE Vo BAQTOOV). EQOpHOTTE éval I0XLPO
AIGAUC OTIOPPUTIOVTIKOU Kal VEPOU 1) XPNOIUOTIOINTTE £va KABOPIOTIKO
OUOKEUNC pE TIIVENO KaBOPIOHOU OTO ECWTEPIKO TOU KATIAKIOU KAl TOU
TIUOPEVa TNC CUCKEUNC. ZETTAOVETE KOl AQNOTE VO OTEYVWOEL EVIEAWG OTOV
aépa. Mnv eQapuOlETe KAUGTIK) GUCKELT / KABOPIGTIKO @oUPVOUL a€
Boppéveg emipAveleC.

¢ MAAOTIKA pEPN: MAUVETE e (ETO COTIOUVOVEPO KOl GKOUTTIOTE. Mnv
XPNOIHOTIOIEITE AEIAVTIKG KOBOPIOTIKE, OTIOAITIAVTIKG I} GUUTIVKVOUEVO
KaBapIoTIKO CUCKELNC OE TIAACTIKA PEPN. MTtopei va TipokAnBei {nuid kat
BAGPN etaptnudtwv.

* ETi@aveleg mopaeAdvng: Adyw ¢ alvBeonc Tou Potddel pe YOO, To
TIEPIOCOTEPD UTIOAEIUMOTO ITIOPOUV Va GKOUTIIGTOOV e SldAupa aodac /
vepol Pnaiuatog, kabaplaTikd yuaioL fi Char-Broil Grate Cleaner.
Xpno1UOTIOINGTE HN AEIAVTIKY) OKOVN KaBapIapol yia eTiovou AekEDEC.
¢ Bappévec eIQAVelEC: MAOVETE pE ATTIO OTIOPPUTIOVTIKG I} KOBOPICTIKO
kai {eato aamouvivepo i Char-Broil Grill Cleaner. IkouTtioTe pe €val
HOAQKO [N AEIQVTIKO TTOWI.

¢ Em@dveleg payeipéuatog: Bepaiwbeite 0t dev mapapévouy XaAapéq
TPIXEQ OTIC ETUPAVEIEC PAYEIPEUATOG TIPIV aTIO T0 Yalyo. Eva n oxdpa
eivar eotn, ouVIOTATON VO KOBOPICETE OVO TIC ETIQPAVEIEC HOYEIPEPATOC
XPNOIHOTIOIVTAG TV KEYOAN avTikatdataaonc {eatol kabapiopol Char-
Broil (otn Bouptoa Char-Broil Cool-Clean Premium).

** KAGAPH pu6pion

H oxdpa oac eival eEomAiopévn Pe pia TTpwIoToplokn puBuicn CLEAN
TIOU ETITPETIEL KABAPIOUAC YKPIA Xwpic TipopAfuata. H ugnAn Bepudtnta
TIOU TTOPAYETAL OTTO TOUC KOUOTHPEC Bal ETATPEPEL OAD TON UTTOAEIUATO
TPOYWV GE CTAX.

AkoAouBnote autd Ta BAuaTa:

¢ APoU TEAEIOTETE TO Yialpo, pubuioTe GAOUG TOUG KUPIOUC KAUCTHPES
01N pLBUIoN KAGAPIZMOZ Ko tapapeivete yia mepimou 12 - 15 Aemta
¢ Metd amo mepimou 12 - 15 AeTtd, puBpioTe 6Aoug Toug KUPIoug
KaUOoTNPEC aTn pLBuion OFF kal a@raTe T oXdpa Vo KPUWGOEL

+ Otav n oxdpa ival dpoaepr, xpnaolyomoinate pio Booptaa Char-Broil
Cool-Clean yia va a@QapéoeTe TUXOV UTIOAEIUMOTO KAl VO OTIOPPIYETE TV
éQpa

o [0 Vo EXETE ELOIPETIKG YUONOTEPG OTIOTEAEGHOTA, XPNOIUOTIOINCTE TO
Char-Broil Grate Cleaner w¢ teAeutaio Brua. WekdaTe yewaidodwpa otn
oxApa, aEraTe T0 va AEIToupyrael yio 10 AETITél Kl OKOUTTOTE e éva
Bpeyuévo mavi ) folptoa.
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TELEPITEST/OSSZESZERELEST VEGZO SZEMELY:
Ezt a kézikonyvet a vevénél kell hagyni.

VEVO:
Késdbbi Gtmutatashoz 6rizze meg ezt a kézikdnyvet.

Kérdések:

Amennyiben kérdései lennének a készillék 6sszeszerelése
vagy hasznélata soran, lépjen kapcsolatba a helyi
forgalmazéval.

Ha gazszagot észlel:

1. Zérja el a készillék gazellatasat.

2. Sziintessen meg minden nyilt langot.

3. Nyissa fel a fedelet.

4. Ha tovabbra is gazszag érezhetd, ne tartézkodjon a
készUllék kozelében, és azonnal hivja fel a gazszolgaltatot
vagy a tlizoltdsagot.

FIGYELMEZTETES

1. Akészillék illetve mas készlilékek kozelében tilos benzint
vagy mas tlizveszélyes folyadékot tarolni.

2. Akésziilék illetve méas készillékek kdzelében tilos nem
csatlakoztatott gazpalackot tarolni.

A keésziilék Osszeszerelése és hasznalatba vétele elott
olvassa el és tartsa be az 0sszes biztonsagi szabalyt,
Osszeszerelési utasitast és hasznalati valamint kar-
bantartasi itmutatét.

* Egyes alkatrészek élesek lehetnek. Védokesztyl
hasznalata ajanlott.

Zsiradéktiizek

 Azsiradéktiizeket nem lehet eloltani a fedél
lezarasaval. A barbecue készlilékek biztonsagi
okokbol jol szell6zottek.

o Zsiradékt(zre tilos vizet 6nteni, mert az személyi
sérliléshez vezethet. Makacs zsiradékt(iz kialakulasa
esetén zarja el az égdéfej gombokat és a gazpalackot.
Ha a késziléket nem tisztitottak rendszeresen, akkor
az a késziilék karosodasat okozo zsiradéktlizhtz
vezethet.

+ Az el6melegités illetve az ételmaradékok leégetése
soran Gvatosan kell eljarni, nehogy zsiradékt(iz
keletkezzen. A zsiradéktiizek megakadalyozasa
érdekében tartsa be a késziilék altalanos tisztitasara
és valamint az égdszerkezet tisztitasara vonatkozé
utasitasokat. A zsiradéktiizek legegyszeriibben a
készlilék rendszeres tisztitasaval el6zhet6k meg.

+ Az el6melegités illetve az ételmaradékok magas
(,,HI) allasban térténd leégetése kzben ne hagyja
felugyelet nélkiil a barbecue-t. Ha a barbecue-t
nem tisztitottak rendszeresen, akkor az a készulék
karosodasat okoz6 zsiradéktiizhdz vezethet.

FIGYELMEZTETES

A készllék biztonsagos hasznalatanak =~
biztosjtasahoz es a sUlyos sertlesek elkerilése
érdekeben:

+ KIZAROLAG A SZABADBAN HASZNALANDO! ZART HELYEN
TILOS HASZNALNI!

Akészlilék hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati
utasitast. Mindig tartsa be ezeket az utasitasokat.

¢ Hasznalat kdzben ne mozgassa a készliléket.

* Aszabadon lev( alkatrészek nagyon forrok lehetnek. A
gyerekeket tavol kell tartani. Ne engedie, hogy a készléket
gyerekek kezeljek vagy a készulék kézelében jatsszanak.

+ Hasznalat utan zarja el a gazpalackot.

+  Akésziiléket hasznalat kozben tlizveszélyes anyagoktél tavol
kel tartani.

* Hagyja szabadon a késziilék oldalan és hatuljan levé
nyilasokat.

* Rendszeresen ellendrizze az égéfejek langjat.

+ Hagyja szabadon az égéfej venturi nyflasait.

o+ Akésziiléket csak jol szell6z6 helyen szabad hasznalni. TILOS
zart helyen, pl. gépkocsibedalloban, garazsban, teraszon, fedett
verandan vagy barmifele fels6 épiiletszerkezet alatt hasznalni!

* Gézlizem(i kesziilékben tilos faszenet vagy keramia briketteket
hasznalni.

¢ TILOS a racsokat aluminiumféliaval vagy barmiféle mas
anyaggal lefedni! Ezek megakadalyozzak az égéfej szell6zését
és anyagi karhoz ésivagy személyi sérilléshez vezetd veszélyes
koriiményeket okoznak.

* Akeésziiléket a faltol vagy mas feliilettél legalabb 1 m tavolsagra
kell hasznalni.

¢ Tartson 3 m tAvolsagot barmilyen éghet6 anyagtdl illetve
gyUjtéforrastdl, pl. forrdviztartaly Grlangjatdl, bekapcsolt
elektromos készuilékektol stb.

+ SOHA NE kisérelje meg begyujtani az égofejet, ha a fedel zarva
van. A zért készillékben felgyileml§ begydijtatlan gaz veszélyes.

+ Agazpalack eldirt izemelési helyzetbdl trténd elmozditésa
el6tt mindig zarja el a gazpalackot és valassza le a
nyomasszabalyzGt.

o Akésziiléket tilos az el6irt helyzetbdl elmozditott gazpalackkal
mUikddtetni.

* Tilos a késziiléket modositani. Barmiféle mddositas szigorian
tilos! A zart alkatrészeket a felhasznalé nem mddosithatja. Tilos
a fuvokakat szétszerelni!
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3A JIMLIETO, KOETO MHCTAINPA | CTNOBABA BAPBEKIOTO:
ToBa PbKOBOACTBO /1A CE OCTaBY Ha NOTPEGUTENS.

MOTPEBUTEN:

3anaseTe PbkOBO/CTBOTO 3a GhAELLY CNPaBKi.

Bbnpocu:

Ako ¥maTe BbIpOCK M0 BPEME Ha CrI06ABAHETO UK Npy
W3M0/138aHETO Ha 6apbekioTo, 06bPHETE Ce KbM BaLNA MeCTEH
LNTBP.

OMNACHOCT

AKo yceTuTe MUpU3Ma Ha ras:

1. Cnperte rasra kbM 6apbekioTo.

2. A3raceTe BCeKM OTKPUT MAaMbK.

3. OtBopeTe Kanaka.

4. AKo Mupu3marTa npoLb/xasa Ja ce ycella, OTAPbIHeTe ce T
6ap6ekioTo 1 ce 06ajeTe Ha Ballg OCTABUMK HA ra3 Win Ha
roxapHara.

1. [la He ce CbxpaHsBa 6eH3UH UK Apyri 3ananuMy TEYHOCTH B
6130CT 0 6apbektoTo UK 4o Apyrv ypesdu.

2. ['a30Ba bYTWNIKA, KOATO HE € CBbP3aHa 3a 13M0/3yBaHe KbM
6ap6ekioTo, A He ce CbXxpaHsBa B 61130CT A0 Hero unu o

Apyrv ypean.

+ [IpoueTeTe n cneapaiTe BCUUKN YkasaHNs 3a 6e30MacHOCT,
MHCTPYKLMUTE 33 CrnobsiBaHe, W3no/3yBaHe v NoAApbXka
npeau fia 3anoyHeTe CrnobsBaHeTo 1 ynoTpedara Ha
6ap6ektoTo.

+  Hskou yacTi MOXe Aa umar ocTpu pboose. MpenopbyBa ce
HOCEHETO Ha NpeAnasHin PbKasuLy.

Mnambuy ot MasHuHaTa

¢ He e Bb3MOXHO M3racAHETO Ha NamMbLy OT MasHMHaTa
KaTo Ce 3aTBOpW Kanaka. bapbekioTara ca fo6pe
BEHTUNMpPaHW C Lien 6e30nacHocT.

+ [la He ce 3n1Ba BOAA BbPXY NNaMbLy OT Ma3HIHaTa,
3al0TO TOBa MOXe Aa JoBefe [0 TenecHa nospea. Ako
Ma3HIHaTa ropu NPOABL/MKUTENHO BPEME, 3aBbpTETE
KOHTPO/THMTE K/KOUOBE 1 ra3oBaTa byTu/Ka Ha U3KMHYEHO
MONOXEHNE.

¢ AKo 6ap6eKtoTO He Ce NOYMCTBA PEAOBHO, € Bb3MOXHO
Bb3HMKBAHETO Ha Or'bH OT OCTaHasaTa MasHnHa. Korato
n3rapsiTe 0CTaTbLy OT XPaHa, BHMMaBanTe Aa He
Bb3HUKHE TakbB Or'bH. ClieABaiiTe MHCTPYKLMMTE 3a 0610
NoYMCTBaHE Ha ypesa 1 Ha ropenkuTe. Haid-no6pusT HaumH
[la He Ce no/lyyaT nnamblyy 0T MasHUHaTa e PeoBHOTO
nouncTBaHe Ha 6apbexoTo.

¢ [la He ce ocTaBs 6ap6eki0To 6e3 HaJ30p KoraTo ce
MPETONAS XpaHa Unm ce U3rapsT XpaHUTeNHN 0CTaTbLM Ha
HI. Ako 6ap6ektoTO He e 6110 NOYUCTBAHO PEAOBHO, MOXE
[1a Bb3HIKHE OrbH OT MasHWHaTa M Aa ro NoBpeau.

3a 6e30MacHO 13n0n3yBaHe Ha BalleTo
6apbekto 1 3a fla ce n3berHe HapaHsiBaHe:

+ [A CE U3MON3YBA CAMO HA OTKPUTO. HMKOT'A
OA HE CE U3MON3YBA B 3AKPUTO NMOMELLIEHNE!

MpoueTeTe MHCTPYKLMMTE Npeay U3non3yBaHe. BuHaru
crefiBaiTe Te3u MHCTPYKLMK.

- [laHe ce mectn 6apbeKioTo Mo BPEMe Ha No/3yBaHe.

- Hskou yacTv Moxe Ja ca ropeluy. pbxre Masku fela
HacTpaHa. He no3sonsBaiite Ha Masikv fielia aa 6opassT ¢
0apOeKTo K Aa UrpasT B 671130CT [0 HEro.

- Cneg ynotpeba, cnpeTe nofasaHeTo Ha ra3 ot bytunkara.

- He gpbxTe 3ananvmm Matepuanin B 6a130CT 40 6apbekioTo
KOraTo TO Ce 13M0/13yBa.

- [la He ce b6/10KMpaT OTBOPUTE BCTPAHN ¥ 0T3af Ha Ypesa.

- [poBepsBaiiTe pefoBHO NNaMbLTE Ha FOpesKiTe.

- [la He ce b/10KkMpaT OTBOPUTE Ha BEHTYPUTE Ha Topeskara.

- bapbekioTo Ja ce u3non3ysa camo Ha 4o6pe NpoBETPEHO
msAcTo. HAKOIA fja He ce 13non3yBa B 3aTBOPEHO MACTO KaTo
rapax, NOKPUT BXOZ, NOKPUT BLTPELLEH ABOP, UN MO, HaBeC.

- [la He ce n3non3yBar AbPBEHI BbI/ALLA UK KepaMUYHY
OpukeTy B ra30B0 Hapoexio.

- JA HE CE nokpuBar ckapuTte ¢ anymuHueBo onno uav ¢ fpyr
MatepvaJ. ToBa LLe 6/10kvpa BEHTUNALNATA Ha TOPeNKITE 1
MOXe fja NpeA3BHKa NOTEHLMAIHO OnacHa CUTyaums, KoaTo Aa
[l0Be/le [10 LTI Ha MMYLLECTBO W/unu 40 TeNecHa noBpesa.

- bapbekioTo Aa ce u3non3ysa Ha Haii-Masko 1 M pascTosiHme ot
CTeHa W fpyra NoBbPXHOCT.

- [lavma 3 M 0TCTOSHIE OT 3anaumu NpeaMeTin unm ot
M3TOYHULI Ha Bb3NNIaMeHsABaHe KaTo KOHTPO/IHI CBET/IMHI Ha
BOfHI HarpeBaresn, OTKPUTI eNeKTPOYPELM, U T.H.

- HWKOTA He ce onuTBaiiTe fia 3ananute ropeska che 3aTBOPEH
kanak. OnacHo e HaTpynBaHETO Ha He3anasieH ra3 B 3aTBOPEHO
MPOCTPAHCTBO.

- BuHaru cnupaiite ra3ra npu byTunkara v paskavaiite
perynaropa npeau 4a npemecTuTe raoBata byTuika ot
NocoYeHata nosuums.

- Hukora He nyckaitTe 6apbextoTo, ako razoBata GyTKa He € Ha
TOYHOTO MACTO.

- [la He ce n3MeHs KOHCTpyKUMATa Ha GapbekioTo. Besika
MPOMsAHA e CTPOro 3abpaHeHa. MNnombupanm YacTv fa He ce
MaHunyupat ot noTpebutens. [a He ce paskayaTr MHXEKTOPU.
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TecT 3a TeYOBE OT BEHTU/IM, MapKyy W perynartop

HanpaseTe TecT 3a Te4oBe Npeay Mbpearta yrotpe6a Ha 6apbektoTo,
Hali-Ma/Iko eIH MbT FOAMULLHO, W BCEKI MbT KOraTo rasoBara GyTunka
ce eMeHst W paskaua.

1
2.

3.

3aBbpTeTe BCUUKIN KOHTPOMTHN K/io4oBe Ha O (M3K/HOYEHO).
YBepere ce, Ye peryniatopbT e 34paso CBbp3aH 3a razosara
oyTUnIKa.

MycHeTe rasra. AKo 4YyeTe CBUCTALL 3BYK, CMPETE BeHara rasra.
VAma ronsam Tey B cBpb3karta. [lonpasete ro npeay 3anoyHete
OTHOBO.

CroxeTe canyHeH pa3TBop (CMeC OT NO/IOBMH CanyH 1 NO/OBIH
BOZa) BbPXY CBPB3KUTE HA MapKyuya.

AKO Ce nokaxar yronemaBaLLy ce Mexypuera, sHauu uma Teu.
CnipeTe BefjHara rasra npu rasosara OyTi/ika v NpoBepeTe dasm
CBbP3BAHETO € 34paBo 3aTerHaro. AKO TeYbT He MOXe Ja 6bje
CrpAH, He ce onuTBaiiTe Aa nonpasuTe. ObageTe ce fa 3aMenuTe
yacture.

BuHaru cnupalite rasra npu 6yTunkara cies kato U3sbpLuMTe TecT

3a Te4oB.e.
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NMPEAYNPEXAEHMUE 3A NAALN!

NAAK N NAAXNHN B
FOPENKA

Ako BalLeTo 6ap6ekio ce 3ananBa TPyAHO UK NNaMbKBLT €
cnaB, NpoBepeTe 1 NoUMCTETE BEHTYPUTE U TOPENKUTE.

A3BECTHO €, Ye Nasuym uan Maskn HacekoMm Cb3faBar
npobnemu, NpaBeiikn rHe3fa U CHacskK siLla BbB
BEHTYpuTE Ha 6apbeKioTo NN B ropeskara karo
Bb3NPensaTCTBYBAT NOTOKA Ha ra3ta. Toa MOXe Aa NoBpeay
6ap6ekioTo 1 fa NpeAn3Buka HapaHsBaHe. 3a a ce 13berHe
TOBa, ropesnikata 1 TpbouTE Ha BEHTYpW 61 TPS6BaIO

[ia ce U3BadAT M NOYUCTAT KoraTo 6apbekioTo He e 61no
N3N0N13yBaHO Lb/I0 BPEME.




MounctsaHe Ha openkaTa

CnefjBaiiTe MHCTPYKLMNTE 38 NOYMCTBAHE W/ NOAMSHA Ha YacTy oT

ropenkara, U ako 6apbexioTo ce 3anasnsa TPyAHO.

1. CnpeTe rasta npu KOHTPONHKTE KMto4oBe 1 LP 6yTunkata.

2. 13Bagete ckapuTe 11 MOKPUBAATA Ha rOpesnikiTe.

3. VI3Bagete HocelLuTe TpbOW 1 3aKpenBaHETo Ha ropenkiTe.

4. Paskayete efniektpoga oT ropenkara.

3ABENEXKA: HauuHa Ha u3BaxzaHe / paskayaHe Lue 3aBuck ot

KOHGurypaumaTa Ha ropenkara. Bipkre pasnuunuTe KoHAUrypaumm

WKCTpaLuMTe, JadeHn no-4ony.

5. BHUMaTenHo u3BsazeTe BCska ropesika 0T OTBOPUTE Ha knanaHa.
Hve npenopbysame Tpi Ha4MHa 3@ NOYUCTBAHE Ha TPBOUTE HA
ropenkara. ¥3nonsysaiite T03u, KOTO € Hai-neceH 3a Bac.

A. TlperbHeTe TBbPAA XMLA (/1eka 3akayaska e MHOro
nozxoAALa) B Masika kyka. Mpekapaiite Kykata npes Bcska
Tpbba Ha ropenkara HAKO/KO MbTH.

c -

b. 3non3yBaiiTe TACHa YeTka 3a OYTWKM C OrbBaLLa Ce ApbXka
(na He ce u3noni3Ba TeneHa veTka). Mpekapaie yetkara
npe3 Besika Tpba Ha ropenikara HAKOKo MbTu.

B. [la ce HocAT npeAna3Hu oumnna: Vi3nonsysaite
celuoap 3a Ja Bkapare Bb3fyx B Tpbbara Ha ropeskara u
W3BBH 0TBOpYTE. MpOBEPETE BCEKI OTBOP 3a [a CTE CUTYPHH,
Yye Bb34yXbT U3/M3a OT BCAKA AyMka.

6. C TeneHa YeTka 34MCTETE BbHLUHATA MOBBPXHOCT Ha ropesikara
0T Ma3HMHa 1 MPBLCOTHA.

7. TloumcTeTe BCUYKM BIIOKMPaHI OTBOPK C TBBPAR XILA, KaTo
HanpuMep pasrbHar knamep.

8. lpoBepeTe ropenkarta 3a NOBPeAY, AbMXALLM Ce HA HOPMASHO
W3HOCBaHE W KOPO31s, HAKOM OTBOPY MOXE Ja Ca Ce pasLupuv.
AKo ma ronemit nykHaTHWA UK JyMk , 3aMeHETe ropeskara.

MHOIO BAXHO: Tpb6uTe Ha ropenkara TpsioBa
[ia ce 3axBaHaT OTHOBO B OTBOPUTE Ha K/anaHa.
BuxTe nnrcTpaumnte BASICHO. \

[paBuUIHO ropesika — KbM
— KnanaH 3axBallaHe.

9. 3akayeTe eNeKTpoAa KbM ropesikara.

10. BHuUmatesnHo nocTaBeTe 0THOBO rOpenkITe.

11. Tpukayete ropesikuTe KbM CKOBUTE Ha OTHULLETO.

12. TMocTaBeTe OTHOBO HOCELLYMTE TPBOYU U 1 3aKayeTe KbM
ropenikuTe. MocTaseTe OTHOBO NMOKPUBAIATA 1 CKapUTe.

13. Mpegan a u3nonsysare 6apbekioTo 0THOBO, HanpaBeTe TecT 3a
TEYOBE 11 MPOBEPKA Ha NNamMbKa Ha ropesikata.

/13amMbkHETE enekTpoga
C nnocka oTeepTka

4 ynopuTi neTHa.

-
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CbxpaHsaBaHe Ha BaLleTo 6ap6ekto

* [lounctete ckapute.

¢ CbXpaHsiBaiiTe ro Ha Cyxo MACTO.

+ Korarto rasoBarta byTunka e cBbp3aHa kbM 6ap6ektoTo, Aa ce
CbXpaHsiBa Ha f06pe NpoBEeTPSBaHO MACTO W U3BBH 06Cera
Ha fela.

* [Mokpuiite 6ap6ektoTo, ako ro ChbxpaHsBaTe Ha OTKpUTO.

+ [ocTaBete 6ap6ektoTo B 3aTBOPEHO nomeleHne CAMO, ako
rasoBara bGyTu/ka e 3aTBOPeHa 1 paskayeHa, M3BageHa ot
0apbeKoTOo 1 Ce ChXpaHsiBa OTBLH.

« Koraro ro usBaxgare 0T cknaaa, NpoBepeTe Aa/n HAKOS
ropenka He e 3aJpbCTeHa.

06110 NounUCTBaHE Ha ypeau

Heobxoaumo e nepuoAnyHo NOYMCTBAHE Ha Tasu ckapa, Thil kaTo
MOXE Aa Bb3HIKHAT MOXapi Ha ckapa, Korato MasHuHW 11 0cTaTbLiy 0T
XpaHa ce cbbepar B AbHOTO Ha ckapata. Crnep Beska ynotpeta
OTCTpaHsBaiiTe 0CTaHa/IMTe YaCTULLM XpaHa OT peLleTkaTa 3a roTBeHe
1 OTBBTPE Ha CKapaTa, kato n3nonssate yetka Char-Broil Cool-Clean.
Cnep ToBa MoxeTe fia Hanpbekate 06unHo Char-Broil Grate Cleaner
BbPXY peLleTkaTa, Aa 0cTaBuTe Aa nogeictaa 10 MUHYTH 1 Aa
M30BbPLLETE C MOKPa Kbpna Uim YeTka.

U3BbPLLETE NOYMCTBAHE Ha CkapaTta, C/ef, kaTo ckapata ce oxlaau.

¢ He GbpkaiiTe kasiBO 1AM YEPHO HATPYNBaAHE Ha Ma3HWUHY 1 AUM 3a
608. MIHTepuopbT Ha razoBuTe 6apbektota He ce 60sAncBa habpuyHo
(v Hukora He Tpsbaa Aa ce 60aaKcBa). HaHeceTe cuneH pasTeop Ha
npenapar 1 Boga Uan 13non3BaiiTe NouMcTBaLL Npenapat ¢ YeTka 3a
noyncTBaHe BbpXy BbTPELIHOCTTA Ha kanaka 1 [[bHOTO Ha ypepa.
3nnakHeTe 1 0cTaBeTe Aa M3CHXHE HaMb/IHO Ha Bb3gyx. He
HaHacsiiTe passxaall, ypes / noumcTBaLL, npenapar 3a thypHa Bbpxy
60sA1caHN MOBBPXHOCT!.

« [nacTmMacoBw YacTy: Vi3muiiTe ¢ Tona canyHeHa Boja 1 u3bbplueTe
Ha cyx0. He n3non3saiite abpasueHM noumucTBaLL/ npenapari,
06e3MacAMTeNM UK KOHLEHTPMPaH Npenapat 3a noyncTBaHe Ha
ypeay BbpXy n1acTMacoBm YacTu. ToBa MOXe fia foBefe A0 NoBpeda
11 NOBpe/a Ha yacTy.

« MopuenaHoBm NOBBbPXHOCTY: Mopaay Nofo6eH Ha CTHKIO ChCTas,
MOBEYeTO OCTaTbLM MoraT Aa 6bAaT U3TPUTKM C Pa3TBOP Ha coda 3a
xns6 / BoAa, npenapar 3a CTbKIO WM NOYNCTBALL, npenapar 3a
pelueTkn Char-Broil. 13anonsBaiite HeabpasyBeH NoYnCTBaLL, Npax 3a

* bosiaycaH NoBbPXHOCTI: M3mMniiTe ¢ Mek npenapar i nouncTBaLL
npenapar 1 Tona canyHeHa BoJa Uiu NoYUCTBALL, Npenapar 3a rpun
Char-Broil. M36bpLueTe Ha cyxo ¢ Meka HeabpasuBeH nnar.

+ [OTBapCKN NOBLPXHOCTU: YBEPETE Ce, Ue Ha NOBLPXHOCTUTE 3a
rOTBEHe He 0CTaBaT pa3x/iabeHn YeTuHa npeay neveHe. Jokato
TPUABT € TOpeLL, Ce NpenopbyBa NOYUCTBAHETO CaMOo Ha
MOBBPXHOCTUTE 3a rOTBEHE C NOMOLLTA Ha 3aMecTBalyara rnasa Char-
Broil Hot-Clean (Ha uetkata Char-Broil Cool-Clean Premium).

CLEAN HacTpoiika Bawara ckapa e 060py/BaHa C MHOBaTUBHA
HacTpoiika CLEAN, kosiTo n0o3BosisiBa 6e3npo6ieMHO NoYMCTBaHe Ha
ckapa. CunHara TOnNnHa, reHepupaHa oT ropeskiTe, Le NpeBbpHe
BCWYKW OCTaHa/IM OCTATbLM OT XpaHa B nenen.

Cnefiaii Te31 CTBAKK:

« Cnef, kKaTo NpUKKYUTE C NPUTOTBSHETO HA Ckapa, HACTPOITE BCUUKMA
OCHOBHM ropenku B nonoxeHne CLEAN 1 ocTaHete 3a 0kono 12 - 15
MUHYTY

« Cnep, npnbnnsutenHo 12 - 15 MUHyTU HaCTPOIATe BCUYKIA OCHOBHM
ropenku B nonoxerue OFF n ocTaseTe rpuna fa ce oxnain

+ Cneq kaTo pelueTkata ce oxnafu, usnonssaite Char-Broil Cool-
Clean YeTka, 3a fa OTCTpaHMTE OCTaHaIMTE OCTaTbLM U Ja
N3XBBLPAUTE NenenTa

* 3a @ nonyunTe U3KIIUNTEHO TbCKABN pesynTaTy, U3nossgaiite
Char-Broil Grate Cleaner kaTo nocnefHa crbmnka. Hanpbckaite
06W/IHO BBPXY peLueTkara, octaBeTe fa nogeictsa 10 MUHYTU U
N36BPLLETE C MOKPA Kbpna Um YeTka.






MONTAZER / MONTAZER:

Ta priroénik pustite potrodniku.

POTROSNIK:

Ta priro¢nik shranite za poznejSo uporabo.

VpraSanja

Ce imate med montaZo ali uporabo te naprave vprasanja, se
obrnite na lokalnega prodajalca.

BN nevarnosT

Ce zavohate plin:

1. Zaprite plin iz naprave.

2. Pogasiti morebitni odprti ogenj.

3. Odprite pokrov.

4. Ce se vonj nadaljuje, se lo€ite od naprave in takoj
poklicite dobavitelja plina ali gasilce.

OPOZORILO

1. Ne shranjujte in ne uporabljajte bencina ali drugih
vnetljivih teko€in v bliZini te ali katere koli druge naprave.
2. Plinske jeklenke, ki ni prikljuéena za uporabo, ne smete
hraniti v bliZini te ali katere koli druge naprave.

* Before Preden zacnete sestavljati in kuhati, preberite in
upoStevajte vse varnostne izjave, navodila za montazo
ter navodila za uporabo in nego.

* Nekateri deli imajo lahko ostre robove. Priporocljivo je
nositi zaScitne rokavice.

Mastite poZare

o PoZar masti z zapiranjem pokrova ni mogot. Zar je
zaradi varnostnih razlogov dobro prezracen.

¢ Ne uporabljajte vode za kurjenje maScob, saj lahko
pride do telesnih poSkodb. Ce se pojavi nenehen
poZar maS&obe, izklopite gumbe in plinsko jeklenko.

e Ce naprave niste redno €istili, lahko pride do poZara
ma3&obe, ki lahko podkoduije izdelek. Med
predgrevanjem ali izgorevanjem ostankov hrane

bodite pozorni, da zagotovite, da se ogen;j ne razvije.

UpoStevajte navodila za splodno €iS¢enje naprave in
Cistenje sklopa gorilnika, da prepretite pozar
ma3&obe. NajboljSi nain za prepretevanje poZarov
ma3&ob je redno €isCenje aparata.

o Bar Ne pus¢ajte Zara brez nadzora med
predgrevanjem ali izgorevanjem ostankov hrane na
HI. Ce Zara niso redno distili, lahko pride do poZara,
ki lahko po3koduije izdelek.

OPOZORILO

Za varno uporabo naprave in za prepregitev

resnih poskodb:

« UPORABLJAJTE SAMO ZUNAJ. Nikoli ne

uporabljajte NOTRANJIH. Pred uporabo naprave

preberite navodila. Vedno upo3tevajte ta navodila.

 Naprave med uporabo ne premikajte.

« Dostopni deli so lahko zelo vro€i. Hranite majhne otroke
stran. Otrokom ne dovolite, da delujejo ali se igrajo v
blizini naprave

« After Po uporabi izklopite dovod plina v jeklenki.

« During Naprave med uporabo ne drZite v bliZini vnetljivih
materialov.

« Ne prekrivajte lukenj na straneh ali na hrbtni strani
naprave.

« Regularly Redno preverjajte plamen gorilnika.

« Ne prekrivajte odprtin venturijeve cevi na gorilniku.

« Appli Napravo uporabljajte samo v dobro prezratevanem
prostoru. NIKOLI ne uporabljajte v zaprtih prostorih, kot
S0 nadstreSki za avtomobile, garaZe, verande, pokrita
terasa ali pod kakrsno koli nadzemno konstrukcijo.

« Gra ReSetk NE pokrivajte z aluminijasto folijo ali katerim
koli drugim materialom. To bo preprecilo prezratevanje
gorilnika in ustvarilo potencialno nevarno stanje, ki lahko
povzroCi materialno Skodo in / ali telesne poskodbe.

« Appli Napravo uporabljajte vsaj 1 m od katere koli stene
ali povrsine.

» Ohranite razdaljo 3 m od predmetov, ki se lahko vnamejo,
ali virov vZiga, kot so luci na grelnikih vode, elektricne
naprave itd.

 NIKOLI ne poskuSajte prizgati gorilnika z zaprtim
pokrovom. Nabiranje nevnetljivega plina v zaprti napravi
je nevarno.

« Before Preden premaknete jeklenko iz dolocenega
delovnega poloZaja, vedno izklopite plin na jeklenki in
odklopite regulator.

« Appli Naprave nikoli ne uporabljajte s plinsko jeklenko iz
doloCenega pravilnega poloZaja.

« The Naprave ne spreminjajte. Kakrsne koli spremembe so
strogo prepovedane. Uporabnik ne sme manipulirati z
zapeCatenimi deli. Ne razstavljajte injektorjev.
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l@Ha nagiEaqiER Ve Q8 NBJIEBJIE QBE 28N,

ONIRSIH [JNIRSUH UHJIXIDFUVNH YHQILH SLQVNHID JRUIQIND

OHG RVYHIIHYDQIHP DIl SRQRYQLP SUSLIDQIHP RGSULIH
SRNIRY

9.L03,T( SIQ QD IHNIHON. L3

OEUQUH JXPE 1D JUHIQR SIRAPR Y 9,60 - SRIR&DI SUIVQUH
1Q GU&IH JXPE (L(-TSONG., 94,*ALN, -

yH VH JUHIQD SIR&PD N JOVYHILY  VHNXQGDK JXPE
REUQUH Y SRIRADI LJNIRS SRPDNDIH  PLOXI QDIR SRQRYLIH
SRVIRSHN RVYHIIIYH
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3UHSULpDIH VH GD IH QD IHNIHQNL YNIRSWHQ SILQ
3UHSULpDIH VH GD IH Y IHNIHONL SILQ

AL YALIDIQIN SRY]URPD LVNUHQ KUXS™
© 3HSULPDIH VHGD IH QD IHNHQN. YNIRSIHQ SILQ

© 3UHSULpDIIH VH GD IH Y IHNIHQNL SiLQ
AlL YALIDIQIN SRYJURPD LVNUHQ KUXS™

« YHVR&FH Y UHGX SUHYHUIH UD]SRNDQR DI J(RPUHQR
HIHNIURGR pH IH SRIUHEQR IR JDPHQIDIIH

e YH VR &FH DI HHNIURGH SUHNUIH ] RVIDQNL NXKDQID SR
SRIUHEL RpLVILIH NRQLFR HIHNIURGH ] DINRKRIQLP UREpNRP

* 3R SRIHEL JDPHQIDIIH &lFH

* yHQLTYRND SUHYHUIH EDIHUIR

* 3UHSUpPDIfH VH GD IH EDIHULD SUDYLIQR QDPH&EPHQD

* 3UHYHUIH pHIH QD PRGXIX LQ VIINDIX JUDKNDQD SRYH]DYD

* WH YALJDIQIN &H QDSUHI QH GHIXIH XSRUDELIH PDIFK

$/€ NABBAYA N BB/3000E

PAJKA OPOZORILO!

PAJEK IN 6BLET]
ZNOTBAJ

yH VH DU IHANR SULAJH DIL IH SIDPHQ &LEHN  SUHYHULH LQ
RPLVILIH YHQIXUUH LQ JRULIQINH
=QDQR IH GD SDIN. DIL PDIKQH aXaHINH XVIYDUIDIR IHADYH ]
SRYUDIQLP SRYUDINRP ] JUDGQIR JQH]G LQ SRIDIDQIHP IDIpHF
Y YHQIXUUHYH FHYL DIL JRULIQIN NL RYLUD SUHIRN SIQD SH]HUYQL
SILQ VH IDKNR YQDPH 1D QDG]RUQR SIR&pR TD SRYUDIQL XGDUHF
IDKNR SRENRGXIH &DU LQ SRYJURPL SRANRGEH DD EL SUHSUHpLIL
EILVNDYLFH LQ JDJRIRYLL GREUR GHIRYDQIH IH IUHED JRULQIN LQ
FHY YHQIXUIHYH FHYL RGVIUDQUL LQ RpLVILIL NDGDU IH aDU GIiH
pDVD Y SURVIHP THNX




Cistenje sklopa gorilnika

UpoStevajte ta navodila za Cis¢enje in / ali zamenjavo delov
sklopa gorilnika ali Ce imate tezave z vzigom Zara.

1. 1zklopite plin na krmilnih gumbih in jeklenki LP.

2. Odstranite reSetke za kuhanje in ogrevajte Sotore.

3. Odstranite prenosne cevi in gorilnike za pritrditev strojne
opreme.

4. Odklopite elektrodo iz gorilnika.

OPOMBA: Nacin odstranjevanja / odstranitve je odvisen od
konfiguracije gorilnika. Oglejte si razli€ne konfiguracije na
spodnjih slikah.

5. Vsak gorilnik previdno dvignite navzgor in stran od odprtin
ventilov. Predlagamo tri nacine ¢iSCenja cevi gorilnika. Uporabite
eno najlazje za vas.

A, Trdo Zico (lahek obeSalnik za pla3¢e dobro deluje) upognite v
majhen kavelj. Kavelj veCkrat potegnite skozi vsako cev
gorilnika.

>

B. Uporabite ozko krtaco za steklenice s prilagodljivim ro¢ajem
(ne uporabljajte medeninaste Zi¢ne krtace). Krtaco veckrat
potegnite skozi vsako cev gorilnika.

C. Nosite zascito za oci: Z zratno cevjo potisnite zrak v cev
gorilnika in ven skozi odprtine gorilnika. Preverite vsako odprtino
in se prepricajte, da zrak izhaja iz vsake luknje.

6. Zicno krtaite celotno zunanjo povrsino gorilnika, da
odstranite ostanke hrane in umazanijo.

7. ZamaSena vrata ocistite s trdo Zico, kot je odprta sponka za
papir.

8. Preverite gorilnik za poSkodbe zaradi obi¢ajne obrabe in
korozije, nekatere luknje se lahko povecajo. Ce najdete vecje
razpoke ali luknje, zamenjajte gorilnik.

ZELO POMEMBNO: Cevi gorilnika morajo znova
pritrditi odprtine ventilov. Glejte ilustracije na de

o)

gP(r)ﬁlelllrl](%vljg%ntila

9. Elektrodo pritrdite na gorilnik.
10. Previdno zamenjajte gorilnike.
11. Pritrdite gorilnike na nosilce na kuris¢u.

12. Prestavite prenosne cevi in jih pritrdite na gorilnike.
Zamenjajte grelne Sotore in reSetke za kuhanje.

13. Pred ponovnim kuhanjem na Zaru izvedite "Test puS€anja"
in "Preverjanje plamena gorilnika".

Odklopite elektrodo s
ploScatim izvijacem

gorilnik
kurisca

*& CISTO Nastavitev
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» Ocistite reSetke za kuhanje.

Shranjujte na suhem.Shranjevanje naprave

* Ko je plinska jeklenka prikljuena na aparat, jo hranite na
prostem v dobro prezraevanem prostoru in izven dosega
otrok.

+ Napravo pokrijte, Ce jo hranite na prostem.

» Napravo shranjujte v zaprtih prostorih SAMO, Ce je plinska
jeklenka izkljucena in odklopliena, odstranjena iz naprave in
shranjena na prostem.

* Pri odstranjevanju naprave iz skladiS¢a preverite, ali gorilnik
ne ovira.

Splo3no Eis&enje naprav

Potrebno je redno CiSCenje tega Zara, saj lahko pride do poZara na
Zaru, ko se na dnu Zara naberejo masc¢obe in ostanki hrane. Po vsaki
uporabi odstranite preostale delce hrane s kuhalne reSetke in iz
notranjosti Zara s ¢opi¢em Char-Broil Cool-Clean. Potem

na reSetko lahko velikodusno nabrizgate Cistilo za reSetke Char-Broll,
pustite delovati 10 minut in obriSete z mokro krpo ali krtaco.

CisCenje Zara opravite po tem, ko se Zar ohladi.

+ Nabiranja mas€ob in dima v rjavi ali &mi barvi ne zamenjajte z barvo.
Notranjost plinskih Zarov ni tovarnisko barvana (in je nikoli ne bi smela
barvati). Na notranjo stran pokrova in dna nanesite mo¢no raztopino
detergenta in vode ali uporabite Cistilo za naprave s Cistilno krtaco.
Izperite in pustite, da se popolnoma posusi na zraku. Na pobarvane
povrSine ne nanasajte kavsticnega Cistila za aparate / pecice.

« Plasti¢ni deli: Operite s toplo milnico in obriSite do suhega. Na
plasticnih delih ne uporabljajte abrazivnih Cistil, razmaScevalcev ali
koncentriranih Cistil za aparate. Lahko pride do poskodb in okvar delov.
« Porcelanske povrsine: Zaradi stekla podobne sestave lahko ve€ino
ostankov obriSemo z raztopino sode hikarbone / vode, Cistilom za
steklo ali Cistilom za reSetke Char-Broil. Za trdovratne madeZe
uporabite neabrazivni Cistilni prasek.

« Pobarvane povrSine: Operite z blagim detergentom ali Cistilom in toplo
milnico ali Cistilom za Zar Char-Broil. Suho obriSite z mehko
neabrazivna krpa.

+ Kuhalne povrSine: Prepricajte se, da na kuhalnih povrSinah ne
ostanejo ohlapne Scetine. Medtem ko je Zar vrog, priporo¢amo ¢iSCenje
kuhalnih povrSin samo z nadomestno glavo Char-Broil Hot-Clean (na
¢opicu Char-Broil Cool-Clean Premium).

Vas Zar je opremljen z inovativno nastavitvijo CLEAN, ki to omogocCa
CiSCenje Zara brez teZav. Visoka toplota, ki nastane iz gorilnikov, bo
vse preostale ostanke hrane spremenila v pepel.

Sledite tem korakom:

» Ko konate z Zarom, nastavite vse glavne gorilnike na CISTO in
ostanite priblizno 12 - 15 minut

* Po priblizno 12 - 15 minutah nastavite vse glavne gorilnike na izklop
in pustite, da se Zar ohladi

* Ko se Zar ohladi, s Copicem Char-Broil Cool-Clean odstranite
morebitne ostanke in odstranite pepel

« Ce Zelite dobiti izjemno ble3¢ece rezultate, kot zadnji korak uporabite
Cistilo za reSetke Char-Broil. Obilno razprsite po reSetki, pustite delovati

10 minut in obriSite z mokro krpo ali krtaco.
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